User manual
H E N D I Gebrauchsanweisung
Instrukcja obstugi
FOOD SERVICE EQUIPMENT PyKoBOACTBO M0 3KCMyaTaLum

GAS COOKER - 5 BURNERS
KITCHEN LINE WITH ELECTRIC
CONVECTION OVEN WITH GRILL

KUCHNIA GAZOWA 5-PALNIKOWA KITCHEN
LINE Z KONWEKCYJNYM PIEKARNIKIEM
ELEKTRYCZNYM | Z GRILLEM

ltem: 225707

229187
229194

You should read this user manual carefully before Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
using the appliance doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi
Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten BHuMaTenbHo npoyntaite pykoBOACTBO Nosfb30BaTeNs

Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen nepef vcnonb3oBaHneM npunbopa



Hendi Polska Sp. z o.0. tel: +48 658 70 00
ul. Magazynowa 5 fax: +48 658 70 01
62-023 Gadki www.hendi.pl

Polska info@hendi.pl

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Deklarcja Zgodnosci / Declaration of conformity

Hendi Polska o$wiadcza, na swojg wytgczng odpowiedzialno$¢, ze ponizsze produkty: / Hendi Poland hereby declares under his own responsability that
the products:

Kod Produktu:
/Product number:

225707, 229187, 229194

Nazwa Produktu:
/Product name:

Kuchnia gazowa 5-palnikowa Kitchen Line z konwekcyjnym piekarnikiem elektrycznym i z grillem / Gas cooker - 5
burners with electric oven

Marka:/Brand: Hendi

Spetnia wymagania zasadnicze okreslone w nastgpujgcych dyrektywach: / Meets the essential requirements as described in:

2014/30/UE Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/30/UE z dnia 26 lutego 2014 r. w sprawie harmonizacji
ustawodawstw panstw czlonkowskich odnoszacych sie do kompatybilnosci elektromagnetycznej

2014/30/EU DIRECTIVE 2014/30/EU OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL of 26 February 2014 on the
harmonisation of the laws of the Member States relating to electromagnetic compatibility

2011/65/UE DYREKTYWA PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO | RADY 2011/65/UE z dnia 8 czerwca 2011 r. w sprawie
ograniczenia stosowania niektorych niebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym

2011/65/EU DIRECTIVE 2011/65/EU OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL of 8 June 2011 on the restriction of
the use of certain hazardous substances in electrical and electronic equipment

2016/426/UE ROZPORZADZENIE PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO | RADY (UE) 2016/426 z dnia 9 marca 2016 r. w sprawie
urzadzen spalajgcych paliwa gazowe oraz uchylenia dyrektywy 2009/142/WE

2016/426/EU REGULATION (EU) 2016/426 OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL of 9 March 2016 on

appliances burning gaseous fuels and repealing Directive 2009/142/EC

Certyfikat gazowy: KIP-16172/G / Cert.number: KIP-16172/G
Jednostka notyfikowana nr 0476, Kiwa Cermet Italia S.p.A., Via cardiano 23, 40057 Granarolo dell'Emilia/ Notified body: 0476, Kiwa Cermet
Italia S.p.A., Via cardiano 23, 40057 Granarolo dell'Emilia

Urzadzenie przeznaczone jest do pracy z nastepujacymi grupami gazéw: /The appliance is designed for following gas groups:

Group mbar Group mbar Group mbar
H 20 L 25 3+ 28-30/37
E 20 LL 20 B/P 30, 50
E+ 20/25 EK 25 B 30, 50

Zostat zaprojektowany i wykonany zgodnie z normami zharmoniowanymi: / Has been engineered and manufactured in conformity to
harmonized standards:

EN 60335-2-6:2015

EN 60335-2-102:2016

EN 60335-1:2012+A11:2014
EN 30-1-1:2008+A3:2013
EN 30-1-2:2012

EN 30-2-1:2015

EN 30-2-2:1999

0476
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READ MANUAL
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INDOOR

Keep this manual with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Zachowaj instrukcje urzadzenia.

XpaHuWTb pyKOBOACTBO BMECTe C YCTPOMCTBOM.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Mcnonb3oBaTh TONBbKO B MOMELLEHUSIX.

FOOD CONTACT




Dear Customer,
Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

IMPORTANT SAFETY REGULATIONS

e This appliance is intended for commercial use only and must not be used for
household use.

* The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and
designed. The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect oper-
ation and improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In
the event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from
the socket and do not use until the appliance has been checked by a certified tech-
nician. Failure to follow these instructions could cause a risk to lives.

* Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

* Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case m
of malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical
outlet and contact the retailer if it is damaged.

* Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other
liquids. Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or
power cord is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified
persons in order to avoid danger or injury.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it
away from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and
not on the cord.

* Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause
a trip hazard.

* Always keep an eye on the appliance when in use.

* Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the
power source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

* Never carry the appliance by the cord.
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* Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

* Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

* Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off
the appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.

eNever use accessories other than those recommended by the manufacturer. Fail-
ure to do so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance.
Only use original parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced

physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

e This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

* Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in
use, and before assembly, disassembly or cleaning.

* Never leave the appliance unattended during use.

GENERAL WARNINGS

Read the warnings in this handbook carefully, as-
they provide important instructions on instal-
lation, use and maintenance safety. Store this
handbook carefully for further consultation.
These instructions apply only to the destination
countries whose identification symbols appear
on the cover of this handbook and on the techni-
cal plates of the appliance.

All installation and adjustment operations must be
carried out by qualified personnel, according to
current legal regulations. Specific instructions
are described in the notes for the installer. In
particular, the devices involved must be sealed
after every operation involving adjustment or ad-
aptation to a different type of gas.

To ensure the appliance operates correctly, the
kitchen in which the appliance is installed must
be well ventilated (in this connection the install-
er must observe the current national installation
norms and subsequent amendments] so that an
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appropriate quantity of air is supplied for the gas
combustion setting and for ventilating the room

The appliance must discharge the products of com-
bustion into an appropriate hood, connected to a
chimney, flue or directly to outside the building.
If a hood cannot be installed, an electric fan - in-
stalled on a window or on a wall facing outside -
is permitted. This fan should be made to operate
simultaneously with the appliance, providing the
indications (current national installation norms
and subsequent amendments) for ventilating the
kitchen are strictly observed.

This appliance was designed for use inside private
homes for domestic and semiprofessional

use.



FLUSH FITTING IN UNIT FURNITURE

The appliance can be installed as follows (Fig. 1):

- Stand-alone, away from other forniture (class 1);
- Fitted between two forniture units (class 2 -
subclass 1).

In compliance with safety regulations, protection
against possible contact with electrical parts and
against overheating of furniture in contact wst the
appliance, must be ensured by correctly flush fit-
ting

the appliance.

May we remind you that, for layers in plastic or
veneered wood in unit furniture, glues resisting
a temperature of 120°C must be used. Plastics or
glues of poorer quality not able to withstand this
temperature value, will cause deformation and
glue

detachment.

Make absolutely sure that the rear of the appliance

. Fig. 1
always rests against non flammable walls. %

Set the basement zone free.

INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER

General information - To install and use any elec-
tric appliance a few fundamental rules must

be respected. This appliance must be installed by
specialised personnel in accordance with the
regulations in force. Any maintenance or adjust-
ment intervention must be carried out with the
appliance unplugged from the power source.
Warning: Gas cooking appliances produce heat and
damp in the room where they are located.

An adequate airing of the room must be ensured by
keeping every natural ventilation orifice

open or by installing an inlet hood fitted with
a waste pipe. Before switching on the oven for

the first time, clean it with soap and water and then
rinse it thoroughly. Assemble the lateral

guides and insert any grids. Heat the oven for ap-
proximately 1 hour at maximum temperature

so as to eliminate possible odours that may arise
from thermal insulation or grease residue.

Place of installation - For the gas appliance to work
correctly, the gas combustion must be

supplied by enough air reaching the room in a nat-

ural way. (The installer must abide by the

current national installation norms and subse-
quent amendments). The air circulating into the
room must arrive directly from openings made in
the external walls (Fig. a). Such openings must
have a clear 100 cm?2 cross section area for the air
flow and a 100 cm2 one to discharge

combusted gas. Should other gas operating appli-
ances be installed, such openings must be
appropriately enlarged. These openings must be
located in such a way as not to be obstructed

from either the inside or the outside. The opening
allowing air circulation must be placed close

to the ground, whilst the one used for the combus-
tion discharge must be located on the high

side of an external wall. Could not these openings
be made in the same area where the

appliance is installed, the amount of air needed
could also come from an adjacent room,

provided that this is not a bedroom nor a danger-
ous area and that it is appropriately ventilated
(current national installation norms and subse-
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quent amendments).

Discharge of combustion products - Gas type cook-
ing appliances must discharge the

combusted products through hoods connected to
the chimney flue or directly to the outside.

The hood must be positioned at least 700 mm far
from the working surface (Fig. b). Keep this
distance also when installing components or
shelves horizontally above the appliance. In case
a hood could not be installed, an electric ventilation
unit must be applied to the external part of

the room or to a window, provided that the room is

fitted with openings for air circulation (the

current national installation norms and subse-
quent amendments) - (Fig. c). The electric
ventilation unit must ensure an air circulation rate
equivalent to 3-5 times the volume of that

room per hour.

Warning: an intense and prolonged use of the ap-
pliance may require additional aeration, which
could be achieved opening a window or increasing
the mechanical inlet power, where it exists,
consequently improving the airing efficiency.

AR QUTPUT ELECTROVENTILATOR
MIN. SECTION 100 cm®
MIN. 700 mm
1
.48 8 88 LI B . ) e84
| 1 |
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AR INPUT ARINPUT AIRINPUT
/ WIN. SECTION 100 e’ [/ED WIN. SECTION 100 e’ / WIN. SECTION 100 em?
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A A S Y WA A S S S N W A S A S N N WA
Fig. a Fig. b Fig. ¢

Residual risks

- Keep away from the appliance unskilled personel.
- With hot oven, open the door carefully in order
to avoid violent hot fumes exit, that my

cause burning.

- The appliance contains electrical parts and must
never be washed with a jet of water or

steam.

- To avoid wrong installation, the right gas connec-
tion is showed on a label that identifies the

correct gas type to use.

- The appliance is electrically connected: before at-
tempting any cleaning operation, cut power

to the appliance.

- Do not use the door handle to move the appliance
(the glass panel may break).

- The removable parts of the cooking top, after the
cleaning operation, must be placed

correctly in their housing in order to avoid anoma-
lous and dangerous functioning of the

burners.

GAS CONNECTION

Connect the appliance to a gas cylinder or mains
gas pipe according to the prescriptions of
standards [as per current national installation
norms and subsequent amendments). To connect

ﬂp 6

gas, use an approved rigid metal pipe in copper or
stainless-steel (the current national

installation norms and subsequent amendments).
The appliance is equipped with threaded GJ



V2" pipes for gas inflow. Check if the appliance is
designed to operate on the same type of gas
as supplied and if pressure is set for that type of

gas. Otherwise, carry out the operations
indicated in paragraph "ADAPTING TO DIFFERENT
TYPES OF GAS".

IMPORTANT - Make sure that supply pressure matches the values indicated in the

table

“Burner and nozzle characteristics” (tab.1-2).

If supply pressures do not match the values in the table, eliminate the cause of this,
or inform the gas company and do not use the appliance. Connection with rigid or
flexible metal pipes must not cause stresses to the appliance pipe (“train”).

ELECTRIC CONNECTION

Before performing the electric connection, make
sure that:

- the relief valve and the system can stand the ap-
pliance load (see data on the rating

plate);

- THE SUPPLY SYSTEM IS EQUIPPED WITH AN AP-
PROPRIATE GROUND CONNECTION IN
ACCORDANCE WITH THE REGULATIONS IN
FORCE;

- the omnipolar system used for the connection

Connection of power cable

The terminal board is on the rear panel of the
appliance. Open the terminal board cover by ob-
taining leverage with a screwdriver on the two

side fins. Loosen the cable gripper screw and allow
the cable to pass through it. Arrange the
conductors so that the earth conductor is the last
to detach from its terminal if the cable goes

into a state of faulty traction.

Connect the phase conductor to the terminal
marked with the letter "L", the neutral

conductor to the terminal marked with the letter
“N" and the earth conductor to the terminal
marked with the symbol . Tighten the ring-nut of

Power cable diameter = 3x1.5 mm2
Type of power cable = HO7RN-F

can be easily reached with the appliance

installed.

In the grid-connected mode, between the appli-
ance and the grid an omnipolar switch must

be inserted, having a 3 mm minimum opening be-
tween contacts, suitable to the load used

and in accordance with the regulations in force. The
yellow/green earth cable must not be

interrupted by the switch.

the cable gripper and close the terminal

board cover. The appliance must be connected to
an equipotential system whose efficiency

must first be checked according to current legal
regulations. This connection must be made
between different appliances by using the appro-
priate terminal marked with the symbol . The
equipotential conductor must have a minimum di-
ameter of 10 mm2 The equipotential terminal

is at the rear of the appliance. When the appliance
is operating, the supplied voltage must not

deviate from the nominal voltage value of £10%.
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Safety device - The appliance is supplied with
a manually resetting thermal breaker to protect
against excessive, dangerous temperatures which
could be accidentally generated inside the

oven. If tripped, the device cuts out electrical power
to the appliance. To access this device,
remove the panel at the rear of the appliance.

ADAPTING COOK-TOP TO DIFFERENT TYPES OF GAS

To adapt the hob to a type of gas that differs
from the one tested in the factory (see data plate
or supplementary plate), replace the nozzles of
the five burners Remove the pan carrier grilles
from the hob and withdraw the movable parts of
the burners from their seats:

- Remove the pot support grids from the
cook-top and remove the mobile parts of

the burners from their position.

Fig. 2

N.B. The burners don’t need any air regulation.

Minimum level adjustment - Burner minimum lev-
els are preset for methane gas (G20)

operation. If operating on liquid gas (G30/G31) pro-
ceed as follows: ignite the burner at

minimum position, and, using a screwdriver, fully
tighten the by-pass adjustment screw at the

side of the shank of the relevant tap. Check if the
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- Unscrew the jets (Fig. 2] using the 7 mm.
Key and replace them with the new ones
(see table 1). Check the exact
correspondence of the diameter indicated
on the table with that printed on the jets.
After having replaced the jets, set up all the
parts again and stick the new data on the
technical data plate.

flame remains stable and uniform - to help

you check, rapidly turn the tap knob from maxi-
mum to minimum position. When you have
finished adjusting the by-pass valve, seal it with red
paint. Make sure you fit a plate with the

new installation data. After having set the by-pass
screw, seal it with red varnish.



Gas pressure (mbar)
Type of gas MNormal Max. Min.
G30 30 35 20
G31 37 a5 25
G20 20 25 17
By-pass screw nozzles
Nominal | Reduced Main {1?12(255 dla}me‘ter diameter Consu mptlo:egilcu:ated with gross
thermal thermal mm. (1/100 mm) values
capacity | capacity | 3053 G20 G30/G31 G20 30 031 Q20
wy W) 3o/37mbar | zomoar | 30/37mbar | 20mbar 30mbar | 37mbar | 20mbar
{g/h) {g/h) {h)
Triple crown
gl 35 18 95 135 74 Regul 255 250 334
F"S}q’r’“;"“ 3 0.95 85 115 50 Regul 218 214 286
Semifast burner | 75 06 65 97 a0 Regul. 127 125 167
Tab. 1
INSTRUCTIONS FOR USE
COOK-TOP the knob in question. Electric lighting of the burners

- Cook-top control panel and use - On the control
panel, 4 empty and one fully coloured circles are
placed next to each gas cock knob of the cook-top
(Fig. 6). The fully coloured one indicates the

OPNG)
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Fig. 6

position of the gas burner that is commanded by

position desired.

Should the flame die-out, the safety thermocouple
“B” will intervene automatically and close

the gas cock, thus blocking the gas flow to the re-
spective burner.

To re-ignite the burner, turn the knob to the o (off]
position and repeat the ignition

with safety device - The cook-top is equipped with
electric ignition of the burners by means of spark
plug "A" [Fig. 7). The spark plug operates when the
pushbutton on the control panel is pressed. This
button is marked by symbol (spark]. To ignite the
burner press the electric ignition push-button and,
at the same time, press and turn in an anticlockwise
sense the knob of the burner that is to be started
to the symbol (large flame/ignition spark). Release
the electric ignition push-button once the flame has
appeared and keep the gas cock knob pressed for
about 6 - 8 sec., so as to let the safety thermocouple
“B" heat-up. Release the knob and turn it to the

operations after having waited for approximately
1 minute. Each burner can operate at either
maximum or minimum level or at intermediate lev-
els by setting the knob anywhere between

the maximum and minimum positions.

The various positions of the gas cock knob are indicated as follows:

- position off
- position for maximum (large flame/ignition spark]

- position for minimum [small flame)



Warning - The pots used on the cook-top burners should not have a concave or
convex base

but rather, a full base (Fig. 8]. They should have the following minimum diameter:

- 180 mm for the ‘semi-fast” burner (front right burner);

- 220 mm for the ‘fast’ burner (back left-right burner; front left);

- 240 mm for the ‘triple crown’ burner (central burner).

The semi-fast burner is equipped with a reduction grid onto which a container can be located,
having a 120 mm or smaller diameter.

ATy RIS

Fig. 8

We advise against the long use of grill and plate for ~ panrest grill by damaging the protecting enamal
similar cooking way. During the in irreparable way.
functioning of burners, they could overheat the

OVEN

- Oven control panel and use

Key to symbols

PROGRAMMING KNOB Manual

(Fig. 9) '“_|| = operation

It functions as interrupter and

allows the functioning of the
appliance.




Fig. 11

FUNCTIONS
SELECTOR/THERMOSTAT KNOB
(Fig. 10)

Selects the type of heating most
suitable for different cooking
requirements and sets
temperature inside the cooking
compartment to the value you
require.

Key to symbols

Inside-oven
light

Defreezing

Grill heating
element

FUNCTIONS SELECTOR KNOB
[Fig. 11)
Selects the type of heating
most suitable for different
cooking requirements.

Key to symbols

30000 % e

E]

~ heating element

= heating element

Inside-oven
light

Defreezing

Grill heating
element

Top and bottom

Bottomn heating
element

Top heating
element
Grill heating
element with
fan
Top and bottom
heating
element with

Cont%'&tion

275 = 100

250" .
. 125

* 150

THERMOSTAT KNOB
(Fig. 12)
Sets temperature inside the
cooking compartment to the
value you require.

Fig. 12



"COOKING TIME" PROGRAMMER

- Semi-automatic operation - Programmable time
is up to 120". Turn the programmer knob

to the cooking time you require - as from now, the
program is in operation. When

cooking time has elapsed, the appliance is switched
off automatically.

- Manual operation - You can also use the appli-
ance without selecting cooking time. Just

turn the programmer knob to the (manual) posi-
tion.

COOKING IN THE OVEN

- For cooking, warm the oven to the required tem-
perature before

placing foods inside. When the oven has reached
the temperature, place foods inside and check

- Oven thermostat indicator-light - This light goes
off whenever the oven reaches the

selected temperature, and lights up when the ther-
mostat operates to re-establish that

temperature.

- Inside-oven light - The inside light is always ON
when the oven is operating. For normal

cleaning jobs, while the oven is off, turn the selec-
tor knob to position .

cooking time. Turn off the oven 5 minutes before
theoretical time elapses, in order to use
stored heat.

EXAMPLES OF COOKING STARTING WITH AHOT OVEN

- Temperatures and times are only

a guideline, because quality and volume of foods
can vary. Therefore, we advise you to modify

oven temperature while cooking, if necessary, and
to use pans suitable for in-oven cooking.

DISHES Temperature (°C) Time [minutes)
Stuffed cannelloni 160 20
Egg flan 200 25
Lasagne in the oven 170 50
Macaroni pie 180 45
Creole style rice 190 22
Roast lamb 200 S0
Duck 100 220
Roast pork 200 110
Beef stew 220 180
Roast chicken 200 100
Fish in general [z Kg) 200 20
Peach tart 180 60
Chocolate gateau 200 40
Apple pie 180 55
Paradise gateau 180 50
Choux pastry 200 20
[doughnuts) Strudel (1= 200 20
stage) Strudel (2™ stage] 180 45
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How to use the grill

- The door must stay closed while the grill is be-  while cooking the inside insufficiently. If you pour
ing used. Put a little oil on the meat or fish to be 1 or 2 glasses of water in the hollow of the "gravy
cooked and always place them on the grill - putthe  drip-tray”, this will prevent fumes due to drops of
grillin the guides nearest or furthest from the grill  gravies and fat. When cooking, always put the “gra-
heating element depending on the thickness of the vy drip-tray” on the 1st guide from the

meat, in order to avoid burning the meat surface bottom.

Convection cooking - Turn the selector knob (Fig. 10) in line with the required temperature.

Cooking on the grill - Turn the selector knob to symbol . The grill will only operate if the
door is closed.

Defreezing - Turn the selector knob in line with symbol.
Traditional cooking - Turn on the appliance. Turn perature. If you want a different

the selector knobs (Fig. 11) to symbol temperature at the top or bottom, turn the selector
and by the thermostat (Fig. 12) to the required tem- knob in line with the symbol or .

Cooking on the grill - Turn on the appliance. Turn the selector knob to symbol and the

thermostat knob in line with the required temperature. m
Cooking on the ventilated grill - Turn on the appli-  temperature. Grill cooking must be done with

ance. Turn the selector knob to symbol the oven door closed.

and the thermostat knob in line with the required

Traditional ventilated cooking - Turn on the appliance. Turn the selector knob to symbol

and the thermostat knob in line with the required temperature.

Convection cooking - Turn on the appliance. Turn the selector knob to symbol and the

thermostat knob in line with the required temperature.

Defreezing - Turn on the appliance. Turn the selector knob to symbol and the thermostat

knob in line with “off” (e].



CLEANING AND MAINTENANCE

ATTENTION! Before any operation disconnect the electric supply, very that the gas

tap is

closed and eventually that the appliance has cool down.

COOK-TOP

Wash grilles with water and liquid detergents.
Wash the flame-traps and flametrap

caps frequently with water and liquid detergents,
taking care to remove any deposits. Dry

COOK-TOP / OVEN

The enamelled and stainless steel parts have to be
washed with

lukewarm soaped water and dried with a soft cloth.
In case of resistant spots use normal

OVEN

For food hygiene reasons and to grant the correct
functionality of the oven it is

recommended to clean the cooking chamber at the
end of every working day; this will make

residual removal easier and will avoid their burning

Oven door

the caps thoroughly and check if the flame trap
holes are obstructed. Frequently clean the

terminal sections of the electrical ignition plugs.

detergents [not abrasive) or some warm vinegar.
The brightness of the stainless steel can be
maintained by using specific products available in
the market.

with next operation.

Wash the inside of the over while still slightly warm,
using hot water and soap, rinsing and

drying carefully. Remove the side guides to facili-
tate cleaning operations.

\\R
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- To clean the oven door thoroughly, proceed as
follows:
- fully open the door;

ﬂpﬂo

Fig. 15

- hook the rings "A” onto the hinge seats (Fig. 13);
- lift the door gently and withdraw it (Fig. 14).



Replacing oven lamp

- Electrically switch off the appliance. with the following characteristics:
- Unscrew the protective cap in glass (Fig. 15); Voltage: 230/240 V

- Unscrew the lamp and replace it with another ~ Power: 15 W

lamp suitable for high temperatures (300°C) Fitting: E 14

- Refit the glass cap and power up the appliance.

IMPORTANT - At least once a year, arrange for a qualified technician to inspect the
appliances, with special reference to gas and electrical connections. The manufac-
turer declines any liability for direct or indirect damage caused by incorrect use,
poor installation, maintenance or anything else specified in our sales conditions.

WIRING LAYOUT

e m—————
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M Power terminal board

T Safety thermostat

12 Control thermostat
Al AT.ignition device

Ml Push-button switch
P Door microswitch

C  "End of cooking" programmer
Selector for multifunction
L1-L2 Oven lamps
S1  Grillindicator light
52 Thermostat indicator
light

V1-V2 Radial motoventilators

R2-R3 Circular heating elements 1200W
R1 Grill heating element 2500W

00 Blackwire

11 Brown wire
22 Red wire
b6 Blue wire

9 White/Black wire
92 White/Red wire
% White/Blue wire
99 White wire

TECHNICAL ASSISTANCE AND ORIGINAL SPARE PARTS

Before leaving the factory, this appliance was test-
ed and set up by expert, specialised

personnel, to ensure best operating results. Any
eventual assistance or regulation must be done
with maximal care and attention, using original
spare parts.

For this reason it is necessary to apply to the dis-

tributor that has done the sale, specifying the

type of inconvenience and model of the appliance
purchased. The required parts for different

gas type adaptation are available along with the ap-
pliance at the moment of sale or delivery.

WARRANTY

Any defect affecting the functionality of the appli-
ance that becomes apparent within one year after
purchase will be corrected by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was bought and include proof of purchase

(f.e. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-

out notice.



DISCARDING & ENVIRONMENT

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken lhnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafBe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln
* Die unsachgemafle Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des
Gerats sowie zu Verletzungen fihren.
* Das vorliegende Gerat ist ausschlieflich fur den gewerblichen Gebrauch bestim-
mt und darf nicht im Haushalt verwendet werden.
o Das Gerat ist ausschliefllich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt
wurde. Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die auf unsachgemafe Bedienung
des Gerats zurtckzufuhren sind.
* Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flis-
sigkeit vermeiden. Den Stecker unverziglich aus dem Stecker ziehen und das
Gerat von einem anerkannten Fachmann priifen lassen, wenn das Gerat unbeab-
sichtigterweise ins Wasser fallt. Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften
ﬂ besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstandig das Gehause des Gerates zu 6ffnen versuchen.
¢ In das Gehduse des Gerates keine Gegenstande einfihren.
¢ Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen beruhren.
* Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden.
Samtliche Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschliefilich durch qualifiziertes
Personal zu beseitigen.
* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz tren-
nen und sich mit dem Verkaufer in Verbindung setzen.
* Warnung: Die Elektroteile des Gerates dirfen weder in Wasser noch in andere
Flissigkeiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flielendes Wasser
zu halten.
o Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmafig auf Beschadigun-
gen zu prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle
oder einer anderen qualifizierten Person zur Reparatur zu Uibergeben, um eventu-
ellen Gefahren und Verletzungen des Korpers vorzubeugen.
* Man muss sich davon iberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit
scharfkantigen noch mit heilen Gegenstanden in Bertihrung kommt; halten Sie die
Leitung weit entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzs-
teckdose zu nehmen, muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

ﬂpw



* Die Stromversorgungsleitung (oder Verlangerungsleitung) ist vor dem zufalligen
Herausziehen aus der Steckdose zu schitzen. Die Stromversorgungsleitung muss
so gefuhrt werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

* Das Gerat muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

* Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an
die Stromversorgung angeschlossen betrachten.

* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat
auszuschalten.

* Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

* Benutzen Sie kein Zubehor, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

* Das Gerat muss man ausschlieilich an die Steckdose mit solch einer Spannung
und Frequenz anschliefen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

o Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem
zuganglichen Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Storung
sofort abgeschaltet werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss
man es von der Stromquelle trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der
sich am Ende der vom Gerat getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose
ziehen.

* Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die An-
wendung vom nicht empfohlenen Zubehor stellt eine Gefahr fir den Nutzer dar und
kann zur Beschadigung des Gerates fuhren. Benutzen Sie ausschlief3lich Ersatz-
teile und Zubehor im

Original.

* Dieses Gerét eignet sich nicht fur den Gebrauch durch Personen (gilt auch fir
Kinder] mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangel-
hafter Erfahrung und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.
* Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist aufBerhalb der Reichweite von Kindern
zu lagern.

* Ebenso muss daflr gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen
benutzen.

* Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne
Aufsicht bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.

» Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.



ALLGEMEINE HINWEISE

- Lesen Sie aufmerksam die in diesem Heft en-
thaltenen Hinweise beziiglich wichtiger
Anweisungen zur Sicherheit der Installation, des
Gebrauches und der Instandhaltung. Bewahren Sie
dieses Heft sorgfaltig zu weiterem Nachschlagen
auf. Diese Anweisungen sind nur fir die Bestim-
mungslander giltig, dessen Kennzeichnung auf
der Umschlagseite des Heftes und auf den tech-
nischen Schildern des Gerates angebracht sind.

- Alle Eingriffe bezlglich Installation und vorzu-
nehmender Einstellungen sind nach den glltigen
Normen von qualifiziertem Person durchzufiihren.
Spezifische Anweisungen sind in den fir Installa-
teure vorbehaltenen Anmerkungen beschrieben.
Nach jeder Einstellung oder jedem Anschluss an
einen anderen Gastyp, ist eine Versiegelung der
jew. Apparatur notwendig.

- Fir eine reqgulare Funktionstiichtigkeit des
Gerates ist eine gute Beliftung des Kiichenraumes,
wo die Vorrichtung installiert wurde, unbedingt zu
gewidhrleisten (diesbeziglich hat der Installateur

die gliltigen nationalen Vorschriften und spateren
Anderungen zu befolgen), so dass die Menge an
Luft zustromen kann, die zur Regulation

der Verbrennung und zur Beliftung des Raumes
erforderlich ist.

- Das Gerat muss die Verbrennungsprodukte in
eine entsprechende Abzugshabe ableiten, das mit
einem Schornstein, Rauchabzug oder direkt mit
dem AuBeren verbunden ist. Falls die Installation
einer Abzugshaube nicht mdglich ist, ist der Ge-
brauch eines Elektrolifter erlaubt, der am Fenster
oder an der Auflenwand installiert wird und unter
ausdricklicher Einhaltung der Anweisungen zur
Beliftung des Kiichenraumes (der Installateur hat
die glltigen nationalen Vorschriften und spateren
Anderungen zu befolgen] immer gleichzeitig mit
des Gerates in Betrieb zu setzen ist.

- Dieses Gerat wurde fir die Anwendung in Innen-
raumen von Wohngeb&uden, zum Hausund
halbprofessionellen Gebrauch entwickelt.

EINSETZEN IN EINBAUMOBEL

Das Gerét lasst sich wie folgt installieren (Abb. 1):
- separat von den Mabeln (Klasse 1);

- zwischen zwei Mébelstiicken (Klasse 2-
Unterklasse 1).

In Ubereinstimmung mit den Sicherheitsvorschrif-
ten

muss der Schutz gegen mogliches Beriihren der
elektrischen Teile und gegen Uberhitzung
umliegender Mobel durch das korrekte Einbauen
gewahrleistet sein.

Wir machen darauf aufmerksam, dass
Kunststoffbeschichtungen und Furnierholz mit
Klebstoffen verarbeitet sein missen, die gegen
Temperaturen von 120°C fest sind.
Kunststoffmaterialien oder Klebstoffe mit
minderwertigen Eigenschaften, bzw. nicht absolut
hitzefest, sind die Ursache von Verformungen und
Ablosen

ﬂpZO

Abb 1




Besonders zu beachten ist, dass das Gerat in

jedem Fall an der Riickseite stets gegen nicht

entziindliche Wande steht. Den Bereich unter dem

Untergestell des Gerats frei lassen.

ANWEISUNGEN FUR DEN INSTALLATEUR

Sehr geehrte Kunden, Sie haben sich fir eines un-
serer Produkte entschieden. Fir die von
Ihnen getroffen Wahl danken wir Ihnen. Die nach-
folgenden Hinweise und Empfehlungen

Allgemeine Anmerkungen

Die Installation und der Gebrauch eines jeden el-
ektrischen

Haushaltsgerats verlangen die Einhaltung einiger
grundlegender Normen. Das Gerat darf nur

von spezialisiertem Personal und nach den rechts-
glltigen Normen installiert werden. Jegliche
Vorgange der Instandhaltung und Einstellung des
Gerates dirfen nur bei spannungsfreiem

Gerat durchgefiihrt werden.

Hinweis: Der Gebrauch einer Kochvorrichtung mit
Gas erzeugt Hitze und Feuchtigkeit im Raum,

wo die Vorrichtung installiert wurde. Um eine gute

Installationsort

Fir eine gute Funktionstlchtigkeit des mit Gas ar-
beitenden Gerates ist eine

natirliche Bellftung zur Gasverbrennung notwen-
dig. [der Installateur hat die gltigen

nationalen Vorschriften und spateren Anderungen
zu befolgen). Die Luftzufuhr des Raumes

muss direkt durch eine Offnung zur AuBenwand
erfolgen (Abb. a). Diese Offnungen missen

einen freien Stromungsquerschnitt von mindes-
tens 100 cm2 zur Luftzufuhr, und mindestens

100 cm?2 zum Abgang des verbrannten Gases auf-
weisen. Falls andere mit Gas gespeiste
Vorrichtungen installiert werden sollten, muss der
Stromungsquerschnitt in entsprechender

Weise erhsht werden. Die Offnungen miissen so

erldutern die Schritte einer korrekten Installation,
des Gebrauches und der Instandhaltung, zum
Schutz lhrer Sicherheit und zu einer bestmogli-
chen Nutzung des Gerates.

Luftzirkulation im Raum zu gewahrleisten,

halten Sie stets eine natlrlichen Beliftung aufre-
cht oder installieren Sie eine Absaughaube mit
einer Ablauftleitung. Vor erstmaligem Einschalten
des Backofens ihn mit Wasser und Spilmittel
reinigen und sorgfaltig nachspilen. Die seitlichen
Flhrungen anbringen und mogliche Roste
einsetzen. Anschliefend den Ofen auf maximale
Temperatur ca. 2 Stunden eingeschaltet lassen,
um so moglichen Geruch durch Warmeisolierung
und Rickstande von bei der Herstellung
verwendetem Fett zu entfernen.

angebracht werden, dass sie weder von innen
noch von auflen verstopft werden, die fur die Luft-
zuleitung vorzugsweise in Fuflbodennghe und

die fir die Entleerung der Verbrennungsprodukte
oben an einer Auflenmauer. Falls dies im

Raum der installierten Apparatur nicht machbar
ist, kann die notwendige Luft von einem
angrenzenden Raum kommen, unter der Bedin-
gung, dass es sich hier nicht um ein
Schlafzimmer oder um einen gefahrlichen Raum
handelt, und dass eine geforderte Beliftung
gewdhrleistet werden kann (der Installateur hat die
giltigen nationalen Vorschriften und

spateren Anderungen zu befolgen).
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Abgang der Verbrennungsprodukte

- Von den Gaskochvorrichtungen missen die

Verbrennungsprodukte tber eine Abzugshaube di-

rekt zu einem Rauchabzugsrohr oder direkt

nach Auflen abgeleitet werden. Die Haube muss in

einem Abstand von der Arbeitsflache nicht

unter 700 mm angebracht werden [Abb. b). Diesen

Mindestabstand auch fir Mobelelemente

oder Regale beachten, die horizontal iber dem

Gerat installiert werden. Falls die Installation

einer Abzugshaube nicht mdglich ist, ist die Be-

nutzung eines nach Auflen oder zum Fenster des

Offnungen zur Luftzufuhr existieren (der Installa-
teur hat die giltigen nationalen Vorschriften

und spateren Anderungen zu befolgen) - (Abb. cJ.
Dieser Elektrolifter muss eine Leistung haben, die
einen volumenmafig 3-5 mal starkeren
stindlichen Luftaustausch des zu beliftenden
Raumes garantiert. Hinweis: Ein intensiver und
langerer Gebrauch des Gerdtes kann eine zusat-
zlich Liftung, z.B. ein gedffnetes Fenster oder
eine wirkungsvollere Beliftung mit Hilfe eines

leistungsfahigeren mechanischen Ansaugers er-

Raumes verbundenen Elektroliifters notwendig. Es  fordern.

gilt jedoch die Bedingung, dass im Raum
LUFTAUSTRITT ELEKTROVENTILATOR
MINDESTOQUERSCHHITT 100 om®

1R, 700 mm
LI ) ' s 8 0 8 s s 8 0 8
I I

L WL W g . L W W g 7 A L
LUFTENTRITT LUFTENTRITT LUFTEINTRITT
MINDESTQUERSCHMITT 100 cm® D:D MINDESTQUERSCHMITT 100 cm” D:D MINDESTQUERSCHNITT 100 cm’
U I L PR I W A P I W A
N I Y P S T W T W P S T W L WL
Abb. a Abb. b Abb. ¢

Restrisiken

- Personal, das fir die Bedienung nicht geschult

ist, fern vom Gerat halten.

- Die Tur vorsichtig 6ffnen, wenn der Ofen heif3 ist,

um ein starkes Austreten von Warme zu

vermeiden, die

konnte.

Verbrennungen

verursachen

- Das Gerat ist mit elektrischen Teilen ausgestattet

und darf niemals mit Wasserstrahl oder

Dampf gereinigt werden.

- Um zu vermeiden, dass das Gerat falsch ang-

eschlossen wird, ist der Gasanschluss mit einem

Schildchen gekennzeichnet,

nutzenden Gastyp angibt.
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das den zu be-

- Das Gerat ist elektrisch angeschlossen: vor Rein-
igungsarbeiten immer die elektrische

Versorgung unterbrechen.

- Den Tirgriff nicht zum Transportieren des Gerats
verwenden (méglicher Bruch des Glases).

- Die Brennerteile, die von der Flache entfernt
werden kdnnen (Flammverteiler,

Flammuverteilerdeckel, gelochte Ringe] missen
nach einer eventuellen Reinigung wieder

korrekt in ihrem Sitz angebracht werden; man ver-
hindert so einen schlechten und

gefdhrlichen Betrieb (Stérungen) der Brenner.



Gasanschluss

Der Anschluss des Gerates an die Gasflasche oder
an das Ferngas erfolgt entsprechend der
Vorschriften der Normen (der Installateur hat die
glltigen nationalen Vorschriften und spateren
Anderungen zu befolgen). Der Gasanschluss muss
aus einem festen Kupfermetallrohr oder
typengepriften rostfreiem Stahl (der Installateur
hat die glltigen nationalen Vorschriften und
spateren Anderungen zu befolgen) sein. Fiir die

Gaszuleitung des Gerates sind gewindete
Leitungen GJ 2" vorgeschrieben. Es ist zu kontrol-
lieren, dass das Gerat flr den Betrieb mit der
vorhandenen Gasversorgung Ubereinstimmt und
dass der Druck fur den Gastyp eingestellt ist,

mit dem er gespeist wird; Andernfalls sind die im
Abschnitt "ANSCHLUSS AN VERSCHIEDENE
GASTYPEN" beschriebenen Vorgange auszufihren.

WICHTIG Versichern Sie sich, dass der Druck der Gaszufuhr nach seinem

angegebenen

Wert der Tabelle “Kennwerte der Brenner und Disen”(Tab. 1-2) eingehalten wird.

Wenn der Versorgungsdruck nicht der Tabelle ent-
spricht, ist es erforderlich, die Ursache zu
beseitigen oder die Gasfirma zu benachrichtige,

absehen. Der Anschluss an starre oder flexible
Metallrohre darf keine Beanspruchung des
Leitungsnetzes des Gerates ("Rampe”) verursa-

dabei von einem Gebrauch des Gerates chen.
ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
Vor dem Anschluss an die elektrische Leitung, ist ~ zuganglich.

wie folgt sicherzustellen:

- Differentialschalter und Anlage konnen der
Geratelast standhalten (siehe Daten

Gerateschild);

- DIE STROMVERSORGUNG VERFUGT UBER EINE
LEISTUNGSSTARKE, DEN GULTIGEN
VORSCHRIFTEN ENTSPRECHENDE ERDUNG;

- Der fir den Anschluss benutzte rundgepolte
Schalter ist bei installiertem Gerat leicht

Anschluss des Versorgungskabels

Das Klemmenbrett befindet sich auf der
Geratertckseite. Den Klemmenbrettdeckel 6ffnen,
indem mit einem Schraubenzieher an den

zwei seitlichen Fligeln angehoben wird. Die
Schraube des Kabelhalters lockern und das Kabel

durchfiihren. Die Kabel so anbringen, dass der

Bei einem direkten Anschluss an das Netz ist ein
den rechtskraftigen Normen entsprechender
rundgepolter Schalter mit einer Mindestoffnung
von 3mm zwischen den Kontakten zwischen

Gerat und Leitung zu installieren, zu bemessen
entsprechend der Last sowie gemaf der giiltigen
Vorschriften. Das Erdungskabel gelb/grin darf
nicht vom Schalter unterbrochen werden.

Erdleiter, falls an ihm gezogen wird, als letzter
aus seiner Klemme herausgeht.

Den Phasenleiter an der Klemme mit der Marki-
erung "L, den Nullleiter an der Klemme mit

der Markierung “N” und den Erdleiter an der mit
dem Symbol gekennzeichneten Klemme
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anschlieffen. Die Nutmutter des Kabelhalters fest-
schrauben und den Klemmenbrettdeckel
schlieBen. Das Gerat muss an ein Aquipotential-
system angeschlossen werden, dessen
Wirksamkeit gemafl den giltigen Vorschriften
Uberpriift werden muss. Dieser Anschluss muss
zwischen verschiedenen Geraten Uber die dazu

Versorgungsspannung (V~) = 220 - 230
Kabeldurchschnitt = 3x1,5 mm?2
Typ des Versorgungskabels = HO7RN-F

Sicherheitsvorrichtung - Das Gerat verflgt tber
einen Warmeunterbrecher mit manueller
Wiederbewehrung. Dieser gewahrleistet den
Schutz gegen zu starke und gefahrliche
Ubertemperaturen, die unbeabsichtigt im Back-

maglich

vorgesehene Klemme mit dem Symbol

ausgefiihrt werden. Der Aquipotentialleiter muss
einen Mindestquerschnitt von 10 mm2 haben.

Die Aquipotentialklemme befindet sich auf der
Rickseite des Gerats. Die Versorgungsspannung
darf bei in Betrieb stehendem Gerat nicht mehr als

+10% von der Nennspannung abweichen.

ofen entstehen kénnen. Sollte dieser Fall
eintreten, so schaltet sich diese Vorrichtung ein
und unterbricht die Stromversorgung des
Gerates. Der Zugriff auf die Vorrichtung ist durch
Abnehmen der hinteren Gerateabdeckung

ANPASSEN DES KOCHFELDES AN ANDERE GASTYPEN

Um das Kochfeld an von den
Abnahmepriifungen abweichende Gastypen
(siehe Gerateschild oder erganzende
Kennzeichnung) anzupassen, muss man die
Disen der finf Brenner:

- Die Topfaufsatz-Roste vom Kochfeld und
die beweglichen Teile der Brenner
entfernen.

- Mit dem 7 mm dazu geeigneten Schlissel

Abb. 2

die Diisen A" (Abb. 2] aufschrauben und
sie mit neuen gaprueften Diisen ersetzen
(siehe Tabelle 1). Auf die Tabelle den
korrekten Durchmesser, der auf die Disen
gedruckt wird, kontrollieren.

Nach den Ersatz der Diisen die gerade
abmortierten Teile wieder zusammensetzen
und darauf die neue Daten auf dem
.Technische Daten” Schild kleben.



N.B. Die Brenner brauchen keine Luftregulation.

Mindesteinstellung - Fir den Betrieb mit Methan
(G20) sind die Brenner bereits eingestellt.

Fur den Betrieb mit Flissiggas (G30/G31) ist wie
folgt vorzugehen: Der Brenner mit
Mindestleistung anziinden und mit einem gee-
igneten Schraubenzieher die Bypass-
Einstellschraube, die sich an seitlich des Schaft
des jeweiligen Hahns befindet, vollstandig

festziehen. Priifen Sie, dass die Flamme stabil und
gleichmaBig bleibt, auch wenn der Drehknopf

des Hahns von der maximalen zur minimalen
Schalterstellung gedreht wird. Nach erfolgtem
Einstellen der Bypass-Schraube sie mit etwas ro-
tem Lack versiegeln.

Zuleitungsdruck in mbar
Gastyp Betrieb Max. Min.
Tabelle 1 G30 50 57.5 42,5
G31 50 57.5 42,5
G20 20 25 17
G25 20 25 17
Hauptdisendurchmesser Durchmesser der Disen Bei hoheren Warmeleistungen berechneter
N o Reduzierter der Bypass-Schraube
ennwarme- = (1/100 mm}) Verbrauch
durcheatz Warme- (14100 mm}
) durchsatz G30/G31 G20/G25 G30/G31 G20/G25 G30 [cE}] G20 G25
(W) 50/50 20/20 50/50 20/20 S0mbar S0mbar 20mbar 20mbar
mbar. mbar mbar mbar (g/h) {g/h) () {h)
Dreifachkronen-
Brenner Nr. 1 35 1.8 75 135/145 74 Vorgegeben 255 250 334 388
Sehnellorenner 3 0.95 75 1151134 50 |vorgegeben| 218 214 286 332
Halbschnellen
Brenner Nr. 1 1.75% 0.6 58 97100 40 Vorgegeben 127 125 167 194

GEBRAUCHSANWEISUNG

KOCHFELD

- Bedienungen des Kochfeldes und ihr Gebrauch
- Auf dem Bedienungsfeld sind, in Ubereinstim-
mung mit jedem Drehknopf des jeweiligen Hahns
am Kochfeld, 4 leere und ein ausgefillter

O
¢

Abb. 3

O
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Kreis (Abb. 6] dargestellt. Der ausgefiillte Kreis
zeigt die Anordnung des Gasbrenners an, der jew-
eils Uber den entsprechenden Drehknopf bedient

wird.



Elektrisches Anziinden mit Sicherheitsvorrichtung
- Das Kochfeld ist mit einer elektrischen Bren-
ner-Zindung durch eine Glihkerze "A" [Abb. 7)
ausgestattet. Die Glihkerze tritt in Funktion, wenn
man den auf dem Bedienungsfeld vorhandenen
Druckknopf driickt, dieser ist versehen mit dem
Symbol (Funke). Zum Anziinden des Brenners den
Druckknopf des elektrischen Ziinders driicken und
gleichzeitig den Drehkopf des jeweiligen Brenners
gedrickt halten und gegen den Uhrzeigersinn auf
das Symbol (groBe Flamme/Ziindfunken) drehen.
Nach dem Erscheinen der Flamme den Druck-
knopf des elektr. Zlinders loslassen und den Dreh-
kopf des Hahns flir ca. 6 - 8 weiter gedriickt halten,
damit so das Aufheizen des

Die Stellung des Drehknopfes sind wie folgt markiert:

- Stellung “aus” e

- Stellung “Maximum” (grofe Flamme/Ziindfunken)

- Stellung “Minimum” (kleine Flamme)

Hinweis - Die auf den Brennern des Kochfeldes zu
benutzenden Gefafle sollten keinen nach
auflen oder innen gewdlbten sondern einen Flach-

Sicherheits-Thermoelementes "B” gewdhrleistet
ist. Dann den Drehkopf loslassen und auf die
gewiinschte Position stellen. Sollte die Flamme
erloschen, schaltet sich das Sicherheits-
Thermoelement “B” ein und schlieft automatisch
den Hahn, wobei folglich die Gaszufuhr an

den jeweiligen Brenner unterbrochen wird. Um den
Brenner wieder einzuschalten, den

Drehknopf erneut auf Position e (aus) stellen und
die Zindvorgange nach einer Wartezeit von

ca. 1 Minute wiederholen. Ein jeder Brenner kann
bei maximaler, minimaler oder mittlerer

Leistung genutzt werden, indem der Drehknopf
zwischen den Schaltstellungen Minimum und
Maximum eingestellt wird.

Abb. 4

boden haben (Abb. 8]: Ihr
Mindestdurchmesser sollte wie folgt sein:

- 180 mm fiir den halbschnellen Brenner (Brenner hinten rechts);

- 220 mm fiir den Schnellbrenner (Brenner hinten links - vorne links und rechts);

- 240 mm fiir den Dreifachkronen-Brenner (mittlerer Brenner).
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Der halbschnelle Brenner ist mit einem Reduzierungsrost ausgestattet, auf den ein Topf

Durchmesser 120 mm oder kleiner gestellt werden kann.

Abb. 5

Von einem langeren Gebrauch von Grillpfannen Erhitzung des Kochgerat-Abstellrostes den

oder ahnlichen Kochgeraten wird abgeraten.
Wahrend des Brennerbetriebs kann eine zu starke

BACKOFEN

- Bedienungen des Backofens und ihr Gebrauch

PROGRAMMIER-
WAHLSCHALTER (Abb. 9)
Funktioniert Gber Schalter und
ermoglicht das Einschalten des
Gerates.

Schutzlack fir immer beschadigen.

Symbole

-

Manueller
Betrieb
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FUNKTIONSWAHLSCHALTER/
THERMOSTATREGLER
(Abb. 10]
Ermoglicht die Auswahl der fur
die verschiedenen
Backanforderungen geeignete
Art der Warme und regelt die
Temperatur innerhalb des
Backbereichs auf die
gewunschten Werte.

FUNKTIONSWAHLSCHALTER
(nur an KC 96 M - KC 96 MS
vorhanden)

(Abb. 11)
Ermdoglicht die Auswahl der fur
die verschiedenen
Backanforderungen geeignete
Art der Warme.

THERMOSTATREGLER
(nuran KC 96 M - KC 96 MS
vorhanden)

(Abb. 12)

Regelt die Temperatur
innerhalb des Backbereichs
auf die gewiinschten Werte.

Symbole

Backofen-
Innenbeleuch.

Auftauen

Heizwiderstand
Grill

Symbole
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Backofen-
Innenbeleuch.

Auftauen
Heizwiderstand

Grill

Heizwiderstand
unten/oben

Heizwiderstand
unten

Heizwiderstand
oben

Heizwiderstand
Grill mit Umluft

Heizwiderstand
unten/oben mit
Umluft

Heizwiderstand

= Warmeibergang




PROGRAMMIERUNG ‘BACK-ENDE’

- Halbautomatischer Betrieb - Einstellbar ist eine
Backzeit von bis zu 120 Minuten. Den
Programmier-Wahlschalter auf die gewlnschte
Backzeit drehen. Das Programm ist nun in
Betrieb. Ist die Backzeit abgelaufen, so schaltet
sich das Gerat automatisch ab.

- Manueller Betrieb - Das Gerat lasst sich auch
ohne Auswahlen der Backzeit benutzen.

Den Programmier-Wahlschalter einfach nur auf
die Stellung (manuell) drehen.

die Stellung zu drehen.

BACKEN

Vor dem Einschieben des Backguts den Backofen
auf die gewlinschte Temperatur

vorwarmen. Bei Erreichen der Temperatur das
Backgut in den Backofen schieben und die

- Kontrolllicht Backofenthermostat - Dieses erlis-
cht immer dann, wenn der Backofen die
eingestellte Temperatur erreicht. Es leuchtet auf,
wenn sich das Thermostat einschaltet,

um die entsprechende Temperatur erneut herzus-
tellen.

- Backofen-Innenbeleuchtung - Die Innenbeleuch-
tung bleibt bei eingeschaltetem Backofen

immer an. Bei ausgeschaltetem Backofen ist zum

normalen Reinigen der Wahlschalter auf

Backzeit Uberprifen. Den Backofen 5 Minuten vor
Ablauf der angesetzten Backzeit abschalten,
um so Restwarme nutzen zu konnen.

BACKBEISPIELE BEI VORGEWARMTEM BACKOFEN

Temperaturen und Backzeiten sind
rein richtungsweisend, denn Art und Menge des
Backguts kann unterschiedlich sein. Somit

Benutzung des Grills

Bei Grillbenutzung muss die Tir geschlossenen
sein. Fleisch oder Fisch,

mit Grill zuzubereiten, sind leicht mit Ol einzurei-
ben und immer auf den Grill zu legen; Dieser ist
stets an den Fihrungen anzuordnen, die dem Gril-
lelement am nachsten oder entferntesten

sind, je nach Fleischdicke, um so ein Verbrennen

sollte nach bedarf die Backofen-Temperatur ange-
passt werden und entsprechende ofenfeste
Pfannen/Formen benutzt werden.

auflen und ein unzureichendes Garen innen zu
vermeiden. Gibt man 1 bis 2 Glaser Wasser in die
Saftpfannen-Rille, l&sst sich die Rauchbildung
durch Saucen- oder Fettspritzer vermeiden. Bei
Benutzung des Grills ist immer die Saftpfanne in

die erste Flihrung von unten zu schieben.



DISHES Temperature [°C) Time [minutes)
Stuffed cannelloni 160 20
Egg flan 200 25
Lasagne in the oven 170 50
Macaroni pie 180 45
Creole style rice 190 22
Roast lamb 200 S0
Duck 100 220
Roast pork 200 110
Beef stew 220 180
Roast chicken 200 100
Fish in general [z Kg) 200 20
Peach tart 180 60
Chocolate gateau 200 40
Apple pie 180 55
Paradise gateau 180 50
Choux pastry 200 20
[doughnuts) Strudel [1 200 20
stage| Strudel (2 stage] 180 45

Backen mit Warmetibergang - Den Wahlschalter
[Abb. 10) auf die gewiinschte Temperatur setzen.
Grill - Den Wahlschalter auf das Symbol setzen. Der
Grill arbeitet nur bei geschlossener Tir.

Auftauen - Den Wahlschalter auf das Symbol set-
zen.

Herkommliches Backen - Das Gerat einschalten.
Den Wahlschalter (Abb. 11) auf das Symbol
und den Thermostatregler (Abb. 12] auf die gewiin-
schte Temperatur setzen. Soll das
Backen unterschiedlich, mit Ober- oder Unterhitze
erfolgen, den Wahlschalter auf eine der
Stellungen o setzen.

Grill - Das Gerat einschalten. Den Wahlschalter
auf das Symbol und den Thermostatregler
auf die gewlinschte Temperatur setzen.

Grill mit Umluft - Das Gerat einschalten. Den
Wahlschalter auf das Symbol und den

Thermostatregler auf die gewlinschte Tempera-
tur setzen. Bei Grillbenutzung muss die Tir
geschlossenen sein.

Herkommliches Backen mit Umluft - Das Gerat
einschalten. Den Wahlschalter auf das Symbol
und den Thermostatregler auf die gewlinschte Tem-
peratur setzen.

Backen mit Warmeilibergang - Das Gerat ein-
schalten. Den Wahlschalter auf das Symbol
und den Thermostatregler auf die gewlinschte Tem-
peratur setzen.

Auftauen - Das Gerat einschalten. Den Wahlschal-
ter auf das Symbol und den
Thermostatregler auf ‘ausgeschaltet’ (o) setzen.



REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

ACHTUNG! Das Gerat vor beliebigen Arbeiten immer elektrisch abschalten. Prifen,
ob der Gashahn geschlossen ist und ggf. warten, bis sich das Gerat abgekdhlt hat.

KOCHFELD

Die Roste werden mit Wasser und flissigem Rein-
igungsmittel gespilt. Die Abdeckung der Bren-
nerdeckel und die Brennerdeckel selbst, sollten
haufig mit Wasser und flissigem Reinigungsmittel
gereinigt werden, Verkrustungen sorgfaltig entfer-

KOCHFELD / BACKOFEN

Emaillierte Teile und Edelstahlteile missen mit
lauwarmem Seifenwasser gereinigt und mit einem
weichen Tuch getrocknet werden. Keine abschleif-
enden Produkte oder korrosive Stoffe verwenden.

Fir hartnackige Flecken, gewohnliche

BACKOFEN

Aus Grinden der Nahrungsmittelhygiene und um
den optimalen Betrieb des

Ofens zu sichern, sollte der Garraum am Ende
eines jeden Arbeitstags gereinigt werden;
Kochreste konnen so leichter entfernt werden und
man vermeidet, dass sie beim nachsten

Gebrauch verbrennen.

Backofentir

- Fir ein komplettes Reinigen der Backofentir
sollte sie ausgebaut werden. Dazu

wie folgt vorgehen:

- Die Tir vollstandig 6ffnen;

nen. Die Deckel gut abtrocknen und prifen, dass
die Locher der Brennerdeckel nicht verstopft sind.
Die Endstlcke der elektrischen Glihkerzen haufig
reinigen.

handelsibliche Reinigungsmittel (nicht schleifend)
und etwas warmen Essig verwenden. Der

Glanz des Edelstahls kann mit auf dem Markt er-
haltlichen Spezialprodukten erhalten bleiben.

Von Innen ist der Backofen zu reinigen, wenn er
noch warm ist. Dazu warmes Wasser und

Spuler verwenden, anschlielend sorgfaltig nach-
wischen und trocknen. Zum einfacheren

Reinigen sollten die seitlichen Fiihrungen entfernt
werden.

- Die Ringe "A” an den entsprechenden Stellen der
Scharniere einhaken (Abb. 13):
- Die Tiir leicht anheben und abziehen (Abb. 14):



Abb. 14

Ersetzen der Backofen-Innenbeleuchtung

- Das Gerat spannungsfrei machen.
- Den Glasschutz ldsen (Abb. 15);

Spannung: 230/240 V
Leistung: 15 W

- Die Birne herausdrehen und durch eine neue, Anschluss: E 14
hitzefeste ersetzen (300°C), sie muss folgende - Den Glasschutz erneut anbringen und den Stro-

Eigenschaften haben:

manschluss des Gerates wiederherstellen.

WICHTIG - Es wird empfohlen, das Gerate mit Gas- oder elektrischem Anschluss
mindestens einmal im Jahr von einem qualifizierten Techniker Uberprifen zu

lassen. Der Hersteller Gbernimmt keinerlei Haftung bei direkten oder indirekten
Schaden durch unsachgemaflem Gebrauch, mangelhafter Installation oder In-

standhaltung oder andere, in unseren Verkaufskonditionen angegebene Grinde.
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M Klemmenleiste Stromversorgung
T1 Sicherheitsthermostat

T2 Thermostatregler

A Anziinder

| Schalter - Druckknopf

Ml Mikroschalter Tiir

P Backzeit-Programmierung

C Wahischalter Backofen
L1-L2 Backofen-Innenbeleuchtung

51 Birne Grill-Kontrolllicht
52  Birne Thermostat-Kontrolllicht

Legende

V1-V2 Radial-Elektrogeblase
R2-R3 Runde Heizwiderstande 1200W

R1
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90
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Heizwiderstand Grill 2500W
Schwarz

Braun

Rot

Blau

Weill/schwarz

Weif/rot

Weifi/blau

Weifi



TECHNISCHER BEISTAND UND ORIGINALERSATZTEILE

Bevor dieses Gerat das Werk verlassen hat, wurde es von erfahrenem Fachpersonal
abgenommen und eingestellt, so dass es die besten Resultate garantieren wird. Anfallende
Reparaturen oder Einstellungen mussen mit gréfiter Achtung und Sorgfalt ausgefiihrt werden,
benutzenden nur originalen Ersatzteilen.

Aus diesem Grund, ist es bendtigt, sich immer an den Handler, der den Verkauf ausgefiihrt
hat, oder an unsere nachste Kundendienststelle zu wenden. Geben Sie dabei die Art der
Storung und das Modell Ihres Gerats an. Die zur Anpassung an einen anderen Gastyp
notwendigen Teile werden mit dem Gerat beim Verkauf oder der Auslieferung mitgeliefert.

ENTSORGUNG UND UMWELTSCHUTZ

Nach Beendigung seiner Lebensdauer darf das Gerat nicht zusammen mit den Haushaltsabfallen entsorgt
werden, sondern es muss an die Sammelstelle fur elektrische und elektronische Abfalle gebracht werden.
Der Anwender verantwortet fur das Abstellen des auser Betrieb gesetzten Gerats an die Entsorgungsstelle.
Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemas den lokal geltenden Vorschriften bzgl. der Abfallentsorgung
gestraft werden. Wenn das auser Betrieb gesetzte Great als separater Abfall richtig abgeholt wird, kann es
umweltfreundlich aufbereitet und entsorgt werden, was negative Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit
verringert. Um mehr Informationen uber die zuganglichen Dienstleistungen im Bereich der Abfallsammlung
zu erhalten, setzen Sie sich in Verbindung mit dem lokalen Abfallabfuhrunternehmen. Der Hersteller, der
Importeuer und der Verkaufer verantworten nicht fur die Wiederaufbereitung, Verarbeitung und Entsorgung

von Abfallen, weder direkt noch uber ein offentliches System.

GARANTIE

Jeder Defekt, der die Funktion des Gerats nachteilig beeinflusst und der sich innerhalb eines Jahres nach
Ankauf des Gerats zeigt, wird durch Reparatur oder Auswechslung kostenlos behoben, falls das Gerat den
Anleitungen entsprechend gebraucht und gewartet wurde und nicht in irgendeiner Weise falsch behandelt
oder unzweckmafig benutzt wurde. lhre gesetzlich verbrieften Rechte bleiben davon unberihrt. Ist die Ga-
rantie rechtsgiltig, geben Sie an, wo und wann Sie das Geréat gekauft haben und legen Sie eine Quittung (z.B.

Kassenzettel) bei.

Auf Grund unserer Zielsetzung, die Produktentwicklung stetig fortzusetzen, behalten wir uns das Recht vor,

das Produkt, die Verpackung und die Unterlagen ohne vorherige Inkenntnissetzung zu andern.






Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja
przed podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy
zwroci¢ szczegolna uwage na zasady bezpieczenstwa.

WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

o Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moga spowodowac powazne
uszkodzenie urzadzenia lub zranienie 0sob.
* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku komercyjnego i nie
moze by¢ stosowane do uzytku domowego.
e Urzadzenie nalezy stosowac¢ wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga
I niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.
* W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke kabla zasilajacego przed
kontaktem z woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku za-
nurzenia urzadzenia w wodzie, nalezy natychmiast wyciagna¢ wtyczke z kontaktu,
a nastepnie zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukgji
moze spowodowac zagrozenie zycia.

LB Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.
¢ Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.
* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.
* Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie nalezy samodzielnie naprawiac
urzadzenia. Wszelkie usterki i niesprawnosci winny by¢ usuwane wytacznie przez
wykwalifikowany personel.
e Nigdy nie uzywa¢ uszkodzonego urzadzenia! Uszkodzone urzadzenie nalezy
odtaczyc¢ od sieci i skontaktowac sie ze sprzedawca.
¢ Ostrzezenie: Nie zanurzac czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie ani w innych
ptynach. Nie wktadac urzadzenia pod biezaca wode.
* Regularnie sprawdzac wtyczke i kabel zasilajacy pod katem uszkodzen. Uszkod-
zona wtyczke lub kabel przekaza¢ w celu naprawy do punktu serwisowego lub in-
nej wykwalifikowanej osoby, aby zapobiec ewentualnym zagrozeniom | obrazeniom
ciata.
* Upewnic sie, czy kabel zasilajacy nie styka sie z ostrymi ani goracymi przedmio-
tami; trzymac kabel z dala od otwartego ptomienia. Aby wyja¢ wtyczke z gniazdka,
zawsze ciagnac za wtyczke, a nie za przewdd.
* Zabezpieczy¢ kabel zasilajacy (lub przedtuzajacy) przed przypadkowym wy-
ciagnieciem z kontaktu. Przewdd poprowadzi¢ w sposob uniemozliwiajacy
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przypadkowe potkniecie.

o Ostrzezenie! Jezeli wtyczka jest wtozona do gniazdka, urzadzenie nalezy uwazac
za podtaczone do zasilania.

o Przed wyjeciem wtyczki z gniazdka wytaczy¢ urzadzenie.

* Nigdy nie przenosic¢ urzadzenia, trzymajac za kabel.

o Nieuzywac zadnychakcesoriow, ktore nie zostaty dostarczone wraz zurzadzeniem.
o Urzadzenie nalezy podtacza¢ wytacznie do gniazdka o napieciu i czestotliwosci
podanych na tabliczce znamionowe).

* Wtozy¢ wtyczke do gniazdka zlokalizowanego w dogodnym tatwo dostepnym mie-
jscu, tak by w przypadku awarii istniata mozliwos¢ natychmiastowego odtaczenia
urzadzenia. W celu catkowitego wytaczenia urzadzenia odtaczy¢ je od zrodta zasila-
nia. W tym celu wyjac z gniazdka wtyczke znajdujaca sie na koncu sznura odtacza-
nego urzadzenia.

¢ Przed odtaczeniem wtyczki zawsze pamietac o wytaczeniu urzadzenia!

o Nie korzystac z akcesoriow niezalecanych przez producenta. Zastosowanie nieza-
lecanych akcesoriow moze stwarzac zagrozenie dla uzytkownika oraz prowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia. Korzysta¢ wytacznie z oryginalnych czesci i akcesoriow.

e 7 urzadzenia nie moga korzysta¢ osoby (takze dzieci], u ktorych stwierdzono
ostabione zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje od-
powiedniej wiedzy i dosSwiadczenia.
* W zadnym wypadku nie zezwalac na obstuge urzadzenia przez dzieci.

¢ Urzadzenie wraz z przewodem przechowywac poza zasiegiem dzieci.

e Nie dopuscic, by dzieci wykorzystywaty urzadzenie do zabawy.

e Zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, jezeli ma by¢ ono pozostawione bez
nadzoru, a takze przed montazem, demontazem I czyszczeniem.

¢ Nie zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

PODSTAWOWE INFORMACJE

Prosimy doktadnie przeczyta¢ informacje zawarte
w niniejsze] instrukcji dotyczace waznych ws-
kazéwek bezpieczenstwa instalacji, uzytkowa-
nia i konserwacji. Instrukcje nalezy staran-
nie przechowywac. Instrukcja ta obowiazuje
wytacznie w krajach, ktérych oznaczenia znajdu-
ja sie na obwolucie instrukcji oraz tabliczkach
z danymi technicznymi urzadzenia.

Wszelkie czynnosci instalacyjne powinien prze-
prowadza¢ wykwalifikowany personel zgodnie
z obowigzujacymi normami. Specjalne infor-

macje dla instalatora znajduja sie w uwagach
przeznaczonych dla instalatoréw. Po kazdym
nastawieniu lub podtaczeniu do innego typu gazu
nalezy opieczetowac dana aparature.
W celu prawidtowego funkcjonowania urzadze-
nia nalezy zapewni¢ prawidtowa wentylacje
pomieszczenia kuchennego, w ktérym zostanie
zainstalowane urzadzenie (w tym celu instalator
jest zobowiazany do przestrzegania obowiazuja-

cych krajowych przepiséw i ich pézniejszych zmi-
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an); tak aby do pomieszczenia



WSKAZOWKI DLA INSTALATORA

Ogdlne uwagi

Instalacja i

go
ga przestrzegania kilku podstawowych

uzytkowanie kazdego elektryczne-

sprzetu gospodarstwa domowego wyma-
norm.
Urzadzenie moze by¢ zainstalowane wytacznie
przez uprawniony do tego personel i zgodnie
z prawnie obowiazujacymi normami. Wszelkie
czynnosci konserwacyjne i nastawianie urzadzenia
mozna wykonywac wytacznie wtedy, gdy kuchnia
jest odtaczona od pradu.

Wskazéwka: Uzywanie gazowych elementéw
grzewczych wytwarza wysoka temperature i wil-
gotno$¢ w pomieszczeniu, w ktérym urzadzenie

zostato zainstalowane. W celu zapewnienia wtasci-

Miejsce instalacji

W celu sprawnego funkcjonowania kuchni pracu-
jacej na gaz konieczne jest naturalne napowietrza-
nie do spalania gazu. (Instalator musi zachowac
obowiazujace krajowe przepisy i ich pdzniejsze
zmiany). Powietrze powinno by¢ doprowadzane do
pomieszczenia bezposrednio przez otwdr prow-
adzacy do éciany zewnetrznej (rys. a). Otwory
te powinny charakteryzowaé sie swobodnym
przekrojem przeptywu wynoszacym przynajm-
niej 100cm?2 dla doptywu powietrza i przynajmniej
100 cm?2 dla odprowadzania spalin. Jezeli bedzie
zainstalowane inne urzadzenie zasilane gazem,

woéwczas przekréj przeptywu musi ulec odpowied-

Odprowadzanie produktéw spalania

Z palnikéw spaliny musza by¢ odprowadzane przez
okap bezposrednio do rury wyciagu dymowego lub
bezposrednio na zewnatrz. Okap nie moze by¢
umieszczony ponizej 70 cm od powierzchni pracy
(rys. b) Nalezy takze zachowad minimalny

odstep od mebli lub regatéw, ktére sa zamon-
towane poziomo nad kuchnia. Jezeli nie ma

@38

wej cyrkulacji powietrza w pomieszczeniu na-
lezy zawsze zapewniaé naturalne wietrzenie lub
zainstalowa¢ wywietrznik z przewodem odprow-
adzajacym. Przed pierwszym wtaczeniem pieka-
rnika przemy¢ go woda i $rodkiem czyszczacym
i doktadnie wyptukac. Umiesci¢ boczne prowad-
nice i zatozy¢ wszelkie mozliwe ruszty. Nastepnie
wtaczy¢ kuchnie na maksymalna temperatura na
okres 2 godzin, aby w ten sposéb usuna¢ mozliwe
zapachy spowodowane izolacja cieplna i pozos-
tatosciami smardéw stosowanych przy produkcji
kuchni.

niemu powiekszeniu. Otwory powinny by¢ tak um-
ieszczone, aby nie mozna ich byto zaczopowac ani
z zewnetrz ani od wewnatrz, te do doprowadzenia
powietrza najlepiej w okolicy podtogi, a te do od-
prowadzania spalin u géry na murze zewnetrznym.
Jezeli nie ma takiej mozliwosci w pomieszczeniu,
w ktérym kuchnia jest instalowana, konieczne
powietrze moze by¢ doprowadzane z sasiadujacego
pomieszczenia, pod warunkiem, ze nie jest to sypi-
alnia lub pomieszczenie niebezpieczne, i ze mozna
zagwarantowa¢ wtasciwa wentylacje. (Instalator
musi zachowa¢ obowiazujace krajowe przepisy
i ich pdzniejsze zmiany)

mozliwosci zainstalowania okapu, nalezy stosowac
wentylator elektryczny potaczony

bezposrednio z oknem lub wyjsciem na zewnatrz.
W pomieszczeniu musza sie jednak znajdowac
otwory doprowadzajace powietrze (Instalator musi
zachowac obowiazujace krajowe przepisy i ich
pozniejsze zmiany) - (rys. c)



Moc tego elektrycznego wentylatora musi gwaran-
towac 3-5-krotnie wieksza godzinowa wymiane
powietrza w napowietrzanym pomieszczeniu.
Wskazéwka: Intensywne i dtuzsze uzytkowanie

Ujscie powietrza
min. przekrdj 100cm2

kuchni moze wymagac¢ dodatkowej wentylacji, np.
przez otworzenie okna lub bardzie] wydajne na-
powietrzanie przy pomocy sprawniejszego
mechanicznego urzadzenia zasysajacego.

Wentylator elektryczny
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Doptyw powietrza
min. przekraj 100cm2

Doptyw powietrza
min. przekrdj 100cm2

Doptyw powietrza
min. przekrdj
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Pozostate ryzyka

- Nie dopuszczad do uzytkowania kuchni przez per-
sonel, ktory nie zostat w tym wzgledzie
przeszkolony,

- Gdy kuchnia jest goraca, ostroznie otwierac
drzwiczki, aby nie dopusci¢ do duzego ujscia
ciepta, mogacego spowodowac oparzenia.

- Kuchnia jest wyposazona w elektryczne czesci i
nigdy nie wolno jej my¢ strumieniem wody

lub para.

- Aby nie dopuéci¢ do ztego podtaczenia kuchni,

przytacze gazowe jest oznakowane tabliczka,

na ktérej podany jest stosowany rodzaj gazu.

- Kuchnia ma przytacze elektryczne: przed
przystapieniem do jej czyszczenia zawsze odtaczyd
ja od pradu.

- Uchwytu drzwi nie uzywa¢ do transportu kuchni
[mozliwe pekniecie szyby).

- Ruchome czesci palnikéw nalezy po ewentualnym
czyszczeniu prawidtowo umiesci¢ na

swoim miejscu, w ten sposob unikamy ztej lub nie-

bezpiecznej pracy kuchni (usterki).

PRZYLACZENIE KUCHNI DO INSTALACJI GAZOWEJ

Przytaczenie kuchni do butli lub instalacji gazowe]
odbywa sie zgodnie z przepisami i normami (Insta-
lator musi zachowa¢ obowiazujace krajowe prze-
pisy i ich pdzniejsze zmiany). Przytacze gazowe
musi by¢ wykonane ze statej rury miedziowej lub
odpowiedniej dla danego typu stali nierdzewnej
(Instalator musi zachowa¢ obowiazujace krajowe
przepisy i ich pdzniejsze zmiany).

Gaz jest doprowadzany gwintowanymi przewodami
GJ1/2". Nalezy sprawdzi¢, czy kuchnia jest przysto-
sowana do pracy z istniejacym gazem i czy cisnienie
jest ustawione na doprowadzany rodzaj gazu. W
przeciwnym przypadku nalezy wykona¢ czynnosci
opisane w rozdziale .Przytacze do réznych rodza-

jow gazu”.

. @



WAZNE - Prosimy upewni¢ sie, czy ci$nienie w przewodzie doprowadzajacym gaz
ma wartoéci podane w tabeli ,parametry palnika i dysz” (tabela 1-2).

Jezeli cisnienie zasilajace nie jest zgodne z podanym w tabeli, nalezy usunac
przyczyne lub zgtosi¢ do zaktadu gazociagow i zaprzestac uzytkowania kuchni.
Przytaczenie do sztywnych lub elastycznych rur metalowych nie moze powodowac

obciazenia przewoddw kuchni (,rampa’)

PRZYLACZENIE KUCHNI DO INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ

Przed podtaczeniem kuchni nalezy zapewni¢:

- przetacznik réznicowy i instalacja wytrzymaja ob-
cigzenie kuchni (patrz dane na tabliczce
elektrycznej);

- Instalacja elektryczna jest wyposazona w skutec-
zny system uziemiajacy spetniajacy wymogi
aktualnych przepiséw;

- tatwa dostepnos¢ okragtej wtyczki uzywanej do

Przytaczenie kabla zasilajacego

Listwa przytaczeniowa znajduje sie z na tylnej
Scianie kuchni. Otworzy¢ pokrywe listwy

przytaczeniowej podnoszac Srubokretem dwa
boczne skrzydta. Poluzowac srube uchwytu kabla i
kabel. Kabel

sposob, aby przewdd uziemiajacy, w przypadku gdy

przeprowadzi¢ umiesci¢c w  taki
bedzie wyciagany, wyszedt jako ostatni.

Podtaczy¢ przewdd fazowy do zacisku oznaczonego
., przewdd zerowy do zacisku z oznaczeniem .N" a
przewod uziemiajacy do zacisku oznaczonego sym-
bolem Przykreci¢ nakretke wpustowa uchwytu kabla
i zamknac pokrywe deski zaciskowe]. Kuchnia

podtaczenia. Przy bezposrednim podtaczeniu do
sieci nalezy zgodnie z obowiazujacymi przepisami
zainstalowad¢ miedzy kuchnia a przewodem okragta
wtyczke z minimalnym otworem 3mm miedzy kon-
taktami, zwymiarowac ja odpowiednio do obciaze-
nia oraz zgodnie z przepisami. Nie wolno odtaczac
z wtyczki kabla uziemiajacego zotty/ zielony.

musi by¢ podtaczona do systemu ekwipotencjalne-
go, ktérego skutecznos¢ nalezy sprawdzi¢ zgodnie
z obowiazujacymi przepisami. Podtaczenie miedzy
réznymi urzadzeniami musi by¢ wykonane przy

pomocy przewidzianego do tego zacisku o symbolu

Minimalny przekrdj ekwipotencjalnego przewodu
musi wynosi¢10 mm2. Ekwipotencjalny zacisk
znajduje sie na tylnej Scianie kuchni. Przy pracu-
jacej kuchni napiecie zasilajace nie moze réznic sie
od napiecia znamionowego o wiecej niz  10%.

Kabel zasilajacy musi charakteryzowac sie nastepujacymi wtasciwosciami:

Napiecie zasilajace (V) = 220 - 230
Przekréj kabla =3 x 1,5 mm2
Typ kabla zasilajacego = HO7RN-F

ﬂp&ﬂ



/abezpieczenie przeciwwyptywowe gazu

Kuchnia posiada przerywacz cieplny, ktéry gwaran-
tuje ochrone przed zbyt wysokimi i niebezpieczny-
mi temperaturami, mogacymi powsta¢ w sposob

niezamierzony w piekarniku. W takim przypadku

urzadzenie wtacza sie i przerywa doptyw pradu
do kuchni. Dostep do urzadzenia jest mozliwy przez

zdjecie tylnej ostony kuchni.

PRZYSTOSOWANIE KUCHNI DO INNEGO RODZAJU GAZU

W celu przystosowania kuchni do innego rodzaju
gazu [patrz tabliczka znamionowa lub uzupetnia-
jace oznakowanie), nalezy wymieni¢ dysze pieciu
palnikéw i nastawi¢ doptyw powietrza pierwot-
nego przy pomocy odpowiednich nastawnikdow.
W tym celu nalezy wymontowa¢ pole grzewcze w
taki sposdb, aby uzyskac tatwy dostep do palnika,
podstawy dysz i nastawnikéw powietrza pierwotne-

Rys. 2

Uwaga: Palniki nie wymagaja regulacji powietrza.

Ustawienie minimalne

Palniki sa dostosowane do pracy z metanem (G20).
W przypadku pracy z gazem ptynnym (G30/G31)
nalezy postepowac nastepujaco: Palnik zapali¢ na
minimalnej mocy i przy pomocy odpowiedniego
Srubokretu catkowicie dokreci¢ $rube

nastawcza znajdujaca sie z boku rekojesci kazdego

go. Usunac z palnika naktadane i ruchome czesci
Dysze wykreci¢ przy pomocy specjalnego klucza
nasadowego 7mm (rys. 2] i wymieni¢ na nowa
sprawdzona dysze (patrz tabela 1). Sprawdzi¢ w ta-
beli 1 prawidtowa $rednice, ktéra jest podana na
dyszach. Po wymianie dysz ponownie zamontowac
wymontowane czeéci i na tabliczce .dane tech-
niczne” umiesci¢ nowe dane.

kurka. Sprawdzi¢, czy ptomien pali sie
rownomiernie i jest stabilny, takze podczas obra-
cania pokrettem kurka z potozenia maksymalnego
do minimalnego otwarcia. Po ustawieniu $ruby
nastawczej na obejéciu nalezy ja zamknac

czerwonym lakierem.



Srednica dyszy Srednica dysz $ruby Zuzycie obliczone przy wyiszych mocy
Nominalny | Zredukowany glownej (1/100mm) na obejséciu cieplnej
przeplyw przeplyw G30/G31 G20 G30/G31 620 G30 G31 G20
ciepfa (kW) | ciepta (kW) 30/37 20 30/37 | oo, | 30mbar 37mbar 20mbar
mbar mbar mbar (g/h) (e/h) (e/h)
Palnik z
potréjnym
wiericem nr 35 18 95‘ 135 74 podana 255 250 334
1
 palnik 3 0,95 85 115 50 podana 218 214 286
redninr3
Palnik
pomocniczy 1,75 0,6 65 97 40 podana 127 125 167
nrl
Tab. 1
'y ' '
Cisnienie doprowadzane w mbar
Rodzaj gazu Praca Max Min.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Pole grzewcze

Obstuga pola grzewczego - Na pulpicie pokazane
sa dla kazdego pokretta, 4 puste i jeden zaciemni-
ony okrag (rys. 6] Zaciemniony okrag pokazuje um-
ieszczenie palnika gazowego, ktéry jest obstugiwa-
ny przez odpowiednie pokretto.

Elektryczny zapalacz z urzadzeniem zabezpiecza-
jacym wyptyw gazu - Palnik jest wyposazony w ele-
ktryczny zapalacz iskrowy A" (rys. 7).

Zapalacz zaczyna dziata¢, gdy nacisniemy na przy-

Aby urzadzenie dziatato prawidtowo nalezy czysci¢
powierzchnie

iskrownikéw co najmniej raz w tygodniu. W tym
celu nalezy zdjac¢ palnik.

Po ukazaniu sie ptomienia zwolni¢ przycisk elek-
trycznego zapalacza a pokretto kurka trzymad
wcisniete przez nastepne ok. 6 - 8 sekund celem
zadziatania urzadzenia zabezpieczajacego przed

@ -

cisk oznaczony sym-

bolem

O
o

O
O

Fig. 6

W celu zapalenia pal-
nika wcisnaé przycisk

O

zapalacza
iskrowego i jed-
noczesnie wcisnad

pokretto i przekreci¢
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek ze-
gara do pozycji [duzy ptomien/ iskra zapalajacal.

wyptywem gazu .B". Nastepnie zwolni¢ pokretto i
ustawi¢ na zadane potozenie.

Jezeli ptomien zgasnie, wtaczy sie zabezpieczenie
przyciwwyptywowe gazu .B” i automatycznie
zamknie kurek, co spowoduje przerwanie doptywu
gazu. W celu ponownego zapalenia palnika,
ponownie ustawi¢ pokretto na pozycje wytaczenia [
i po uptywie ok. 1 minuty powtérzy¢ proces



zapalania. Kazdy palnik mozna uzytkowac na mak-
symalnej, sredniej lub minimalnej mocy poprzez

Uwaga: Naczynia stawiane na palniku pola grze-
wczego nie powinny mie¢ wybrzuszonych lub wk-
lestych spodéw. Dno naczynia powinno by¢ ptaskie
(rys. 8: Ich érednica powinna wynosi¢: 180 mm dla
palnika pomocniczego (palnik po prawej stronie
z tytu); 220 mm dla palnika $redniego (palnik po

Potozenia pokretta sa oznakowane nastepujaco:
- potozenie .aus” (wytaczone)

- potozenie .maksimum” (duzy ptomien/iskra)
(maty  ptomien).

- potozenie  .minimum”

ustawienie pokretta w potozeniu pomiedzy ustaw-

ieniami minimum a maksimum.

lewej stronie z tytu - z przodu po lewej i prawe]
stronie); 240 mm dla palnika z potréjnym wiencem
(érodkowy palnik) Palnik pomocniczy jest wy-
posazony w ruszt redukcyjny, na ktérym mozna
ustawiac¢ garnki o srednicy 120 mm lub mniejsze.

Nie radzimy zbyt dtugiego uzywania brytfanny lub
tego typu naczyn. Podczas pracy palnika zbyt

duza temperatura rusztu moze prowadzi¢ do usz-
kodzenia lakieru.

SN




PIECA

- Obstuga pieca i jego funkcje

PROGRAMATOR - POKRETLO
(rys. 9)
Dziata poprzez przetacznik
i umozliwia wtaczenie
urzadzenia.

Symbole

W] =pracareczna

Rys. 9
& = Oswietlenie wnetrza
H Przetacznik programow / pieca
b € Regulator termostatu
rys. 10
D . 125 Umozliwia wybor ‘?v? = Rozmrazanie
roznego rodzaju ciepta
75" . w zaleznosci od
. 150 wymagan pieczeniowych D = Grzejnik opiekacza [nie
X0 ., % i reguluje temperature dziata wtedy wentylator)
25 2 ;
Wewnatrz pieca wg
wybranej wartosci

PROGRAMOWANIE ,ZAKONCZENIE PIECZENIA®

Praca poétautomatyczna - mozna nastawi¢ czas
pieczenia do 120 minut. Pokretto programato-
ra obréci¢ na wybrany czas pieczenia. Program
pracuje. Gdy minie czas pieczenia piec wytaczy
sie automatycznie. Praca reczna - Piec mozna
uzytkowad takze bez nastawiania czasu pieczenia.
Pokretto programatora ustawi¢ po prostu w pozyc-
je [reczna). Lampka kontrolna termostatu pieca -

PIECZENIE - Przed wtozeniem produktu do pieca
nalezy go ogrzac¢ do zadanej temperatury. Gdy

piec ma wtasciwa temperature wsunaé potrawe i
sprawdzic¢ czas pieczenia. 5 minut przez

ﬂp“’

gasnie zawsze, gdy piec osiagnie nastawiona
temperature. Zapala sie w chwili zataczenia sie
termostatu w celu ponownego uzyskania nas-
tawione] temperatury. Oswietlenie wnetrza pieca
- Wtaczony piec jest zawsze o$wietlony. Gdy piec
jest wytaczony do normalnego czyszczenia nalezy
obréci¢ pokretto w potozenie

zakonczeniem nastawionego czasu wytaczy¢ piec i
w ten sposob wykorzystac pozostate ciepto.
Przyktady pieczenia przy wstepnie ogrzanym piecu



Potrawa Temperatura °C Czas pieczenia (min)
Faszerowane Cannelloni 160 20
Faszerowany jajami koper wtoski 200 25
Zapieczona lasagne 170 45
Zapiekanka z makaronem 180 22
Ryz po kreolsku 190 90
Pieczen jagnieca 200 90
Kaczka 100 220
Pieczen wieprzowa 200 110
Duszona wotowina 220 180
Kurczak pieczony 200 100
Ryba ogélnie [1/2 kg 200 20
Ciasto z brzoskwiniami 180 60
Murzynek 200 40
Jabtecznik 180 55
Ciasto bez owocow 180 50
Podktad do ciast [Bigné) 200 20
Strudel [1 etap) 200 20
Strudel (2 etap) 180 45

UZYTKOWANIE OPIEKACZA

- Podczas uzytkowania opiekacza drzwiczki musza
by¢ zamkniete.

Opiekane mieso lub rybe lekko natrze¢ olejem
i zawsze ktas¢ na ruszt, ktéry w zaleznosci od
gruboéci opiekanej potrawy jest najblizej albo na-
jdalej od elementu grzewczego, tak aby uniknac

Pieczenie z termoobiegiem - Ustawi¢ pokretto (rys.
10) na zadana temperature.

Opiekacz - Obrocic¢ pokretto na symbol Ruszt uzyt-
kuje sie zawsze przy zamknietych

spalenia z zewnatrz i niedopieczenia potrawy
w $rodku. Dodanie 1 do 2 szklanek wody do blachy
na $ciekajacy ttuszcz, pozwoli na unikniecie dymu
powodowanego przez - pryskajacy ttuszcz. Uzytku-
jac opiekacz nalezy blache na $ciekajacy ttuszcz
zawsze wsuwac na najnizszy poziom pieca.

drzwiczkach. Przy tym programie wentylator ter-
moobiegu nie dziata.
Rozmrazanie: Obréci¢ pokretto na symbol

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA KUCHNI

UWAGA: Przed wszelkimi pracami nalezy kuchnie wytaczy¢ z pradu. Sprawdzic, czy
kurek od gazu jest zamkniety i ewentualnie odczekac do ochtodzenia sie urzadzenia.

Palniki - Ruszty my¢ zawsze w cieptej wodzie z do-
datkiem ptynnych srodkéw zmywajacych. Ptyte
podpalnikowa i sam palnik nalezy czesto przemy-
wac ciepta woda z dodatkiem ptynnych srodkéow

myjacych, i starannie usuwac osad. Ptyte podpal-
nikowa doktadnie wytrze¢ i sprawdzi¢ czy otwory
Czesto czyscic

palnika nie sa zaczopowane.

koncowki zapalacza iskrowego.

. @



Palniki / piec - Ruszty i czesci ze stali szlachetnej
wyczyscic ciepta woda z dodatkiem mydta i wytrzec
miekka szmatka. Nie uzywa¢ zadnych Scieraja-
cych lub niszczacych $rodkéw. Do trudnych plam
stosowa¢ normalne tradycyjne $rodki myjace [nie
Scierajgce) uzywac troche cieptego octu. Potysk
stali szlachetnej mozna zachowad, stosujac $rodki
dostepne na rynku.

Piec - Ze wzgledéw na higiene $rodkéw spozyw-
czych i w celu zapewnienia optymalnej pracy pieca,
nalezy go czysci¢ po kazdym uzytkowaniu; dzieki
temu tatwiej jest usunac pozostatosci po pieczeniu

Fig. 13

Wymiana zaréwki osSwietlenia wnetrza pieca -
Kuchnie odtaczy¢ od pradu.

- Zdjac¢ szklany klosz lampki

- Wykreci¢ zaréwke i wkreci¢ nowa, zaroodporna
(300°C]). Musi ona spetniac¢ nastepujace wymaga-
nia:

i unika sie ich spalania podczas nastepnego uzyt-
kowania pieca.

Kuchnie nalezy my¢, gdy jest jeszcze ciepta. Uzy-
wac do tego cieptej wody i $rodku do mycia, nas-
tepnie doktadnie wytrzed i wysuszyé.

Drzwi pieca - Podczas doktadnego mycia pie-
ca nalezy wymontowac drzwi. W tym celu nalezy
postepowad w nastepujacy sposoéb:

- Catkowicie otworzy¢ drzwi;

- Na odpowiednich miejscach zawiaséw zahaczy¢
pierscienie ,A” [rys. 13];

Lekko podnie$¢ i wyjac drzwi (rys. 14)

Napiecie: 230/240 V

Moc: 25 W

Gwint: E 14

- Zatozy¢ ponownie szklany klosz lampki i podtaczy¢
kuchnie do pradu.

WAZNE - Zaleca sie, aby przynajmniej raz do roku urzadzenia z przytaczem ga-
zowym lub elektrycznym byty sprawdzone przez wykwalifikowanych technikéw. Pro-
ducent nie przyjmuje zadnej odpowiedzialnosci za posrednie i bezposrednie szkody
spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem, wadliwa instalacja lub konserwacja
lub przez inne przyczyny podane w naszych warunkach handlowych.
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Listwa potaczen zasilania V12  Elektryczna dmuchawa promieniowa
elektrycznego

Programowanie czasu pieczenia  R1-R2 ~ Okragte grzejniki

Termostat bezpieczenstwa

Pokretto termostatu R3  Grzejnik opiekacza
Przefacznik przyciskowy

Lapalacz 51 Zzardwka lampki kontrolnej
Mikrowytacznik drzwi S2 opiekacza zarowka lampki
Pokretto programatora pieca kontrolne] termostatu
Oswietlenie wnetrza pieca



PRZEZNACZENIE

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do got-
owania zywnosci, wszelkie inne zastosowanie
jest niewtasciwe. Z urzadzenia powinny korzys-
ta¢ wytacznie wykwalifikowane osoby w profes-
jonalnych kuchniach. Urzadzenia nigdy nie wolno

pozostawia¢ wtaczonego bez nadzoru! Urzadzenie

powinno raz w roku by¢ poddane kontroli wyk-
walifikowanego serwisanta. W przypadku awarii
lub nieprawidtowego dziatania urzadzenie nalezy
wytaczyc.

ZABUDOWA

Instalacja kuchni (rys. 1)

- oddzielnie od mebli (klasa 1)

- miedzy dwoma meblami (klasa 2 - podklasa 1)
Zgodnie z przepisami bezpieczenstwa kuchnie
nalezy zabudowac tak, aby zagwarantowac zabez-
pieczenie przed mozliwym kontaktem z elementa-
mi elektrycznymi i przed przegrzaniem sasiaduja-

cych mebli. Zwracamy uwage na to, ze oktadzina
z tworzywa sztucznego i drewna fornirowego musi
by¢ przyklejona klejami odpornymi na temper-
ature 120°C. Tworzywa sztuczne i kleje o gorszych
wtasciwosciach lub nie odporne na dziatanie gora-
ca moga spowodowac zdeformowanie powierzchni
lub odklejenia oktadziny.

Przed opuszczeniem zaktadu kuchnia zostata ode-
brana i nastawiona przez do$wiadczonych spec-
jalistéw, dzieki czemu gwarantuje doskonate re-
zultaty. Wymagane naprawy | nastawienia musza
by¢ przeprowadzane z najwieksza starannoscia
i uwaga. Nalezy stosowal wytacznie oryginalne

czesci zamienne.

POMOC TECHNICZNA | ORYGINALNE CZESCI ZAMIENNE

Z tego powodu nalezy zawsze zgtasza¢ sie do
sprzedawcy kuchni lub do naszego najblizszego
punktu serwisowego, podajac rodzaj usterki i mod-
el urzadzenia. Czesci potrzebne do przystosowan-
ia do innego rodzaju gazu znajduja sie w zakresie
dostawy.

GWARANCJA

Kazda usterka powodujaca zte funkcjonowan-
ie urzadzenia, ktéra ujawni sie w ciagu jednego
roku od zakupu, zostanie bezptatnie usunieta
lub urzadzenie zostanie wymienione na inne, pod
warunkiem, ze byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzy-
stywany do innych celéw lub w jakikolwiek inny
niewtasciwy sposéb. Nie narusza to innych praw
uzytkownika, wynikajacych z przepiséw prawa. W

@48

przypadku korzystania z gwarancji, nalezy podac
miejsce i czas zakupu urzadzenia, dotaczajac do
niego dowdd zakupu [np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego udoskonalania
produktéw zastrzegamy sobie prawo do wprow-
adzania zmian w produkcie, opakowaniu oraz spe-
cyfikacjach zawartych w dokumentacji bez uprzed-
niego powiadomienia.



WYCOFANIE Z UZYTKOWANIA | OCHRONA SRODOWISKA

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
utylizowad razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddéw ele-
ktrycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi
odpowiedzialno$¢ za odstawienie wycofanego z
uzytkowania urzadzenia do punktu utylizacji. Nie-
przestrzeganie tej zasady moze by¢ karane zgodnie
z lokalnie obowiazujacymi przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw. Jesli urzadzenie wycofane z
uzytkowania jest poprawnie odebrane jako osobny

odpad, moze zostac¢ przetworzone i zutylizowane
w sposoéb przyjazny dla srodowiska, co zmniejsza
negatywny wptyw na $rodowisko i zdrowie. Aby
uzyskac wiecej informacji dotyczacych dostepnych
ustug w zakresie odbioru odpaddw, nalezy skon-
taktowac sie z lokalna firma odbierajaca odpady.
Producent, importer oraz sprzedawca nie pono-
sza odpowiedzialnosci za ponowne przetwarzanie,
obrébke i utylizacje odpaddw, ani bezposrednio ani
za posrednictwem systemu publicznego.



YeaxaeMblt KnuneHr,

Brnaropapvm 3a nokynky obopyposaHus ¢dupmbl Hendi. lNoxanyiicta, BHMaTeNbHO 03HAaKOMBTECH C AaHHOW
VIHCTPYKLMEN Mo 3KcrnyaTauun nepef nofkiloudeHneM obopyfoBaHns ¢ Lefblo U3bexaHns nospexXaeHui,
BbI3BaHHbIX HEMpaBUbHbIM 0bcnyxuBaHneM. CnefyeTt 0bpaTiTb ocoboe BHIMAaHKE Ha NpaBuia besonacHocTu

NMPABWUJIA TEXHUKWU BE3OMNACHOCTHU

* HenpasuabHoe obcnyXuBaHMe W HeCOOTBETCTBYIOLLARA IKCNNYyaTaLs MOTYT CTaTh

MPUYVHON CepbE3HbIX MOBPEXAEHN 060pyA0BaHUS 1 TPaBM Nonb3oBaTenel.

* lcnonb3oBaTh 0bopyfoBaHMe UCKNIOUNTENBHO MO Ha3HayeHWo. [pon3sognTens

n/wunn Mpopasel He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a yuiepb, NPUUNHEHHBI BCREACTBUE

HenpaBKAbHOro 0BCNYXVBaHNS M HECOOTBETCTBYIOLLEN SKCNAyaTaLM 060pyA0BaHNS.

* HeobxoguMo nNpUHATE HeobXxofuMble Mepbl ANS 3aluTbl 0b60pya0BaHUS

BUNKM Kabens MUTaHWsS 0T KOHTakTa C BOAOW W APYrMW XWAKOCTAMU BO BpeMs

ncnonb3oBaHus. B cnyyae, ecnv no HeocTopoxHOCTM 0bopyfoBaHye YNafeT B BOAY,

CnefyeT HeMefieHHO OTKMIOUNTL BUAKY Kabens OT ceTu 3feKkTponuTaHus, nocne

4Yero CBR3aTbCs CO CMELManuCToM C LieNbio NpoBepKM ucnpasHocTy. Hecobrogerve
LLaHHOM UHCTPYKLMM MOXET BbITb 0MacHO AAS XN3HN.

ﬂ * He oTKpbIBaTH KOpNyc 060PYA0BaHNS CaMOCTORTENLHO.

* He BCTaBAATb MOCTOPOHHMX NPeAMETOB B KOpMyc 060pya0BaHNS.

e He npukacaTbes K BuAKe kabens nuTaHys BAaXHLIMU pykamyt.

* Puck nopaxenns Tokom! PerynapHo npoepsaTtb cocTosiHve BuAKM U kabens. B

cnyyae 0bHapyXeHUs NoBpexXAeHUI BUNKU unu kabens nepefats obopyaosaHue Ha

PEMOHT B CNeLyanu3npoBaHHbIil PEMOHTHBIN MyHKT.

* HuKoraa He Mcnonb3oBaTh NoBpexAEHHoe 0bopyaoBarue! B cnyyae nospexaeHnit

no APYrUM MpU4YMHaM, nepes AanbHenlWnM WCNonb3oBaHWeM crefyeT 0bpaTuThCs

B CMeLMann3/poBaHHbIA PEMOHTHBIA NYHKT A5 NPOBEPKW UCMPABHOCTY WA, NpK

HeobxonMOCTH, peMoHTa 060pyA0BaHMS.

* [TpegocTepexeHue! He norpyxats anekTpuyeckue KOMNOHeHTH 060pyfoBaHMS B

BOAY W pyryvie xuakoctu. He fepxats obopyfoBaHyie Nog NpoTOYHOW BOAOW.

* He peMoHT/pPoBaTL 060pYL0BaHYE CAMOCTOATENBHO — 3TO MOXET BbITb 0NAcHO A5

KU3HU.

* 3alWMTNTL Kabenb OT KOHTaKTa C OCTPbIMW U rOpSYMMN NpeAMeTaMu, a Takxe C

OTKPbITEIM MaMeHeM. BbiHyTb BUAKY 13 po3eTkK, Y4Tobbl 0TKN04NTL 0bopyfoBaH/e

0T CETW 3NeKTponuTaHns. Hi B KoeM cilyuae He TaHyTb 3a kabenb.

o MpenoxpaHnTs Kabens (M yanuHWTens) oT ciaydailtHoro OTKIIOYEHUS OT CeTw

3NeKTPONUTaHMS, a Takxe YOeanTbCs, 4TO HIKTO O HEro He CMOTKHETCS.

ﬂpSO



o ObopynoBaHMe BOMKHO MCMOb30BaTLCS WCKAYNTENBHO B LENSX, 45 KOTOPbIX
OHO BbIN0 M3HaYabHO CNPOEKTUPOBAHO.

* KoHTponwupoBaTb paboty 0bopynoBaHus BO BpeMS UCMOb30BaHMS.

o [leT He 0CO3HalOT OMACHOCTM OT WCMONb30BAHWSA 3NEKTPUYECKUX YCTPOMCTB.
Mcnonb3oBaHWe 3MekTpUYeCKMx YCTPOWUCTB fAeTam 6e3 npucMoTpa  CTporo
3anpeLyaeTcs.

o OTCcoeaMHUTL 0bOpyL0BaHWE OT CETV 3NEKTPONNUTAHUS, BBIHAMAS BUIKY 113 PO3ETKM,
korga obopyaoBaHye He MCMONb3YETCS, a TakXe Nepes YNCTKOM.

* Buumanue! Ecnu Bunka «kabens nogcoefMHeHa K CeTM  3AeKTPONUTaHUS,
0bopy0BaHMe HaXOANTCH N0 HAMPSKEHVEM.

* Briknountb 0bopynoBaHme, Npexae YeM BbIHYTb BUJIKY U3 PO3ETKM.

* He nepeHocuTb 0bopyaoBaHue, aepxa ero 3a kabenb NUTaHus.

* He ucnonb3oBaTh APYrvx akceccyapos, KpOMe TeX, KOTOPbIMW YKOMMIEKTOBaHO
obopynoBaHue.

o [TogkniouunTs 0bopyfoBaHIME MOXHO TONbKO K CETW 3AEKTPONUTaHUS, HanpsikeHe
M 4acToTa KOTOPO¥ COOTBETCTBYIOT AaHHbLIM, YKa3aHHbIM Ha NacnopTHOM Tabauyke.

* He ponyckaTb neperpysky.

* [1o OKOHYEHUM MCMOMb30BaHUS BLIKMNOUNTL 0DOpYLOBaHME, BbIHUMAS BUAKY U3
po3eTKMy.

* [lepes HaMONHEHNEM W YNCTKOW BbIHYTL BINKY U3 PO3ETKM.

* 3NekTponpoBofKa [HOMKHA COOTBETCTBOBATb [OCYAAPCTBEHHBIM U MECTHbIM
TpeboBaHMaM.

* 3anpellaeTcs MCnonb3oBaTb 000PyHOBaHME NioAaM (B TOM yucne getam) c
OrpaHNYeHHbIMU GU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMM W YMCTBEHHbBIMY BO3MOXHOCTAMMY,
a TaKkxe I04AM, KOTOpble He VMEIOT COOTBETCTBYIOLLMX HABbLIKOB U OMbiTa, pa3Be
YTO 3TO MPOMCXOAMUT NOA NPUCMOTPOM WAW B COOTBETCTBUM C MHCTPYKUMAMM ANLa,
OTBETCTBEHHOIO 3a Mx 6e30MacHOCTb.

OCHOBHbIE JAHHbIE

- HeOBXO,D,I/IMO BHMMaATe/IbHO O03HAaKOMUTbCA C I'IpOl/IBBO,D,I/ITbCﬂKBaﬂM¢MuMpOBaHHbIMﬂepCOHaﬂOM

,ﬂ,aHHOl;I VIHCprKLJ,VIel?I, B KOTOpOVI copepxarca B CooTBeTCTBMM C ,ELGIZCTB\/I-OLLI,I/IMVI HOpMaMu.

BaXHble YyKasaHuda no beszonacHow yCTaHOBKe, Cneu,maﬂbe\e MOHTa>XHWKa

yxony 3a

yKasaHua ana

aKcnayataymnm n O60p\/,D,OBaHl/IeM. cofepxXarca B peMapkax, npegHasdHa4eHHbIX 014

MHcTpyKumio cneayeT xpaHuTs B be3onacHoM MecTe.
[aHHaa WMHCTpyKUWS [eicTBUTENbHA TOMbKO B
CTpaHax, CUMBOJIbI KOTOPbIX HaxoAATCs Ha 0bnoxke
MHCTPYKLMK, @ TakXe Ha NacnopTHbIX Tabanykax c
TEXHWYECKMMU XapaKkTepucTukamu obopynoBaHus.
- Jliobbie penictBua  no

yCTaHOoBKe  OOJIXXHbI

MOHTa>XHWNKOB. |_|pl/l Ka)K}],OIZ nepeycraHoBke uiun

NOAKMOYEHUM K [ApyroMy BWAy rasa, cnenyet
oneyaTaTb A@HHyl0 annapatypy.

- [na npasunbHolt paboTsl 0bopypoBaHus cnefyet
obecneynTb LOCTaTOUHYIO BEHTUASLMIO KYXOHHOIO
Bynet

noMelleHnd, B YCTaHOBJIEHO

. @

KOTOpOM



obopypoBaHue [ana 3TOro MOHTaxHUK 06s3aH
npuaepXMBaTbCs LeMCTBYIOWNX roCYAapCTBEHHbIX
338KOHOB W MOCAEAYIOWMX NOMPABOK K HUM); Tak,
4TobbI B MoMellleHe MocTynano Takoe Koan4ecTso
BO3Ayxa, KOTOpoe HeobxoAuMO Ans perynnMpoBKu
CropaHusi U BeHTUASALMUM NoMeLLeHus.

- ObopypnosaHue ObiTb

AOJIXKHO noakjiro4eHo

K CUCTeMe BbITSXHOW BeHTUAALMM, KOTOopas
B CBOIO ouepefib [ofXHa bObiTb MoAkIYeHa K
ObIMOXOAY, BEHTUNALMOHHOW pelleTke UAn C
NpAMBIM BbIXOLOM HapyXy. Ecau HeT Bo3MOXHOCTY
yCTaHOBUTb BLITAXKY, pa3pellaeTcs WCMoab30BaTh
3NeKTpUYHecKnii

BEeHTUNATOP, yCTaHOB)’IeHHbII;I

B OKHE WNW Ha BHelWHen cTeHe u npun 4eTkom

TexHnueckume XapakTepncTnkn

HpOVIBBO,[I,I/ITeJ'Ib n npofaselL, He HecyT
OTBETCTBEHHOCTW 3a Kakue-nnbo HeToYHoCTU W
one4yarTku, O6yCﬂOBﬂeHHbIe KonnposaHuem ,ﬂ,aHHOI;I
WHCTPYKUMK NO 3KCnayataunn. CornacHo Halemn
nonnTnke

MOCTOAHHOIO coBeplleHCTBOBaHNA

NpoAyKToB, Mbl OCTaB/iieM 3a coboit npaBo BHOCUTb

coboAeHNN MHCTPYKL MK BCeraa byneT 3anyckaTbes
BMeCTe C MJNTON C Lenblo BEHTUAALMN KYXOHHOTO
noMmeLeHns (MOHTaXHMK 0693aH NpuaepXMNBaThCS
LeiCTBYIOLMX  FOCYAapCTBEHHbIX  3aKOHOB U
NoC/efyOLLMX NONPaBoK K HUM).

- [laHHasinnuTanpefHasHaveHa Ans sKcnayataLmum
BHYTPW MOMeELLeHNIA XWUbIX 3AaHWIA LoMallHero u
nonynpodeccroHanbHoro 1Cnonb3oBaHus.

- [na npaBunbHol paboTbl 0bopynoBaHus cnenyeT
YMCTUTb MOBEPXHOCTb BIOKOB po3XKMra MUHUMYM
pa3s B Hefeno. [lns sToro ciedyeT CHATb KOHOPKY.
Tabnuuka c

HaCI’IOpTHaﬂ TeXHNYeCKNMMn

xapakTepucTKamu nantsl (npumep)

M3MEHEHWs B NPOAYKT, YNakoBKy W [OKYMEHTaLUMI0
be3 npesynpexaeHus.
«TexHuyeckmne

Tabnuuka XapakTepucTuKm»

HaXxoaomnTca Ha 38,D,Hel;l naHesnmn o6opyp,OBava.

YCTAHOBKA

YctaHoska nantsl (puc. 1):

- oThenbHo oT Mebenu (knacc 1)

- Mexny AByms npenmetamm mebenu (knacc 2 -
noaknacc 1)

CornacHo TpeboBaHuaM mno BesonacHocTu, nNauTy
cflefyeT ycTaHOBUTL Tak, 4ToBbl MpefoTBpaTuTh

BO3MOXHOCTb ~ KOHTakta C  31eKTpUYecKnMy
aneMeHTaMmu v neperpesa Mebenw, Haxoasueincs
Bo3se nauTel. Obpallaem BHUMaHWe, 4To 0611L,0BKa

M3 nnactMaccChbl U WNoHa O0JIKHa 6bITb npukneeHa

npu MOMOLM Kies, YCTOWYMBOro K TeMnepaType
120°C.

MnacTMmaccsl 1 kneii c bonee HU3KMMK NapaMeTpamu
WKW He YCTOMYMBble K BO3AENCTBMIO BbICOKON
TemnepaTypbl MOTyT CTaTb NpUYMHOW AedopMalinm
MOBEPXHOCTU WY OTKNIeVBaHUSA 06NMLLOBKY.
CnepyeT 06paTuth ocoboe BHUMaHWe, 4Tobbl NnTa
HV B KOEM Clly4ae He npwerana 3afiHel naHenblo
K nerkosocniaMmeHsiolleics cTeHe. [1pocTpaHcTBO
nof NANTON A0KHO OblTb CBODOAHBIM.

MHCTPYKUHMA [N MOHTAXKHUKA

Obuwme ykasarus - [pu ycTaHoBKe 1 aKkcnyaTauum

nobow 3NeKTpUYecKom ObITOBON  TEXHWKM
Heobxoanmo cobnlofaTb  HECKONbKO  OCHOBHbIX
Tpebosaruii.  ObopynoBaHue  MoxeT  ObITb

@52

YyCTaHOBJIEHO  WCKOYUTENIbHO  aBTOPW30BaHHbIM
nepcoHasoM 1M B COOTBETCTBUMK C ﬂ,el?ICTByI-OLLI,l/IMV\
3aKoHo4aTesibHbIMW  HOPMaMu. Jliobbie ,J],el;lCTBl/lﬂ

no yxony wu HaCTpOl?IKaM O60pyﬂ,OBaHl/lﬂ MOXHO



BbINOJIHATL TOMLKO TOrga, Korga nanTa oTkilodeHa
oT TOKa.

CoBeT: Vcnonb3oBaHune ra3oBbix HarpeBaTeNbHbIX
3/1eMEHTOB CO34aeT BbLICOKYW TemnepaTypy W
BIAXKHOCTb B MOMELLEHUM, B KOTOPOM YCTAHOBMIEHO
obopynoBaHue. [ns obecneyerus Heobxomumoit
UMpPKYynALMM  BO3fyXxa B MOMelleHun cnegyet
obecneunts ectecTBeHHoe NpoBeTpUBaHWE WK

YCTaHOBUTb BEHTUNATOP C OTBOAHBLIM LUJIAHTOM.

MecTo yctaHoBku: [1ns npaBunbHOM paboTbl NAUTEI C
ra3oBbIM HarpeBOM HeobxoarMo 0becneynTs 4oCTyn
BO3[yxa ANA cropaHusa rasa. (MoHTaxHuK obasaH
NPUAEPXKMBATLCA LeNCTBYIOLWMX TOCYAapCTBEHHbIX
3aKOHOB W MOCNefylolnX NonpaBok K Hium). Bosayx
LLOSIXXEeH NOCTyNaTh B NoMelleHne HenocpeACcTBEHHO
yepe3 oTBepCTMe, Bedyllee K BHelWHei CTeHe
(puc. a). 3Tn oTBEpCTMA [OMKHBI MMETH MOWA/b
ceobonHoro notoka MuHnMymM 100 cM2 ana goctyna
Bo3ayxa 1 MuHumMym 100 cM2 gnsa oTBofa NpoAyKToB
cropaHus. B cnyuae ecnn bypetyctaHoBneHo apyroe
rasosoe obopynoBaHve, nnowanb CBobHOLHOMO
noToka [0/KHa DbiTh COOTBETCTBEHHO yBeMYeHa.

OTBepcTvs AOMXKHbI ObITh pa3MelleHbl Tak, 4TobbI

OTBOA MPOLYKTOB CropaHus — MpoAyKTbl CropaHus
3 ropenok [OMKHbI ObITh OTBELEHbI Hepe3s BbITAXKY
HeMnoCcpeACTBEHHO [0 BbITSXHOW [bIMOBOW Tpybbl
WA HeMmocpPefCTBEHHO Hapyxy. BeiTaxka He MoxeT
BbiITb ycTaHoBneHa Huxe, yem 70 cM oT paboyeit
nosepxHoctu (puc. 6). Takxe cnepyeT obecnednTs
MUHVManbHOe paccTosHWe oT Mebenu wau nosok,
nANTON.

YCTaHOBJTIEHHbIX FOPN30HTalbHO Hapn

Ecnn  HeT BO3MOXHOCTM YCTAaHOBWTb  BbITAXKY,

paspeliaeTcad MCnosib30BaTb SHEKTPVI‘-IECKW;I

BEHTUNATOP, I']O,D,COG,D,I/IHGHHbIIZ HenocpedCTBEHHO

K OKHYy WAy C BbIXOAOM Hapyxy. O,J],HaKO, B

noMeLleHnm LOOJIXHbI HaXoOonTbCA oTBEepCTUA

Mepes nepBbiM BKIKOYEHWEM AyXOBOro wkada
cnefyeT BbIMbITb 0 BOLOM C YNCTALLMM CPESCTBOM
M TU@TeNbHO MponosockaTb. YCTaHoBWUTL BokoBble
HanpaBnswoWye W  BCTaBUTb BCe BO3MOXHbIE
peLueTky. 3aTeM BKIKYWTb MAUTY HA MakCUMasbHbIN
HarpeB v 0CTaBUTb Ha 2 Yaca, 4Tobbl TakM obpasom
YCTPaHWTL 3anaxu, KoTopble MOryT NosBUTLCH U3-3a
TenjoBoM M30NALMM M OCTATKOB CMa3sku, koTopas

ncnonb3oBanachb NpuU Npon3BOACTBE MNIUTHI.

NX Henb3d bbino nepexkpbITb Kak CHapy>Xu, Tak n
N3HYTPW. OTBepCTVIﬂ ONA [0CTyna BO3Ayxa Jnydlle
BCero pa3MecTtuUTb B Mojy, a oTBepCTnd And oTBoAa
MPOAYKTOB CropaHua — CBepxy, Ha BHELHEN CTeHe.
|_|pl/l OTCYyTCTBUMN TakoWn BO3MOXHOCTAN B noMeLeHunn,
B KOTOpPOM YyCTaHaB/IMBaeTCA njauTa, HeO6XO,[Ll/\MbIVI
BO3OyX MOXeT BbITb npoeefeH u3 cocefHero
nomMelleHna, npn ycnoBuu, 4To 370 He CrhalibHA, U

He OonacHoe rnoMeuleHne, 1 410 B HEM obecneyveHa

cootBeTCTBYIOWaAn  BeHTUNAuMA.  (MoHTaxHMK
obsazan npraepX1BaThCa AeiCcTBYOWMX
FOCY[apCTBEHHbIX  3aKOHOB W MOCHEMyIoLLMX
NonpaBok K HIM).

ona  poctyna  Bosgyxa  (MoHTaxHuk  06asaH

NPVAEPXMBATLCA LeNCTBYIOLWMX FOCYAapCTBEHHbIX
3aKOHOB M MOCNedylLmMx Monpasok K Hum) -
(puc. 8). MouwHocTs Takoro  3nekTpUYecKoro
BEHTWAATOpPa AOMKHA rapaHTupoBaTh 3-5-kapTHO
BbICLINI BO3AyX006MeH B 4Yac B BeHTUAMPYEMOM
noMeLLeHnN.

CoseT: MIHTeHCcKBHAA 1 anuTenbHasa sKcnnyataums
nAWTbl  MoxeT  TpeboBaTb  JOMOJAHUTENBLHON
BEHTUAALUMM, HANp., Yepe3 OTKPbITOe OKHO MK Npu
nomowi Honee

3pPeKTNBHOrO BCacbiBaloLLlero

MeXaHM4eCkKoro 06opy,u,osava.



Brixon BO3oyxa
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OcTaTouHbI puck
- He ponyckatb k nawWTe nepcoHan, KOTopblid He - lnwTta ocHalleHa 3nekTpuyeckum kabenewm:
61 0byveH cooTBETCTBYHOLLMM 06pa3oM. npexage 4em MAPUCTYIUTb K  YWUTKe  MIWTHI,

- OCTOpO)KHO OTKpbIBaTb [ABeply, Korga nanta

ropsivas, 4Tobbl un3bexaTb Bbixofa bHonbluoro

obbeMa ropayero BO3fyxa, KOTOPbIA MOXeT cTaTb
NPUYMHOW 0XKOroB.
- lnuta

OCHalleHa SN1eKTprnyecknmmn

KOMMOHeHTaMn, B CBA3U C 4eM 3anpellaetcd MbiTb

HeoBX0AVMO OTKIOUMTB ee OT TokKa.

- He ncnonb3oBaTh pyuky ABEpUbl ANS NepeHoCKy
NAUTBI (CTEKIO MOXKET TPECHYTH).

- [opBUMXHbIE YaCTW FOPeNoK, ecu Bbinn CHATHI
C Uenbio 0UMCTKM, CiedyeT NMpaBuIbHO YCTaHOBUTL
Ha CBOW MecTa, TeM

caMbiM  npefoTepatlad

ee NpAMbIM HanopoM BOAbI WK napa. HenpaBW/IbHYIO  WAW  OnacHyio paboTy  NAuUTI
- [na npefoTBpaLleHuns HenpasuibHoro  (nonomku).

NOAKIOYEHNS  MAUTLI, ra30BblA  WAAHT  KMeeT

ApJIbIK, Ha KOTOPOM yKa3aH HeobxoanMbI BUA rasa.

MNOAKJTIIOYEHUE NNNUTbI K TA30MPOBOAY

[MonkntoyeHve NAUTHI K ra3oBoMy 0annoHy — AENCTBYOLMX  rOCYAapCTBEHHbIX — 3aKOHOB ¥
WM K rasonpoBody CredyeT MpOM3BECTM B MOCAeAylolMx nonpasok K Hum). a3 noctynaer

COOTBETCTBUU C AeWCTBYKLWMMUN TpeboBaHMAMK ©
HopMamu [MoHTaxHUK 0083aH NpuaepxmUBaThes

JJ,EVICTB\/KJLLI,VIX rocyapCcTBeHHbIX 3aKOHOB n

nocneaylowmx nonpasok K Hum). Mogkniouerne K
rasonposozy HeobxoAMMO NPOU3BECTU NPY MOMOLLM
KECTKOW MefHoW Tpybbl WNM COOTBETCTBYIOLLEN

ona  3Ton  uenu  Tpybbl M3 HepxaBetolyen

CcTtanun [MOHTa)KHVIK 0bda3aH npuaepXxnBaTbcad

«954

wnanrm - GJ1/2".

y6€,EUIITbCﬂ, COBMECTMMO J1M OCHalleHWe NNnTbl C

yepe3s pesbboBble Cnepyet
BMIOM rasa, K KOTOpoMy oHa byneT mopksoueHa,

COOTBETCTBYeT SN  YCTAHOBMIEHHOE  [aBfieHue
BUy rasa, k koTtopomy byneT nopknioyeHa nauta.
B cnyuae HecooTBeTcTBMSA cChedyeT BbIMOAHUTb
felcTBNS, onncaHHble B pasfene «[lepeHacTtpolika

neyun Ha pyroi Buf rasa».



BAXHO - Cnepyer ybeautbcs, 4To faBneHuMe rasa COOTBETCTBYET 3HAYEHMAM,
yKasaHHbIM B Tabnnie «napameTpbl KOHGOPKM W Xuknépos» (tabnuua 1-2). Ecam
[laBfleHNe rasa Ha BXOfle He COOTBETCTBYET 3HaueHMio, ykasaHHOMy B Tabruue,
cnefyeT YCTPaHWTb NPUYMHY AU CBA3ATbCS ra30BbIMK CAyxbamy 1 npekpaTuTh
3KcnayaTaumio nanTel. [TofcoeanHeHNe K XeCTKMM W 3NaCTUYHBIM MeTannnyeckuM
TpybaM He MOXET CTaTb MPUYMHOI Neperpy3ku NPoOBOA0B NNk («pamnas).

NOAK/HOYEHUE NEYU K 3NEKTPUYECKOW CETU

[Mepen nopknioyeHneM NauThl cnepyeT ybeantscs, Yto:
- anddepeHuManbHeli  Nepekiodatens W

31eKTpuYeckue napameTpsl B Tabnnuel;

S/1eKTponposoiKka

BblAepXat  Harpysky nauThbl [CMOTpVI

- OnekTponpoBofka OCHalleHa 3PEeKTUBHON CUCTEMON 3a3eMseHWsi, CooTBeTCTByloLel TpeboBaHMAM

LeNCTBYIOLWNX HOPM;

- prrﬂaq BuUIKa A4 NOAKTIOYEHUA K CeTV 3N1eKTponuUTaHua nerko 4ocTtynHa.

Hp\/l npAMOM MOAKIIOYEeHUN K CeTun cnefyeTt, B COOTBETCTBUN C ,ELeI;ICTBy}OLLJ,VIMVI HOpMaMu, Mexny nAUTON 1

kabenem YCTaHOBUTbL KpYyrnyto BWIIKY C MWHUMallbHbIM OTBepCTVEM 3 MM Mexnay nposofamu, I'IOJJ,OﬁpaTb

pasmep, COOTBSTCTBYI'OLLI,I/IIZ Harpyske, a Takxe, B COOTBeTCTBUN C HOPMaMU, 3anpeLlaeTcd oTKIto4aTb 0T BUITKU

3836MN9IK)U_LI/IIZ nposon - KenNTo-3eNeHblii.

[MogkntoueHve kabens nuTaHng

COG,[],I/IHI/ITeﬂbHaﬂ KneMMa HaxoguTcd Ha 38,&H€l7\

naHenn  kopnyca  mautbl.  OTpbITb  KPbILLKY
COeMHNUTENbHOM KIIEMMbI, 0TBEPTKO M NpUnogH1MMas
nBa bokoBbix Kpbina. Ocnabuts bonT 3axunmMa kabens
n nposecTn kabenb. Kabenb pacnonoxuTs Takum
obpasoM, yTobbl 3a3eMAsiOWMA NpoBOL, B Clydae
ecnu byfeT BbIHUMATLCS, BbILLIEN NOCAELHUM.

Mopkntounte NpoBof dpasbl k kieMme, 0603HaYeHHO
«L», npoBof, Hyns K knemme, obosHaveHHo «N», a
3a3eMA[LWMNIA NPOBOA K kieMMe, 0603HaYeHHOw
crMBONOM .3aKpenunTb 3aX1MHOe KosbLo kabens n
3aKpbiTb KPbILWKY COeAMHUTENbHOM KnemMmbl. [TnuTa

AoJXxa 6bITb nookaynMHa K SKBVIFIOTEHLLMa)'IbHOPI

cucteme,  3bPeKTUBHOCTL  KOTOPOW  cnedyeT
NnpoBepuUTb B COOTBETCTBMM C  AeACTBYIOWMUMU
HopMamu.  [lofkniodeHne — MeXiy — pa3MblM

OBOpy,D,OBaHMeM O OJIXKH 6bITb nponsseneHo npu
noMoLn NpefycMOTpeHHOro angd 3TOM Luenmn saxnMa

C CYIMBOJIOM .
MuHMManbHoe — cedeHMe  3KBMMOTEHLMASbHOMO
nposofja  Co/kHO  coctaBnsate 10 MM2.

SKBI/I['IOTEHL_Ll/IaJ'IbeIVI 3aXnM HaxoaunTcqa Ha
3a,£l,Hel7\ naHenn kopnyca nianTbl. HpV\ BKJIIOYEHHOW
nnnTe pasHula MexXay HanpaXeHnem nntaHua u
HOMWHaIbHbIM HanpsA>XXeHneM He MOXEeT NnpeBblIlaTh

+10%.

Kabel zasilajacy musi charakteryzowac sie nastepujacymi wtasciwosciami:

HanpsixeHue nutanns (B) = 220 - 230
CeyveHue kabena =3 x 1,5 mm2
Tun kabens nutanusa = HO7RN-F



3alnTa oT yTeykn rasa

Mnuta OCHalleHa TernjoBbiM BbIK/TlOHaTelIEM,

KOTOprI;I rapaHTupyer 3awuty  OT  CJAULLIKOM

BbICOKOW 1 onacHom TeMnepartypbl, KOTOpad MOXeT
HenpegHaMepeHHO NoABUTLCA B [IyXOBOM LUKaq)y. B

3TOM Clly4ae YCTPOMCTBO BKJOYAETCS 1 MpepbiBaeT
nocTynneHvie Toka K nawte. [ocTyn K ycTpoicTsy
BO3MOXEH MyTEM CHATWUSA 3afiHell naHenn kKopnyca

MANTHI.

NEPEHACTPOWKA MEYU HA APYTON BUL TA3A

[na  nepeHacTpoiikm naAWTeEl  Ha

Lpyroi Bup

rasa (cMoTpu  nacnoptHytlo  Tabauuky  vam
LOMONHNTESIbHYI0 MapKMPOBKY), CedyeT 3aMeHuTb
KUKNEPBl B NATU KOHbOPKax W OTperyaMpoBaTh
[OCTyn  MNepBMYHOro  BO3fyXxa MNpu  MOMOLLK
COOTBETCTBYIOLLMX perynatopos. [Ins atoro cnenyet
CHATb HarpeBaTeslbHyl0 MaHesb, YTobbl MonyynTb
Nerkux AocTyn K KOHPopKe, OCHOBAHWAM XUKIEPOB
1 perynatopam nepBUYHOro BO3ayxa.

CHATb ¢ KOHGOPKWM HaKNaAHbIe 1 MOABUXHBIE HACTH.
AKuknép BBIKPYTUTH MpU MOMOLLM CrneunansHoro
TopueBoro knwua 7M™ (puc. 2] v 3aMeHuTb Ha
HOBbIN MpOBEpeHHbIn xuknép (cm. Tabnuuy 1).
[poBepuTb B Tabnvue 1 npaBUNbHOCTL AuameTpa,

KOTOpbIN yKa3aH Ha XWKNEpa.

BHumanue: KoHdopka He TpebyeT perynnpoBku Bo3pyxa.

MuHUMansHble YCTaHOBKMN

(G20).
B cnyyae wvcnonb3oBaHua xupkoro rasa (G30/

KoHpOpKM npeaHasHayeHbl ANS  MeTaHa
G31) cnenyet feiicteoBath ClefdylolUM 06pasom:
KoHdopky BKIOUYNTL Ha MUHUMANbHYIO MOLWHOCTb
M Npu NOMOLLK

COOTBeTCTBy}OLLI,eVI OTBEPTKU

MONMHOCTbD ~ OTKPYTUTb pel’yJ’IVIpOBO‘-{HbIl;I BUHT,

KOTOpasa HaxXxoauTCA Ha bokoBON YacTu Ka)KJ],OI;I

[Mocne nosBneHUs nnameHn OTNyCTUTb  KHOMKY
SNeKTpnYecKoro pos3xXura, a pydky peryampoBku
MOLWHOCTK yAepXunBaTb B TedyeHune cheayrumnx
6-8 CekyH[ C Lenbio 3amycka yCTpolicTBa 3aliuThl
«B».

perynnpoBky MOLLHOCTU W YCTaHOBWTb B HY>XHOe

OT yTeYyku rasa 3aTeM OTMYCTUTb  PYyyKy

nosioxeHne.

Ecam nnamgq noracHeTt, 3anycTutTca yCTpOI?ICTBO

@56

[Mocne 3ameHsbl )KI/IKJ'IépOB O6paTHO YyCTaHOBUTb
CHATbIe 3J1eMeHThbl U B Ta6J'II/ILJ,€ «TexHu4yeckume

XapakTepucTnkmn» ykasatb HOBble JaHHbIe.

Puc. 2

py4ykn perynmpoBkn MOLLHOCTH. y6eﬂ,l/ITbCﬂ, 4yTo
nnamsa cTabunbHo n ropmnT paBHOMEPHO, Tak>Xe npwu
MOBOPOTE PYYKW PerympoBkn OT MakcuManbHown
MOLWHOCTK K MUHUManbHoW. [locne YyCTaHOBKM
perynmpoBo4HoOro BWHTa Ha nepemMbliyke, cneayet

3arnedyartaTb ee KpaCHbIM J1akOM.

3aWnTbl OT YTe4Ykn rasa «B» n aBTOMaTMyecku
nepexkpoert kjaanaH v OO0CTyn rasa. Y10bbl 3aHOBO
3aXeyb KOH(I)OpKl/I, cnefyet YCTaHOBUTb py4KKU
B MOJIOXKEHWE BbIKJTIOYEHNA N no ucteyeHun 1

MUHYTbI MOBTOPWUTH MNpoLecc po3xXura. Ka>~<,£|,\/ro
KOHq)OpKy MOXHO MCMNOMb30BaTb Ha MakCUMasnbHOM,
Cpe,[LHel?I N MUHUManbHOM MOLWHOCTK, perynnpyd

MOLHOCTE MOBOPOTOM pY4YKW MeXAy OTMeTKamu



Anametp Luametp Pacxog c pac4eTom Ha
rnaBHoro w - ~
HoMUHaNbHBIE | YMeHbWweHHbIH mmﬁnépa HWKNEpOB BMHTA BbICWLEW TENNOEBOH
MOTOK Tenna noTok Tenna (1/100mm) Ha nepemblyke MOLLHOCTH
(kBT) (kBT) G30/G31 | G20 630/G31 G20 G30 G31 G20
30/37 20 30/37 20 30mbap 37mbap | 20mbBap
mbap mbap mbap mbap (r/u) (rfu) (7]
Koxdopka ¢
TPOMHbIM 3,5 18 o5 135 74 ykasan | 255 250 334
KOoAbUOM
naameHu Hp. 1
Cpeanan 3 0,95 g5 115 50 yrasan | 218 214 285
KOHGbOpKa Hp. 3
Benomorarensias 1,75 06 65 97 40 yrasan | 127 125 167
HOHpopKa Hp. 1
Tabmua 1
JlaBNIEHuE NHTaHHA B MBap
Bup raza Pafiota MuH1MyM Makcumym
G30 0 35 20
G 37 45 25
G20 20 25 17
UHCTPYKL A NOJIb30BATEJIA
HaFPEBaTeﬂbHaﬂ MaHesb m
ObcnyxunBaHne HarpesaTenbHoi naHenn - Ha 6). 3akpalleHHbIl Kpyr noKasbiBaeT pacronoxeHue
pUCYHKe ANs KaXA0W pyyYKy perynpoBKM MOLLHOCTH ra3oBoil KOHPOPKW, KoTOpas peryavpyeTcs npw

nokasaHbl 4 nycTbix u 1 3akpalleHHbiin Kpyr (puc.

3NeKTPUYECKIA PO3XUT C YCTPOMCTBOM 33

KoHdopka ocHalleHa 3snekTpuyeckum  bBrokom
pozxura «A» [(puc. 7). Poszxur sanyckaetca npu

Ha>XaTnmn KHOMKN, 0003HaYeHHOW CUMBIIOM

YTobbl 3axeyb KOHPOPKY, HaxaTb KHOMKy 6noka
pO3XMra v 0HOBPEMEHHO HaxaTb Pyrky peryanpoBku
MOLLIHOCTH, NOBEPHYTb €€ MPOTUB YaCOBON CTPIKMU U
yCTaHoBNTL B monoxeHun (6onslioe nnams/ uckpa
posxural .

[ns npaswnbHolt pabTel obopymoBaHus cnepyet

MOMOLLYM AaHHOW pyyKU.

LWNTbI OT YTEYKW Ta3a

O
o

O
O

YMCTUTbL MOBEPXHOCTb 6nokoB po3xnra MMHVMMYM pa3
B He[eso. ,ﬂﬂﬂ 9TOro cnepyeT CHATb KOd)OpKyA



MUHNUMYM N MakKCUMYM.

MonoxeHns py4dKun 0b03HayeHbl cnepyrouinmm o6pa30M:

- nonoxeHue «aus» (BbIkIKYEHO)
- nonoxeHue «Makcumym» (6onblwoe nnams/uckpa)

- NonoXeHne «MUHUMYM> [Manoe I'IﬂaMﬂ].

BHumaHue: [locyma, KkoTopas — CTaBWTCS  Ha
KOH)OPKY HarpeBaTenbHOW MaHesnu, He [OJKHa
MMeTb BbINYKIOro U BOrHyTOro AHa. [Ho nocyabl
LOMKHO BbITb Nockoe (puc. 8: ee AnaMmeTp fonxeH
coctaBnat: 180 MM gnd  BcnoMoratefibHOW
KoHOPKM (KoHpOpKa € NpaBoit CTOPOHbI c3aau);

220 MM ans cpefHen koHdopku (koHbopKa ¢ nesoil

CTOPOHbI C3aAy - chnepeiu C NeBOW W NpaBoi

He pekoMeHayeTcad C/INWKOM annTenbHoe

ncnonb3oBaHMe yTATHULbBL U I'IOJ],O6HOI7I nocynabl.

cropoHbl); 240 MM ana KoHMOpKU C TPOMHbIM
KOJIbLLOM MnaMeHn (cpefHas koHdopkal.
BcnomoratensHas

KoHdopKa oCHalleHa

pe,[],yKLI,l/IOHHOI;I peLLIeTKOl?\, Ha KOTOpYy MOXHO

CTaBWTb KacTptonu gruametpomM 120 MM 1 MeHblLUe.

Bo Bpemsi paboTbl KOHPOPKM CAULIKOM BblCOKas
TeMnepaTypa peLleTKy MOXeT NoBpeAnTb 3Marb.

MPOrPAMMUPOBAHWE «KOHELL BbIMEYKI»

- HOﬂyaBTOMaTl/I‘-IECKaﬂ pa60Ta - MOXHO

ycTaHoBUTb BpeMsi Bbifedkn fo 120 MuHyT.

[ToBOPOTHYlO py4Ky NporpammaTopa MOBEepPHYTb U
yCTaHOBUTb Ha HyXHoe BpeMs Bbineyku. [Tporpamma
NCTEYEHUN  BpeMeHM

pabotaet. [lo BbINeyKkn

@58

LlyX0BOM LKad BbIKIOYUTCS aBTOMATUYECKN.

- PydHoe ynpasnenune - [lyxoBol wkad MOXHO
Mcnonb3oBaTh Takxke 6e3 yCTaHOBKM BpeMeHw
Bbineyku. [1pocTo ycTaHoBUTL pyyKy NporpammaTtopa

B MoJjioXXeHne [py‘-IHOQ yﬂpaBneHme]A



- WHankaTtop  TepMmocTaTa

Wkada — racHeT, Korha [yxoBol likadp [OCTUTHET

\/CTaHOBﬂeHHOVI TeMnepaTtvobl.

Kamepbl

3aropaetcad B

AYyXOBOTI0

Wkad BCerna oCBeLleH.

- BHyTpeHHee ocBelleHne - BknitoyeHHbIN ,[LyXOBOVI

Korna avxosoi wWkad BbikAOYeH, 019 vaobHoWM

MPOTPAMMATOP - PYYKA

PEIYJIMPOBKK Cumeonsl
MOLLHOCTH (puc. 9)
PabotaeT nocpeacrteom
nepexsnwuaTend v No3BoNAeT M = pyuHoe
BKNIOUMTH 0bopyfoBaHue. ynpaeneHne
Mepeknwuatens nporpamm /
PerynupoBka TepMocTata &
= BHYTpeHHe
puc. 10 ocge
leHure
lo3BsonsieT BbIbpaTh 0% - pasmopo3ka

pa3fuHble BOAbI Harpeea e
33aBUCHMOCTY OT BUAA
BbINEUKM 1 perynupyet
TeMneparypy BHyTpMU

[lyX0BOT0 WKada cornacHo
BbIOpaHHOMY 3HaYEHUK

= Harpes rpwnk (B 310
Bpema He pabotaet
BeHTUNATOP)

MOMEHT 3anyCcka TepMocTaTa Ajig 1oro, 4T0ObI CHOBa

AOCTNYb yCTaHOBJ’IeHHOI}I TeMnepartypbl.

YUCTKK cnefyeT NoBepPHYTb PyYKYy NOTOXeHWe

BbIMEYKA - [Ipexae yem nomectuts bawfo B AyxoBOW Lkad ChefyeT HarpeTb
ero 0 HyxHoi Temnepatypsl. Korga oyxoBoit wkad HarpeT 40 COOTBETCTBYHOLLEN
TEMMepaTypsl, BCTaBUTb b7l040 M NpoBepuTb Bpems Bbineykn. 3a 5 MUHYT [0
OKOHYaHWS YCTaHOBAEHHOTO BPEMEHU BbIOYMUTL [yX0BOW Wkad 1 Takum 0bpa3om

. ®



MCNOJNIb30BaTb OCTaBLUEECH Tero.

MpuMepbl BbiNeuky Npy NpeaBapuUTEbHO HAarpeToM JyX0BOM LuKade:

Vicnonb3oBaHue rpung

Bo BpeMsa UCNoNb3oBaHUA rpuna Asepua [0J1KHa

ObiITb  3akpbiTa. Bbinekaemoe Msico unu pbiby
cMasaTb MacfloM UM KNacTb Ha peleTku, KoTopas,
B 3aBMCMMOCTM OT TOMLUMHBI BbiNekaemoro bmoga,
HaxoamTcsa bavxe nnv aanblue 0T HarpeBaTenbHOro
aneMeHTa, 4Tobbl M36exaTb NOAropaHns CHapyxu 1
cbiporo bntopa BHyTpu. [JobasneHve 1-2 cTakaHoB

Bbineuka c KoHBeKLMen

BOAbl Ha MNpoTvBeHb ONd c60pa XKunpa no3BonnT

nsbexatb o6pa3OBava AblMa  OT cCropaHud

creKkarwLero >xwupa. Bo BpeMa MCNob3oBaHnA
rpunga NnpoTnBeHb A1 c6opa XKwupa Bcerfa cneayet
yCTaHaBNMBaTb Ha HUXKHWNI ypoBeHb AyXOBOro

wkada.

Enwogo Temnepatypa °C Bpemsa Bbineyku [MUH.)
@apwKMpoBaHHbIE 160 20
KaHHenoHK
DeHxenb
dapwmpoBaHHbIA 200 25
AnLaMmn
JlazaHba 170 45
MakapoHHan 3anekKaHKa 180 22
Puc no-kpeonbcku 190 0
MeyeHaqa ATHATUHA 200 90
YTKa 100 220
[MeyeHand CBUHWHA 200 110
TyweHana roeagmHa 220 180
MeuyeHan kKypuua 200 100
Pbiba [1/2 kr) 200 20
[NMupor c nepcuKaMu 180 60
LllokonagHbIi nMpor 200 40
HABnouYHbIM NUpor 180 55
Mupor be3 ¢pykToB 180 50
Jknep [Bigné) 200 20
Ttpyoens [1 aTan) 200 20
LLTtpynens [2 aTan] 180 45

YcTaHoBUTH pydky perynuposky (puc. 10) Ha HyxHyio Temnepatypy.

punb

HOBepHyTb py4Ky Ha CMMBO . rpl/\ﬂb BCerfa cnenyetr ncnonb3oBatb npu 38KprTO\;I Asepue. Bo Bpema 3TOM

nporpaMMbl BEHTUIATOP KOHBEKUNN He pa60TaeT.

PasMmopo3ka

[MoBepHyTb pyyKy Ha CUMBON

“pb[]



YUCTKA U YXO[, 3A NJIUTON

BH/MAHWME

Mpexpe 4yeM NpUCTyNUTL K KakuM-nmbo paboTtam
clleflyeT OTKIOYWUTb MAUTY OT WCTOYHMKA ToKa.
YbeanTbCs, UTO ra3oBbli kfanaH 3akpbiT WU npu

KoHdopky

Pewetkn © snemeHTbl 13 6ﬂa|’OpO,[],HO\7\ CTanun
MbiTb Tennon Bofol c [gobasBneHnem Mbina u
BbITEPETb MSATKOWN TpﬂI'IKOVI. He wucnonbsosaThb
HUKaKnNX a6p83VIBHbIX n  enkunx cpencrts. ﬂ‘ﬂﬂ
naTeH

TPYAHOBbBIBOAMMbBIX MCNonb30BaTb

Kondopku / ayxoBoit wikad

Pewetkn ©n snemeHTbl 13 6ﬂa|’OpO,[],HOl7\ CTanun

MbITb Temniol Bogoi c pobaBneHvem Mbifa K
BbITEpeTb MsArko Tpsankoi. He wucnonb3osaTb
HuKaknx abpasuBHbIX W efkux cpefcts. [ns
naTeH

TPYAHOBbBIBOAMMbBIX MCNonb30BaTb

Lyxosoit wkad

ZE] r’MrmeHn4yecKnx COO6pa)K€HI/II;I n ona

obecneyeHra onTUManbHOM pa6OTbI AYyXOBOTIO

LLIKaCba cnefyer 4HYUCTUTb ero nocjae Kaxnoro
MCNoNb30BaHMA, 6ﬂar0ﬂ,ap9 3TOMY Jierye yCcTpaHnTb
OCTaTKW BbIMeYKN N NPefoTBpaTnTb NX NMpUropaHnd

[Bepua fyxosoro wkada

HEO6XO,£1I/IMOCTIII noaoxXxaaTb, NMNokKa nianTa NoSIHOCTbIO

OCTbIHET.

TpaauUVOHHbIe Motolme cpefcTsa (He

abpasusHbie] ¢ pgobasneHuem  HebosblOro
KonuyecTBa Temsoro ykcyca. bneck bnaropogHoii
CTanu MOXHO COXPaHWTb, UCMONb3YeT [OCTYMHble B

npofaxe cpefcraa.

TpaAMUMOHHbIE MOIoLLMe CpeCcTBa (He abpasusHbie)
c pobBneHneM HeboOMbLIOrO KOMMYECcTBa TEnaoro

ykcyca. bBneck  bnaropogHoll  cTanuM  MOXHO
COXPaHWUTb, UWCMoNb3ye A[OCTyMHble B Mpojaxe
cpepncTea.

BO BpeMsi Clelylollero WCrnonb3oBaHKe AyxoBOro
wkada.

MnnuTy cnepyeT MbiTb, Moka OHa elle Tennas.
Mcnonb3oBaTh A5 3TOro Tennyio Body W Moiollee

CpencTBO, 3aTeM TLLAaTe/IbHO BbITEPETH U BbICYLLUUTb

Bo BpeMs TWwaTenbHoM YMCTKK JyxoBOro Wkada chefyeT CHATb ABepLy. [leiicTBoBaTh ClefyloLiMM obpazom:

- [lonHocTbio OTKPbITE ABEPLY;

- B cooTBeTCTBYIOWMX MECTax Ha NeTasx 3auennTs Konbua «A» (puc. 13) ;

- Cnerka npunoaHsaTs v CHATL ABepuy (puc. 14).

3aMeHa J1aMMo4KKn BHYTPEHHEero ocBelleHnd

AyXoBOro mKac])a - OTKMO4YUTb nanTy OT NCTOYHUKA

TOKa.

BbikpyTuTe  nammnouky M BKpYTUTH
(300°C). Ona

COOTBETCTBOBAThL C/eaAyrlUnM

HOBYIO,

TepMO\/CTOVI‘-WIB\/K) HOOJIXHa

. @



napameTpam: Pesbba: E 14
Hanpsixenue: 230/240 B ObpaTHO HageTb CTEK/SHHbIA KOPMyC NaMmnoukn u

MouiHocTes: 25 BT NOAKIIOUNTL MANTY K MCTOYHUKY TOKA.

BAXKHO - HactostensHo pekomeHayetcs, yTobbl No KpaiHeit mepe pa3 B 04

3J'IeKTpl/NeCKOEVIra3OBOGO60pyﬂ,OBaHME I'IpOXOJJ,VIJ'IOOCMOprKBaJ'IVI(I)VILLl/IpOBaHHOFO
cneunanncra. |_|pOVI3BO,[I|l/ITeJ'Ib HE 6epeT Ha cebsa HMKaKOM OTBETCTBEHHOCTM 3a
HeI'IOCpe,ELCTBeHHbIIZ N I'IOCpe,ELCTBeHHbII;I yLu,ep6, I'Ipl/I‘WIHOI;I KOTOpPOro ABJI4ETCA
HenpaBuibHOE WCMOJIb30BaHWE, YCTaHOBKa W YXOL, a TakXxe LApyrue CI)aKTOpr,

npueBefeHHble B HaIMX KOMMEPYECKNX YCITOBUAX.
SCHEMAT IDEOWY

TEXHUYECKAA NOAAEP>XKA U OPUTMHAJIbHBIE 3AMACHBIE YACTU

I'Iepe,n, BbIXOOOM C 3aBOda ninta bbina nposepeHa n HeO6XO,£I,MMbIVI peMoHT 1" HaCTpOVIKI/I AOJIXKHbI
HacTpoeHa OMbITHbIMK CcneunanncTtamMmu, 6naro,£|,apq npon3BoAnTbCA  CTapaTe/ibHO W BHWUMaTeJsbHO.

4yeMmy rapaHTMpoBaH 6e3yﬂpequ|l7| pe3ynbrar. Cﬂe,u,yeT Mcnonb3oBaTb TOJIbKO  OpUrHalbHble



LeHTp, coobulas mnoApobHOCTM MoBpexXxAeHUs W

3anacHble 4acTu.
Modesb MAWTbl. 3anacHble 4acTu. HeobxomuMble

[MosToMv cneaveT Bcerna obpallaTbCd K NpoaasLy

a9

22

BB

i
-l
-]
-]t
on
B LU
M CoegMHMUTENbHbBIE KITeMMbI V1-V2 3nekKTpHUYeckWn paaualbHbIA
3N1eKTPUUYeCKUX NPOBOAOR BEHTUJIATOP
lMporpaMMupoBaHue BpeMeHun
Pr porp P P Kpyrnelie HarpeBaTenbHble
BbINEUKN R1-R2
T SMeMEHTbI
TepmocTaT 6e30NacHOCTH
T2 [NoBopoTHasa pyyka TepMocTaTa R3 HarpeBaTnbHbIA 3neMeHT —
IA KHonouHkld NnepeknoyaTens rpuib
A BrxnouaTtens S1 Jlamnouka nHauMkKaTopa rpvasa
Jlamnouyka MHOguKaTopa
MI MWKpOEBbIKAKOUATENDb ABEPLUbI 52 'ﬂ' p
TepmMoCTaTa
C MoBoOpoOTHaA py4Ka Nporpammartopa AYXOoBoro wrada
L1-L2 BHyTpeHHee ocBellgHUMe AYX0BOro wrada

NAWTBL MAKM B HalWw  Bamxanwmin CepBVICHb\VI anga nepeHaCTpoMKm NNAnTbl Ha ,ﬂ,py!’OI;l BWO rasa,

@



NoCTaBNAIOTCA B KOMMIEKTE C NANTON.

FAPAHTUA

Jiobble pedekTbl U HeWCNpaBHOCTW, BAMSOLLVE
Ha paboTy obopynoBaHus, BoigBNEHHbIE B TedeHue
OAHOrO rofia co [HA Mokynku, ByayT ycTpaHeHsbl
nocpefcTBOM 6ecnnaTHoOro pemMoHTa WK 3aMeHbl
Ha HoBoe npu ycnoBuu, 4YTo obopypoBaHue
MCMOMb30BaN0Ch MO HAa3HaYeHWo, a aKCnayaTaums
1 yX0[, 3@ HUM NPOUCXOANAN COMACHO MHCTPYKLMN.
lapaHTVa He HapylwaeT Apyrvx npas notpebutens,

npefycMoTpeHHbIX 3aKOHOLATe/IbCTBOM. ﬂ'ﬂﬂ Toro,

4TOBbI BOCMONB30BATLCA rapaHTVeit, Heobxoaumo
co0BUWMTL MECTO 1 BpeMs MoKynku obopyaosaHns,
MPUNOXNTL K HEeMy [OKYMEHT, MOoATBepXAaloLnii
nokynky (Hanp., dek).

CornacHo Hallel NoAnTUKe MOCTOAHHOTO Pa3BUTUS
VM yNydlWeHns NpoflykToB, Mbl OCTaBNAeM 3a coboil
NpaBo BHOCWTb U3MEHeHWa B MPOAYKT, yNakoBKy U
TeXHUUECKYIO OKyMeHTaluIo 6e3 npeaynpexaeHus.

BbIBOJ, U3 3KCMJIYATALMU U OXPAHA OKPY>KAIOLLIEX CPEAbI

Mocne  oKOHYaHWs  Mepuofa  3KCryaTaLuu
3anpellaeTcs yTUAM3MpOBaTb MPOAYKT BMecTe C
KOMMYyHanbHbIMK 0TXo4amMu. Ero cnenyet foctaBnTb
B MNyHKT Mpuema 31eKTPOHHbIX 1 31eKTPUYecKnx
oTxopoB. [lonb3oBaTent HeceT OTBETCTBEHHOCTb
3a [l0CTaBKy HEMpWrofHOro Ans WCMofb30BaHNS
obopynoBaHus B

MYyHKT ytnnmns3auunn.

HecobniopeHne storo TpeboBaHus  kapaetcs
COrNacHo [encTByiolMM HopMam Mo yTuamsauum
oTxofoB. Ecnn HenpurogHoe Ang MCnonb30BaHMs
obopypoBaHue nepefaHo Kak OTAeNbHbIA Mycop,

OHO MOXET bbIThb

nepepabotaHo W yTnaM3nposaHo be3 HaHeceHWs
3HaunTeNbHOro yulepba okpyXatolleit cpege, YTo
YMEHbLLIAEeT HeraTMBHoe BINSHME Ha OKPY>KaloLLlyto
cpedy v 3p0poBbe. [1na nonydeHns bonee nonHow
MHpopMaLMK Ha TeMy yCnyr no yTuansauum oTxo-
[l0B ClleflyeT CBA3aTbCsA C MeCTHOM GUPMONA, yTUAN-
3upylollieit oTxonbl. [TponssoauTenn v uMnopTepsbl
He HecyT OTBEeTCTBEHHOCTb 3a nepepaboTky U yTu-
AN3aUMI0 OTXOA0B, Kak HenocpeAcTBeHHO, Tak U

nocpencTtsom ﬂ\/6J'Il/I‘-IHbIX CTPYKTYP.









HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi B.V. Hendi Food Service Equipment Romania Srl
Steenoven 21 Str. 13 decembrie 94A, Hala 14

3911 TX Rhenen, The Netherlands Brasov, 500164, Romania

Tel: +31(0)317 681 040 Tel: +40 268 320330

Email: info@hendi.eu Email: office@hendi.ro

Hendi Polska Sp. z 0.0. PKS Hendi South East Europe SA

ul. Magazynowa 5 5 Metsovou Str.

62-023 Gadki, Poland 18346 Moschato, Athens, Greece

Tel: +48 61 6587000 Tel: +30 210 4839700

Email: info@hendi.pl Email: office.greece@hendi.eu

Hendi Food Service Equipment GmbH Hendi HK Ltd.

Gewerbegebiet Ehring 15 1208, 12/F Exchange Tower

5112 Lamprechtshausen, Austria 33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +43(0) 6274 200 10 0 Tel: +852 2154 2618

Email: office.austria@hendi.eu Email: info-hk@hendi.eu

Hendi UK Ltd. Find Hendi on internet:

Central Barn, Hornby Road www.hendi.eu

Lancaster, LA2 9JX, United Kingdom www.facebook.com/HendiFoodServiceEquipment
Tel: +44(0)333 0143200 www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.
Email: sales@hendi.co.uk www.youtube.com/HendiEquipment
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