MHENDI

Tools for Chefs

CHOCOLATE FOUNTAIN

274156, 274163

o'

"'v"'.'v'
Quenos

) 1
vy 1L
"Vevypowwe?'

@uenor

|

You should read this user manual carefully before Prima di utilizzare U'apparecchio in funzione leggere
using the appliance. attentamente le istruzioni per luso.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte de
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. folosirea aparatului.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient BHuUMaTenbHo npounTaiiTe pyKoBoACTBO Mosib3oBaTens
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen. nepef “crnonb3oBaHneM npubopa.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie Mpénet va dlaBaoete auTég TG 00Nnyieg xpnong
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi. MPOOEKTIKA NPV XPNOLUOMOLNCETE TN CUOKEUN.

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d’utiliser

lappareil .
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READ MANUAL
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INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.

Bewaar deze handleiding bij het apparaat.
Zachowayj instrukcje urzadzenia

Gardez ces instructions avec cet appareil.
Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.
Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.
XpaHUTb PyKOBOACTBO BMECTe C YCTPOWCTBOM.
DuAG€Te auTég TIG 0dnyieg pazgi He Tn OUGKEUN.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONLKO B NOMELLEHUAX.
a xpnon HOVO O€ ECWTEPLKO XWPO.

FOOD CONTACT




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Read this manual carefully, paying particular attention to
the safety regulations outlined below, before installing and using this appliance for the first time.

Safety regulations

* This appliance is intended for buffet and household use.

¢ Only use the appliance for the intended purpose it was designed for as described in this
manual.

o The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and other liquids. In the event
the appliance falls into water, immediately remove the power plug from the socket. Do
not use the appliance until it has been checked by a certified technician. Failure to follow
these instructions will cause life threatening risks.

o Never attempt to open the housing of the appliance by yourself.

* Do not insert objects into the housing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

« /i\ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance by yourself, repairs
are only to be conducted by qualified personnel.

* Never use a damaged appliance! When it's damaged, disconnect the appliance from the
socket and contact the retailer. m

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.

o Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. When damaged it must be
replaced by a service agent or similarly qualified person in order to avoid danger or injury.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. Never pull the power cord to unplug it from the socket, always pull the
plug instead.

* Make sure that the power cord and/or extension cord do not cause a trip hazard.

* Never leave the appliance unattended during use.

 Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before unplugging it from the socket.

* Connect the power plug to an easily accessible electrical socket so that in case of emergency
the appliance can be unplugged immediately.

o Never carry the appliance by the cord.

* Do not use any extra devices that are not supplied together with the appliance.

* Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency mentioned
on the appliance label.

o Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.
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* This appliance should not be operated by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or persons that have a lack of experience and knowledge.

* This appliance should, under any circumstances, not be used by children.

» Keep the appliance and its power cord out of reach of children.

o WARNING: ALWAYS switch off the appliance and unplug from power socket before

cleaning, maintenance or storage.

Special Safety Regulations

* Do not place the appliance on a heating object [gasoline, electric, charcoal cooker, etc.).
Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the appli-
ance on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Do not use the appliance near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic

discs or radios.

* This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate

remote-control system.

* WARNING: Keep all ventilation openings in the appliance clear of obstruction.
¢ During use allow at least 20 cm of space around the appliance for ventilation purposes.
* Do not use water jet, steam cleaner or rinse under water as the parts will get wet and this

might result in an electric shock.

o Caution! Securely route the power cord in order to prevent unintentional pulling or contact

with the heating surface.

* Do not clean or store the appliance unless it is completely cooled down.

Intended use

e This appliance is intended for buffet and house-
hold use.

e The appliance is designed only for heating a vari-
ety of chocolate directly. Any other use may lead
to damage of the appliance or personal injury.

e Operating the appliance for any other purpose
shall be deemed a misuse of the device. The user
shall be solely liable for improper use of the de-
vice.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class
I and must be connected to a protective ground.
Grounding reduces the risk of electric shock by
providing an escape wire for the electric current.

This appliance is fitted with a power cord that has a
grounding wire and grounded plug. The plug must
be plugged into an outlet that is properly installed
and grounded.



Main parts of the appliance

. Pipe holder

. Fountain pipe

. Auger

. Silica gel ring (@ 24mm)
. Air-proof ring (@ 20mm)
Base unit

. FUSE housing

Motor / Heater switch

. Power connector

10. Temperature adjuster
11. Heat dissipation hole
12. Motor axle

13. Seal ring (@ 220mm)
14. Chocolate pool
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Putting the appliance into use

e Check to make sure the appliance is undamaged.
In case of any damage, contact your supplier
immediately and do NOT use the appliance.
Remove all the packing material and protection
film (if applicable).

Place the appliance on a level and steady surface,
unless mentioned otherwise. Two of the three
feet of the base unit can be adjusted in height to
level the appliance.

Do not place the chocolate fountain near an air-
conditioning duct, open door or window. Cool air
will solidify the chocolate and stop the evenly flow
of chocolate.

Make sure there is enough clearance around the
appliance for ventilation purposes.

Position the appliance in such a way that the plug
is accessible at all times.

Unpack the chocolate fountain.

The packaging contains a base unit, a chocolate
pool, a fountain pipe, a pipe holder, a auger, a seal
ring, five silicon seal rings. five air-proof rings
and two fuse(thermal cut-out).

e Keep the packaging if you intend to store your ap-
pliance in the future.

e Clean the appliance before use (See ==> Cleaning
and Maintenance).

e Place the seal ring [13] on the top of round edge
of the base unit[6].

e Screw in the chocolate pool [14] on the base unit
by clockwise.

e Place the auger[3] on the motor axle[12] of the
base unit.

e Place the fountain pipel2] over and cover the au-
ger[3] and screw in the fountain pipe[2] on the
base unit[6] by anti-clockwise.

e Place the pipe holder[1] on the top of fountain
pipel2] and line up the center hole with the top
of auger(3].

e The chocolate fountain is now ready for use.



REPLACE the thermal cut-out

e Please note that a FUSE housing[7], which cov-
ered with a protective cap, is located on the right
side of heater / motor switch of the appliance(See
diagram).

e Unplug the appliance from the electrical outlet
first.

e Allow the appliance to completely cool down.

e Unscrew the black protective cap of the FUSE
housing[7] by anti-clockwise.

e Press and screw back the protective cap of FUSE
housingl7] by clockwise after thermal cut-out(in-
cluded) is replaced.

Instructions for use
e Switch position: Left is for the heater, Right is for
the motor.
e Turn on the heating element and switch to 80°C to
preheat the chocolate fountain around 3 - Smins.
e Prepare 6000 grams (274156} / 8000 grams
(274163) of chocolate as follows:
- Put the chocolate in a heat-resistant bowl.
- Put the bowl in a pot with warm water (60°C]).
NOTE! Don't let the water boil.
- Stir the chocolate until is has melted complete-
ly. Do not add water to or spil water into the
chocolate.

- The chocolate has to be fluid (like yoghurt). If
that is not the case, add some tasteless vegeta-
ble oil [sun flower] to it.

e Turn on the motor and pour the chocolate into
the lower bowl.
e The auger moves the chocolate up.

e You can start now.

e Only use fruit that is sufficiently cooled and has
a dry surface. The low temperature of the fruit
helps the chocolate to solidify and the dry surface
helps the chocolate to attach easier to the fruit.
Too much moist/water will deteriorate the con-
sistancy of the chocolate.

Note! Air bubbles in the fountain pipe disrupt the

evenly flow of chocolate. In which case you must

turn off the motor and wait for the air bubbles to

escape from the fountain pipe [this may take a

few minutes). It is normal for air to escape at the

bottom of the fountain pipe during this procedure.

Switch the motor on again if the fountain pipe is

free of air bubbles.

Note! Be careful of temperature adjuster. Too high

temperature will be turning chocolate into bad

quality quickly.

Cleaning and maintenance

e Always remove the plug from the socket before
cleaning.

* Remove the chocolate from the chocolate foun-
tain immediately after use. Don't let the choco-
late solidify in the chocolate fountain. Don't pour
the chocolate into the kitchen sink or toilet as it
will solidify and block the drain and sewer sys-
tem.

* Never submerge the base unit of the chocolate
fountain in water or other liquid cleaning prod-
ucts.
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e Clean the base unit of the chocolate fountain
with a slightly moist cloth and warm water. Warm
water cleans the chocolate residue much better
than hot water.

e Never use aggressive cleaning agents or abra-
sives. Do not use any sharp or pointed objects.
Do not use petrol or solvents! Clean with a damp
cloth and detergent if necessary. Do not use
abrasive materials.

e Always ensure that
remain absolutely dry.

e The fountain pipe, pipe holder, chocolate pool and
auger can be cleaned in the dishwasher.

the electrical connections



Replacement of silica gel ring & air-proof ring
e When the silica gel ringl4] or air-proof ring[5] was
broken. Please follow below procedures to re-

1) Screw out chocolate pool[14] from the base
unit(6].

2) Take out and discard the used silica gel ring [4]
and air-proof ring[5] from the motor axle[12]
(see Picture AJ.

3) Take out the new air-proof ring[5] and add lu-
brication oillhigh temperature resistance] into
the concave area(see Picture B).

4) Insert the new air-proof ring[5](lubrication oil
face down) back to the motor axle[12](Make
sure it is fully inserted)(see Picture C).

place. They shall be replaced every sixth months
if the product is operating for 12h per day.

5) Clean the remaining lubrication oil with a damp
cloth and detergent.

6) Insert the new silica gel ring[4] back to the
motor axle[12] and fix it firmly(see Picture D).

7) Screw in chocolate pool[14] back to the base
unitlé]

NOTE: DON'T SCRATCH THE MOTOR AXLE[11]
WHEN TAKE OUT THE AIR-PROOF RING.



Troubleshooting

If the appliance does not function properly, please
check the below table for the solution. If you are

supplier/service provider.

Problem

Possible causes and solution

Chocolate drips and
doesn’t flow evenly down
the fountain pipe.

The chocolate is too thick. Add some vegetable oil to the chocolate. Do not
mix water into the chocolate!

The fountain is not level, but is slanted. Adjust the level of chocolate foun-
tain with the adjustable feet of the motor unit.

Not enough chocolate, add some melted chocolate.

The flow of chocolate is obstructed by pieces of food. Turn off the fountain
and remove the pieces of fruit.

The flow of chocolate is
interrupted

Blockages in the flow of chocolate might be caused by pieces of food. Turn
off the motor and clear the blockage.

Check if the motor is switched on and running.

Check the level of chocolate, add melted chocolate if necessary.

The flow of chocolate is
slow and doesn’t reach
the top of the fountain

pipe.

There is air in the column, as a result of which the chocolate cannot flow
constantly. Turn off the fountain and wait for a few minutes, until all the
chocolate in the basin flows back. You will see bubbles escaping from
beneath the fountan pipe.

Check chocolate level and add melted chocolate if necessary.

The chocolate is too
thick [viscous).

Check the temperature and consistancy of the chocolate, increase the
temperature and/or add some vegetable oil to the chocolate.

Check if the heating function of the chocolate fountain is switched on and
working.

Note: A low ambient temperature cools down the chocolate rapidly and
thereby increasing the viscosity of the chocolate; the chocolate will stop to
evenly flow over the fountain pipe.

Technical specification

Item no. 274156 | 274163
Operating voltage and frequency 230V~ 50/ 60 Hz

Rated input power 265W | 300W
Protection class Class |

Temperature setting 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
Maximum quantity of chocolate Max. 6000g Max. 8000g
Outer dimension ?330x(H)700mm ?370x(H)840mm
Net weight (approx) bkg 6.8kg

Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification.
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still unable to solve the problem, please contact the




Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.

For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank fiir den Kauf dieses Hendi Gerat. Lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig und achten Sie
besonders auf die unten aufgefiihrten Sicherheitsvorschriften, bevor Sie dieses Gerdt zum ersten Mal
installieren und verwenden.

Sicherheitsvorschriften

o Dieses Gerat ist fur den Buffet- und Haushaltsgebrauch bestimmt.

o Verwenden Sie das Gerat nur fiir den vorgesehenen Zweck, fiir den es entworfen wurde,
wie in diesem Handbuch beschrieben.

o Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch fehlerhafte Bedienung und
unsachgemale Verwendung verursacht werden.

* Halten Sie das Gerat und den elektrischen Stecker von Wasser und anderen Flissigkeiten
fern. Falls das Gerat in Wasser fallt, entfernen Sie sofort den Netzstecker von der
Steckdose. Verwenden Sie das Gerat erst, wenn es von einem zertifizierten Techniker
Uberpruft wurde. Die Nichtbefolgung dieser Anweisungen fihrt zu lebensbedrohlichen
Risiken.

e Versuchen Sie niemals, das Gehause des Gerats selbst zu offnen.

o Legen Sie keine Objekte in das Gehause der Appliance ein.

o Beriihren Sie den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen.

* /I\ Gefahr eines elektrischen Schlags! Versuchen Sie nicht, das Gert selbst zu

ﬂ reparieren, Reparaturen sind nur von qualifiziertem Personal durchzufihren.

¢ Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat! Wenn es beschadigt ist, trennen Sie das
Gerdt von der Steckdose und wenden Sie sich an den Handler.

* Warnung! Tauchen Sie die elektrischen Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten ein.

* Halten Sie das Gerat niemals unter flieBendem Wasser.

o Uberpriifen Sie regelmafig den Netzstecker und das Kabel auf Beschadigungen. Bei
Beschadigung muss es durch einen Dienstleister oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahren oder Verletzungen zu vermeiden.

o Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht mit scharfen oder heiflen Gegenstanden in
Beriihrung kommt und halten Sie es von offenem Feuer fern. Ziehen Sie niemals das
Netzkabel, um es von der Steckdose zu trennen, ziehen Sie stattdessen immer den
Stecker.

o Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel und/oder das Verlangerungskabel keine
Auslosegefahr verursachen.

* Lassen Sie die Appliance wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.

* Warnung! Solange sich der Stecker in der Steckdose befindet, wird das Gerat an die
Stromquelle angeschlossen.

¢ Schalten Sie die Appliance aus, bevor Sie sie vom Sockel trennen.

¢ Schlieflen Sie den Netzstecker an eine leicht zugangliche Steckdose an, so dass das Gerat
im Notfall sofort abgenommen werden kann.
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o Tragen Sie das Gerat niemals an der Schnur.

* Verwenden Sie keine zusatzlichen Gerate, die nicht zusammen mit der Appliance geliefert
werden.

¢ Schlieflen Sie das Gerat nur an eine Steckdose mit der Spannung und Frequenz an, die auf
dem Etikett des Gerates angegeben ist.

o Verwenden Sie niemals anderes Zubehor als das vom Hersteller empfohlene Zubehdr.
Andernfalls konnte ein Sicherheitsrisiko flr den Benutzer darstellen und das Gerat
beschadigen. Verwenden Sie nur Originalteile und Zubehor.

¢ Dieses Gerat sollte nicht von Personen mit eingeschrankter korperlicher, sensorischer
oder geistiger Leistungsfahigkeit oder von Personen mit mangelnder Erfahrung und
Kenntnisnahme betrieben werden.

* Dieses Gerat sollte unter keinen Umstanden von Kindern verwendet werden.

¢ Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel auflerhalb der Reichweite von Kindern auf.

* ACHTUNG: Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie es vor der Reinigung,
Wartung oder Lagerung von der Steckdose ab.

Besondere Sicherheitsvorschriften

* Stellen Sie das Gerat nicht auf einen Heizkérper (Benzin-, Elektro-, Holzkohleherd, usw.).
Positionieren Sie das Gerat entfernt von heiflen Oberflachen und offenen Flammen. Be-
treiben Sie das Gerat immer auf einer ebenen, stabilen, sauberen, hitzebestandigen und
trockenen Flache.

o Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von explosiven oder brennbaren Materialien,
Kreditkarten, Magnetplatten oder Radios.

* Dieses Gerat ist nicht fir den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem sepa-
raten Fernbedienungssystem vorgesehen.

» WARNUNG: Halten Sie alle Beluftungsoffnungen im Gerats frei zuganglich.

o Lassen Sie wahrend des Betriebs mindestens 20 cm Platz um das Gerat herum fir die
Beliftung.

* Verwenden Sie keinen Wasserstrahl, Dampfreiniger oder spiilen Sie nicht unter Wasser, da
die Teile nass werden und dies zu einem Stromschlag fiihren kann.

* Vorsicht! Verlegen Sie das Netzkabel sicher, um unbeabsichtigtes Ziehen oder Kontakt mit
der Heizflache zu vermeiden.

* Reinigen oder lagern Sie das Gerat nicht, wenn es nicht vollstandig abgekuhlt ist.

Verwendungszweck

e Dieses Gerat ist fur den Buffet- und Haushalts- e Jede andere Verwendung des Gerdtes gilt als
gebrauch bestimmt. nicht bestimmungsgemaf. Der Benutzer ist al-

e Dieses Gerat ist nur fir eine direkte Erwarmung lein verantwortlich fir die unsachgemafe Nut-
einer Vielzahl von Schokoladensorten geeignet. zung des Gerates.

Die Verwendung des Gerates fir andere Zwecke
kann zu seiner Beschadigung sowie zu Korper-
verletzungen fihren.



Erdungsinstallation

Dieses Gerat ist als Schutzklasse | eingestuft und
muss mit einer Schutzerde verbunden werden. Die
Erdung reduziert das Risiko eines elektrischen
Schlags, indem ein Fluchtkabel fur den elektri-
schen Strom bereitgestellt wird. Dieses Gerat ist

mit einem Netzkabel mit einem Erdungskabel und
einem geerdeten Stecker ausgestattet. Der Ste-
cker muss in eine Steckdose gesteckt werden, die
ordnungsgemafl installiert und geerdet ist.

Hauptteile des Gerates

. Rohrhalter

. Fontédnenrohr

. Schnecke

. Kieselgelring (@ 24mm)

. Luftdichter Ring (@ 20mm)

. Basiseinheit

. Gehé&use fur SICHERUNGEN
. Motor- / Heizschalter

. Netzanschluss
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10. Temperaturregler

11. Warmeableitungsloch
12. Motorachse

13. Dichtring (@ 220mm)
14. Schokoladenbecken




Nutzung
e Vor Beginn der Nutzung muss man sich verge-
wissern, dass das Gerat nicht beschadigt ist -
beim Auftreten irgendwelcher Mangel muss man
sich sofort mit dem Lieferanten in Verbindung
setzen. Ein beschadigtes Gerat ist fur den Ge-
brauch nicht geeignet.

Verpackung und Schutzfolie entfernen (wenn das

Gerat damit geschitzt wurde).

Das Gerat auf eine ebene und stabile Flache

stellen, insofern es in der Anleitung nicht anders

vermerkt wurde. Zwei von drei StitzfiiBen des

Gerates kann man regulieren, um das Gerat zu

nivellieren.

Man darf den Schokoladenbrunnen fiir das Scho-

koladenfondue nicht in die Nahe der Luftungs-

kanale, offener Tiren oder Fenster bringen. Die

Schokolade kann unter der Einwirkung kihler

Luft fest werden, wobei die freie Bewegung der

Schokolade gestoppt wird.

e Fir die entsprechende Luftzufuhr rundum das
Gerdt muss man ein Minimum an Raum erhal-
ten.

e Beim Aufstellen des Gerates muss man sich ver-
gewissern, dass der Stecker leicht zuganglich ist.

e Scholadenbrunnen auspacken.

e Die Verpackung enthalt eine Basiseinheit, ein
Fontanenrohr, einen Rohrhalter, eine Schnecke,
einen Dichtring, finf Silikon-Dichtringe. funf
luftdichte Ringe sowie zwei Sicherungen (Ther-
moschutz).

¢ Bewahren Sie die Verpackung auf, wenn Sie |hr
Gerat in Zukunft lagern wollen.

¢ Reinigen Sie das Geréat vor Gebrauch (siehe ==>
Reinigung und Wartung).

e Platzieren Sie den Dichtring[13] auf der Oberseite
der runden Kante der Basiseinheit [6].

e Schrauben Sie das Schokoladenbecken [14] in
Richtung des Uhrzeigersinns auf die Basiseinheit.

e Platzieren Sie die Schnecke [3] auf der Motorach-
se [12] der Basiseinheit.

e Positionieren Sie das Fontanenrohr [2] und be-
decken Sie die Schnecke [3] wahrend Sie das
Fontanenrohr [2] gegen die Uhrzeigerrichtung an
der Basiseinheit [6] festschrauben.

e Platzieren Sie den Rohrhalter [1] auf der Ober-
seite des Fontanenrohrs [2] und positionieren Sie
das mittlere Loch in einer Linie mit der Oberseite
der Schnecke [3].

e Der Schokoladenbrunnen fiir das Schokoladen-
fondue ist betriebsbereit.

AUSTAUSCH der Temperatursicherung

¢ Bitte beachten Sie, dass sich ein mit einer
Schutzkappe geschitztes Gehause mit den SI-
CHERUNGEN [7] auf der rechten Seite des Hei-
zungs-/Motorschalters des Gerates befindet
(siehe Abbildung].

e Ziehen Sie zunachst den Netzstecker aus der
Steckdose.

e L assen Sie das Gerat vollstandig abkihlen.

e | 0sen Sie die schwarze Schutzkappe des Gehau-
ses mit den Sicherungen [7], indem Sie es gegen
den Uhrzeigersinn drehen.

e \erschrauben Sie die Schutzkappe des Gehduses
mit den SICHERUNGEN [7] nach Austausch der
mitgelieferten Thermosicherung im Uhrzeiger-
sinn, indem Sie dagegen driicken.
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Bedienanleitung

e Schalterstellung: Nach links ist fir die Heizung,
nach rechts ist fir den Motor.

e Schalten Sie das Heizelement ein und stellen Sie
es auf 80°C, um die Schokoladenfontdne ca. 3 - 5
Minuten vorzuwarmen.

* Bereiten Sie 6000 Gramm (274156) / 8000 Gramm
(274163) Schokolade wie folgt vor:

- Die Schokolade in einem hitzebestandigen Ge-
fafl anordnen.

- Das Gefaf3 in einen Topf mit heiBem Wasser
(60°C) legen. ACHTUNG! Das Wasser darf nicht
sieden.

- Die Schokolade umriihren, bis sie vollstandig
geschmolzen ist. Kein Wasser hinzugeben.

- Zur richtigen Nutzung der Fontdane muss die
Schokolade flissig sein (wie Joghurt) - um
solch einen Effekt zu erreichen, kann man ein
wenig geschmackloses Speisedl (z.B. Sonnen-
blumendl) hinzugeben.

e Die Stromversorgung einschalten und die Scho-
kolade in den Teller Uber der Grundplatte vergie-
Ren.

e Die Schnecke befordert die Schokolade nach
oben.

¢ Das Fondue ist jetzt fertig.

e Das Obst, das flr das Schokoladenfondue be-
stimmt ist, muss abgekihlt und trocken sein.
Auf Grund der niedrigen Temperatur wird die
Schokolade auf der Oberflache des Obstes fest
und eine trockene Oberflache erleichtert die
Haftfahigkeit der Flissigkeit. Eine zu grofle Was-
sermenge oder Feuchtigkeit verdiinnt die Scho-
kolade.

Hinweis! Der freie Schokoladendurchfluss kann

durch Luftblasen aus dem Turm des Schokola-

denbrunnens gestort werden. In solch einem Fall
muss man die Stromversorgung ausschalten und
abwarten, bis alle Luftblasen aus dem Turm ge-
kommen sind (das kann einige Minuten dauern).

Gewohnlich entweichen die Blaschen durch die

untere Seite des Turms. Wenn alle Blaschen ver-

schwunden sind, kann man das Gerat erneut ein-
schalten.

Hinweis: Seien Sie vorsichtig mit der Einstellung

der Temperatur. Eine zu hohe Temperatur sorgt

dafir, dass Schokolade schnell zu minderwertiger

Qualitat wird.

Reinigung und Wartung

e Vor dem Reinigen des Gerdtes muss man es von
der Stromversorgung trennen.

e Nach jedem Gebrauch ist das Gerat genau von
der Schokolade zu reinigen, um deren Austrock-
nen an den Elementen des Schokoladenbrun-
nens vorzubeugen. Die Schokolade nicht in die
Kanalisation gieen - nach dem Abkihlen kann
dadurch der Durchfluss blockiert werden.

e Die Grundplatte des Schokoladenbrunnens darf
man nicht in Wasser oder in ein anderes Reini-
gungsmittel tauchen.

e Die Grundplatte des Schokoladenbrunnens ist
mit einem angefeuchteten Tuch und warmen
Wasser zu reinigen. Das warme Wasser kann die
Schokoladenreste deutlich besser entfernen.

e Beim Reinigen des Gerates darf man keine ag-
gressiven Reinigungsmittel, Schleifmittel, schar-
fe oder scharf endende Mittel, Benzin oder L3-
sungsmittel verwenden. Zum Reinigen ist ein
feuchtes Tuch zu verwenden und, wenn das notig
ist, ein delikates Reinigungsmittel.

e Man muss sich immer vergewissern, dass alle
elektrischen Verbinder trocken sind.

e Das Fontanenrohr, der Rohrhalter, Schokoladen-
becken und die Schnecke konnen in der Spiilma-
schine gereinigt werden.



Austausch von Kieselgelring und luftdichtem Ring
e Bei Bruch des Kieselgelrings [4] oder des luft-
dichten Rings [5]. Befolgen Sie beim Austausch
die folgenden Schritte. Sie mussen alle sechs

1) Losen Sie die Schrauben vom Schokoladen-
becken [14] und ziehen Sie es aus der Basi-
seinheit [6].

2) Entnehmen und entsorgen Sie den verwende-
ten Silicagelring [4] und den luftdichten Ring
[5] von der Motorachse [12] [siehe Bild AJ.

3) Entnehmen Sie den neuen luftdichten Ring [5]
und tragen Sie Schmierdl (hochtemperaturbe-
standig) im Bereich des Hohlkérpers auf (siehe
Bild B).

4) Befestigen Sie den neuen luftdichten Ring [5]
(Schmierdl nach unten] wieder an der Moto-
rachse [12] (Sie missen sicherstellen, dass er
vollstdndig eingesetzt ist] (siehe Bild C).

Monate ersetzt werden, falls das Produkt 12
Stunden pro Tag in Betrieb ist.

5] Entfernen Sie das restliche Schmierdl mit ei-
nem feuchten Tuch und einem Reinigungsmit-
tel.

6) Befestigen Sie den neuen Silicagelring [4] wie-
der an der Motorachse [12] und fixieren Sie ihn
sicher (siehe Bild D).

7) Verbinden Sie mittels der Schrauben das Scho-
koladenbecken [14] wieder mit der Basisein-
heit [6].

HINWEIS: ZERKRATZEN SIE DIE MOTORACHSE
[11] NICHT, WAHREND SIE DEN LUFTDICHTEN
RING HERAUSNEHMEN.



Fehlerbeseitigung

Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, muss
man sich zum Finden der richtigen Losung mit der

das Problem nicht l6sen konnen, dann setzen Sie
sich bitte mit dem Lieferanten in Verbindung.

nachfolgenden Tabelle vertraut machen. Wenn Sie

Problem

Mdgliche Ursache und Losung

Die Schokolade tropft und
flieBt nicht gleichmanig
durch die Fontadne.

Die Schokolade ist zu dickflissig. Man muss etwas Speisedl beigeben.
Niemals Wasser in die Schokolade gief3en!

Der Schokoladenbrunnen steht schief. Nivellieren des Schokoladen-
brunnens mit Hilfe der Messer an der Grundplatte.

Schokoladenmenge reicht nicht aus. Flissige Schokolade hinzugief3en.

Der Schokoladendurchfluss wurde durch Obststiicke gestort. Strom-
versorgung abtrennen und Obststlicke entfernen.

Durchfluss der Schokolade
ist gestort.

Der Schokoladendurchfluss kann durch Speisereste gestoppt werden.
Stromversorgung abtrennen und Speisereste entfernen.

Uberpru‘fen, ob das Gerat eingeschaltet ist.

Den Schokoladenpegel priifen. Falls nétig, flissige Schokolade hinzu-
gieflen.

Der Durchfluss der Scho-
kolade ist zu langsam und
reicht nicht bis zur Spitze
des Turms.

Der Turm wurde durch Luft blockiert, infolgedessen kann die Scho-

kolade nicht frei durchflieBen. Den Schokoladenbrunnen ausschalten
und einige Minuten abwarten, bis sich die Schokolade bis zum Teller
zurlickzieht. Unten am Turm der Fontane sollten Blaschen austreten.

Den Schokoladenpegel prifen. Falls notwendig, flissige Schokolade
hinzugiefBen.

Die Schokolade ist zu dick-
flussig (klebrig).

Temperatur und Konsistenz der Schokolade priifen. Temperatur beim
Vorwarmen erhohen und/oder Speisedl zur Schokolade hinzugeben.

Prifen, ob die Vorwarmeinrichtung des Gerates eingeschaltet ist und
funktioniert.

Hinweis: Die niedrige Umgebungstemperatur kiihlt die Schokolade
schnell ab und verdichtet sie. Das kann dazu fihren, dass die Schoko-
lade aufhort durch den Turm der Fontane zu flieRen.

Technische Spezifikation

Nr. des Produktes 274156 | 274163
Betriebsspannung und Frequenz 230V~ 50/ 60 Hz

Nominale Leistungsaufnahme 265W | 300W

Schutzgrad Klasse |

Einstellbereich der Temperatur 0°C ~ 100°C 0°C ~ 150°C

Eie Hdchstmenge an Schokolade Max. 6000g Max. 8000g
etragt

AuBenabmessungen ?330x(H)700mm @370x(H)840mm

Nettogewicht (ca.) bkg 6,8kg

Bemerkungen: Die Technische Spezifikation kann ohne friihere Ankiindigung gedndert werden.

«916




Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemaB genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel] zu enthalten.

GemaR unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufler Betrieb genommen, darf es
nicht tber den Hausmill entsorgt werden. Der Be-
nutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine ge-
eignete Sammelstelle fir Altgerate verantwortlich.
Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf den
geltenden Vorschriften Uber die Abfallentsorgung
bestraft werden. Die getrennte Sammlung und
das Recycling der Altgerate tragt zur Schonung
der natirlichen Ressourcen bei und sorgt fur eine
umwelt- und gesundheitsschonende Verwertungs-
weise.

Weitere Informationen dariber, wo Sie lhre Altge-
rate entsorgen konnen, erhalten Sie bei Ihrem ort-
lichen Entsorgungsunternehmen. Der Hersteller
und der Importeur Gbernehmen keine Verantwor-
tung fur das Recycling sowie die umweltfreundli-
che Verwertung von Abfallen, weder direkt noch
Uber ein offentliches System.
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Geachte klant,

Bedankt voor de aanschaf van dit Hendi apparaat. Lees deze handleiding zorgvuldig door, met bijzondere
aandacht voor de onderstaande veiligheidsvoorschriften, voordat u dit apparaat voor de eerste keer
installeert en gebruikt.

Veiligheidsvoorschriften

o Dit apparaat is bedoeld voor buffet en huishoudelijk gebruik.

o Gebruik het apparaat alleen voor het beoogde doel waarvoor het is ontworpen, zoals
beschreven in deze handleiding.

* De fabrikant is niet aansprakelijk voor enige schade veroorzaakt door onjuist gebruik en
onjuist gebruik.

* Houd het apparaat en de stekker uit de buurt van water en andere vloeistoffen. Als het
apparaat in water valt, haal dan onmiddellijk de stekker uit het stopcontact. Gebruik het
apparaat niet totdat het is gecontroleerd door een gecertificeerde technicus. Het niet
volgen van deze instructies zal levensbedreigende risico’s veroorzaken.

* Probeer nooit de behuizing van het apparaat zelf te openen.

* Plaats geen objecten in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet aan met natte of vochtige handen.

* /I\ Gevaar voor een elektrische schok! Probeer het apparaat niet zelf te repareren,
reparaties mogen alleen worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Wanneer het apparaat beschadigd is, koppelt
u het apparaat los van het stopcontact en neemt u contact op met de detailhandelaar.

» Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen.

* Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer regelmatig de stekker en het snoer op eventuele schade. Bij beschadiging
moet het worden vervangen door een serviceagent of een gelijkwaardig gekwalificeerd
persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

o /org ervoor dat het snoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en houd
het uit de buurt van open vuur. Trek nooit aan het netsnoer om het uit het stopcontact te
halen, trek altijd aan de stekker.

* Zorg ervoor dat het netsnoer en/of het verlengsnoer geen struikelgevaar veroorzaken.

* Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens het gebruik.

» Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de stroombron.

o Schakel het toestel uit voordat u het uit het stopcontact haalt.

o Sluit de stekker aan op een gemakkelijk toegankelijk stopcontact, zodat het apparaat in
geval van nood onmiddellijk kan worden losgekoppeld.

¢ Draag het apparaat nooit bij het snoer.

* Gebruik geen extra apparaten die niet samen met het apparaat worden geleverd.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie vermeld op

het etiket van het apparaat.
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* Gebruik nooit andere accessoires dan die welke door de fabrikant worden aanbevolen. Als
u dit niet doet, kan dit een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kan het apparaat
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke
of mentale vermogens, of personen met een gebrek aan ervaring en kennis.

¢ Dit apparaat mag in geen geval door kinderen worden gebruikt.

¢ Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van kinderen.

» WAARSCHUWING: schakel het apparaat ALTIJD uit en haal de stekker uit het stopcontact
voor reiniging, onderhoud of opslag.

Bijzondere veiligheidsvoorschriften

* Plaats het apparaat niet op hittebronnen (gas- of elektrische kookpit, barbecue, enz.). Houd
het apparaat uit de buurt van hete oppervlaktes en open viammen. Gebruik het apparaat
altijd op een vlak, stabiel, schoon, hittebestendig en droog oppervlak.

o Gebruik het apparaat niet in de buurt van ontplofbare of ontvlambare materialen, credit-
cards, magnetische schijven of radio’s.

¢ Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door middel van een externe timer of afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.

» WAARSCHUWING: Houd alle ventilatieopeningen van het apparaat vrij van obstructies.

¢ Behoud tijdens gebruik minstens 20 ¢cm vrij ruimte rondom het apparaat voor voldoende
ventilatie.

* Gebruik geen waterpistool of stoomreiniger en spoel het apparaat niet af onder water, om-
dat de onderdelen nat zullen raken en hierdoor een risico op elektrische schokken wordt
gevormd.

* Opgelet! Leg de voedingskabel veilig neer zodat er niet onbedoeld aan kan worden get-
rokken en deze geen contact maakt met het verwarmingselement.

* Reinig of berg het apparaat pas op nadat deze volledig is afgekoeld.

Bedoeld gebruik

e Dit apparaat is bedoeld voor buffet en huishou-
delijk gebruik.

e Het apparaat is uitsluitend ontworpen voor het
rechtstreeks verwarmen van verschillende soor-
ten chocolade. Elk ander gebruik kan leiden tot
schade aan het apparaat of lichamelijk letsel.

e Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico’s die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

Aarding installatie

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings-
klasse | en moet op een beschermende grond wor-
den aangesloten. Aarding vermindert het risico op
elektrische schokken door een ontsnappingsdraad
voor de elektrische stroom aan te bieden. Dit ap-

paraat is uitgerust met een netsnoer met een aar-
dingsdraad en geaarde stekker. De stekker moet
worden aangesloten op een stopcontact dat correct
is geinstalleerd en geaard.

@



Belangrijkste onderdelen van het apparaat

. Pijphouder

. Fonteinpijp

Boor

. Silicagelring (@ 24 mm)

. Luchtdichte ring (@ 20mm)
. Basiseenheid

. FUSE-behuizing

. Motor / verwarmingsschakelaar
. Voedingsaansluiting

10. Temperatuurregelaar

11. Warmteafvoeropening

12. Motoras

13. Afdichtingsring (@ 220mm)
14. Chocoladebad

W oUW N =
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Voorbereiding op gebruik

e Controleer het apparaat op beschadigingen. In
geval van beschadiging het apparaat niet gebrui-
ken en direct contact opnemen met de leveran-
cier.

¢ Verwijder alle verpakkingsmaterialen en eventu-
eel beschermfolie.

e Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele on-
dergrond. Twee van de drie voetjes kunnen in
hoogte versteld worden om het apparaat water-
pas te zetten.

¢ Plaats de chocolade fontein niet in de buurt van
een airconditioning rooster, open deur of raam.
Koele lucht doet de chocolade stollen en kan zo
de gelijkmatige stroming verstoren.

e Houd voldoende ruimte rond het apparaat vrij
voor ventilatie.

¢ Plaats het apparaat zodanig dat de stekker te al-
len tijde bereikbaar is.

* De verpakking bevat een basiseenheid, een cho-
coladebad, een fonteinpijp, een pijphouder, een
boor, een afdichtingsring, vijf siliconen afdich-
tingsringen, vijf luchtdichte ringen en twee zeke-
ringen (thermische beveiliging).

“DZO

® Bewaar de verpakking als u uw apparaat in de
toekomst wilt opbergen.

e Reinig het apparaat voor gebruik (zie ==> Reini-
ging en onderhoud).

e Plaats de afdichtingsring \[13] op de bovenkant
van de ronde rand van de basiseenheid\[6].

e Schroef het chocoladebad \[14] naar rechts op de
basiseenheid.

e Plaats de boor\[3] op de motoras\[12] van de ba-
siseenheid.

e Plaats de fonteinbuis\[2] er overheen, dek de
boor\[3] af en schroef de fonteinbuis\[2] naar
links op de basiseenheid\[4].

e Plaats de pijphouder\[1] op de bovenkant van de
fonteinbuis\[2] en lijn het middengat uit met de
bovenkant van de boor\[3].

¢ De chocoladefontein is nu klaar voor gebruik.



VERWIJDER de thermische beveiliging

e Houd er rekening mee dat een FUSE-behuizing\
[71, die is afgedekt met een beschermkap, zich
aan de rechterkant van de verwarming/motor-
schakelaar van het apparaat bevindt (zie schema).

e Haal eerst de stekker van het apparaat uit het
stopcontact.

e | aat het apparaat volledig afkoelen.

e Schroef de zwarte beschermkap van de FU-
SE-behuizing\[7] tegen de naar rechts los.

e Druk en schroef de beschermkap van de FU-
SE-behuizing\[7] met de klok mee terug nadat
de [meegeleverde) thermische beveiliging is ver-
vangen.

Aanwijzingen voor gebruik

e Schakelaarpositie: Links is voor de verwarming,
rechts is voor de motor.

e Zet het verwarmingselement aan en schakel over
naar 80°C om de chocolade fontein voor te ver-
warmen op ongeveer 3 - 5 minuten.

* Bereid 6000 gram (274156) / 8000 gram (274163)
chocolade als volgt voor:

- Plaatsde chocolade in een hittebestendige kom.

- Plaats de kom in een pan warm water (60°C).
Let op! Laat het water niet aan de kook raken.

- Roer de chocolade tot deze compleet gesmol-
tenis.

Voeg geen water toe, ook niet per ongeluk.

- De chocolade moet vloeibaar zijn (als yoghurt).
Voeg desnoods een beetje smaakloze plantaar-
dige (zonnebloem) olie toe om dit te bereiken.

® Schakel de motor in en giet de chocolade in de
onderste schotel.

¢ De boor brengt de chocolade omhoog.

e Klaar voor gebruik.

® Gebruik alleen vruchten die voldoende gekoeld
zijn en een droog oppervlak hebben. De lage
temperatuur helpt de chocolade stollen, het dro-
ge oppervlak bevordert de hechting van de cho-
colade aan het fruit. Teveel vocht doet afbreuk
aan de consistentie van de chocolade.

Let op! Luchtbellen in de fonteinpijp kunnen de
chocoladestroom verstoren. In dat geval is het
noodzakelijk de motor uit te schakelen en te wach-
ten tot alle luchtbellen uit de fonteinpijp verdwenen
zijn (dit kan enkele minuten duren). Het is normaal
dat lucht ook aan de onderzijde van de fonteinpijp
ontsnapt tijdens deze procedure. Schakel de motor
weer in wanneer de fonteinpijp geen luchtbellen
meer bevat.

Let op! Wees voorzichtig met de temperatuurrege-
laar. Door een te hoge temperatuur verandert cho-
colade snel in een slechte kwaliteit.

Onderhoud en reiniging

e Verwijder altijd de stekker uit de contactdoos al-
vorens het apparaat te reinigen.

e Verwijder de chocolade direct na gebruik uit de
chocoladefontein. Laat de chocolade niet stollen
in het apparaat. Giet de chocolade niet in de af-
voer of het toilet, de chocolade zal stollen en de
leidingen verstoppen.

e Dompel het onderstel nooit onder in water of an-
dere vloeistoffen.

¢ Reinig het onderstel met een vochtige doek en
warm water. Warm water verwijdert chocolade-
resten veel beter dan heet water.

e Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of
schuurmiddelen. Gebruik geen scherpe of pun-
tige voorwerpen. Gebruik nooit oplosmiddelen of
petroleumproducten. Gebruik geen schurende
voorwerpen. Indien nodig reinigen met een voch-
tige doek en mild afwasmiddel.

e Zorg ervoor dat elektrische aansluiten altijd
kurkdroog blijven.

* De fonteinpijp, pijphouder, chocoladebad en boor
kunnen in de vaatwasser worden gereinigd.

@



Vervanging van de silicagelring & luchtdichte ring
e Wanneer de silicagelring\l4] of de luchtdichte
ring\[5] is gebroken. Volg de onderstaande pro-
cedures om de ringen te vervangen. Deze worden

1) Schroef het chocoladebad\[14] uit de basiseen-
heid\[6].

2] Verwijder de gebruikte silicagelring \[4] en de
luchtdichte ring \[5] uit de motoras \[12] en
gooi deze weg (zie afbeelding AJ.

3] Plaats de nieuwe luchtdichte ring\[5] en vul de
holle ruimte net smeerolie [hoge temperatuur-
bestendigheid) (zie afbeelding B).

4) Plaats de nieuwe luchtdichte ring\[5] (smeer-
olie naar beneden) terug op de motoras\[12]
(zorg ervoor dat deze er helemaal inpast] (zie
afbeelding C).

om de zes maanden vervangen als het product 12
uur per dag in bedrijf is.

5] Reinig de resterende smeerolie met een voch-
tige doek en reinigingsmiddel.

6) Plaats de nieuwe silicagelring\[4] terug op de
motoras\[12] en zet deze stevig vast (zie af-
beelding D).

7) Schroef het chocoladebad\[14] terug op de ba-
siseenheid\[6].

LET OP: MAAK GEEN KRASSEN OP DE MOTORAS\
[11] WANNEER U DE LUCHTDICHTE RING VER-
WIJDERT.



Problemen oplossen

Als het apparaat niet naar behoren functioneert,

raadpleeg dan de onderstaande tabel voor een op- dienstverlener.
lossing. Als u het probleem nog steeds niet kunt

oplossen, neem contact op met de leverancier/

Probleem

Mogelijke oorzaak en oplossing

De chocolade druppelt en
vloeit niet gelijkmatig door de

De chocolade is te dik. Voeg een beetje plantaardige olie toe aan de
chocolade. Voeg nooit water toe!

fonteinpijp.

De fontein staat niet waterpas. Gebruik de verstelbare pootjes om de
fontein waterpas te zetten.

Onvoldoende chocolade. Voeg chocolade toe.

De chocoladestroom wordt belemmerd door stukjes voedsel. Scha-
kel de fontein uit en verwijder de voedselresten.

De chocoladestroom wordt
onderbroken.

Eris mogelijk een blokkade in de chocoladestroom veroorzaakt door
stukjes fruit. Schakel de fontein uit en verwijder de blokkade.

Controleer dat de motor ingeschakeld is en werkt.

Controleer of er voldoende chocolade aanwezig is, voeg indien nodig
chocolade toe.

De chocoladestroom is traag
en bereikt de bovenzijde van de

pijp niet.

Er bevinden zich luchtbellen in de pijp, waardoor de chocolade niet
constant kan stromen. Schakel de fontein uit en wacht een paar mi-
nuten tot alle chocolade teruggestroomd is in het reservoir. Lucht-
bellen zullen zichtbaar ontsnappen aan de onderzijde van de pijp.

Controleer of er voldoende chocolade aanwezig is, voeg indien nodig
chocolade toe.

De chocolade is te dik (te hoge
viscositeit).

Controleer de temperatuur en consistentie van de chocolade. Indien
nodig de temperatuur verhogen en/of plantaardige olie toevoegen.

Controleer dat het warmte-element is ingeschakeld en werkt.

Let op: een lage omgevingstemperatuur kan de chocolade snel
koelen en zodoende de viscositeit verhogen; de chocolade vloeit dan
niet meer gelijkmatig.

Technische specificaties

ltemnr. 274156 | 274163
Bedrijfsspanning en frequentie 230V~ 50/ 60 Hz

Nominaal ingangsvermogen 265W | 300W
Beschermingsklasse Class |
Temperatuurinstelling 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
Maximale hoeveelheid chocolade Max. 6000g Max. 8000g
Buitenafmetingen ?330x(H)700mm ?370x(H)840mm
Nettogewicht (ca.) bkg 6,8kg

Opmerking: Technische specificaties onderhevig aan verandering zonder kennisgeving.



Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren bij
een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet op-
volgen van deze regel kan worden bestraft in over-
eenstemming met de geldende voorschriften voor
afvalverwerking. De gescheiden inzameling en re-
cycling van uw afgedankte apparatuur ten tijde van
buitengebruikstelling helpt bij de instandhouding
van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt dat de

apparatuur wordt gerecycled op een manier die de
volksgezondheid en het milieu beschermt.

Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.



Drogi Kliencie,

Dziekujemy za zakup tego urzadzenia Hendi. Przeczytaj uwaznie te instrukcje, zwracajac szczegélna uwage
na przepisy bezpieczenstwa przedstawione ponizej, przed zainstalowaniem i uzywaniem tego urzadzenia
po raz pierwszy.

Przepisy bezpieczenstwa

¢ Urzadzenie przeznaczone do bufetu oraz do uzytku domowego.

. Urzadzeme nalezy uzywac vvy{aczme zgodme z przeznaczeniem, do ktdrego zostato
zaprOJektovvane zgodnie z opisem w niniejsze] instrukcji.

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane
nieprawidtowym dziataniem i niewtasciwym uzyciem.

¢ Przechowywac urzadzenie | wtyczke elektryczna z dala od wody i innych ptynow. W
przypadku, gdy urzadzenie wpadnie do wody, natychmiast wyjmij wtyczke zasilajaca z
gniazda. Nie uzywac urzadzenia, dopoki nie zostanie sprawdzone przez certyfikowanego
technika. Nieprzestrzeganie tych instrukcji spowoduje zagrozenie dla zycia.

¢ Nigdy nie probuj samodzielnie otwiera¢ obudowy urzadzenia.

¢ Nie wktadaj przedmiotow do obudowy urzadzenia.

* Nie dotykac wtyczki mokrymi lub wilgotnymi dtonmi.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie probuj samodzielnie naprawiac

urzadzenia, naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel..

¢ Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! Po uszkodzeniu odtacz urzadzenie od
gniazda I skontaktuj sie ze sprzedawca.

* Ostrzezenie! Nie zanurzaj czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

¢ Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod biezaca woda.

* Regularnie sprawdzaj wtyczke zasilajaca i przewod pod katem uszkodzen. W przypadku
uszkodzenia musi zosta¢ zastapiony przez agenta serwisowego lub podobnie
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia mebezpleczenstv\/a lub obrazen.

o Upewnij sie, ze przevvod nie styka sie z ostrymi lub goracymi przedmiotami i trzymaj go
z dala od otwartego ognia. Nigdy nie pociagaj za przewdd zasilajacy, aby odtaczy¢ go od
gniazda, zawsze za wtyczke.

* Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy i/lub przedtuzacz nie powoduja zagrozenia przejazdem.

¢ Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

¢ Ostrzezenie! Dopoki wtyczka znajduje sie w gniezdzie, urzadzenie jest podiaczone do
zrodta zasilania.

* Wytacz urzadzenie przed odtaczeniem go od gniazda.

* Podtacz wtyczke do tatwo dostepnego gniazdka elektrycznego, aby w nagtych wypadkach
urzadzenie mogto zosta¢ natychmiast odtaczone.

¢ Nigdy nie no$ urzadzenia za przewod.

¢ Nie nalezy uzywac zadnych dodatkowych urzadzen, ktére nie sa dostarczane razem z
urzadzeniem.

. Podtacz urzadzenie tylko do gniazdka elektrycznego z napieciem i czestotliwoscia
wymieniona na etykiecie urzadzenia.
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* Nigdy nie uzywaj akcesoriow innych niz zalecane przez producenta. Niezastosowanie sie do
tego moze stanowic zagrozenie dla bezp|eczenstwa uzytkownika i spowodowac uszkodzenie
urzadzenia. Uzywaj tylko oryginalnych czesci i akcesoriow.

. Urzadzeme to nie powinno by¢ obs{ugw\/ane przez osoby o ograniczonych mozliwosciach
f|zycznych sensorycznych lub umystowych, ani osoby, ktore maja brak doswiadczenia i
wiedzy.

* Urzadzenie to w zadnym wypadku nie powinno byc uzywane przez dzieci.

. Przechowywac urzadzenie i jego przewad zasilajacy w miejscu niedostepnym dla dzieci.

o 0STRZEZENIE: ZAWSZE wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego przed
czyszczeniem, konserwacja lub przechowyvvamem

Specjalne przepisy bezpieczenstwa

* Nie umieszcza¢ urzadzenia na element grzewczych (kuchenka elektryczna, kuchenka na
wegiel drzewny, urzadzema zasilane benzyna itp. J. Urzadzenie nalezy przechovvywac z dala
od goracych povwerzchm I otwartego ognia. Urzadzeme powinno pracowac na réwne), sta-
bilne), czysteJ suchej I termoodpornej povwerzchm

o Nie uzywac urzadzenia w poblizu materiatow wybuchowych, tatwopalnych, kart kredy-
towych, dyskow magnetycznych lub radia.

¢ Urzadzenie to nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego timera ani odd-
Z|elnego systemu zdalnego sterowania.

* OSTRZEZENIE: Nie zastania¢ zadnych otwordw wentylacyjnych w urzadzeniu.

* Podczas uzytkowania nalezy pozostawic co najmniej 20 cm vvolneJ przestrzeni wokot
urzadzenia w celu zapevvmenla wentylacji.

¢ Do mycia rzadzenia nie uzywac strumienia wody, odkurzacza parowego. Nie wolno zanurzac
urzadzenie pod woda. Powyzsze czynnosci moga doprowadzi¢ do zawilgotnienia czesci
urzadzenia i spowodowac porazenie pradem.

¢ Przestroga! Prawidtowo zabezpieczy¢ przewdd zasilajacy, aby uniknac niezamierzonego
pociagniecia za przewad lub kontaktu przewodu z powierzchnia grzewcza.

¢ Czynnosci konserwacyjne mozna przeprowadzac po catkowitym ostudzeniu urzadzenia.

Przeznaczenie

¢ Urzadzenie przeznaczone do bufetu oraz do uzyt-
ku domowego.

e Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do bez-
posredniego podgrzewania réznych rodzajow
czekolady. Uzycie urzadzenia w jakimkolwiek
innym celu moze prowadzi¢ do jego uszkodzenia
lub do obrazen ciata.

¢ Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytacznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.

Instalacja uziemienia

Urzadzenie to jest klasyfikowane jako klasa ochro-
ny | i musi by¢ potaczone z podtozem ochronnym.
Uziemienie zmniejsza ryzyko porazenia pradem
elektrycznym, dostarczajac przewdd ewakuacyjny
dla pradu elektrycznego. To urzadzenie jest wy-

qué

posazone w przewdd zasilajacy, ktéry ma przewdd
uziemiajacy i uziemiona wtyczke. Wtyczka musi by¢
podtaczona do gniazdka, ktore jest prawidtowo za-
instalowane i uziemione.



Gtowne czesci urzadzenia

. Uchwyt do rur

. Rura do fontanny

. Slimak

. Pierscien z zelu krzemionkowego (@ 24mm)
. Szczelny pierscien (@ 20mm)

. Jednostka bazowa

. Obudowa BEZPIECZNIKA

. Przetacznik silnika / grzatki

. Ztacze zasilania

10. Regulator temperatury

11. Otwor wentylacyjny

12. 0$ silnika

13. Pierscien uszczelniajacy (@ 220mm)
14. Basen czekoladowy
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Uzytkowanie

e Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy upew-
nic¢ sie, ze sprzet nie jest uszkodzony - w razie
jakichkolwiek defektow nalezy natychmiast skon-
taktowac sie z dostawca. Uszkodzony sprzet nie
nadaje sie do uzytku.

* Usunac opakowanie i folie ochronna (jesli sprzet
zostat nig zabezpieczony).

e Ustawi¢ urzadzenie na rownej i stabilnej po-
wierzchni, o ile nie zostato inaczej zaznaczone
w instrukcji. Dwie z trzech podpérek urzadzenia
mozna regulowac, by wypoziomowac urzadzenie.

e Nie nalezy umieszcza¢ fontanny do czekolado-
wego fondue w poblizu kanatéw wentylacyjnych,
otwartych drzwi lub okien. Czekolada moze za-
stygna¢ pod wptywem chtodnego powietrza, za-
trzymujac swobodny ruch czekolady.

¢ Dla odpowiedniego doprowadzania powietrza wo-
kot urzadzenia nalezy zachowa¢ minimum prze-
strzeni.

e Podczas ustawiania urzadzenia nalezy sie upew-
ni¢, ze wtyczka jest tatwo dostepna.

e Rozpakowac fontanne.

¢ Opakowanie zawiera jednostke podstawowa, ba-
sen czekoladowy, rure fontanny, uchwyt na rure,
Slimak, pierscien uszczelniajacy, pie¢ silikono-
wych pierscieni uszczelniajacych, piec¢ pierscieni
i dwa bezpieczniki (wytacznik termiczny).

e Zachowaj opakowanie na wypadek koniecznosci
spakowania urzadzenia w przysztosci.

e Przed uzyciem wyczy$¢ urzadzenie (patrz ==»>
Czyszczenie i konserwacjal.

e Umies¢ pierécien uszczelniajacy [13] na gorze
okragtej krawedzi jednostki podstawowej [6].

e Wkre¢ basen czekoladowy [14] na jednostke pod-
stawowa zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

e Umies¢ élimak [3] na osi silnika [12] jednostki
podstawowej.

e Umies¢ rure fontanny [2] nad tym elementem i
zakryj slimak [3] oraz wkre¢ rure fontanny [2] na
jednostke podstawowa [6] w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara.

e Umies¢ uchwyt rury [1] na gérze rury fontanny [2]
i ustaw srodkowy otwdr w gornej czesci slimaka
(3.

¢ Fontanna do czekoladowego fondue jest gotowa
do uzycia.

@



WYMIEN wytacznik termiczny

¢ Nalezy pamietac, ze obudowa BEZPIECZNIKA [7],
ktéra jest pokryta nasadka ochronna, znajduje
sie po prawej stronie przetgcznika nagrzewnicy /
silnika urzadzenia (patrz schemat).

e Najpierw odtacz urzadzenie od gniazdka elek-
trycznego.

e Poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

e Odkrec czarny kapturek ochronny obudowy BEZ-
PIECZNIKA [7] w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

e Nacisnij i przykre¢ nasadke ochronna obudowy
BEZPIECZNIKA [7] zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara po wymianie wytacznika termicznego (w
zestawie).

Instrukcja obstugi

e Pozycja przetacznika: Lewy jest dla grzejnika,
Prawy jest dla silnika.

e Wtacz element grzejny i przetacz do 80°C, aby
podgrzac czekoladowa fontanne przez okoto 3 - 5
minut.

* Przygotuj 6 000 gramoéw (274156) / 8 000 gramoéw
(274163) czekolady w nastepujacy sposob:

- Umiesci¢ czekolade w naczyniu zaroodpornym.

- Wtozy¢ naczynie do garnka z gorgca woda (60°C)
UWAGA! Woda nie moze wrzec.

- Miesza¢ czekolade do momentu catkowitego
rozpuszczenia. Nie nalezy dodawac wody.

- Do prawidtowego uzytkowania fontanny czeko-
lada musi by¢ ptynna (jak jogurt) - by osiagnac
taki efekt, mozna dodac troche bezsmakowego
oleju spozywczego (np. stonecznikowego).

e Wtaczy¢ zasilanie i przela¢ czekolade do talerza
nad podstawa.

o Slimak przemiesci czekolade w gére.

e Fondue jest gotowe.

e Owoce przeznaczone do czekoladowego fon-
due powinny by¢ schtodzone i suche. Dzieki ni-
skiej temperaturze, czekolada zastygnie na po-
wierzchni owocu, a sucha powierzchnia utatwia
przyczepnosc ptynu. Zbyt duza ilo$¢ wody lub
wilgoci rozrzedzi czekolade.

Uwaga! Swobodny przeptyw czekolady moze zo-
sta¢ zaktdcony przez pecherzyki powietrza wydo-
bywajace sie z rurki fontanny. W takim przypadku
nalezy wytaczy¢ zasilanie i zaczeka¢, az wszystkie
pecherzyki powietrza wydostana sie z rurki (moze
to zaja¢ kilka minut]. Zazwyczaj pecherzyki ucie-
kaja dolna strona rurki. Gdy wszystkie pecherzyki
znikna, mozna ponownie wtaczy¢ urzadzenie.
Uwaga! Uwazaj na regulator temperatury. Zbyt
wysoka temperatura szybko spowoduje zta jakosc
czekolady.

Czyszczenie i konserwacja

e Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy je odta-
czy¢ od zasilania.

e Urzadzenie nalezy doktadnie oczysci¢ z czeko-
lady po kazdym uzytkowaniu, by zapobiec jej za-
schnieciu na elementach fontanny. Czekolady nie
nalezy wylewa¢ do kanalizacji - moze zablokowac
przeptyw po zastygnieciu.

e Podstawy fontanny nie nalezy zanurza¢ w wodzie
lub innym $rodku czyszczacym.

e Podstawe fontanny czysci¢ zwilzona szmatka i
ciepta woda. Ciepta woda znacznie lepiej niz go-
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raca usuwa pozostatosci czekolady.

e Nie nalezy czysci¢ urzadzenia uzywajac agresyw-
nych sérodkéw czyszczacych, produktow Scier-
nych, ostrych lub ostro zakonczonych, benzyny
lub rozpuszczalnikow. Urzadzenie czysci¢ uzy-
wajac wilgotnej szmatki oraz, jesli to konieczne,
delikatnego $rodka czyszczacego.

e Nalezy zawsze upewnic sie, ze wszystkie ztacza
elektryczne sa suche.

e Rure fontanny, uchwyt rury, basen czekoladowy i
Slimak mozna czysci¢ w zmywarce.



Wymiana pierscienia z zelu krzemionkowego i szczelnego pierscienia
e Gdy pierécien z zelem krzemionkowym [4] lub
szczelny pierécien [5] sa uszkodzone. Postepuj
zgodnie z ponizszymi procedurami, aby wymienic.

1) Wykre¢ basen czekolady [14] z jednostki pod-
stawowej [6].

2) Wyjmij i wyrzué zuzyty pierécien z zelem krze-
mionkowym [4] i szczelny pierscien [5] z osi
silnika [12] [patrz Rysunek AJ.

3) Wyjmij nowy szczelny pierscien [5] i dodaj olej
smarujacy (odporny na wysoka temperature)
do obszaru wklestego (patrz Rysunek BJ.

4) Wtdz nowy szczelny pierécien [5] (olej smarowy
do dotu) z powrotem do osi silnika [12] (upewnij
sie, ze jest catkowicie wtozony) (patrz Rysunek
Cl.

Nalezy je wymieniac co szes¢ miesiecy, jesli pro-
dukt dziata przez 12 godzin dziennie.

5] Wyczyé¢ pozostaty olej smarowy wilgotna
szmatka i detergentem.

6) W6z nowy pierscien z zelem krzemionkowym
[4] z powrotem do osi silnika [12] i zamocuj go
mocno (patrz Rysunek D).

7) Wkreé basen czekoladowy [14] z powrotem do
jednostki podstawowej [4]

UWAGA: NIE NALEZY RYSOWAC 0SI SILNIKA [11]
PODCZAS WYJMOWANIA SZCZELNEGO PIER-
SCIENIA.



Wyszukiwanie i usuwanie usterek

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, zapoznaj
sie z ponizsza tabela w celu znalezienia prawidto-

wego rozwiazania. Jesli nie mozesz rozwiazac pro-
blemu, skontaktuj sie z dostawca.

Problem

Mozliwa przyczyna i rozwiazanie

Czekolada kapie i nie
przeptywa réwnomiernie
przez fontanne.

Czekolada jest zbyt gesta. Nalezy dolac troche oleju spozywczego. Nigdy nie
dolewac wody do czekolady!

Fontanna jest przechylona. Wypoziomowac fontanne za pomoca nézek przy
podstawce.

Niewystarczajaca ilos¢ czekolady. Dola¢ ptynnej czekolady.

Przeptyw czekolady zostat zaktdcony przez kawatki owocéw. Odtaczyc zasi-
lanie i usunac kawatki owocow.

Przeptyw czekolady jest
zaktdcony.

Przeptyw czekolady moze zosta¢ zatrzymany przez fragmenty jedzenia.
Odtaczy¢ zasilanie i usunac fragmenty jedzenia.

Sprawdzic¢ czy urzadzenie jest wtaczone.

Sprawdzic¢ poziom czekolady. Jesli to konieczne, dolac ptynnej czekolady.

Przeptyw czekolady jest
powolny i nie siega czub-
ka rurki.

Rurka zostata zablokowana przez powietrze, przez co czekolada nie moze
przeptywac swobodnie. Wytaczyc fontanne i zaczekac kilka minut, az cze-
kolada cofnie sie do talerza. Spod rurki fontanny powinny wydobywac sie
babelki.

Sprawdzic¢ poziom czekolady. Jesli to konieczne, dolac ptynnej czekolady.

Czekolada jest zbyt gesta
(kleista).

Sprawdzi¢ temperature i konsystencje czekolady. Podnies¢ temperature
podgrzewania i/lub dodac oleju spozywczego do czekolady.

Sprawdzic, czy podgrzewacz urzadzenia jest wtaczony i dziata.

Uwaga: niska temperatura otoczenia szybko ochtadza czekolade, zagesz-
czajac ja. Czekolada moze przestac przeptywac przez rurke fontanny.

Specyfikacja techniczna

Nr produktu 274156 | 274163
Napiecie robocze i czestotliwosé 230V~ 50/ 60 Hz

Znamionowy pobdr mocy 265W | 300W
Stopien ochrony Klasa |

Zakres ustawienia temperatury 0°C ~ 100°C 0°C ~ 150°C
Maksymalna ilo$¢ czekolady Maks. 6000g Maks. 8000g
Wymiary zewnetrzne ?330x(H)700mm ?370x(H)840mm
Waga netto (ok.) bkg 6,8kg

Uwagi: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.




Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposob lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepisow prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddw elek-
trycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi od-
powiedzialnos¢ za przekazanie wycofanego z uzyt-
kowania urzadzenia do punktu gospodarowania
odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi prze-
pisami dotyczacymi gospodarowania odpadami.
Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest po-
prawnie odebrane jako osobny odpad, moze zostac
przetworzone i zutylizowane w sposéb przyjazny
dla $rodowiska, co zmniejsza negatywny wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac wiecej in-
formacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie
odbioru odpadéw, nalezy skontaktowac sie z lokal-
na firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzucac do zwyktych pojemni-
kow na odpady.
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Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rte¢,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposéb niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem za-
pobiega potencjalnym negatywnym konsekwen-
cjom dla $rodowiska naturalnego i ludzkiego zdro-
wia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby na-
szej Ziemi wykorzystujac powtérnie surowce uzy-
skane z przetwarzania sprzetu.
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Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil Hendi. Lisez attentivement ce manuel, en accordant une attention
particuliére aux régles de sécurité décrites ci-dessous, avant d’installer et d’utiliser cet appareil pour la
premiére fois.

Réglement sur la sécurité

o Cet appareil est destiné pour des buffets et a un usage domestique

o N'utilisez 'appareil qu'aux fins prévues pour lesquelles il a été concu comme décrit dans
le présent manuel.

o L efabricant n’est pas responsable des dommages causés par un mauvais fonctionnement
et une mauvaise utilisation.

o Gardez lappareil et la prise électrique a Uécart de ['eau et des autres liquides. Dans le
cas ou l'appareil tombe dans ['eau, retirez immédiatement la prise d'alimentation de la
prise. N'utilisez pas appliance tant qu'elle n'a pas été vérifiée par un technicien certifié
Sivous ne respectez pas ces instructions, vous risquez de mettre la vie en danger.

o N'essayez jamais d'ouvrir le boitier de l'appareil par vous-méme.

¢ N'insérez pas d'objets dans le boitier de lappareil.

* Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

Danger de choc électrique! N'essayez pas de réparer l'appareil par vous-méme, les
réparations doivent étre effectuées uniquement par du personnel qualifié.

o N'utilisez jamais un appareil endommagé! Lorsqu'il est endommagé, débranchez
lappareil de la prise et contactez le détaillant.

o Avertissement! Ne pas immerger les parties électriques de l'appareil dans de l'eau ou
d'autres liquides.

* Ne tenez jamais appareil sous l'eau courante

o Vérifiez requlierement la prise d'alimentation et le cordon pour tout dommage. Lorsqu'il
est endommagé, il doit étre remplacé par un agent de service ou une personne qualifiée
de la méme maniere afin d'éviter un danger ou une blessure.

* Assurez-vous que le cordon n'entre pas en contact avec des objets tranchants ou chauds
et maintenez-le a 'écart du feu ouvert. Ne tirez jamais le cordon d'alimentation pour le
débrancher de la prise, tirez toujours la prise a la place.

» Assurez-vous que le cordon d'alimentation et/ou le rallonge ne présentent pas de risque
de déclenchement.

* Ne laissez jamais appliance sans surveillance pendant L'utilisation

o Avertissement! Tant que la prise est dans la prise, [appliance est connectée a la source
d'alimentation.

o Eteignez appliance avant de le débrancher de la prise

* Connectez la prise d'alimentation a une prise électrique facilement accessible afin quen
cas d'urgence l'appareil puisse étre débranché immédiatement.

* Ne portez jamais appareil par le cordon.

o N'utilisez pas de périphériques supplémentaires qui ne sont pas fournis avec la solution

matérielle-logicielle.
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¢ Connectez uniquement lappareil a une prise électrique dont la tension et la fréquence sont
indiquées sur l'étiquette de l'appareil.

o N'utilisez jamais d'accessoires autres que ceux recommandés par le fabricant. Le fait de
ne pas le faire pourrait présenter un risque pour la sécurité de lutilisateur et pourrait
endommager l'appareil. Utilisez uniquement des pieces et accessoires d'origine.

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes ayant des capacités phy5|ques
sensorielles ou mentales réduites, ou par des personnes qui ont un manque d'expérience
et de connaissances.

¢ Cet appareil ne doit en aucun cas étre utilisé par des enfants.

* Gardez 'appareil et son cordon d'alimentation hors de portée des enfants.

o ATTENTION: éteignez TOUJOURS lappareil et débranchez de la prise d'alimentation
avant le nettoyage, lentretien ou le stockage.

Reglement spécial sur la sécurité

* Ne pas placer lappareil sur un objet chauffant (essence, électrique, cuisiniére a charbon,
etc.. Maintenir Uappareil éloigné des surfaces chaudes et des flammes nues. Faites tou-
jours fonctionner lappareil sur une surface plane, stable, propre, résistante a la chaleur et
seche.

o N'utilisez pas l'appareil a proximité de matériaux explosifs ou inflammables, de cartes de
crédit, de disques magnétiques ou de radios.

o Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé au moyen d'une minuterie externe ou d'un sys-
teme de commande a distance séparé.

o AVERTISSEMENT: Veillez a ce que toutes les ouvertures de ventilation de l'appareil ne
soient pas obstruées.

* Pendant L utilisation, laissez un espace d'au moins 20 cm autour de ['appareil pour la ven-
tilation.

o N'utilisez pas de jet d'eau, de nettoyeur a vapeur ou de rincage sous leau, car les pieces
seraient mouillées et cela pourrait entrainer un choc électrique.

* Attention! Faites passer le cordon d'alimentation de maniére stre afin d'éviter qu'il ne soit
tiré ou qu'il n'entre en contact avec la surface chauffante.

¢ Ne nettoyez pas ou ne stockez pas appareil s'il n’est pas complétement refroidi.

Utilisation prévue
e Cet appareil est destiné pour des buffets et a un o |'utilisation de lappareil a d'autres fins sera

usage domestique. considérée comme une utilisation inappropriée.
e 'appareil est concu uniqguement pour chauffer L'utilisateur sera seul responsable de l'utilisation
directement toute une gamme de chocolat. Luti- incorrecte de l'appareil.

lisation de l'appareil a d’autres fins peut entrai-
ner des dommages ou des blessures.



Installation de mise a la terre

Cet appareil est classé dans la classe de protec-
tion | et doit étre raccordé a un sol de protection. La
mise a la terre réduit le risque de choc électrique
en fournissant un fil d'évacuation pour le courant
électrique. Cet appareil est équipé d'un cordon

d'alimentation muni d'un fil de mise a la terre et
d'une prise mise a la terre. La fiche doit étre bran-
chée sur une prise correctement installée et mise
a la terre.

Principales piéces de l'appareil

. Support de tuyau

. Tuyau de la fontaine

. Vis sans fin

. Bague en gel de silice (@ 24 mm)
. Bague résistant a lair (@ 20 mm)
Base

. Boitier a FUSIBLES

. Interrupteur moteur / chauffe

9. Connecteur d'alimentation

10. Réglage de la température

11. Trou de dissipation de la chaleur
12. Axe du moteur

13. Bague d’étanchéité (@ 220mm)
14. Cuve de chocolat




Utilisation

e Avant d'utiliser l'appareil, s'assurer que celui-ci
n'est pas endommagé - en cas de défaut quel
qu'il soit contacter immédiatement le fournis-
seur. Tout appareil endommagé ne peut pas étre
utilisé.

Enlever lemballage et le film de protection (si
lappareil en est enveloppé).

Placer l'appareil sur une surface plane et stable,
sauf disposition contraire contenue dans la no-
tice d'utilisation. Deux des trois pieds de lap-
pareil sont réglables pour mettre lappareil a

niveau.

Ne pas placer la fontaine a chocolat a proximité
de canaux de ventilation, de portes ou fenétres
ouvertes. Le chocolat peut se solidifier sous l'in-
fluence de lair froid et arréter l'écoulement libre
de celui-ci.

e Pour assurer un approvisionnement adéquat de
l'air, laisser un minimum d’espace libre autour
de lappareil.

e L ors de la mise en place de l'appareil s'assurer
que la prise est facilement accessible.

e Déballer la fontaine a chocolat.

e L'emballage contient une base, une cuve de cho-
colat, un tuyau pour la fontaine, un support de
tuyau, une vis sans fin, une bague d'étanchéité,
cing bagues d'étanchéité en silicone, cing bagues
résistant & l'air et deux fusibles [coupe-circuit
thermique).

e Conservez lemballage si vous avez lintention de
stocker votre appareil a lavenir.

o Nettoyer lappareil avant utilisation (Voir ==> Net-
toyage et entretien].

e Placer la bague d'étanchéité [13] au-dessus du
bord arrondi de la base [6].

e Visser la cuve de chocolat [14] sur la base dans
le sens horaire.

e Placer la vis sans fin [3] sur l'axe du moteur [12]
de la base.

e Placer le tuyau de la fontaine [2] au-dessus de la
vis sans fin [3] de maniére a la recouvrir et visser
le tuyau de la fontaine [2] sur la base [6] dans le
sens antihoraire.

e Placer le support de tuyau [1] au-dessus du tuyau
de la fontaine [2] et aligner le trou central sur le
haut de la vis sans fin [3].

e La fontaine a chocolat est préte a lemploi.

REMPLACEMENT du coupe-circuit thermique

e Remarque : un boitier & FUSIBLES [7], protégé
par un couvercle, se situé sur le c6té droit de
linterrupteur chauffe/moteur de lappareil (Voir
le schémal.

e Commencer par débrancher l'appareil de la prise
électrique.

e Laisser lappareil refroidir completement.

e Dévisser le couvercle de protection noir du boitier
a FUSIBLES [7] dans le sens antihoraire.

e Appuyer et revisser le couvercle de protection
du boitier a FUSIBLES [7] dans le sens horaire
apres avoir remplacé le coupe-circuit thermique
linclus).
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Mode d’emploi

e Position de linterrupteur : Vers la gauche pour
chauffer, vers la droite pour le moteur.

e Allumer l'élément chauffant a 80 °C pour préchauf-
fer la fontaine a chocolat pendant 3 a 5 min.

e Préparer 6 000 grammes (274156) / 8 000
grammes (274163) de chocolat comme suit :

- Placer le chocolat dans un récipient résistant a
la chaleur.

- Placer le récipient au bain-marie (60°C) ATTEN-
TION I'L'eau ne peut pas étre bouillante.

- Mélanger le chocolat jusqu’a ce qu'il soit com-
pletement fondu. Ne pas ajouter d'eau.

- Pour utiliser correctement la fontaine, le choco-
lat doit étre liquide (comme yaourt] - pour obte-
nir cet effet, on peut ajouter de l'huile sans go(t
(par ex. de Uhuile de tournesol].

e Mettre l'appareil sous l'alimentation et verser le
chocolat dans le plateau au-dessus du socle.
e Lavis sans fin déplace le chocolat vers le haut.

e La fondue est préte.

e Les fruits prévus pour la fondue de chocolat
doivent étre froids et secs. Grace a la température
basse des fruits, le chocolat se solidifie sur leur
surface et la surface seche facilite ladhérence du
chocolat. Une quantité trop élevée d'eau ou d'hu-
midité rendra le chocolat plus liquéfié.

Attention ! L'écoulement du chocolat peut étre
freiné par des bulles d'air provenant du tube de la
fontaine. Le cas échant, il faut arréter le moteur
et attendre jusqu'a ce que toutes les bulles d'air
quittent le tube (ce qui peut prendre gquelques mi-
nutes). En principe, les bulles sortent par la partie
inférieure du tube. Quand toutes les bulles auront
disparu, on peut de nouveau brancher l'appareil.
Remarque ! Faire attention au réglage de la tempé-
rature. Une température trop élevée donnera rapi-
dement un chocolat de mauvaise qualité.

Nettoyage et entretien

e Avant de nettoyer l'appareil, il faut le débrancher
de la source d'alimentation.

e L'appareil doit étre soigneusement nettoyé pour
enlever le chocolat aprés chaque utilisation et
éviter qu'il ne seche sur les éléments de la fon-
taine. Ne pas verser le chocolat dans les canali-
sations qui risquent d'étre obstruées par le cho-
colat solidifié.

¢ Ne pas plonger le socle de la fontaine a chocolat
dans de l'eau ou dans un autre nettoyant.

e Nettoyer le socle de la fontaine avec un chiffon
humide et de l'eau tiede. Leau tiede enleve les
restes de chocolat beaucoup plus efficacement
que l'eau chaude.

e Ne pas nettoyer l'appareil avec de détergents
agressifs, produits abrasifs, tranchants ou poin-
tus, avec de l'essence ou des solvants. Nettoyer
l'appareil a l'aide d'un chiffon humide et, si né-
cessaire, avec du détergent doux.

e S'assurer toujours que toutes les connexions
électriques sont seches.

e Le tuyau de la fontaine, le support de tuyau, la
cuve de chocolat et la vis sans fin peuvent étre
nettoyés au lave-vaisselle.



Remplacement de la bague en gel de silice et de la bague résistant a lair
e Lorsque la bague en gel de silice [4] ou la bague
résistant a lair [5] sont cassées. Suivre les pro-
cédures ci-dessous pour les remplacer. Elles

1) Dévisser la cuve de chocolat [14] de la base [6].

2) Retirer la bague en gel de silice [4] et la bague
résistant a lair [5] usagées de l'axe du moteur
[12] (voir Image A et les jeter.

3) Sortir la nouvelle bague résistant & lair [5] et
ajouter de Uhuile de lubrification (a grande ré-
sistance thermique) dans la zone concave (voir
Image BJ.

4) Insérer la nouvelle bague résistant a lair [5]
(avec la partie lubrifiée vers le bas) dans laxe
du moteur [12] (S'assurer qu'elle est entiére-
ment insérée] (voir Image C).

doivent étre remplacées tous les six mois si le
produit fonctionne pendant 12 heures par jour.

5) Nettoyer Uexceés d'huile de lubrification a l'aide
d’un chiffon humide et de détergent.

6) Insérer la nouvelle bague en gel de silice [4]
dans l'axe du moteur [12] et la fixer fermement
(voir Image D).

7) Revisser la cuve de chocolat [14] sur la base [6].

REMARQUE : NE PAS ERAFLER L'AXE DU MOTEUR
[11] LORS DU RETRAIT DE LA BAGUE RESISTANT
A LAIR.



Dépannage

Si l'appareil ne fonctionne pas correctement, lisez

les instructions dans le

Si vous ne pouvez pas résoudre le probléeme,

tableau ci-dessous pour  contactez votre revendeur.

trouver une bonne solution.

Probléeme

Cause probable et solution

Le chocolat tombe
goutte a goutte et ne

Le chocolat est trop épais. Ajouter un peu d’huile alimentaire. Ne jamais ajou-
ter d'eau au chocolat!

coule pas de maniere
uniforme par la

La fontaine est inclinée. Mettre la fontaine a niveau avec les pieds réglables du
socle.

fontaine.

Quantité de chocolat insuffisante. Ajouter du chocolat fluide.

'écoulement du chocolat est perturbé par des morceaux de fruits. Débrancher
'appareil et enlever les morceaux de chocolat.

L'écoulement du cho-
colat est perturbé.

L'écoulement du chocolat peut étre arrété par des éléments solides de fruits ou
de chocolat. Débrancher l'appareil et enlever les éléments perturbateurs.

Vérifier si l'appareil est branché.

Vérifier le niveau du chocolat. Si nécessaire, ajouter du chocolat liquide.

Ecoulement du
chocolat est lent ou le
chocolat n'arrive pas

Le tube a été bloqué par l'air ce qui empéche le chocolat s'écouler. Débrancher
la fontaine et attendre jusqu’a ce que le chocolat recule dans le plateau. Des
bulles d'air devraient sortir du de dessous de la tube.

a l'extrémité du tube.

Vérifier le niveau du chocolat. Si nécessaire, ajouter du chocolat liquide.

Le chocolat est trop
épais (visqueux].

Vérifier la température et la consistance du chocolat. Faire monter la tempéra-
ture et/ou ajouter de U'huile alimentaire au chocolat.

Vérifier si le réchauffeur de l'appareil est branché et s'il fonctionne.

Attention : une température ambiante basse refroidit vite le chocolat est le rend
plus épais. Le chocolat peut cesser de s'écouler par le tube de la fontaine.

Caractéristiques techniques

Produit n°® 274156 | 274163
Tension et fréquence 230V~ 50/ 60 Hz

Consommation d'énergie 265W | 300W
Niveau de protection Classe |

Plage de températures 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
Quantité maximum de chocolat Max. 6000g Max. 8000g
Dimensions extérieurs ?330x(H)700mm ?370x(H)840mm
Poids net (env.) bkg 6,8kg

Remarque : Les caractéristiques peuvent étre modifiées sans préavis.




Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de lappareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou lappareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de l'utilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de l'achat de l'appareil et produire
un justificatif nécessaire (par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a lappareil, a l'emballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Elimination et protection de Uenvironnement

En cas de retrait du produit de lUexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de 'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénali-
tés conformément a la réglementation applicable
en matiere d'élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources natu-

relles et assurent un recyclage sans danger pour la
santé et lenvironnement.

Pour plus d'informations sur les endroits de col-
lecte des équipements usagés pour le recyclage,
contactez la société de collecte des déchets locale.
Le producteur et limportateur ne sont pas respon-
sables du recyclage et du traitement des déchets
d'une maniére respectueuse de lenvironnement
directement et dans le systéeme public.



Gentile Cliente,

Grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Leggere attentamente questo manuale, prestando
particolare attenzione alle norme di sicurezza descritte di seguito, prima di installare e utilizzare questo
apparecchio per la prima volta.

Norme di sicurezza

* Questo apparecchio ¢ destinato al buffet e all uso domestico.

o Utilizzare l'apparecchio solo per lo scopo previsto per il quale € stato progettato come
descritto nel presente manuale.

¢ Il produttore non & responsabile per eventuali danni causati da un funzionamento
scorretto e da un uso |mpropr|o

o Tenere l'apparecchio e la spina elettrica lontano da acqua e altri liquidi. Nel caso in cui
l'apparecchio cada in acqua, rimuovere immediatamente la spina di alimentazione dalla
presa. Non utilizzare lapparecchio fino a quando non ¢ stato controllato da un tecnico
certificato. Il mancato rispetto di queste istruzioni causera rischi pericolosi per la vita.

* Non tentare mai di aprire l'alloggiamento dell'apparecchio da soll.

* Non inserire oggetti nellalloggiamento dell'apparecchio.

* Non toccare la spina con le mani bagnate o umide.

Pericolo di scosse elettriche! Non tentare di riparare lapparecchio da solo, le
riparazioni devono essere eseguite solo da personale qualificato.

o Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato! Quando & danneggiato, scollegare
l'apparecchio dalla presa e contattare il rivenditore.

* Awvertimento! Non immergere le parti elettriche dell apparecchio in acqua o altri liquidi.

* Non tenere mai l'apparecchio sotto [acqua corrente.

* Controllare regolarmente la spina e il cavo di alimentazione per eventuali danni. Se
danneggiato, deve essere sostituito da un agente di servizio o da una persona altrettanto
qualificata al fine di evitare pericoli o lesioni.

* Assicurarsi che il cavo non entriin contatto con oggetti appuntiti o caldi e tenerlo lontano
dal fuoco aperto. Non tirare mai il cavo di alimentazione per scollegarlo dalla presa,
staccare sempre la spina.

¢ Assicurarsi che il cavo di alimentazione e/o la prolunga non causino rischi di inciampare.

* Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante l'uso.

o Awvertimento! Finché la spina si trova nella presa, lapparecchio € collegato alla fonte di
alimentazione.

* Spegnere ['apparecchio prima di scollegarlo dalla presa.

* Collegare la spina dialimentazione a una presa elettrica facilmente accessibile in modo che
In caso di emergenza lapparecchio possa essere scollegato immediatamente.

¢ Non portare mai lapparecchio con il cavo.

* Non utilizzare dispositivi aggiuntivi non forniti insieme all apparecchio.

¢ Collegare l'apparecchio a una presa elettrica solo con la tensione e la frequenza indicati
sull'etichetta dellapparecchio.
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* Non utilizzare mai accessori diversi da quelli consigliati dal produttore. In caso contrario,
potrebbe comportare un rischio per la sicurezza dellutente e danneggiare lapparecchio.
Utilizzare solo parti e accessori originali.

* Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone con capacita fisiche, sensoriali o
mentali ridotte o da persone che hanno una mancanza di esperienza e conoscenze.

* Questo apparecchio non deve, in nessun caso, essere utilizzato dai bambini.

o Tenere l'apparecchio e il suo cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

o ATTENZIONE: spegnere SEMPRE lapparecchio e scollegarlo dalla presa di corrente
prima della pulizia, della manutenzione o della conservazione.

Norme speciali di sicurezza

* Non posizionare apparecchio su un oggetto che emette calore (fornello a benzina, elet-
trico, a carbone, ecc.]. Mantenere [apparecchio lontano da superfici calde e fiamme libere.
Utilizzare sempre l'apparecchio su una superficie piana, stabile, pulita, resistente al calore
e asciutta.

o Non utilizzare ['apparecchio vicino a materiali esplosivi o inflammabili, carte di credito,
dischi magnetici o radio.

* Questo apparecchio non & progettato per essere azionato mediante un timer esterno o un
telecomando separato.

o AWERTENZA: Mantenere tutte le aperture di ventilazione dellapparecchio libere da os-
truziont.

¢ Durante ['uso lasciare almeno 20 cm di spazio intorno all'apparecchio a fini di ventilazione.

* Non utilizzare getti d'acqua, una pulitrice a vapore o sciacquare sotto lacqua corrente in
quanto le parti si potrebbero bagnare e cio potrebbe provocare una scossa elettrica.

» Cautela! Instradare in modo sicuro il cavo di alimentazione per evitare che venga involon-
tariamente tirato o entri a contatto con una superficie che emette calore.

¢ Non pulire o riporre ['apparecchio fino a quando non & completamente raffreddato.

Uso previsto

e Questo apparecchio & destinato al buffet e all'uso
domestico.

e L'apparecchio & progettato esclusivamente per
riscaldare direttamente un'ampia varieta di cioc-
colato. L'uso del dispositivo per qualsiasi altro
scopo puo causare danni o lesioni.

e ['uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo
sara considerato un uso improprio. L'utente sara
l'unico responsabile per l'uso scorretto del dispo-
sitivo.

Installazione di messa a terra

Questo apparecchio ¢ classificato come classe di
protezione | e deve essere collegato a un terreno
di protezione. La messa a terra riduce il rischio
di scosse elettriche fornendo un filo di fuga per la
corrente elettrica. Questo apparecchio e dotato di

un cavo di alimentazione che ha un cavo di messa a
terra e una spina messa a terra. La spina deve es-
sere collegata a una presa correttamente installata
e messa a terra.
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Parti principali del dispositivo

. Supporto per il tubo

. Tubo a fontana

. Chiocciola

. Anello in gel di silicone (@ 24 mm)
. Anello a tenuta d’aria (@ 20mm)

. Unita di base

. Sede del FUSIBILE

. Interruttore Motore / Riscaldatore
. Connettore di alimentazione

10. Regolatore di temperatura

11. Foro di dissipazione del calore
12. Asse del motore

13. Anello di tenuta (@ 220 mm)

14. Vasca per il cioccolato
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Utilizzo dell’apparecchio

e Prima di utilizzare lapparecchio per la prima vol-
ta, assicurarsi se l'apparecchio non sia danneg-
giato - qualora si riscontri un difetto, contattare
il fornitore. L'apparecchio danneggiato non deve
essere utilizzato.

Rimuovere limballo e il foglio protettivo (ove ne-
cessario).

Collocare l'apparecchio su una superficie piana e
stabile, se non indicato contrariamente. Due dei

tre supporti sono regolabili per livellare adegua-
tamente l'apparecchio.

La fontana per cioccolato non deve essere collo-
cata vicino alle canne di ventilazione, alle porte o
finestre aperte. Laria fredda puo fermare il flus-
so del cioccolato e lo fa rapprendere.

Lasciare uno spazio sufficiente intorno all'appa-

recchio per garantire un adeguato flusso dell’a-
ria.

Durante il posizionamento dell'apparecchio as-
sicurarsi se la spina sia facilmente accessibile.
Togliere la fontana dall'imballo.

La confezione contiene una unita di base, una
vasca per il cioccolato, un tubo a fontana, un
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supporto per il tubo, una chiocciola, un anello di
tenuta, cinque anelli di tenuta in silicone, cinque
anelli a tenuta d'aria e due fusibili (protezione
termical.

e Conservare la confezione se si intende riporre
l'elettrodomestico in futuro.

e Pulire l'apparecchio prima delluso (Consultare
==> Pulizia e manutenzione).

e Posizionare l'anello di tenuta [13] sulla parte su-
periore del bordo circolare dell'unita di base [6].

e Awvitare la vasca per il cioccolato [14] sull'unita di
base in senso orario.

e Posizionare la chiocciola [3] sullasse del motore
[12] dell'unita di base.

e Montarci sopra il tubo a fontana [2] e coprire la
chiocciola [3] quindi avvitare il tubo a fontana [2]
sull'unita di base [6] in senso antiorario.

e Posizionare il supporto per il tubo [1] sulla parte
superiore del tubo a fontana [2] e allineare il foro
centrale con la parte superiore della chiocciola
[31.

e La fontana per cioccolato e pronta all'uso.



SOSTITUIRE la protezione termica

* Notare che la sede del FUSIBILE [7], coperta da
un tappo di protezione, & situata sul lato destro
dellinterruttore riscaldatore / motore dell'appa-
recchio (vedere lo schemal.

e Per prima cosa staccare l'apparecchio dalla pre-
sa elettrica.

e Lasciar raffreddare completamente lapparec-
chio.

e Svitare il tappo protettivo nero della sede del FU-
SIBILE [7] in senso antiorario.

e Premere e riavvitare il tappo protettivo della sede
del FUSIBILE [7] in senso orario dopo aver sosti-
tuito la protezione termica (inclusal.

Istruzioni per Uuso

e Switch position: Left is for the heater, Right is for
the motor.

e Turn on the heating element and switch to 80°C to
preheat the chocolate fountain around 3 - Smins.

e Prepare 6000 grams (274156) / 8000 grams

[274163) of chocolate as follows:

- Porre il cioccolato in un recipiente termoresi-
stente.

- Mettere il recipiente con il cioccolato in una pen-
tola con acqua calda (60°C) ATTENZIONE! L'ac-
qua non deve bollire.

- Mescolare il cioccolato fino a quando il ciocco-
lato si scioglie completamente. Non aggiungere
acqua.

- La consistenza del cioccolato deve essere densa
(simile a quella dello yogurt) - Per raggiungere
la consistenza desiderata, aggiungere una pic-
cola quantita di olio vegetale (p.e. olio di semi
di girasole).

e Accendere l'apparecchio e versare il cioccolato
nel piatto sopra la base.

¢ | a chiocciola porta il cioccolato verso l'alto.

e La fondata di cioccolato e pronta.

e La frutta che si intende utilizzare deve essere
raffreddata e asciutta. Grazie alla bassa tempe-
ratura della frutta il cioccolato si rapprende fa-
cilmente sulla superficie della frutta, mentre la
superficie asciutta della frutta facilita l'aderenza
del cioccolato. Per troppa quantita di acqua o
umidita il cioccolato diventa meno denso.

Attenzione! Il flusso del cioccolato puo essere
ostacolato da bolle d'aria che escono dall'albero
della fontana. In tal caso spegnere l'apparecchio
e aspettare fino a quando ogni bolla d'aria uscira
dall'albero [cio puod durare anche qualche minuto.
Di solito le bolle d'aria escono dalla parte inferiore
dell'albero. Quando usciranno tutte le bolle d'aria,
e possibile riaccendere l'apparecchio.

Nota! Prestare attenzione al regolatore di tempe-
ratura. Una temperatura troppo alta porterebbe
rapidamente il cioccolato a una cattiva qualita.



Puliza e manutenzione

e Prima di provvedere alla pulizia dell'apparecchio,
scollegare l'apparecchio dalla fonte di alimenta-
zione.

e Pulire l'apparecchio dopo ogni uso per evitare
che il cioccolato si secchi sui componenti della
fontana. Non gettare il cioccolato nelle condotte
fognarie - una volta rappreso il cioccolato po-
trebbe provocare occlusioni delle condotte.

e Non immergere la base della fontana in acqua o
in altri detergenti.

e Pulire la base della fontana con un panno umido
e con acqua calda. L'acqua calda permette di ri-
muovere i residui di cioccolato in modo migliore
rispetto all'acqua bollente.

e Non pulire lapparecchio con detersivi aggressivi,
prodotti abrasivi, acuti o appuntiti, benzina o sol-
venti. Pulire l'apparecchio con un panno umido e,
eventualmente, con un detersivo delicato.

e Assicurarsi se ogni collegamento elettrico sia
asciugato.

e Tubo a fontana, supporto per il tubo vasca per il
cioccolato e chiocciola possono essere lavati in
lavastoviglie.

Sostituzione dell'anello in gel di silicone e dell’anello a tenuta d’aria
e Se lanello in gel di silicone [4] o lanello a te-
nuta d'aria [5] sono rotti. Seguire le procedure
seguenti per sostituirli. Devono essere sostituiti

ogni sei mesi se il prodotto € in funzione per 12
ore al giorno.




1) Svitare la vasca per il cioccolato [14] dall'unita
di base [6].

2) Estrarre e smaltire lanello in gel di silicone
usato [4] e lanello a tenuta d'aria [5] dall'asse
del motore [12] [vedere la Figura AJ.

3) Estrarre il nuovo anello a tenuta d'aria [5] e
aggiungere olio lubrificante (resistenza alle
alte temperature) nell'area concava (vedere la
Figura BJ.

4) Inserire il nuovo anello a tenuta d'aria [5] [fac-
cia con lolio lubrificante rivolta verso il basso)
sullasse del motore [12] (assicurarsi che sia
inserito completamente] (vedere la Figura C).

5) Pulire Uolio lubrificante rimanente con un pan-
no umido e detergente.

6) Inserire il nuovo anello in gel di silicone [4]
sull'asse del motare [12] e fissarlo saldamente
(vedere la Figura D).

7) Riawvitare la vasca per il cioccolato [14] sull'u-
nita di base [6].

NOTA: FARE ATTENZIONE A NON GRAFFIARE LAS-
SE DEL MOTORE [11] QUANDO SI ESTRAE LANEL-
LO ATENUTA D'ARIA.

Risoluzione dei problemi
Se l'apparecchio non funziona correttamente, leg-
gere la tabella qui sotto per trovare la soluzione

corretta. Se non & possibile risolvere il problema,
contattare il rivenditore.

Problema

Possibile causa e soluzione

Il cioccolato scende a gocce
e il suo flusso e irregolare

Il cioccolato e troppo denso. Aggiungere una piccola quantita di olio. Non
aggiungere mai l'acqua nel cioccolato!

La fontana non & adeguatamente livellata. Regolare i piedini della base.

La quantita di cioccolato nella fontana ¢ insufficiente. Aggiungere del
cioccolato fuso.

Il flusso del cioccolato & ostacolato da pezzi di frutta. Spegnere la fontana
e eliminare i pezzi di frutta.

Il flusso del cioccolato &
irregolare.

Il flusso del cioccolato puo essere ostacolato da pezzi di cibo. Spegnere
la fontana e eliminare i pezzi di cibo.

Assicurarsi se la fontana sia accesa.

Controllare la quantita di cioccolato. Aggiungere un’adeguata quantita di
cioccolato fuso, se necessario.

Il flusso di cioccolato € lento
e non raggiunge la parte
superiore dell'albero.

'albero e stato bloccato dall'aria cio ostacola il libero flusso di ciocco-
lato. Spegnere la fontana e aspettare qualche minuto per consentire
al cioccolato di fluire interamente all'interno della vasca di raccolta. E
possibile osservare la fuoruscita delle bolle d'aria dalla parte inferiore
dell'albero.

Controllare la quantita di cioccolato. Aggiungere un‘adeguata quantita di
cioccolato fuso se necessario.

La consistenza del cioccola-
to & troppo densa (il ciocco-
lato & troppo viscoso).

Controllare la temperatura e la consistenza del cioccolato. Aumentare la
temperatura e/o aggiungere olio.

Controllare se il riscaldatore sia acceso e funzioni.

Attenzione: La temperatura ambiente troppo bassa provoca il raffredda-
mento rapido del cioccolato che diventa pit denso e non riesce a fluire
liberamente attraverso l'albero della fontana.
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Specifiche tecniche

Prodotto n. 274156 | 274163
Tensione e frequenza 230V~ 50/ 60 Hz

Consumo di energia 265W | 300W
Livello di protezione Classe |

Intervallo temperature 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
Quantita massima di cioccolato Max. 60009 Max. 8000g
Dimensioni esterne ?330x(H)700mm ?370x(H)840mm
Peso netto (circa) 6,8kg

Attenzione: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso.

Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che ¢ stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.

Smaltimento e protezione dell’ambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. L'utente e responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimento
dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di at-
trezzature usate contribuiscono alla conservazione
delle risorse naturali e garantiscono il riciclaggio

in modo tale da non nuocere alla salute e allam-
biente.

Per ulteriori informazioni sui luoghi di smaltimen-
to delle apparecchiature usate per il riciclaggio,
contattare la societa locale di raccolta dei rifiuti. Il
produttore e limportatore non sono responsabili
per il riciclaggio e il trattamento dei rifiuti in modo
ecologico, sia direttamente che nel quadro del si-
stema pubblico.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Cititi cu atentie acest manual, acordand o atentie
deosebitad reglementarilor de siguranta prezentate mai jos, inainte de a instala si utiliza acest aparat pentru
prima data.

Regulile de siguranta

o Acest aparat este destinat uzului casnic si pentru bufet.

o Utilizati aparatul numai in scopul pentru care a fost proiectat conform descrierii din acest
manual.

¢ Producatorul nu este raspunzator pentru nici o deteriorare cauzata de functionarea
incorecta si de utilizarea necorespunzatoare

o Pastrali aparatu[ si stecherul departe de apa si de alte lichide. In cazul in care aparatul
cade n apa, scoateti imediat stecherul de alimentare din priza. Nu utilizati aparatul
inainte de verificarea acestuia de cdtre un tehnician certificat. Nerespectarea acestor
instructiuni va cauza riscuri care pun viata in pericol.

¢ Nu incercati niciodata sa deschideti singur carcasa aparatului.

¢ Nu introduceti obiecte in carcasa aparatului.

* Nu atingeti stecherul cu mainile umede sau umede.

Pericol de soc electric! Nu incercati sa reparati singur aparatul, reparatiile trebuie

efectuate numai de personal calificat.

* Nu folositi niciodata un aparat deteriorat! Cand este deteriorat, deconectati aparatul de m
la priza si contactati distribuitorul.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau alte lichide.

* Nu tineti niciodatd aparatul sub jet de apa.

°Ver|f|cat| cu regularitate stecherul si cablul de alimentare pentru orice deteriorare.
In cazul deteriorarii, acesta trebuie fnlocuit de un agent de service sau de o persoana
calificata in mod similar, pentru a evita pericolul sau ranirea.

¢ Asigurati-va ca cablul nu intra in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si pastrati-|
departe de focul deschis. Nu trageti niciodata cablul de alimentare pentru a-l deconecta
de la priza, trageti intotdeauna stecherul in schimb.

* Asigurati-va cd cablul de alimentare si/sau cablul prelungitor nu provoacd pericol de
deplasare.

¢ Nu ldsati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul utilizarii.

o Avertisment! Atata timp cat stecherul este in priza, aparatul este conectat la sursa de
alimentare.

¢ Opriti aparatul inainte de a-l deconecta de la priza.

o Conectati stecherul la o priza electricd usor accesibild, astfel incat, in caz de urgentd,
aparatul sa poata fi deconectat imediat.

¢ Nu purtati niciodata aparatul de cablu.

o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt furnizate impreuna cu aparatul.

o Conectati aparatul numai la o priza electrica cu tensiunea si frecventa mentionate pe

eticheta aparatului.
. @



* Nu folositi niciodatd alte accesoril decat cele recomandate de producdtor. Nerespectarea
acestui lucru ar putea reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si ar putea deteriora
aparatul. Utilizati numai piese originale si accesorii.

o Acest aparat nu trebuie operat de persoane cu capacitali fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoane care au o lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu ar trebui, in nici un caz, sa fie utilizat de copii.

¢ Nu lsati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor.

o AVERTISMENT: Opriti intotdeauna aparatul si deconectati de la priza inainte de curatare,
intretinere sau depozitare.

Regulamente speciale de siguranta

» Nu asezati aparatul pe un obiect care produce caldura (pe gazoling, electric, plitd pe car-
bune etc.). Aparatul trebuie pastrat departe de suprafetele fierbinti si de sursele de foc.
Folositi intotdeauna aparatul pe o suprafata plana, stabild, curatd, rezistenta la caldura si
uscata.

o Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor explozive sau inflamabile, a cartilor de cred-
It, a discurilor magnetice sau a aparatelor radio.

o Acest aparat nu este destinat sa fie operat cu ajutorul unui temporizator extern sau al unui
sistem de control de la distantd separat.

¢ AVERTISMENT: Nu obturati orificiile de ventilatie ale aparatul

« In timpul utilizarii, [3sati un spatiu de cel putin 20cmiin jurul aparatulw pentru ventilatie.

n o Nu folositi jeturi de apa, aparate de curatat cu aburi si nu clatiti sub apa, intrucat p|esele se
vor uda, ceea ce ar putea duce la un soc electric.

* Avertizare! Fixati bine cablul de alimentare pentru a preveni tragerea neintentionata sau
contactul cu suprafata de incalzire.

¢ Nu curatati si nu depozitati aparatul decat daca acesta este complet racit.

Utilizare preconizata

e Acest aparat este destinat uzului casnic si pentru
bufet.

e Aparatul este proiectat doar pentru incalzirea
directd a unei varietati de ciocolata. Orice alta

e Utilizarea aparatului in orice alt scop reprezinta o
utilizare incorecta. Utilizatorul este singurul ras-
punzator de orice utilizare incorecta a aparatului.

utilizare poate provoca avarierea aparatului sau
accidentarea persoanelor.

Instalare impamantare

Acest aparat este clasificat ca clasa de protectie
I si trebuie conectat la un sol de protectie. Imp3-
mantarea reduce riscul de soc electric prin fur-
nizarea unui cablu de evacuare pentru curentul
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electric. Acest aparat este echipat cu un cablu de
alimentare care are un fir de Tmpamantare si ste-
cher cu impamantare. Stecherul trebuie conectat
la o priza instalata si impamantata corespunzator.



Principalele piese ale aparatului

. Suport pentru teava

. Teava pentru fantana

. Snec

. Inel din gel de siliciu [diametru de 24 mm)
. Inel etans (diametru de 20 mm)

. Unitate de baza

. Carcasa pentru SIGURANTE

. Comutator pentru motor/incalzitor

. Conector de alimentare

10. Regulator de temperatura

11. Orificiu pentru disiparea caldurii

12. Axa motor

13. Inel de etansare (diametru de 220 mm)
14. Bazin pentru ciocolata
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Punerea in functiune a aparatului

e Asigurati-va ca aparatul nu este defect. In caz
de defecte, contactati furnizorul dumneavoastra
imediat si NU utilizati aparatul.

o Indepartati intregul ambalaj si folia de protectie
(daca existd).

e Punetiaparatul pe o suprafata plana si stabila, cu
exceptia situatiilor in care se prevede altfel. Doua
din cele trei picioare ale bazei au inaltimea regla-
bila pentru a putea orizontaliza aparatul.

e Fantana de ciocolatd nu se amplaseazad langa
conductele de aer conditionat, langa o usa sau
fereastra deschisa. Aerul rece va solidifica cioco-
lata siva opri curgerea uniforma a acesteia.

e Asigurati-va ca in jurul aparatului este suficient
loc liber pentru ventilatie.

e Pozitionati aparatul in asa fel incat stecarul sa fie
accesibil in orice moment.

¢ Despachetati fantana de ciocolata.

e Ambalajul contine o unitate de baza, un bazin
pentru ciocolata, o teava pentru fantana, un su-
port pentru teava, un snec, un inel de etansare,
cinci inele de etansare din silicon, cinci inele
etanse si doud sigurante (decuplare termical.

e P3strati ambalajul daca intentionati sa depozitati
aparatul Tnauntrul sau pe viitor.

o Curatati aparatul Tnainte de utilizare (Consultati
==> Curatarea si intretinereal.

Asezati inelul de etansare [13] pe partea supe-
rioard a marginii rotunde a unitatii de baza [6].
Tnsurubati spre dreapta bazinul pentru ciocolata
[14] pe unitatea de baza.

Asezati snecul [3] pe axa motorului [12] unit&tii
de baza.

Asezati teava pentru fantana (2] deasupra si aco-
periti snecul [3], apoi nsurubati teava pentru fan-
tana spre stanga [2] pe unitatea de baz3 [6].
Asezati suportul pentru teava [1] pe partea supe-
rioara a tevii pentru fantand [2] si aliniati gaura
centrald cu partea superioara a snecului [3].

e Fantana de ciocolata este gata de utilizare.



INLOCUITI decuplarea termica

e Retineti ca o carcasa pentru SIGURANTE [7], care
este acoperita cu un capac de protectie, este am-
plasata pe partea dreapta a comutatorului pentru
ncalzitor/motor al aparatului (Consultati diagra-
mal.

e Deconectati mai intai aparatul de la priza elec-
trica.

e | 3sati aparatul s3 se raceasca complet.

e Desurubati spre stanga capacul de protectie ne-
gru al carcasei pentru SIGURANTE [7].

e Apdsati si Tnsurubati spre dreapta capacul de
protectie al carcasei pentru SIGURANTE [7] dup3
nlocuirea decuplarii termice (inclusd).

Instructiuni de utilizare

e Pozitia comutatorului: stanga este pentruincalzi-
tor, dreapta este pentru motor.

e Porniti elementul de incalzire si setati tempera-
tura la 80 °C pentru a preincalzi fantana de cio-
colata timp de 3-5 minute.

* Pregatiti 6000 de grame (274156)/8000 de grame
(274163) de ciocolatd dupa cum urmeaza:

- Puneti ciocolata intr-un bol termorezistent.

- Puneti bolul intr-un recipient cu apa calda
(60°C). NOTA! Nu l&sati apa s fiarb3.

- Amestecati ciocolata pana ce se topeste com-
plet. Nu adaugati apa sau nu lasati apa sa ajun-
ga in ciocolata.

- Ciocolata trebuie s3 fie lichidd (de consisten-
ta iaurtului). Dac3 nu este aceasta consistenta,
adaugati ulei vegetal (de floarea-soarelui).

e Porniti motorul si turnati ciocolata in bolul infe-
rior.

e Snecul deplaseaza ciocolata in sus.

e Acum puteti porni.

e Folositi doar fructe racite suficient si cu suprafa-
ta uscata. Temperatura scazuta a fructelor ajuta
ciocolata sa se solidifice iar suprafata lor uscata
permite aderenta mai buna a ciocolatei pe fructe.
Excesul de umezeald/apd va afecta consistenta
ciocolatei.

Notd! Bulele de aer din conducta fantanii pot opri

curgerea uniform3 a ciocolatei. In astfel de situatii

trebuie oprit motorul si se asteapta pana ce bule-
le ies din conducta (acest lucru poate dura céteva
minute). Aste normal ca in timpul acestei proce-
duri aerul sa scape prin partea de jos a conductei.

n momentul in care conducta fantanii s-a golit de

bule motorul se porneste din nou.

Notal Aveti grija la regulatorul de temperatura.

Temperatura prea ridicatd va transforma repede

ciocolata intr-o ciocolata de proasta calitate.

Curatare si intretinere

e Scoateti intotdeauna stecarul din priza inainte de
curatare.

e Imediat dupa utilizare se scoate toata ciocolata
din fantana. Ciocolata nu trebuie l3sata sa se so-
lidifice in fantana. Nu turnati ciocolata in chiuveta
sau Tn toaleta deoarece aceasta se va solidifica si
va bloca scurgerile si canalizarea.

e Nu scufundati niciodatd unitatea de baza a fan-
tanii de ciocolata in apa sau in alte lichide de cu-
ratare.

e Curatati unitatea de baza a fantanii de ciocolata
cu o carpa umeda si apa calda. Apa calda cura-
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ta resturile de ciocolata mult mai bine decat apa
fierbinte.

Nu folositi niciodata agenti de curatare agresivi
sau abrazivi. Nu folositi obiecte ascutite. Nu fo-
lositi benzind sau solventi! Curatati cu o carpa
umeda si detergent daca este nevoie. Nu folositi
materiale abrazive.

Asigurati-va ca Tntotdeauna conexiunile electrice
raman complet uscate.

Teava pentru fantana, suportul pentru teava, ba-
zinul pentru ciocolata si snecul pot fi curdtate in
masina de spalat vase.



Tnlocuirea inelului din gel de siliciu si a inelului etans
e Atunci cand inelul din gel de siliciu [4] sau inelul
etans [5] se rup. Urmati procedurile de inlocui-
re de mai jos. Acestea trebuie inlocuite la fiecare

1) Desurubati bazinul pentru ciocolata [14] de pe
unitatea de baza [6].

2) Scoateti si aruncatiinelul din gel de siliciu [4] si
inelul etans [5] de pe axa motorului [12] (con-
sultati imaginea AJ.

3) Scoateti noul inel etans [5] si addugati ulei de
lubrifiere (rezistent la temperaturi ridicate) in
zona concava (consultati imaginea B.

4) Introduceti noul inel etans [5] (cu partea cu ulei
de lubrifiere Tn jos) Tnapoi pe axa motorului [12]
(Asigurati-va c3d este complet introdus] (con-
sultati imaginea CJ.

sase luni daca produsul functioneaza timp de 12
ore pe zi.

5) Curéatati uleiul de lubrifiere rdmas cu o laveta
umed3 si detergent.

6) Introduceti noul inel din gel de siliciu [4] inapoi
pe axa motorului [12] si fixati-L ferm (consultati
imaginea D).

7) Insurubati bazinul pentru ciocolata [14] Tnapoi
pe unitatea de baza [6].

NOTA: NU ZGARIATI AXA MOTORULUI [11] ATUNCI
CAND SCOATETI INELUL ETANS.



Depanarea

Daca aparatul nu functioneaza bine consultati ta-
belul de mai jos pentru a gasi solutia. Daca tot nu

puteti rezolva problema, luati legatura cu furnizo-
rul/agentul de service.

Problema

Cauza posibila si solutie

Ciocolata picura, nu
curge cum trebuie prin
conducta.

Ciocolata este prea groas3. In ciocolats se adauga putin ulei vegetal. Nu
amestecati apa in ciocolatd!

Fantana nu este asezata orizontal ci este inclinata. Reglati nivelul fantanii de
ciocolata cu ajutorul piciorului reglabil al motorului.

Nu este suficienta ciocolata, adaugati ciocolata topita.

Curgerea ciocolatei este obstructionata de bucati de alimente. Opriti fantana
si indepartati bucatile de alimente.

Curgerea ciocolatei este
intrerupta

Blocajele la curgerea ciocolatei pot fi provocate de bucati de alimente. Se
opreste motorul si se inldtura blocajul.

Asigurati-va ca motorul este pornit si ca functioneaza.

Verificati nivelul ciocolatei si se adauga ciocolata topita, daca este cazul.

Curgerea ciocolatei este
lenta si ciocolata nu
ajunge Tn partea de sus a
conductei fantanii.

Pe coloana se afla aer. Din aceasta cauza, ciocolata nu curge constant. Opriti
fantana si asteptati cateva minute, pana ce curge inapoi toata ciocolata din
bazin. Veti observa bule iesind pe sub fantana.

Verificati nivelul ciocolatei si se adauga ciocolata topita, daca este cazul.

Ciocolata este prea
groasa (vascoasa).

Se verificd temperatura si consistenta ciocolatei, se creste temperatura si/
sau se adauga putin ulei vegetal.

Asigurati-va ca functia de incalzire a fantanii de ciocolata este pornita si
merge bine.

Nota: O temperaturd ambianta mica face ca ciocolata sa se raceasca rapid
si sa i creasca vascozitatea; ciocolata nu va mai curge uniform prin conduc-
ta fantanii.

Specificatia tehnica

Articol nr. 274156 | 274163
Tensiunea de functionare si frecventa 230V~ 50/ 60 Hz

Puterea nominala de intrare 265W | 300W
Clasa de protectie Clasa |

Setarea temperaturii 0°C ~ 100°C 0°C ~ 150°C
Cantitatea maxima de ciocolata Max. 6000g Max. 8000g
Dimensiuni exterioare ?330x(H)700mm ?370x(H)840mm
Greutate neta (aprox.) bkg 6.8kg

Observatii: Specificatia tehnica poate fi modificata fara preaviz.
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Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparutd la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sd nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat fmpreun3 cu alte deseuri menajere. In
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei reguli poate fi penalizata in conformitate cu
reglementarile aplicabile privind eliminarea deseu-
rilor. Colectarea separata si reciclarea echipamen-
tului dumneavoastra uzat la momentul debarasarii
contribuie la conservarea resurselor naturale si
asigura realizarea reciclarii Tntr-un mod care pro-
tejeaza sanatatea fiintelor umane si a mediului.

Pentru informatii suplimentare privind modul in
care puteti preda deseurile dumneavoastra in sco-
pul reciclarii, va rugam sa contactati compania
locala de colectare a deseurilor. Producatorii si im-
portatorii nu isi asuma responsabilitatea cu privire
lareciclarea, tratarea si eliminarea ecologica a de-
seurilor, fie direct, fie prin intermediul unui sistem
public.



YBa)kaeMblil KIIMEHT,

Bnaropgapum Bac 3a nokynky atoro yctpoiictea Hendi. BHuMaTenbHo npouunTaiite 310 pykoBoACcTBO, 0bpalias
ocoboe BHMMaHMe Ha npaBuna 6e3onacHoOCTH, N3NOXKEHHbIE HIXKE, Nepef, YCTAaHOBKON M UCMONb30BaHWEM
3TOro YCTPOICTBA B NepBbIii pas.

MNpaBuna 6e3onacHocTH

* 370 0bopynOBaHMe NpeaHasHaueHo Ans bydeTa 1 JOMALLHEro MCMoNb30BaHUA.

* Vlcnonbayite npubop TOABKO N0 Ha3HaYeHuto, ANg KOToporo oH Bbin pa3paboTaH, kak
0NMCaHo B laHHOM PyKOBO/CTBE.

* V13roToBuUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a N10B0N yLepb, BbI3BaHHbIM HEMpaBUbHOM
paboToi 1 HeNpaBWAbHBIM UCMOb30BAHMEM.

o [lepxute npubop 1 anekTpuyeckylo BUAKy noganblie oT BOAbl W ApYruX xuakocTent. B
cnyyae, ecnv npybop Nonagaet B BOAY, HEMeIEHHO CHUMUTE BIAKY NUTaHWS € po3eTku. He
MCMoAb3yiATe YCTPOWCTBO 40 TeX NOp, NMoKa 0HO He byaeT NpoBepeHo CepTUGMUMPOBAHHbIM
TeXHUYeCKUM cneumanuctoM. HecobofeHe 3Tux MHCTPYKLMIA NpyBEaET K yrpoxXaloLLent
XVM3HW 0NacHOCTY.

* Hyikora He nbiTalTecs 0TKPbITh KOPRYC Nprbopa CaMoCTOATENBHO.

* He BcTaBnalite 0bbekThl B Kopnyc npubopa.

* He npykacaiTech K BUNKE MOKPBLIMI UV BAAXHbBIMY PYKaMU.

'A OnacHoCTb MopaXkeHusi aNeKTpU4YeckuM TokoM! He nbiTaiiTech CamoCTOATENbHO

m 0TPEMOHTMPOBaTb NPUBOP, PEMOHT OMKEH NMPOBOAMTLCS TONBKO KBAAUOULMPOBAHHbIN

nepcoHal.

* Hukorga He ucnonb3yilTe noBpexaeHHbI npubop! Korpa yctpoiictBo noBpexpeHo,
0TCOEAMHMTE YCTPOWCTBO OT PO3eTKM 11 0BpaThTECh K NPOAABLY.

* [Ipepynpexpenne! He norpyxaiite anekTpuyeckue yactv npubopa B BOLY Wan opyrue
XUIKOCTU.

* Hukorza He yaepxuBaliTe npnbop Nog NPOTO4HOM BOLON.

* PerynapHo NpoBepsiATe LUTEKep NUTAHWS W LWHYP Ha Hanuyve noBpexaeHui. B cnyyae
NOBPEXAeHNs ero HeobXOANMO 3aMeHNUTb CEPBUCHbBIM areHTOM AU NLOM, MELWNM
aHanornyHylo KeanndukaLmio, ¢ Tem YTobel M3bexaTb 0NacCHOCTM UAV TPABM.

* YbennTeCk, 4TO WHYP He COMpYKACcaeTCs C OCTPBIMU UV FOPSYUMI NpeaMeTaMu 1 AepxuTe
ero noJasbLue 0T OTKPLITOro OrHs. Hikoraa He TAHWTE WHYP NUTaHUS, YTObbI OTCOEAMHMTL
ero 0T PO3eTKM, BCErfia TAHNTE BIKY BMECTO Hee.

o YbeauTeCh, UTo LIHYP NUTAHUA U/MAK YITTMHATENb HE BbI3bIBAIOT ONACHOCTY aBapuy.

* Hukorga He ocTanaiTe npubop be3 npucMoTpa Bo BpeMs UCMOb30BaHNA.

* [Ipepynpexnpenne! [oka wWrekep HaxoaUTcs B po3eTke, NpUbOp MOAKMIOHAETCS K MCTOUHMKY
MUTaHNS.

¢ BbikniounTe yCTPOMCTBO, NPEX[E YeM OTCOEANHWTL ero 0T PO3ETKY.

o [logkniounTe BANKY NUTAHNS K NErKOAOCTYMHOM 3N1eKTPUYEcKoil po3eTke, YTobbl B Clyyae
aBapUtHOM CUTYaLyW YCTPOCTBO MOXHO BbIN0 HEMEANEHHO OTKNIOUHTD.

¢ Hykoraa He HocuTe Nprbop 3a LHYP.

o -



* He ucnonb3yiTe LONONHUTENbHbIE YCTPOWCTBA, KOTOPbIE HE MOCTABARAIOTCH BMECTE C
YCTPOMCTBOM.

o logkntoynte npubop TOABKO K 3NEKTPUYECKO) po3eTke C HanpskeHWeMm U YacToTo,
yKa3aHHbIMI Ha 3TVKeTKe YCTPOMCTBA.

e Hukorga He WCMoOnb3yiTe akceccyapbl, KpoMe Tex, KOTopble  peKoMeH[0BaHbl
npon3sopuTeneM. HesbinonHeHve 31oro TpeboBaHKA MOXET NPEACTaBAATb 0NaCHOCTb AN
be3onacHoCTM Nob30BaTENS W NPUBECTY K NOBPEX/EHWIO YCTPOICTBA. cnonb3yiiTe ToNbko
OpUTMHaNbHbIe [eTanu 1 akceccyaps.

* 370T Npnbop He JOMXEH 3KCMAYaTMpOBATbCH AMLAMM C OrpaHUYEHHBIMI QU3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMI AW YMCTBEHHBIMY BO3MOXHOCTAMM, UM MLAMM, HE UMEIOLMMM ONbITa U
3HaHN.

¢ 370T NpKbOP HM NpU Kakyx 0bCTOSTENLCTBAX HE OMXEH MCMONb30BATLCS JETbMM.

o [lepxwTe yCTPOMCTBO U €r0 LHYP NUTaHUS B HEJOCTYNHOM ANA AETel MeCTe.

o [TIPEOYNPEXAEHWUE: BCET [1A Bbikt04/TE YCTPOCTBO 11 OTKNKOUMTE PO3ETKY OT PO3ETKM
nepes 04MCTKOMN, 0BCAYXMBAHVEM AV XpaHEHWEM.

CneumnanbHble npaBuna 6esonacHocTH

* He nomelaiiTe YCTPOICTBO Ha HarpeBaTenbHble npubopsl (DeH3MHOBbIE, 3neKTpuYeckie,
YroNbHbIE MANTHI U T. f.) lepxiTe yCTPOICTBO BAAN OT rOPAYMX MOBEPXHOCTEN U OTKPLITOO
0rHs. Bcerga ucnonb3yiTe yCTpoicTBO Ha POBHOM, YCTOMYMBOM, YUCTON 1 CYXON MOBEPXHOCTY,
33LUMLLEHHOM OT BO3LEMCTBUS TenNa.

* He vcnonb3yiite npubop B6AM3M B3PEIBOOMACHBIX W FOPIOYNX MATEPUANO0B, KPELNTHBIX KapT, m
MarHUTHbIX MCKOB UM PAANONPUEMHIKOB.

* HacTosiLLee yCTPOICTBO He NpefycMaTpuBaeT paboTy ¢ BHELIHUM TailMepoM 1AV 0TAENbHON
CUCTEMOW ANCTaHLMOHHOTO YpaBAeHNS.

o NPEAYNPEXIEHWE: Hukakve BeHTUNAUMOHHbIE OTBEPCTVS B KOPMyCe YCTPOWCTBA He
LOMKHbI DbITb 3aKPbITHI.

* Bo Bpema 1CNob30BaHWS BOKPYr YCTpoWCTBa cnefyeT obecneuynts He menee 20 cm
CB0ODOAHOr0 NPOCTPAHCTBA 419 BEHTUNSLNM.

¢ He npoBoayTe 0YMCTKY BOASHON CTPYEN, NapO0YMCTUTENEM, U He OMOAACKMBAITE YCTPOCTBO
B BOfE, NOCKO/bKY A€Tanu MOTyT CTaTb BAAXHbLIMU, U 3TO BbI30BET OMACHOCTb MOPAXEHNS
TOKOM.

¢ OcTopoxHo! Pa3melualite kabenb nuTaHns besonacHo, 4tobbl ero Henb3s bbi0 cydanHo
33L{enuTb, 11 YToObI OH HE CONPUKACcaNCs C HarpeBaTeNbHoM NOBEPXHOCTHIO.

¢ 3anpeLyaeTca YMCTUTb YCTPOCTBO WAW MOMELLATb €r0 Ha XpaHeHue A0 TOro, Kak OHO
MONHOCTBIO OCTBIHET.

MpennonaraemMoe ucnonb3oBaHue
® 370 obopynoBaHyve nNpefHasHayeHo ans bydeta n e lcnonb3oBaHue ycTpoicTBa g Nobbix Apyrux

AOMalllHero ncnoib3oBaHMA. ueﬂeﬁl 6y,ﬂ,eT paccMaTpuBaTbCAd, KakK WMCMNoJ1b30-

e D,aHHbIIZ ﬂpM60p npegHasHa4yeH MCKIYUTeSTbHO BaHMWe He Mo HasHayeHuo. [lonb3oBaTeNb 6y,£|,eT
A9 NpAMOoro noforpesa Lwokoslana. Mcnonb3osa- HECTN NCKITHYNTEJIbHYIO OTBETCTBEHHOCTb 3a He-
Hne yCTpOV]CTBa aona nobbIX Apyrux LI,eJ'Ie\;I MOXeT npaBuibHOE NCMNONIb30BaHMe yCTpOVICTBa.

NPUBECTY K NMOBPEXAEHUIO W TPaBMe Tena. - «p



YctaHoBKa 3a3eMJieHus

370T Npmbop oTHocKTCH K Knaccy 3awmThl | 1 gon-
eH BbITb NOAKMOYEH K 3aLLMTHOMY FPYHTY. 3a3eM-
NIEHVEe CHUXAEeT PUCK NOPaxeHUs 3/1eKTpUYeckmm
TokoM, obecneunBas BbIXOf NPOBOAA LA 3NeKTpU-
Jeckoro Toka. IToT NpuUbOP OCHALLEH LUIHYPOM Mu-

TaHUSA C 3a3eMAI0LLIMM NPOBOLOM U 333eMNEHHON
wtencenbHon Bunkon. Bunka ponxHa ObiTb nop-
K/touyeHa K po3eTke, KOTopas NpaBubHO YCTaHOB-
feHa 1 3a3emneHa.

OCHOBHbIe YacTu yCTpoMCTBA

1. Nepxatensb Tpybkum

2. ®oHTaHHas Tpybka

3. Bunt

4. Cunukarenesoe KoNbLo (@ 24 Mm)

5. TepmeTnaunpytoee Konsuo (@ 20 mm)
6. bazoBas egnHNMLa

7. Kopnyc nnaskoro npepoxpaxuntens
8. MepeknoyaTens asvratens / oborpesatens
9. PasbeM nutaHua

10. Perynatop Temnepatypsbl

11. OtBepcTre ans pacceviBaHus

12. Ocb gBuratens

13. YnnoTHuUTenbHoe konbLo (@ 220 mMm)
14. LLlokonaaHbii bacceiH

Ucnonb3oBaHue

e [lepen uvcrnonb3oBaHueMm ybeautecb B TOM, 4TO
YCTPOMCTBO He MOBPEeXAeHo — B ciyvae obHapy-
XKeHund J'II-O6bIX ,ﬂ,e(‘beKTOB, HeMeONneHHO CBAXUTECH
C MNOCTaBLWWKOM. HemcnpaBHoe yCTpOI;ICTBO He
nogxoguT Ongd NCMNoJib30BaHUA.

CHUMWTE yNakoBKY W 3alyuTHylo NAéHKy (ecnm
YCTPOMCTBO BbIIO 3aLMLLeHo).

YcTaHoBMUTE YCTPOMCTBO Ha POBHOW U YCTOMYMBOM
MOBEPXHOCTU, CNIN HE YKa3aHOo MHaue B pyKOBOJ -
cTBe. [1Ba 13 Tpéx onop ycTpoWcTBa MOXHO pery-
NIMPOBaTh, YTOBbI €r0 BbIPOBHATH.

He yctaHaBnvBaiite $oHTaH AN LIOKOMALHOIO
boHAI pAAOM C BEHTUNALMOHHBIMK KaHanamu,
OTKPbITEIMU ABepAMU nnn okHamu. LLlokonag mo-
XeT 3aTBepAeTb MOJ BO3AENCTBMEM XONIOAHOIO
BO3flyxa, OCTaHaBnuBas CBObOAHOE ABUXeHWe
Lokonaza.
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e Cnepyet obecneynTb MUHWManbHOE MPOCTPaH-
CTBO AN HeobXxoAyMOoro nNoABoAa BO3ayxa BOKPYr
ycTponcTaa.

* Bo Bpems ycTaHoBKkM ycTpoiicTBa ybeanTecs, YTo
LITeKep N1erko JOCTyMneH.

e Pacnakyinte GoHTaH.

® YnakoBka COLEPXWUT OCHOBaHWe, LUOKONaLHbIN
bacceiiH, GoHTaHHyo TpybKy, aepxatens Tpybku,
BUWHT, YNIOTHUTENbHOE KOJbLO, MATb CUIUKOHO-
BbIX YMIOTHWUTE/bHbLIX KOJew, NATb repMeTusu-
pylOLLMX Kofel, v ABa NnaBKWX NpefsoxXpaHnTens
(rennosbix).

e CoxpaHuUTe ynakoBKy, eciit HamepeBaeTeChb Xxpa-
HUTb Npubop B byayLiem.

e [lepes, wcnonb3oBaHMeM YCTPOIMCTBO creayeTt
ounctuth (Cm. ==> OuncTka 1 obcnyxmsaHme).



e MomectnTe ynnoTHWUTensHoe Kosblo [13] Ha Bepx
Kpyrnoro kpas ocHoBaHus [6].

e MpuBMHTMTE WoKONadHbIN bacceiin [14] k ocHo-
BaHMI0, NOBOPaYMBas ero rno 4acoBOK CTPEsIKe.

e [Tomectute BUHT [3] Ha ocb asuraTens [12] ocHo-
BaHUs.

e [omectuTe doHTaHHylo Tpybky [2] Ha BuHT [3] 1
npuBMHTUTE GoHTaHHylo TpybKky [2] K ocHoBaHwmio
[6], noBopauvBan NpoTNB YaCoBOW CTPEKU.

e MomectuTe gepxatens Tpybku [1] Ha Bepx doH-
TaHHoW Tpybkun [2] 1 BbIpoBHANTE LeHTpanbHoe
oTBepcTve ¢ BepxoM BuHTa [3].

e QoHTaH A9 LWOKONAAHOMO (OHLAK TOTOB K MC-
Mosb30BaHMIo.

3AMEHA TennoBoro npepoxpaHutens

e 0bpaTiTe BHUMaHMe, YTo KOpMyC MNaBkoro npeao-
xpanutens [7], 3aKpbiTbIli 3aWUTHBIG KOANAYKoM,
pacrnonaraeTcsi ¢ NpaBoil CTOPOHbI NepeksoYaTens
Harpesatens / aBuratens ycrpoictea (cM. cxemy).
OTCOeanHNTE YCTPOWNCTBO OT 31EKTPUYECKON po-
3eTKN.

e [laiiTe yCTPOWCTBY MOAHOCTbIO OCTHITH.

o OTBMHTUTE YepHYIO 3aLLMTHYIO KPbILLKY, 3aKpblBa-
joLLLyto Kopryc nnaskoro npegoxpanntens [7], no-
BOpauMBan ee NPoTUB YacOBOM CTPEKM.

Mocne 3aMeHbl Tennosoro npegoxpaHutens (s
KOMMIeKTe) HaxXMUTe Ha 3aLUMTHYI0 KpbILWKY, 3a-
KpblIBalLLYyl0 KOpMyC MAaBKoro npefoxpaHuTens
[7] v nprBMHTNTE ee, NOBOpPaUMBas NPOTUEB Yaco-
BOWI CTpenKu.

PykoBofcTBO Mo 3KCnyaTauum

e [lonoxeHne nepeknwoyatens: Jlesoe — pABura-
TeNb, NpaBoe — HarpesaTeb.

e BkiounTe HarpeBaTenbHbIf 3/1eMEHT 1 Nepekto-
yaTens Ha 80°C pgna noporpesa LUOKONALHOrO
¢doHTaHa B TeueHue 3 — 5 MUHYT.

e MoaroTossTe 6000 rpamm (274156) / 8000 rpamm
(274163) wokonapa cnenyoumM obpasom:

- MonoxwTe Wwokonaz B XaponpoyHbIi COCYA,.

- MomecTuTe cocyp B KacTplonio ¢ ropsyeit BoLon
(60°C) BHUMAHVIE! Boga He nomkHa KuneTb.

- [epemewwBaiite WwWokonag fo NOAHOrO PacTBo-
perusa. He gobasnsiTe Boay.

- [Ina npaBunbHOro uncnonb3oBaHusg ¢oHTaHa,
WOKONa JOSKeH BbITb XMAKMM (kak HorypT) —
015 JOCTUXEHUS Takoh KOHCUCTEHLMM, MOXHO
n06aBUTL HeMHOro He3BKyCHOro pacTUTENbHOrO
Macna (Hamp., MOACONHEeYHOro Macnal.

e Brounte nuTaHne w BreiTe WOKOMAA B vally
Haj, 0OCHOBaHWEM.

e BUHT NoAgHMMAET WoKonaz BBepX.

e QoH/0 roTOB.

e OpykTbl, NpefHa3Ha4yeHHble 419 LIOKOAALHOIO
doHAK [OMKHbI bbITh X0NoAHbIE U cyxue. Bnaro-
[laps HU3KOW TeMnepaType, WoKonag 3ateepaeet
Ha NOBEPXHOCTMW M0Aa, @ Cyxas MoBEepXHOCTb 00-
neryaeT npuaunaxme xuakoctn. Cnnwkom bonb-
woe KOJMYeCTBO BOJAbI WM BIAXHOCTU pa3baBs-
NIFeT WoKoNag,.

BHumanume! CeobogHoe OBWXeHME Wokonaga Mo-

XeT OblTb HapylweHO M3-3a My3bIpbkoB BO3/yXa,

BbIXOAALLMX 13 TpybKM doHTaHa. B aTom cnyyae oT-

KSOYMTE MUTaHKE U NMOLOXKAMTE NoKa BCE My3bIpbKHM

BO3/lyxa He BhIMAYT M3 Tpybku (570 MOXeT 3aHATb

HEeCKo/bKO MUHYT). Kak npasuio, ny3bipbkiu Bbinbi-

BaloT M3 HUXHeN YacTu Tpybku. Korga Bce nysbipb-

KW MCYE3HYT, MOXHO CHOBA BKJIIOYWTb YCTPOMCTBO.

Brumarune! Cneante 3a perynatopoM TeMnepaTypsl.

[1pun cnvLLKOM BbICOKOI TeMMepaType KayecTBo Lo-

Konapa bbicTpo ynager.

. @



Ounctka n obcny>xmaHue

e [lepep o4mncTko OTKKYUTE Nprubop oT ceTw.

e YCTpoicTBO cnedyeT TLaTebHO 04YmMLLaTh OT LWo-
Koflaga mnocsie KaX4oro MCrojb30BaHus, 4Tobbl
NpefoTBpPaTUTL €ro BbICbIXaHWE Ha 3MeMeHTax
doHTaHa. He BbINMBaNTe Wokonag B KaHanusa-
LMK — 3TO MOXeT e€ 3aKynopuTb nocse 3aTBepe-
BaHuWA Wokonaaa.

e OcHoBaHWe doHTaHa Hesb3sd MorpyxaTb B BOAY
AW Lpyrve Ynuctauive cpeacrsa.

e OcHoBaHWe GpoHTaHa YNCTUTb BIAXHON TKaHbKO 1
TENnoi Bofo. Ténnas Bofia HAMHOIO Jyylle ro-
psyel Bofbl yCTpaHAET 0CTaTKM Wokonaaa.

e He nonb3yitech 419 YMCTKM YCTPOWCTBa arpec-
CMBHBIMW YMCTAWMMU cpeacTBamy, abpasums-
HbIMV NPOAYKTaMM, OCTPbIMU WAK C pexyLieit
KpOMKO#, BeH3nHOM unu pacteoputenamu. [ns
YMCTKM NONb3YMTECH BNAXHOM TKaHbIO U, NpK He-
0DXOANMOCTYU, MATKMM MOIOLLUM CPEACTBOM.

e Oba3aTtenbHo ybennTech B TOM, YTO BCE 3/1eKTpU-

qyeckune coefgnHeHnqa - cyxme.

e OoHTaHHylo Tpybky, pepxatenb TpybkM M BUHT

MOXHO MbITb B I'IOCy,EI,OMoeL{HOIZ MallnHe.

3aMeHa cunuKareneBoro KojbLa M repMeTU3UpYIOLLLEro KonbLia

* B criyyae MoBpexXAeHWs CUIUKArefeBoro Kofb-
ua [4] unn repmeTusupyiouiero konbua [5]. Huxe
npuBefieHbl MPoUeAypbl ANA 3aMeHbl. 3ameHy

o

L f

1) OTBUHTWTe LoKoNafHbIlt baccelin [14] oT oc-
HoBaHua [6].

2] Y6epute 1 BbIBpoCHTE MCMOB30BAHHOE CUAN-
karenesoe konbLo [4] vnu Bo3ayxoHenpoHuLa-
emoe konbuo [5] ¢ ocu geuratena [12](cM. puc.
Al

«DSS

cnepyeT MpPOU3BOAMTL KaXible LUeCTb Mecsaues,
ecnv NpofyKT ncnosnb3yetcs B TeyeHne 12 yacos
B [€Hb.

3) [loctaHbTe HOBOE repmeTusmpyioliee kofbLo [5]
1 HaHecuTe cMasky (BbicokoTeMnepatypHyio) Ha
BHYTpeHHI0l0 YacTb (cm. puc. BJ.

4) YcTaHoBWTE HOBOE repMeTUsVpylollee KosbLo
[5](ctopoHoit co cmaskoi BHM3) Ha ocb ABU-
ratena [12]lybegutech, 410 OHO MOMHOCTbIO
BCTaBneHo Ha mecTo)(cm. puc. C).



5) YganuTte ocTaTkM CMa304HOro Macsia BAaXHoi 7) NpuenHTuTe WokonagHuin baccenH [14] k oc-
TKaHbIO C MOIOLLWM CPELCTBOM. HoBaHuio [6].

6) YcTaHOBUTEe HOBOe CUAMKarenesoe KobLo [4] BHUMAHME! HE MOLLAPAMAWTE OCb JIBUTATE-
Ha ocb aswuratens [12] u npouro sakpenute ero  J19 [11] MPU CHATUN TEPMETU3UPYIOLLEEIO

(cM. puc. D).

KOJIbLIA.

Mounck U ycTpaHeHUe HeucnpaBHoOCTEN
Ecnu yctpolictBo He paboTaeT foskHbIM 0bpa3om, HaWTv npaBunbHoe pellerune. Ecav Bbl He MoxeTe
obpatutechb K npuBefeHHoM Huxe Tabauue, 4TobbI pewwnTb Npobnemy, obpaTnTech K NOCTaBLLMKY.

Mpobnema

Bo3mMoxkHas NpUYnNHa N pelueHne

LLlokonap kanaeT u He
TeY&T paBHOMEPHO M0
bOHTaHY.

Wokonapn cnvwkom ryctoir. [lobaBsTe HEMHOrO pacTUTENBHOMO Macsa.
Hukorpa He BnvBaliTe B Wokonan sogy!

®oHTaH HaknoHEH. OTperynupyiite ypoBeHb GOHTaHa C MOMOLLbI0 HOXEK Y
0CHOBaHMS.

He xBaTaeT wokonana. [lobasbTe Xnaknin Wokonag,.

[MoTok wokonapa 3afepxaH kycoukamu epykros. OTkM0UMTE NUTaHKE U
yAanute Kyco4kun GpyKTos.

MoTok LoKosiafda npepsaH.

MoTok LLoKoJslaga MOXeT BbITb OCTaHOBEH (\bpaFMeHTaMl/I nnn. OTknounTe
nnTaHne n ynannte d)pal'MeHTbI MALLN.

y6e,EI,I/IT€‘Cb, 4TO yCTpOVICTBO BKJTHOYEHO.

[MpoBepbTe ypoBeHb wWokonaga. [1pu HeobxogumocTy, fobaBbTe XUAKWNA
wokonag,.

[MoTok Wwokonana mep-
NIEHHbIV N He gocTuraeT
KOHYMKa TpybKM.

Tpybka 3abnokrpoBaHa BO3[yxOM, MO3TOMY LLIOKOA[ He MOXeT cBoboaHO
Teub. OTkMtoYNTE GOHTAH M MOAOXKANTE HECKONBKO MUHYT, MOKa LLOKoNag He
BepHETCA B Yawy. V13-nog Tpybkn GoHTaHa LOMKHbI BEIXOAUTE My3blpbKU.

[MpoBepbTe ypoBeHb Wokonaaa. Mpu HeobxogmumocTu, fobaBeTe XUAKMNA
wokonag,

llokonag caunwkom rycrom
(BAzKNIA).

[poBepbTe TeMnepaTypy v KOHCUCTeHUMIO Wokonaga. CnegyeT noBbICUTb
Temnepartypy Noforpesa u/vnn fobaBuTb pacTUTeNbHOE Macio B WOKONAL,

I_IpOBepre, BKJIOYEH U pa60TaeT an Hal’peBaTeJ’IbeIlZ SN1eMeHT yCTpODICTBa.

BHuMaHMe: H13Kkas TemnepaTypa okpyXaltoLlet cpefibl bbICTPO oxnaxaaeT
LwoKofag, fienas ero ryctoiM. MoxeT 0CTaHOBUTLCS MOTOK LOKONaAa Yepes
TpybKy doHTaHa.




TexHUYecKue xapaKTepucTUKu

N npogykTa 274156 | 274163
Pabouee HanpsixeHne 1 yacToTa 230B~50/60 Ty

MoTpebnaemas MolHOCTD 265BT | 300BT
CreneHb 3aWmThl | Knacc

[nanasoH ycTaHoBKM TeMmepaTypsbl 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
MakcumanbHoe KonmM4yecTBo LWokofaaa Max. 6000r Max. 8000r
BHelwHwe pasmepsl ?330x(gbic.)700MM ?370x(Bbic.)840MM
Bec HetTo (npn6.) bkr 6,8kr

BHuMaHue:TexHn4eckune XapakKTepucTukn moryTt 6bITb U3MeHeHbl 6e3 npenBapuTesibHOro ysegoMiaeHus.

FapaHTus

Jiobas Hepopenka vy nojomka, KoTopas BreyeT
3a coboit HempaBuabHyl0 paboTy ycTpoicTBa, Ko-
Topas byneT BbisBfeHa B TeYEHWe NepBoro roga ot
naTbl nokynku, byaeT ycTpaHera becnnaTHo, unu xe
BCe YCTpOWCTBO byAeT 3aMeHeHo HOBbLIM, €CM OHO
9KCMNyaTMpoBanocs K 06CNykMBanoch CornacHo
MHCTPYKLMM Mo 0bCnyxKMBaHWIO 1 He MCMonb30Ba-
710Cb HEMpaBUAbHO, UK B pa3pes C HasHayeHueM.
[laHHoe nonoxeHne HM KOEW Mepe He HapywaeT
MHBIX NpaB noTpebuTens, n3noxeHHbIX B 3aKOHO-

AaTtenbCcTBe. B cllydae 3aaBsieHnd yCTpOIzCTBa B pe-
MOHT WM Ha 3aMeHYy B paMKax rapaHtuu, cinepyet
yKas3aTb MeCTO M AaTy NOKynku yCTpOVICTBa nnpuno-
KUTb CHET, NN HEKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Hallei MOAUTHMKE COBEPLUEHCTBOBaHMWS
HallKxX NponyKTOB OCTaBnsgeM 3a coboii npaso Ha
BBOJ, U3MEHEHWIA B KOHCTPYKLIMIO, yNaKOBKY U B TeX-
HWYeckMe napameTpbl, ykasbiBaeMble B TexHW4e-
CKO AOKyMeHTaLmKn 6e3 npeaynpexaeHus.

YTunusaumsa v 3awmta okpyxxatouiei cpenbl

B cnyuae BbiBofa 0bopynoBaHus 13 akcnnyatauuu,
NpoayKT HeNb3s YTUAN3MPOoBaTb BMecTe C ApYrvMu
BbIToBbIMM 0TX0AaMu. [lonb3oBaTenb HeceT OTBET-
CTBEHHOCTb 3a nepepnadvy obopynoBaHus B COOT-
BETCTBYIOLLMI NYHKT NpUvéEMa TexHWKku ObiBlIEl B
ynoTtpebneHun. HecobniofeHne BbllleykasaHHOro
MOSIOXEHNS MOXET MPUBECTU K HaNOXKEHUIO WTpa-
$oB B COOTBETCTBMM C [ENCTBYIOLMMI NPaBMUIaMu
B OTHOLWEHWW YyTUAN3aUMN 0TX0A0B. CeneKkTuBHbIN
cbop 1 yTvAM3aumMs ucnonb3oBaHHoro obopyno-
BaHWA CNOCOBCTBYIOT COXPaHEHWIO MNPUPOAHbIX
pecypcoB 1 obecneynBaloT peuvpKynsaumio Takum

obpa3omM, KoTopbli He BpefeH [/ 3[40pOBbsA W
OKpy>XaloLLieln cpefbl.

[ns nonyyeHWs AOMNONHWUTENBHOW WHPOPMaLMM O
TOM, rfe MOXHO 0TAaTb WCrnonb3oBaHHoe obopy-
JoBaHWe Ana yTunusauuu, obpatutech B MeCTHylO
koMnaHwuio no cbopy orxofos. [lponssoauTens u
MMMOpTep He HecyT OTBETCTBEHHOCTM 3a peLupky-
nsumio 1 nepepaboTky 0Txof0B sKonornyecku bes-
OnacHbIM cnocoboMm, kak HemocpeCTBEHHO, Tak 1 B
pamKax rocyapCTBEHHOM CUCTEMBI.



Ayannté neAaTn,

Lag EUXapLOTOUNE yla TNV ayopd auTng Tng cucokeung Hendi. AlaBaoTe NpooeKTIKA auTd To eyxeLpidio, divovrag
dLaitepn NPOCOXN OTOUG KAVOVLOHOUG aOQUAELag Mou MePLypApovTal NApakdTw, MpLv EYKATAGTACETE Kal
XPNOLYOMOLAGETE QUTA TN GUGKEUN yLa Np@Th Qopa.

Kavoviopoi ac@aAeiag

¢ H ouokeun evielkvutat yLa xphon 0€ UMOUPE KAl OLKLOKN xphon

* Xpnotjonolelre [OVO T OUGKEUN YA TOV ENOLWKOLEVO OKOMO Y1a Tov 0Molo 0XedLdoTNKe
0NwG NEPLYPAPETAL 0TO NAPOV EYXELPIOLO.

* 0 KataokeuaoTng Oev €UBUVETAL Lo TUXOV ZNULIEC MOU Mpokalouviat anod AavBaopevn
Aetroupyia kat akataMnAn xpnon.

¢ KpaTnoTe Tn 0UOKEUN KaL 1o nksmpmo Buopo pOKplO ano vepo Kat aAa uypa. Le nspmmon
Mou N OUOKEUN METEL OTO vspo oq)mpsms apeowe To Buopa Tponpoéoomc ano Tnv npizo.
Mnv xpnotponoteite Tn ouokeun pexpLva eAeyxBel ano motonotnpevo Texviko. H un tpnon
auTQV Twv 00NYLwY Ba NPOKAAEGEL ANEANTIKOUG KIVOUVOUG yLa TN Zwn.

¢ [loT€ pnv eNxelpnOETE va avolEeTe Povol 0ag To NepiBANpA TNG CUOKEUNG,.

* Mnv eloayeTte avtikeieva ato neplBAnpa Tng oUOKeUNG.

* Mnv ayyigeTe 1o Buopa pe Bpeypeva n uypa xepLa.

Kivduvog nhektponAn§iag! Mnv enixelpnoeTe va NLOKEUACETE TN GUOKEUN JOVOL 00,
OL EMLOKEVEG NPENEL VA NPAYUATONOLOUVTAL HOVO ano EEEIDIKEUPEVO MPOOWNLKO.

o [loté pnv xpnowonoteite pla Kateotpappévn ouokeun! Otav eival kaTteaTpappevo, ﬂ
anoouvOEDTE TN OUOKEUN ano TNV Mpiza Kal ENKOWWVNOTE PE TO KATAOTNHA ALOVIKNG
NWANGNC.

. I'Ipostﬁonomon' Mnv Buetsts 1a n)\emptm pepn g ouomunq 0€ VEPO N GAAD Uypa.

o [lote pnv KpOTOT€ TN GUOKEUN KATW N0 TPEXOUKEVO VEPO.

o EAeyxete TakTIKG TO Buopa Tpopodooiag kat To KaAwALo YL TUXOV znptsc > nepmmon
BAabng, npsnu va avrikaraoraBel ano ovnrlpoowrlo sEunnpsTnong N pe napopola
MposOVTa, WOTE Va ANOYEUYETAL 0 KIVOUVOG N 0 TPAUHATLOHOG.

¢ BeBawwBelre o1t 10 KAAWOLO Oev €pxeTaL 0E €NAPN PE AXUNPA N ZEOTA QVTIKEIWEVO Kal
KPQATNOTE TO PakpLa ano avolxtn gwild. Mnv tpaBare note 1o kakwdLo Tpopodoaiag yia va 1o
anoouvOEceTe ano Tnv npiza, navia TpaBare 1o Buopa.

* BeBawBelre o1t 10 KAAGOLO TpoPodoaiag A/kal T0 KAA@OLO NPOEKTAONG OEV MPOKAAQUV
KIvOUvO OLaQUYNC.

* Mnv a@nveTe NOTE TN GUOKEUN AQUAGKTN KATA TN XpNaN.

* [Ipoetdonoinan! Qoo 1o Buopa Bploketat aTnv mpiza, N GUOKEUN €ivat ouVOEdEPEVN PE TNV
nnyn 1p0@odoatiac.

¢ AnevepyonoLnaTe TN GUOKEUN NPWV TNV aNOCUVOECETE ano TNV npizo

¢ JuvOeate T0 Buopa peuporoc 0 g eukoha npoaBactyn nplza, woTe 0€ NEPINTWAN QVAYKNG
va anoouvdeDel QHEOWG N OUOKEUN.

o [loTE Pnv PETAQEPETE TN GUOKEUN AMO TO KAAWOLO

 Mnv xpnalponolelre NNAEOV GUOKEUEG MOU OEV NAPEXOVTAL PAZL E TN GUOKEUN.

. @



o JUVOEQTE TN OUOKEUN LOVO OE NPLZa HE TNV TAON KALTN GUXVOTNTA MOU QVAQEPOVTAL OTNV ETKETA
TNC GUOKEUNC.

* [Moé pnv Xpnalyiorolelre EEAPTAATA EKTOC ANO AUTA 110U CUVLOTGVTAL GO TOV KATAOKEUAOTN.
Eav dev YLVEL KATLTETOL0, B0 UNOpOUGE va anoTEAETEL KiVOUVO yLa TNV A0PAAELD TOU XPNaTN Kal
Ba pnopouoe va npokaléoet BAaBN aTn cuokeun. Xpnotonoteite povo auBeviika e€aptnyata
kaL ageoouap.

* H guokeun autn Oev npéns va Aetroupyel ano aropa e pstwpévec OWUATIKEG, ALOBNTNPLOKES
N OLOVONTIKEG KAVOTNTEG N GTOLA HE EMELYN EUNELPIAC KaL YV(ONG,.

o Autn n ouokeun Oev npena 0€ Kapia nepintwon, va xpnmponomm ano nawdua.

¢ Kpatnore Tn uakeun Kkat 10 KaAwdio Tpopodoaiag pakpla ano natdLa.

* [IPOEIAOMNOIHZH: Mavra anevepyonoteire TN 0UGKEUN KaL ANOCUVOEDTE TNV NPiZa NpLv ano
Tov kaBaplopo, Tn ouvtnpNon n TNV anoBnkeuan.

Ewdwkoi Kavovicpoi Acpaleiag

o Mnv TonoBereire T guokeun oe auakeun Béppavang (kouziva aepiou, NAeKTPIKN, Wnatapld,
KAn.). Kpatnate T oUOKEUN QAKPLG ano KAUTEG EMUPAVELEG KL AVOIXTEG €O0TIEC GAOYAC.
Xpnoonoteire navia 1 auokeun oe eninedn, ataBepn, kaBapn, avBekTikn otn BeppoTna Kat
aTEYVN ENLPAVELT.

* Mnv XpnotUONOLELTE TN GUOKEUN KOVTG OE EKPNKTIKA N EUQAEKTA UAIKG, MOTWTIKEG KAPTEG,
HayvnTikoug Blokoug h padlopava.

m ¢ Autn n cuokeun dev NPOOPIZETAL YLa AETOUPYLO PEOW EEWTEPLKOU XPOVOALAKONTN N EEXWPLOTOU
0UOTAPATOG TNAEXELPLOHOU.

o [IPOEIAOMOIHZH: OpovrioTe 0Aa Ta ovowpom sanpLopou e ouomunc va pnv q)poooovmt

* Apnvete anootaon Toukaxiatov 20 cm yUpw ano T GUOKEUN Y1a GEPLOKO KATA Tn Xpnon.

* Mnv xpnotuonoteire nidaka vepou, kaBaploTiko atpou Kat unv EenAéverte pe vepo, eneldn Ba
Bpaxouv Ta e€aptnpara kat gnopet va npokAnBet nAektponingia.

* [lpogoxn! Aapahiote owarta To kahwdlo Tpogodoatag yia va unv Tpalnxet kara AaBog kat va
unv unap€et enagn pe TV entpavela Beppavang.

* Mnv kaBapizeTe Kat gnv anoBnkeueTe TN GUOKEUN EKTOG EQV EXEL KPUWOEL EVIEAWG,

MpoBAenopevn xpnon

® H ouokeun evOeikvUTaL yld XPAON OE PMOUPE Kal
OLKLOKN Xpnan.

e H ouokeun exel oxedlaoTel povo ya Tn Beppav-
on dlaopwv NolkM®y cokoAatag. Onotadnnore
AGMn xpnon pnopet va NpokaAéoel ZnpLd oTn ou-
OKEUN N TPAUHATIOPO.

e H xpnon TnC OUOKEUNG yla onotovonnote AaAho
okono Bewpeirat eopaipevn. O xphoTng eivat ano-
KAELOTLKG UMEeUBUVOC yla TNV Un KataAANAN xpnon
TNG CUOKEUNC.

Eykardoraon yeiwong

H ouokeun auth Ta§wopeital wg Katnyopia npo-
otaciag | Kal npenet va ouvdEETAL PHE MPOOTATEUTIKO
€0apog. H yelwaon petwvet Tov kivouvo nAekTponAn-
€lac napéxovrag éva KaAwolo OLaPUYNG yla To NAe-
KTPLKO peUpa. AUTh N OUCKEUN elval epoOlaoHEVN e

qpéZ

kKahwolo Tpopodociag nou dlabetel KaAwdlo yelw-
ong Kat yelwpevo Buopa. To Buopa npenet va ouv-
0eBel oe pla npiza nou eival owaoTd eykateoTnPevn
Kal YELWHEVN.



Baowka e§apTApara Tng GUGKEUNG

. Baon owAnva

. ZwAnvag owrpBaviou

. KoxAlag

. AakTtUAog nuptriou @ 24mm)

. Aepoateyng dakTuAog (@ 20mm)
. Movaoda Baong

. MepiBAnpa AZOAAEIAY

. Atakontng kwntnpa / Beppavinpa
. Ynodoxn peuparog

10. PuBpoTikd Beppokpaaiag

11. Eooxn dwaxuonc Beppotntag

12. A€ovag kvntnpa

13. AaktUAog oteyavonoinong (@ 220mm)
14. Moiva cokoAatag

O 3 O~ O &~ LW N —
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B£0n TNG GUGKEUNG G AeLToupyia

e EAEyETe yia va BeBalwBeire o011 n cuokeun Oev ei-
val KaTeoTpappevn. Ze nepintwon BAABNG, entkot-
VWVNOTE QUEOWG HE Tov NpopnBeutn oag kat pnv
XPNOLUOMOLEITE TN OUCKEUN.

Agpalpeate OAo To UNKO oUuOKeuacoiag kat Tnv npo-
otareuTikn PepBpavn (av unapxel.

TonoBetnoTe TN cuokeun oe eninedn Kat otaBepn
ENLPAVELT, EKTOC €AV aVAPEPETAL KATL BLAPOPETL-
k0. AUo ano Ta Tpia nodia Tng povadag Baong pno-
pouv va puButotolv oe Uyog yia va TornoBetnoeTe
€nineda Tn CUOKEUN.

Mnv TonoBeteire To ouvTpIBavL cokoAATag KovTd o€
KALHaTIoPO, avolxth nopta n napdaBupo. O Kpuog
agpag Ba oTepeonotnoel Tn 0okoAdTa kat Ba ota-
parnoeLn pon.

BeBawwBeite o011 unapxel apketh andoraon yUpw
ano TN CUCKEUN yla aEPLOHO.

TonoBeTnOTE TN CUOKEUN PE TETOLO TPOMO WOTE N
npiza va eivat npocBactyn ava naoca oTypn.
ByaAte ano tn cuokeuaoia To ouvTplBAavl GOKOAG-
Tac.

H ouokeuaoia nepiéxel pa povada Baong, pia ni-
olva ookoAdTag, éva cwAnva owtptBaviou, pia Baon

owAnva, éva KoxAla, éva dakTUALo aTeyavonoinong,
névre daKTUAlOUG oTeyavonoinong nuptriou, Nevre
aepooteyeic OaKTUAlOUC Kal dUo aopaleleg (Bep-
PWKAG dlakonng).

Dula€te TN cuokeuaoia eav okoneUeTe va anobn-
KEUOETE TN OUOKEUN 004G 0TO PEAOV.

KaBaplote Tn ouokeun npw and tn xpnon [(Aeite
==> KaBaplopog kat ouvrnpnon).

TonoBethote To dakTuho ateyavonoinang [13] oto
navw PEPOG TNG OTPOYYUANG GKPNG TNG Hovadag
Baong [6].

Bidwote Tnv nioiva cokoAatac [14] atn povada Ba-
ong nepLoTpePovTag 0e€LooTpoPa.

TonoBethote Tov KoxAla [3] oTov G€ova Tou KvnTA-
pa [12] Tng povadag Baong.

TonoBethote To cwhiva awtpBaviou [2] navw kat
kahuyte Tov koxAla [3]. Bidwate 1o cwAnva owrpt-
Baviou [2] otn povada Baaong [6] neplotpépoviag
apLoTEPOOTPOPA.

TonoBernote Tn Baon owAnva [1] oto navw pépog
10U owAnva owiptBaviou [2] kat euBuypappiore TNy
KEVTPLKN E00XN E TNV KOPUPN Tou KoxAla [3].

e To ouvtptBavt eivat €ToLdo yta xpnaon.

- @



ANTIKATALITAZIH ac@aleiag Beppikng dtakonng

e Ynuewwote OTL To nepiBAnpa Tng AZOAAEIAY (7],
nou KAAUNTETAL E MPOCTATEUTIKO Kanakl, Bploke-
Tat otn 6e€la nAeupa Tou dlakonTn Beppavinpa /
KWNTNPa TNG GUaKeung [Aeite 1o dlaypappal.

e ByaAte Tn ouokeun ano Tnv npiza.

® APNOTE TN OUOKEUN VA KPUWOEL.

e TeBlOwoTe TO paUpPo MPOOTATEUTIKO KamMdklL Tou
neptBAnpatog AZOAEIAL [7] neplotpepoviag apt-
0TEPOOTPOPA.

e [TieaTe KL BlOwoTe £ava T0 NPOCTATEUTIKO KAMAKL
Tou neptBAnpatog ALOAAEIAY [7] neplatpeépovrag
0e€LO0TPOPA, aPOU AVILKATAOTACETE TO OLAKOMTN
Beppikng dakonng (nepapBaveray).

0dnyieg xpnong

e B¢on dlakonTn: Aplotepd eivat yia Tov Beppavtnpa,
0€€La eival yla Tov KWVNTNPQ.

e Avayrte 1o BeppavTikod aTolxeio Kat yupioTe 1o Ota-
kontn oe Beppokpaoia 80°C yia va npoBeppavete
10 owTpLBAvVL cokoAaTag 3 pe 5 Aentad.

e [Tpoetowaate 6.000 ypappapua (274156) / 8000
ypappdpta (274163) cokoharag we e€ng:

- Bazete n ookoAdra oto avBekTikd oTn BeppoTnTa
HMOoA.

- Bagzete 1o pnol oe pia katoapoia pe Zeatd vepo
(60°C).

YHMEIQZH! Oxt kauTo vepo!

- AvakaTeUeTe TN 0OKOAATA PEXPL VA ALWOEL EVTe-
Aw¢. BeBalwBeire o1l 0ev ne@TEL vepd peoa atn
OOKOAATa yla va pn yivel MnxTn.

- H ookoAdra npenel va elvat peuorn (6nwg To
ytaoUpTy. Av dev LoxUeL auTo TOTE NPocBEaTe pia
oTaALG GyeuaTo GUTIKO Aadt [NAiEAato).

e DeaTe TN oUOKeUN o€ AetToupyia Kal piEte cokoAdTa
aTo guvTpLBavL.

* O KoxAlag PETAKWEL TN 0OKOAATA MPOG Ta NAVW.

e Mnopeire va EeklvnoeTe TwPaA.

e Xpnoldonotleite povo gppoUTa mou eivat naywyeva
Kat €xouv aTeyvn enwpavela. H xapnAn Beppokpa-
ota Twv ppouTwyv BonBa oTn oTepeonoinon TnG oo-
KOAATaG Kal n aTeyvn enwpavela BonBa Tn cokoAd-
T4 V@ KOMNOEL EUKOAOTEPA OTO PPOUTO. H peyaAn
noooTNTa UyPactag/vepol ENNPEAZEL TN CUVOXN TNG
00KOAAT

Znpeiwon! Ot puoaAideg aépa oTo owAnva ToU Ou-

vTptBaviol dLakoNTOUV TNV OJAAN pon TNG 0OKOAATAG.

Ze autn TNV NepinTwon NPENEL va GTAPATACETE TOV

KWNTAPa Kal va NePLUEVETE va dla@Uyouv oL puoa-

ANdeg agpa ano 1o owAnva Tou cuviptBavioy (auto

pnopet va dlapkéaet Aiya Aenta). Eivat guololoyikd

0 Q€pag va OlapeVyeL 0TO KATW PEPOG TOU CWANVA

TOU OUVTPLBavioU Kata Tn OLAPKEL aUTAG TNG dtadL-

kaolag. Avayre Tov KVnTNpa o1av o cwAnvag Tou ou-

viptBaviou dev neplexel UOANOEG agpa.

Znpeiwon! Mpooe€re Tn pUBuLon TG Beppokpactiac.

H unepBoAka uywnAn Beppokpacia pnopet va enn-

pedaoeL TNV MOLOTNTA TNG 0OKOAATAG ypnyopa.

KaBaplopog kat guvthpnon

e [1avra va agatpeite To GG and Tnv npiza npwv ano
TOV KaBapLopo.

* Apalp€aTe TN 0OKOAATA AMo To oUVTPLBAVL AHEOWC
HETA TN Xpnon. Mnv a@nveTe TN 00KOAATA va OTEPE-
onotnBet oto ouvtptBavt ookoAdtag. Mnv pixvete Tn
00KOAQTA GTO vVEPOXUTN N TNV TOUGAETA, enetdn Ba
oTepeonotnBel kat Ba ppakapet To oUCTNPa ano-
0TPAYYLONG KAl AMOXETEUONG.

e Mnv BuBizeTe noté Tn Baon Tou cuvTplBaviou coko-
A\dTag oe vepo n oe GMa uypa npotovta kaBapiopou.

qpé['

e KaBaplote TN Baon Tou owrptBaviol cokoAdrag
pE éva eAappa uypd navi kat zeoto vepo. To zeaTod
vepd kaBapizel To unoAelpa cokoAaTag kaAuTepa
ano To ZeaTod vepo.

* Mnv xpnolgonoteite note entBetikd kabaploTika n
AelavTika. Mnv xpnotponoleire alxunpd n kopTepd
avTikeipgeva. Mnv xpnowonoteite Bevzivn n dlaAu-
Teg! KaBapiote pe éva uypd navi kat anoppuna-
VTIKO, €av eival anapaitnto. Mnv xpnotdonoteire
AELAVTLKG UNIKA.



e Na dlaopalizeTe navra katd 1o duvato kaAutepa
OTL OL NAEKTPLKEG OUVOECELG €ival EVIEA®G OTEYVEG.

¢ 0 owAnvag owtptBavioy, n Baon cwAnva, n nioiva

0O0KOAATAG Kal 0 KoxAlag pnopouv va kaBaploTouv
0€ MAUVTAPLO MLATWV.

AvTikatacTaon 6aKTUALOU NUPLTIOU KOl AEPOCTEYOUG SAKTUAiIOU

e JTnv nepinTwon xaAaopévou OakTUAlou nuptriou
[4] 1 xahaopévou agpooTteyoug dakTuliou [5]. Ako-
AouBnote Ta napakdrtw BApata yla avrikaraoraon.

1) TeBdmore v nioiva cokoharag [14] and tn po-
vada Baong [6].

2) ApalpeaTe Kal anoppiyte ToV XpNOLLOMNONPEVD
dakTuMo nuptriou [4] kat Tov agpoaTeyn GaKTU-
Ao [5] ané Tov G€ova Tou kwntnpa [12] (deire Tnv
ekova Al.

3) ByaAte ano 1n ouoKeUaoia ToU TO VEO GEPOCTE-
yn daktUAwo [5], npoaBeote Anavriko (pe uwnAn
avrioTaon otn Bepudtnral Kat TonoBethote Tov
otnv Kothn neptoxn (deire Tnv elkova B).

4) TonoBetnote 10 véo agpooteyn daktuho [5] (pe
TNV NepLoxn AINavong va Koazet npog 1a Katw)
atov G€ova Tou kwnrhpa [12](BeBawbeire ot
éxet TonoBetnBel kaka) (Seire Tnv ewkova 7).

Mpenet va avrikaBiotavrat kabe €€ pnveg otnv
nepinTwon nou To npolov Aettoupyet 12 wpeg Tnv
npépa.

5) ZkounioTe Pe €va uypd navi Kat agalpéote 1o
NAE0OVAZOV ALNAVTIKO UALKO.

6) TonoBetnote 10 véo GakTUAO nuptriou [4] aTov
a€ova Tou kwnthpa [12] Kat oTepe®aTe TOV KAAG
(eire Tnv ekova A).

7) Bidwote Tnv nioiva cokoharag [14] otn povada
Baong [6]

IHMEIQZH: MPOZEETE NA MHN IPATZOYNIZETE
TON AZONA TOY KINHTHPA [11] OTAN AQAIPEITE
TON AEPOXTEIH AAKTYAIO.



AvTigeTwnion npoBANpATWV
Av n ouokeun dev Aettoupyet

TOV Napakatw nivaka ywa nibaveg Avoelg. Av cuve-

owoTd, oupBouleuteite  xizeTte va pnv pnopeite va enthloeTe 1o NpoBAnpa,

EMKOWWVNOTE PE Tov NpopunBeutn/napoxo oépBic.

MpoBAnpa

MBavég atrieg kat AUoelg

H cokoAdra otazel kat
Oev pEEL OpOLOHOPPa

H cokoAarta eivat noAU nnxtn. MpoaBéaTe Alyo AdodL oTn cokoAata. Mnv npo-
0B€TeTe vepO 0TN cokoAaTal

aTOV aywyo TOU OLVTPL-
Baviou.

To owTptBavi dev eivat eninedo, exel kKAlon. PuBpioTe 1o owvtplBavt cokoAdTag
and 1a puBpizopeva nodla Tng Yovadag.

Aev unapxel apketn ookoAata. MpoaBéoTte Alwpévn cokoAata.

H pon Tng cokoAdTag epnodizeTat ano Koppatia gayntou. AnevepyonotnaoTe
70 OWTPLBAVL KAl apaLPECTE TA KOHPATLA.

H pon Tng cokoAdTag
olakonTeTal.

H pon Tng cokoAdTag pnopel va epnodizetat and koppdra gayntou. Anevep-
YOMOLAGTE TOV KWVNTAPA KAl AQPALPECTE TA KOPPATLA.

EA€yETe €av o KlvnThpag elval evepyonotnPevog Kat Aettoupyet.

EAeyEre Tn 01ABpN TNG cokoAATaG Kat NPoaBEnTe NEPLOGOTEPN ALWHEVN TOKO-
AaTa, av xpetdzeTat.

H pon Tng cokoAdrtag
elvat apyn kat dev QTaveL
0TNV KOPU(N TOU aywyou
TOU oWvTptBaviou.

Ynapxel aépag otn oTNAN nou egnodizel Tn oTaBepn pon TNG GOKOAATAG.
AnevepyonotnoTe To GLVTPLBAVL KAl NEPLUEVETE HEPLKA AENTA HEXPL VA apxioeL
va peéet n 0okoAara. Ba apxicouv va Byaivouv puoaAldeg KATW ano Tov aywyo
TOU oWvTpLBaviou.

EAeyEre Tn 01dBpN TG cokoAATag Kat NpocBeoTe MlwpeEvn cokoAdra, av
xpeLazeTat.

H cokoAdrta eivat noAu
nnxtn (maxuppeuotn).

EAéyEre Tn Beppokpacia kat Tn cuoTacn NG cokoAdatag. Augnaote Tn Beppo-
Kpaota n/kat npoaBeate Aiyo AadL aTn coKoAdTa.

EAeyEre eav n Aetroupyia Beppavong Tou owTplBaviot cokoAdTag eivat evepyo-
notnpEvN Kat Aetroupyet.

Inpeiwon: H xapnAn Beppokpaocia neptBAANOVTOG YUXEL TN COKOAATA ypnyopa
kat au€dvel Tnv naxuppeucTn cucTacn TnG. H cokoAdTta oTapaTta va peeL opoL-
Opop(a oTov aywyo Tou owTpLBaviou.

Texvikég npodiaypagég
Ap. npolovTog 274156 | 274163
Taon kat ouxvoTnTa AetToupylag 230V~ 50/ 60 Hz
OvopaoTikn Loxug €l0000U 265W | 300W
Karnyopia npootaoiag Karnyopia |
PuUButon Beppokpaciag 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
Méylotn noooTnTa 0oKoAATag Max. 6000g Max. 80009
E€wTtepikég dlaoTaoelg ?330x(H)700mm ?370x(H)840mm
KaBapo Bapog (nepinou) bkg 6,8kg

Inpeiwon: O TEXVIKEG NpodlaypaPEG pnopouv va TpornonotnBouv xwpic nponyoUpevn gwdonoinon.

«pbé



EyyUnon

Onotodnnote eAdTTwpa €nnNpPedzel TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG CUOKEUNG Mou yivetal npo@aveg dUo xpo-
via HeTa Tnv ayopd Tng, Ba dlopBamveral pe dwpeav
EMLOKEUN N AVTLKATAOTAON, APKEL N CUOKEUN Va €XEL
xpnotponotnBei kat ouvtnpnBet oUPPwva pe TLg 0dN-
yleg kat va pnv éxel yivel kataxpnon n Aavbaopevn
Xpnon Tng He onotovonnoTe Tpono. Ae Biyovral Ta vo-
giga dlkatwpata oag. Eav n cuokeun unooTnpizertat

ano eyyunon, dnAwoTe nou Kal noTe €xel ayopaoTet
Kat oupnep\aBete Tnv anodelEn ayopdg (n.x. ano-
del€n MaVvIKAC NWANGONG).

YUPQWVA Pe TNV MOATIKA HAG yla Tn ouvexn eEEALEN
TWV NPolOVTWV pag, dlatnpoupe To Otkaiwpa va arAa-
€oupe To npoldv, TN cuokeuacia Kat Tig npodlaypa-
QEG TEKUNPLWONG Tou Xwpig npoetdonoinan.

Anoppwyn & MNeptBaiiov

H ouokeun, peta To népag Tng OLPKELAG ZWNG TNG,
O€ev MpEMEL va anoppinTeTal wg olkLako andppiypa.
Mpenel va anoppintetat, e Okn oac euBuvn, oe
kaBoplopévo onpelo cuMoyng. H pn Thpnon autou
evOEXETAL VA TIHWPETAL OUPPWVA PE TOUG LOXUOVTEG
KavovlopoUg yla Tn otaBeon Twv anopplypatwy. H
XWPLOTA OUAOYN Kal avakUKAwon auThg TnG ou-
OKEUNG KaTA TN OTlypn Tng anoppwng Bonba otn
dlaTNPNON TWV PUOLKWY NOpwY Kat eEaoPalizel Tnv
avVaKUKAWGON TnG He TpOMNo nou npooTateUel TNV av-
Bpwnvn uyeila kat To neptBaiiov.

YEPBIZ EANAAOL:
TnA.: 2130998989 (10 ypappec)
info@pks-hendi.com

[la neploooTepeG NANPOPOPLEG OXETIKA pE TO MoU
pnopeiTe va anoppiyeTe TN OUCKEUN yld aVAKUKAW-
on, ENKOWWVNOTE PE TNV TOMIKN eTalpeia ouMoyng
anopptppdTwy. Ol KATAOKEUAOTEG Kal oL eL0aywyelg
dev avaiapBavouv Tnv guBlvn avakUKAwWONG, ene-
€epyaaiag kat olkohoylkng 0tabeong, eite apeoa eite
HEOW ONPOOLOU OUGTAHATOG.
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Tel: +852 2154 2618

Email: info-hk@hendi.eu

Find Hendi on internet:

www.hendi.eu

www.facebook.com/HendiToolsforChefs
www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.

www.youtube.com/HendiEquipment

- Errori di cambiamenti, di stampa e di impaginazione riservati.
- Drepturi rezervate cu privire la modificari si greseli de imprimare.
- V3MeHeHus, neyatn 1 BepCTKM OWMBKM 3aLLMLLEHbI.

- Me enwpUAagn aMayav, AaBav ekTinwong Kat oTotxeloBeoiac.

Ver: 14-05-2021



