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DEEP FRYER MASTERCOOK
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You should read this user manual carefully before Prima di utilizzare U'apparecchio in funzione leggere
using the appliance. attentamente le istruzioni per l'uso.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte de
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. folosirea aparatului.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient BHuMaTenbHo npounTaiiTe pykoBoACTBO Mosib3oBaTens
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen. nepef vcrnonb3oBaHneM npubopa.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie [pénet va dlaBaoeTe autég Tig 0dnyieg xpnong
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi. MPOOEKTIKA NPV XPNOLPOMOLNCETE TN CUOKEUN.

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d’utiliser
lappareil .
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READ MANUAL

(d

INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowayj instrukcje urzadzenia

Gardez ces instructions avec cet appareil.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

XpaHUTb pyKOBOACTBO BMECTe C yCTPOWCTBOM.

DuAa€re auTég TG 0dnyieg pazi He Tn oUCKEUN.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONLKO B NOMELLLEHUAX.
a xpnon HOVO O€ ECWTEPLKO XWPO.

FOOD CONTACT




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety Regulations

¢ This appliance is intended for commercial use only.

¢ The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

¢ Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

¢ Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

« /i\ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged.

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids. m
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
Is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

¢ Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

¢ Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard,

¢ Always keep an eye on the appliance when in use.

» Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

* Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.
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* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children] with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

o This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

o Never leave the appliance unattended during use.

Special safety precautions
Caution! Hot surface! The temperature of the accessible surface is very hot during
use. Touch the icons on the control panel only.

* When this appliance is to be positioned in close proximity to a wall, partitions, kitchen
furniture, decorative finishes, etc., it is recommended that they are made of non-com-
bustible material; if not, they shall be cladded with a suitable non-combustible heat in-
sulating material, and that the closest attention be paid to fire prevention regulations.

* Do not place the appliance on a heating object (gasoline, electric, charcoal cooker, etc.).
Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the
appliance on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

m * Do not use the appliance near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic

discs or radios.

* This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

» WARNING: Danger of fire exists if oil level below “L" [Min] marking or no oil in the oil
container.

* WARNING: Do not fry too wet foodstuffs and too much food at each time to avoid exces-
sive foaming and spill out of oil. Maximum batch load is approximately Tkg.

o Allow at least 20 cm spacing around the appliance for ventilation purpose during use.

* Only use suitable oil or fat for frying. Replace the oil or fat at reqular intervals. Over-
cooked or dirty oil or fat can be ignited if it is overheated.”

* Do not use plastic cutlery during operation.

* Danger! Never use old ail, old oil has a reduced flash point and is mare prone to surge
boiling which increases the risk of fire and dangerous situations.

* Warning! Deep frying moist foods and large quantities at once has an negative influence
on the boiling point of the oil.

¢ Warning! Don't fry to much food at once, maximum load is approximately Zkg.

o Always clean the appliance and other accessories after each use (-->Cleaning and main-
tenance).

* Do not use water jet, flush directly with water or steam cleaner as the parts will get wet
and electric shock might be resulted.
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o Caution! Securely route the power cord if necessary in order to prevent unintentional
pulling or contact with the heating surface.
* Do not wash the appliance with water. Washing can cause leakages and increase the risk

of electric shock.

* Do not clean or store the appliance unless it is completely cooled down.

¢ No part is dishwasher safe.

¢ Always remove the plug from the socket when filling or cleaning the deep fryer.
* The electrical installation must satisfy the applicable national and local regulations.
o The Fryer tank and element should be placed in a safe position in your kitchen before

usage due to the hot contents when in use.

Intended use

e This appliance is intended for professional use
and can be operated only by qualified personnel.

® The appliance is designed only for frying appro-
priate food only such as French fries, etc. Any
other use may lead to damage of the appliance
or personal injury.

e Operating the appliance for any other purpose
shall be deemed a misuse of the device. The user
shall be solely liable for improper use of the de-
vice.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class |
appliance and must be connected to a protective
ground. Grounding reduces the risk of electric
shock by providing an escape wire for the electric

current. This appliance is equipped with a cord
having a grounding wire with a grounding plug. The
plug must be plugged into an outlet that is properly
installed and grounded.

Preparations before using for the first time

e Check to make sure the appliance is undamaged.
In case of any damage, contact your supplier im-
mediately and do NOT use the appliance.

e Remove all the packing material and protection
fitm (if applicable).

e Clean the appliance with luke-warm water and
a soft cloth.

® Place the appliance on a level and steady surface,
unless mentioned otherwise.

* Make sure there is enough clearance around the
appliance for ventilation purposes.

¢ Position the appliance in such a way that the plug
is accessible at all times.

Installation

e Place the appliance on a level, stable, clean,
heat-resistant and dry surface with its rubber
feet.

e Carefully install the back support with heating el-
ement on the rear edge of the oil container.

Note:

1. Make sure that the pin on the back support s in
the correct position & properly mounted.

2. The appliance should be placed in a safe posi-
tion in your kitchen before use due to hot hazard
when in use.



Main parts of the appliance

1. Control panel 5. Lid cover

2. Detachable back support with heating element 6. Qil drain tap

3. Base unit with oil container 7. Feet

4. RESET button (At the rear and bottom of the back 8. Frying basket with handle
support) 9. Frying basket holder

Function keys on the control panel

AJ ON/OFF switch E) Lower display
B Increase icon (To increase the temperature &  F) TIMER icon

timer setting) G) Decrease icon (To decrease the temperature &
C) TEMPERATURE icon timer setting)

D] Upper display

@M -



Use

* Make sure the oil drain tap is closed.

* Remove the plug from the socket.

* Make sure the oil container is clean and dry and
no water inside.

o Carefully fill the container with oil between the

“L" marking (Min] and the "H" marking (Max].
¢ Plug the earthed plug into an earthed socket.
® You can now use the deep fryer.

Deep-frying

The deep fryer is designed with a unique cold zone
to allow crumbs and residue to sink to the bottom
this also enables the usable life of the fat/oil to ex-
tend considerably.

Regularly check if there is sufficient oil or fat in the
container. The level should never be below the "L
marking [Min] line.

Operation

1. Setting the TEMPERATURE

1.1 Fill the container with oil and make sure that
the oil level is between the “L" and "H" mark.
Note: Remember that placing food in the oil
will also raise the oil level. Do not put too wet
foodstuffs or large amount of food at each time.

1.2 Connect the power plug to a suitable electrical
power outlet.

1.3 Press the ON/OFF Icon & light up. The IN-
CREASE / DECREASE icon will blink. The upper
display will show the current SET TEMPERA-
TURE. [TEMPERATURE range: 25°C ~ 195°C].

1.4 Press INCREASE or DECREASE icon to start
heating operation. The upper display will show
the ACTUAL TEMPERATURE of the oil. And the
TEMPERATURE icon will blink constantly.

2. Setting the TIMER

2.1 During operation, you can activate the TIMER
function.

2.2 Press and hold the TIMER button for 2 ~ 3 sec-
onds to enter TIMER set mode. The INCREASE/
DECREASE icon will blink.

2.3 Then, within 1 ~ 2 seconds, press INCREASE or
DECREASE icon to set the TIMER. Press once
for +30 seconds / -30 seconds and lower display
will show the set countdown time for TIMER.
Press and hold the INCREASE or DECREASE
icon for fast adjustment (TIMER Range: 30 sec-
onds ~ 20 mins).

2.4 The newly set TIMER will be stored and start
countdown within about 2 ~ 3 seconds.

2.5When count down is finished, “End” will be
blinked continuously on the lower display. Two

1.5 You can also press TEMPERATURE icon to see
the last SET TEMPERATURE for 1 ~ 2 seconds.
Within this period, press INCREASE or DE-
CREASE icon to adjust the SET TEMPERATURE
if need.Press INCREASE / DECREASE icon once
for +1,0°C / - 1,0°C. Press & hold for fast ad-
justment. After stop pressing for about 2 ~ 3
seconds, the new SET TEMPERATURE will be
stored automatically.

1.6 Under heating operation, the TEMPERSTURE
icon will blink constantly until the SET TEM-
PERATURE is reached. After reaching the SET
TEMPERATURE, the TEMPERATURE icon light
will go off and keep within a range of + 2°C.

1.7 When switch off the appliance, "oFF" will be
shown on the upper display and “"Hot” will be
shown on the lower display.

short beep sounds will be heard with about 10
seconds duration for over period of 1 minute.
2.6 Press the TIMER button once to return to the
last preset time. Press again the TIMER button
to enter TIMER set mode for changing the time.
The INCREASE/DECREASE icon will blink. The
newly set TIMER will be stored and start count-
down again within about 2 ~ 3 seconds.

2.7 During counting down, press and hold the TIM-
ER icon for 2 ~ 3 seconds to cancel counting
mode. “oFF" will be shown on the lower display.

Attention: The frying basket holder is just for tem-
porarily holding for excess oil discharge only. Do
not hold too long time to prevent from fall down
accidently and spill out of heated oil.
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Calibration function

This function allows the user to calibrate and ad-

just the “display temperature” align with the “ac-

tual temperature”. A calibrated thermometer with

probe is required [not included) for measurement.

e During operation, press and hold both the IN-
CREASE and DECREASE buttons for 5 ~ 6 sec-
onds to enter “calibration mode”.

e Then, the “display temperature” shown on the
display will blink constantly.

 Next, put the thermometer (not included) inside
the oil tank for comparison. Be careful as the oil
is hot.

e When under steady situation, press INCREASE or
DECREASE button to align the “display temper-
ature” with the reading in the thermometer (not
included).

o After that, press TEMPERATURE icon to confirm
it after finishing calibration.

RESET the Hi-limiter (thermal cut-out)

Please note that the RESET button is located at

the bottom of the detachable back support with a

protective cap (See line drawing to avoid overheat )

e Unplug the deep fryer from the electrical outlet
first.

e Allow the deep fryer to completely cool down.

e Remove the detachable back support from the
support.

e Unscrew the black protective cap of the RESET
button.

* Press the RESET button of the Hi-limiter (ther-
mal cut-out). You should hear a click sound.

e Screw back the protective cap on the RESET but-
ton.

¢ Reinstall the detachable back support on the
support.

Deep frying tips

¢ Only use liquid frying oil (preferably) or fat.

e The recommended temperature for frying chips
and snacks is 175°C max.

® Heat the oil slowly. Preferably in 3 steps for ex-
ample first at 100°C, then from 100-140°C and
later from 140°C to 175°C with 15 minute breaks
between steps.

e Remove ice and crumbs from frozen foods.

* Do not deep-fry too much at one time. This can
cause the oil or fat to cool down too much. Cooled
down oil/fat does not properly sear the surface of

the food, so that more fat will be absorbed. The
ideal proportion of frozen products to frying oil/
fatis 1:10 maximum.

e When used intensively, crumbs and other debris
should be filtered out of the oil/fat.

* Replace oil or fat in time. Use test strips or test
equipment regularly to track when oil/fat should
be replaced.

o If oil or fat starts to foam, smoke or gets too vis-
cous you should replace it. Also replace the oil/fat
when it has a strong smell or taste.

Solid Fat

e |f you use against our advice solid fat anyway:
heat the oil slowly in the lowest position until
melted. When the fat has melted you can set the
proper frying temperature.

e When using solid fat, allow the blocks of fat to
melt slowly on a moderate heat in a normal frying
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pan. Carefully pour the melted fat into the deep
fat fryer. Plug in the mains plug and switch on the
deep fat fryer.

* Remove the deep frying basket after use from the
fat. This prevents the basket becoming stuck in
the solidified fat.



After use

e Turn off the appliance by pressing the ON/OFF
icon and removing the plug from the socket.

* Remove the basket from the oil container. This
avoids the basket becoming stuck in the solidi-
fied fat.

e Put the lid on the deep fryer, so that the fat does
not age.

Cleaning and maintenance

* Always remove the plug from the socket cool
down completely before cleaning the appliance.

e Beware: Never immerse the appliance in water
or any other liquid!

¢ Clean the outside of the appliance with a damp
cloth (water with mild detergent).

* Never use aggressive cleaning agents or abra-
sives. Do not use any sharp or pointed objects.
Do not use petrol or solvents! Clean with a damp
cloth and detergent if necessary. Do not use
abrasive materials.

¢ Do not clean the appliance with steam cleaner
or water jet.

e Assemble the appliance after cleaning and make
sure that the heating & control panel is mounted
properly, otherwise the appliance will not func-
tion.

Technical Specification

protection class

Item no 207369 207376
Operating voltage & frequency 230V~ 50Hz

Rated input power 3500W 2 x 3500W
Capacity 8L (with tap) 2 x 8L (with tap)
Protection class Class |

Waterproof IPX3

Timer range

30 seconds ~ 20 minutes

Temperature range

25°C ~ 195°C

Exterior dimension

300x515x(H)345mm

605x515x(H)345mm

Remarks: Technical specification is subjected to change without prior notification.



Troubleshooting

If the appliance does not function properly, please check the below table for the solution. If you are
still unable to solve the problem, please contact the supplier/service provider.

Fault Symptom

Possible cause

Possible solution

No mains voltage

Check the electrical installation.
Switch light defective

Appliance does not do Orange light

Hi-limiter (thermal cut-out) tripped.

Reset the Hi-limiter (thermal cut-
out] (See RESET on page 8)

anything doesn'’t light

fective

Hi-limiter (thermal cut-out) de-

Contact your supplier

Thermostat defective

Contact your supplier

Appliance does not reach

Thermostat defective

Contact your supplier

Long frying time.

the set temperature.

Element defective

Contact your supplier

If after these controls, the malfunctioning continues, it is advisable to contact technical assistance.

In case of any doubt, always contact your supplier!

Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen flhren.

¢ Dieses Gerat ist nur fiir den gewerblichen Gebrauch bestim.

¢ Das Gerat ist ausschlieflich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht flir Schaden, die auf unsachgemafle Bedienung des Gerats
zurtickzuflihren sind.

¢ Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flissigkeit
vermeiden. Den Stecker unverzlglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann priifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Was-
ser fallt. Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstandig das Gehduse des Gerates zu 6ffnen versuchen.

¢ In das Gehduse des Gerates keine Gegenstande einfihren.

¢ Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen berihren.

« /I\ Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden.
Samtliche Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschliefilich durch qualifiziertes Per- H
sonal zu beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkaufer in Verbindung setzen.

* Warnung: Die Elektroteile des Gerates durfen weder in Wasser noch in andere Flussig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu halten.

* Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmafig auf Beschadigungen zu
prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer an-
deren qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren und
Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

* Man muss sich davon Uberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharf-
kantigen noch mit heiflen Gegenstanden in Berlihrung kommt; halten Sie die Leitung
weit entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu neh-
men, muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

* Die Stromversorgungsle|tung (oder Verlangerungsleitung] ist vor dem zufalligen Heraus-
ziehen aus der Steckdose zu schiitzen. Die Stromversorgungsleitung muss so geflihrt
werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

« Das Gerdt muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

o Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.

* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.
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¢ Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

* Das Gerat muss man ausschlieflich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschlieen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

* Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Storung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Stromquel-
le trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom Gerat
getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

o Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

* Benutzen Sie kein Zubehor, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehor stellt eine Gefahr fir den Nutzer dar und kann zur Be-
schadigung des Gerates flhren. Benutzen Sie ausschlieflich Ersatzteile und Zubehor im
Original.

* Dieses Gerat eignet sich nicht fur den Gebrauch durch Personen (gilt auch fir Kinder)
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

¢ Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist auflerhalb der Reichweite von Kindern zu
lagern.

ﬂ * Ebenso muss daflr gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen benut-
zen.

¢ Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.

 Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

Spezielle Sicherheitsvorschriften

* /\ Achtung! Heifle Flache! Wahrend des Betriebs ist die Temperatur der zuganglichen
Oberflache des Gerats sehr hoch. Berlihren Sie ausschlief3lich die Tasten des Steu-
erpanels.

¢ Wenn das Gerat in unmittelbarer Nahe zu einer Wand, Trennwanden, Kichenmabeln,
dekorativen Oberflachen usw. gestellt werden soll, empfiehlt es sich ihre Bedeckung
mit feuerbestandigen Materialien; wenn dieses aber nicht moglich ist, sind diese Ober-
flachen mit einem geeigneten nicht brennbaren, warmedammenden Material bekleidet,
wobel die Brandschutzvorschriften zu beachten sind.

» Stellen Sie das Gerét nicht auf einen warmemittierenden Gegenstand (Gasherd, Elekt-
roherd, Grill, usw.). Lagern Sie es weit entfernt von heifien Flachen oder offenem Feuer,
Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, saubere und trockene Flache auf, die auch
gegen die Einwirkung hoher Temperaturen bestandig ist.

* Das Gerat darf auch in der Nahe von explosiven oder leichtbrennbaren Materialien, Geld-
karten, Magnetplatten oder Rundfunkempfangern nicht verwendet werden.
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* Das Gerat ist fr die Bedienung durch einen externen Timer oder ein gesondertes Fern-
steuersystem nicht geeignet.

» WARNUNG: Wenn der Olstand im Behalter unter die L-Markierung (Minimalwert] greift
oder wenn der Behalter leer ist, besteht eine Brandgefahr.

* WARNUNG: Backen Sie im Gerat keine Lebensmittel aus, die viel Wasser enthalten, um
so das Schaumen und Uberschwappen des Ols zu verhindern. In die Ausbackkammer
kann man maximal 1 kg der Lebensmittel einlegen.

* Belassen Sie einen Freiraum von mindestens 20 cm rundum das Gerat, um eine richtige
Beluftung zu gewahrleisten.

* Verwenden Sie ausschlieflich das Bratol. Tauschen Sie regelmafig Ol oder Fett im Be-
halter aus. Altes oder verschmutztes Ol kann sich nach seinem Aufwarmen auf eine zu
sehr hohe Temperatur brennen.

o Verwenden Sie kein Besteck aus Kunststoff wahrend des Betriebs des Gerats.

* Gefahr! Verwenden Sie niemals Altdl, da es einen niedrigeren Flammpunkt hat und fir
das plotzliche Sieden anfalliger ist, was das Risiko von Feuer oder gefahrlichen Situati-
onen erhoht.

* Warnung! Das Einlegen von Lebensmitteln mit einem zu groflen Wassergehalt oder in
einer zu groflen Menge beeinflusst das Erreichen des Siedepunktes durch das Ol.

o Aus Sicherheitsgriinden darf man bei jedem Braten nicht zu grof3e Menge von Lebens-
mitteln {maximal ca. 2 kg) einlegen.

* Reinigen Sie das Gerat und sein Zubehor nach jedem Gebrauch (--> Reinigung und War-
tung).

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl unter Druck oder einem Dampfrei-
niger, spilen Sie das Gerat nicht mit Wasser ab, da die Teile im Gerat feucht werden oder
eingetaucht werden konnen, was den Stromschlag verursacht.

* Achtung! Filhren und sichern Sie entsprechend das Stromkabel, um ein unbeabsichtig-
tes Ziehen oder Beriihren der erhitzten Oberflache zu vermeiden.

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasser. Beim Waschen des Gerats kann Wasser in den
elektrischen Teil gelangen und so zu einem Stromschlag fiihren.

* Reinigen und stellen Sie das Gerat nicht am Lagerort ab, bis es nicht vollig abgekuhlt ist.

¢ Die Teile des Gerats durfen in der Spilmaschine nicht gereinigt werden.

* Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor das Gerat gereinigt oder gefullt wird.

* Die Elektroanlage muss entsprechende nationale und ortliche Anforderungen erfiillen.

* Stellen Sie sich sicher, dass sich der Olbehélter und das Heizelement an einer sicheren
Stelle in der Kiche wegen einer hohen Temperatur des Gerats wahrend des Betriebs
befinden.



Verwendungszweck des Gerates

® Dieses Gerat ist fir den professionellen Ge-
brauch bestimmt und darf nur von qualifiziertem
Personal bedient werden.

e Das Gerat ist fur den gewerblichen Einsatz be-
stimmt und dient zum das Frittieren geeigneter
Lebensmittel, wie z.B. Pommes frites usw. kon-
zipiert. Die Verwendung des Gerates fiir andere

Zwecke kann zu seiner Beschadigung sowie zu
Korperverletzungen fiihren.

e Jede andere Verwendung des Gerédtes gilt als
nicht bestimmungsgemaf. Der Benutzer ist al-
lein verantwortlich fir die unsachgemafie Nut-
zung des Gerates.

Montage der Erdung

Der Mixer ist ein Gerat der |. Schutzklasse und er-
fordert eine Erdung. Die Erdung verringert das Ri-
siko eines Stromschlags, da der elektrische Strom
Uber den Schutzleiter abgeleitet wird. Das Gerat ist

mit einem Schutzleiter mit Erdungskontakt aus-
geristet. Der Stecker muss an die Netzsteckdose
angeschlossen werden, die entsprechend montiert
und geerdet wurde.

Vorbereitung der Inbetriebnahme

e Das Gerat auf Schaden hin priifen. Setzen Sie sich
im Beschadigungsfall sofort mit Ihrem Lieferan-
ten in Verbindung und benutzen Sie das Gerat
NICHT.

* Die gesamte Verpackung und eventuell vorlie-
gende Schutzfolie entfernen.

* Das Gerat mit lauwarmem Wasser und einem
weichen Tuch reinigen.

* Das Gerat waagerecht hinstellen sofern nicht an-
ders angegeben ist.

e Um das Gerat herum sollte ausreichender Frei-
raum vorliegen.

e Das Gerat so aufstellen, dass der Stecker jeder-
zeit abgezogen werden kann.

Montage

® Das Gerat ist mit GummifiiBen ausgestattet. Stel-
len Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, saubere
und trockene Flache auf, die auch gegen die Ein-
wirkung hoher Temperaturen bestandig ist.

e Montieren Sie vorsichtig die hintere Stiitze des
Gerats mit dem Heizelement hinten am Olbehal-
ter.

Achtung:

1. Stellen Sie sich sicher, dass der Bolzen an der
hinteren Stltze des Gerats richtig befestigt wur-
de.

2. Bevor Sie mit dem Betrieb beginnen, stellen Sie
sich sicher, dass sich der Olbehalter und das
Heizelement an einer sicheren Stelle in der Ki-
che wegen einer hohen Temperatur des Gerats
wahrend des Betriebs befinden.



Hauptteile des Gerates

1. Steuerpanel 5. Deckel
2. Abnehmbare hintere Stiitze des Gerats mit Hei- 6. Olablasshahn
zelement 7. FuBe
3. Haupteinheit mit Olbehalter 8. Frittierkorb mit Griff H
4 Rickstelltaste (im hinteren, unteren Teil der hin- 9. Halteleiste des Frittierkorbs

teren Stiitze)

Steuerpanel

AJ EIN-/AUS-Schalter E) Unteres Display
B Taste fur die Erhéhung der Werte (Temperatur ~ F) TIMER-Taste

& Timer) G) Taste fir die Verringerung der Werte (Tempera-
C) TEMPERATUR-Taste tur & Timer)

D) Oberes Display

. @



Betrieb

e Stellen Sie sich sicher, dass der Olablasshahn
geschlossen ist.

e Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

e Priifen Sie, ob der Olbehalter sauber ist und es
kein Wasser im Gerat gibt.

* Fiillen Sie vorsichtig den Behélter mit Ol - der

Olstand sollte sich zwischen der L-Markierung
(Minimalwert) und H-Markierung (Maximalwert)
befinden.

e Stecken Sie den Schukostecker in eine geerdete
Steckdose.

e Sie kdnnen jetzt frittieren.

Frittieren

Die Fritteuse besitzt einen einzigartigen Kaltebe-
reich, wodurch Backreste und Kriimel auf den Bo-
den sinken und das Fett wesentlich langer halt.

Kontrollieren Sie regelméafig, ob sich genug Ol
oder Fett im Behalter befindet. Der Fillstand darf
nie unter die L-Markierung (Minimalwert) geraten.

Bedienung

1. Einstellung der TEMPERATUR

1.1 Fiillen Sie den Behalter mit Ol und stellen Sie
sich sicher, dass sich der Olstand zwischen
der L- und H-Markierung befindet. Achten Sie
darauf, dass der Olstand durch die Zugabe der
Lebensmittel steigt. Legen Sie weder nasse
Lebensmittel noch zu viele Lebensmittel auf
einmal in den Behalter ein.

1.2 Schlieflen Sie den Stecker an die entsprechen-
de Elektrosteckdose an.

1.3 Driicken Sie die Taste .EIN/AUS” - die Taste
leuchtet auf. Die Tasten fiir die ERHOHUNG
und VERRINGERUNG der Werte beginnen zu
blinken. Auf dem oberen Display erscheint die
letzte eingestellte Temperatur. (Temperaturbe-
reich: 25°C ~ 195°C).

1.4 Driicken Sie die Tasten fir die ERHOHUNG
oder VERRINGERUNG der Werte, um mit dem
Erhitzungsvorgang zu beginnen. Auf dem obe-
ren Display erscheint die AKTUELLE TEMPE-
RATUR von Ol. Die Taste der TEMPERATUR
wird dauerhaft blinken.

1.5 Sie konnen auch die Taste der TEMPERATUR
wahlen, um fir 1-2 Sekunden die letzte EINGE-

2. Einstellung des TIMERS

2.1 Wahrend des Betriebs des Gerats kann man die
TIMER-Funktion einstellen.

2.2 Dricken und halten Sie gedrickt die TI-
MER-Taste flr 2-3 Sekunden, um in den Modus
der TIMER-Einstellung zu gehen. Die Tasten fir
die ERHOHUNG und VERRINGERUNG der Wer-
te beginnen zu blinken.

2.3 Driicken Sie innerhalb von 1-2 Sekunden die
Taste fiir die ERHOHUNG oder VERRINGERUNG

«p‘lé

STELLTE TEMPERATUR aufzuzeigen. Dricken
Sie mittlerweile die Taste fir die ERHOHUNG
oder VERRINGERUNG der Temperatur, um die
EINGESTELLTE TEMPERATUR zu &ndern [falls
notwendig). Driicken Sie die Taste fur die ER-
HOHUNG oder VERRINGERUNG der Temperatur
einmal, um die Temperatur um 1 °C zu erhhen
oder zu verringern. Driicken und halten Sie
gedriickt die Taste, um den eingestellten Wert
schneller zu andern. Mit dem Freigeben der Tas-
te wird die NEUE TEMPERATUR nach Ablauf von
ca. 2-3 Sekunden automatisch eingestellt.

1.6 Beim Erhitzen wird die Taste der TEMPERATUR
blinken, bis das Ol die EINGESTELLTE TEM-
PERATUR erreicht. Nach dem Erreichen der
EINGESTELLTEN TEMPERATUR, erlischt die
Taste der TEMPERATUR und das Gerat wird
die EINGESTELLTE TEMPERATUR [+ 2 °C] auf-
rechterhalten.

1.7 Nach dem Ausschalten des Gerats erscheint
in der oberen Linie des Displays die Mitteilung
.OFF", und in der unteren Linie des Displays -
LHot™.

der Werte, um die Zeit des TIMERS einzustellen.
Das einmalige Dricken der Taste andert den
angegebenen Wert um 30 Sekunden - in der un-
teren Linie des Displays wird die aktuelle Ein-
stellungszeit des TIMERS aufgezeigt. Driicken
und halten Sie gedrickt die Taste fur die ER-
HOHUNG oder VERRINGERUNG der Werte, um
die gewiinschten Werte schneller einzustellen
(TIMER-Bereich: 30 Sekunden - 20 Minuten).



2.4 Die neu eingestellte Zeit des TIMERS wird ge-
speichert und nach 2-3 Sekunden wird das Ab-
zahlen begonnen.

2.5 Nach Beendigung des Abzahlens erscheint in
der unteren Linie des Displays die Mitteilung
LEnd”. Fir etwa 1 Minute werden zwei kurze
Signalténe emittiert (bis zu 10 Sekunden).

2.6 Dricken Sie einmalig die TIMER-Taste, um
zur letzten eingestellten Zeit zurlickzukehren.
Driicken Sie die TIMER-Taste erneut, um in
den TIMER-Einstellmodus zu gehen und die
eingestellte Zeit zu andern. Die Tasten fir die

ERHOHUNG und VERRINGERUNG der Werte
beginnen zu blinken. Die neu eingestellte Zeit
des TIMERS wird gespeichert und nach 2-3 Se-
kunden wird das Abzdhlen erneut begonnen.

Achtung: Die Halteleiste des Frittierkorbs dient
zum voriibergehenden Halten des Korbs beim Ab-
seihen des (berschiissigen Ols. Stiitzen Sie den
Korb auf die Halteleiste nicht zu lange, um so ein
eventuelles Herabfallen und Verschitten des hei-
Ben Ols zu verhindern.

Kalibrierung

Diese Funktion ermoglicht es dem Benutzer, die

.Anzeigetemperatur” zu kalibrieren und einzustel-

len, damit sie der . Ist-Temperatur” entspricht. Um

die Messung vorzunehmen, ist das Thermometer
mit Sonde (nicht mitgeliefert) erforderlich.

e Driicken und halten Sie gedriickt die beiden Tasten
fir die ERHOHUNG und VERRINGERUNG der Wer-
te flr 5-6 Sekunden wahrend des Betriebs des Ge-
rats, um den . Kalibrierungsmodus” zu betatigen.

e Die .Anzeigetemperatur” auf dem Display be-
ginnt zu blinken.

e Legen Sie das Thermometer (nicht mitgeliefert)
in den Olbehalter ein, um die Ergebnisse zu ver-
gleichen. Seien Sie vorsichtig: das Olim Behalter
ist heif3.

 Andern Sie die .Anzeigetemperatur” mit den Tas-
ten fur die ERHOHUNG und VERRINGERUNG der
Werte entsprechend der Ablesung des Thermo-
meters (nicht mitgeliefert).

e Zwecks der Bestatigung ist die Taste der TEM-
PERATUR nach Beendigung der Kalibrierung zu
driicken.

Riickstelltaste der Thermosicherung (Uberhitzungssicherung)

Denken Sie daran, dass sich die Ruckstelltaste

(Uberhitzungssicherung) im unteren Teil der ab-

nehmbaren hinteren Stiitze befindet und mit einem

Aufsatz gesichert ist (siehe Abbildung].

e Trennen Sie zuerst das Gerat von der Stromquel-
le, indem Sie den Stecker aus der Steckdose zie-
hen.

e Lassen Sie das Gerat vollig abkihlen.

e Demontieren Sie die abnehmbare hintere Stitzte
von der Haupteinheit

e Schrauben Sie die schwarze Schutzkappe der
Rickstelltaste ab.

e Driicken Sie die Rickstelltaste der Uberhit-
zungsschutz (Thermische Abschaltung). Es ist
ein Klicken zu horen.

e Schrauben Sie die schwarze Schutzkappe der
Rickstelltaste wieder auf.

¢ Befestigen Sie wieder die abnehmbare hintere
Stltzte an der Haupteinheit.



Tipps zum Frittieren

 Verwenden Sie flissiges Bratél [vorzugsweise)
oder -fett.

e Die empfohlene Frittier-Temperatur ist max. 175° C.

e Erhitzen Sie das Ol langsam in drei Stufen, zum
Beispiel zuerst auf 100° C, auf 140° C und auf
175° C, mit je einer 15-minitigen Unterbrechung.

e Entfernen Sie Eis und Krimel vom gefrorenen
Frittiergut.

e Frittieren Sie nicht zu viel auf einmal, dass kann
eine Abkiihlung des Fettes bzw. des Oles verursa-
chen. Zu kaltes Ol/Fett kann von den Speisen auf-
gesogen werden, ideales Verhaltnis ist max. 1:10.

e Filtern sie nach Verwendung die Kriimel und an-
dere Reste aus dem Ol/Fett.

» Wechseln das Ol/Fett regelméaBig. Benutzen Sie
Teststreifen oder Ahnliches zur regelmaBigen
Kontrolle.

e Falls Das Ol/Fett zu schaumen, rauchen, oder zu
stinken beginnt wechseln Sie es.

Festes Fett

e Wenn Sie gegen unseren Rat doch festes Fritier-
fett verwenden: erhitzen Sie das Fett langsam
auf der kleinsten Stufe bis es geschmolzen ist.
Wenn es geschmolzen ist kénnen Sie die richtige
Temperatur wahlen.

* Bei der Verwendung von frischem Fett schmel-
zen Sie die Fettblocke zunachst langsam bei klei-

ner Hitze in einer normalen Pfanne. GieBen Sie
das geschmolzene Fett vorsichtig in die Friteuse.
Stecken Sie erst dann den Netzstecker ein und
schalten Sie die Friteuse ein.

e Entfernen Sie den Korb aus dem Fett. Damit ver-
hindern Sie, dass sich der Korb im geronnenen
Fett festsetzt.

Nach dem Gebrauch

e Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den Schal-
ter ausschalten und den Stecker aus der Steck-
dose herausziehen.

e Nehmen Sie den Korb aus dem Olbehalter her-
aus. So setzt sich der Korb im geronnenen Fett
nicht fest

e L egen Sie den Deckel auf die Fritteuse, sodass
das Fett frisch bleibt.

Reinigung und Wartung

e Vor der Reinigung des Gerats ist es immer von
der Stromquelle zu trennen und véllig abkihlen
zu lassen.

e Achtung: Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser
oder andere Flissigkeiten ein!

* Das Geh&use mit einem feuchten Tuch (Wasser
mit einem milden Reinigungsmittel) reinigen.

e Keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuer-
mittel benutzen. Keine scharfen, spitzen Ge-
genstande benutzen. Kein Benzin und keine

Losungsmittel benutzen! Das Gerat mit einem
feuchten Tuch und eventuell Spulmittel reinigen.
Keine Scheuermittel benutzen.

¢ Die Gerate sind weder mit Hilfe eines Dampfrei-
nigers noch mit einem Wasserstrahl zu reinigen.

¢ Nach dem Reinigen muss man das Gerat erneut
zusammenbauen und dafir sorgen, dass das
Kontrollpanel (Heizpanel) entsprechend mon-
tiert ist - andernfalls wird das Gerat nicht richtig
funktionieren.



Technische Spezifikation
Bestellnummer 207369 207376

Betriebsspannung und Frequenz 230V~ 50Hz
Nennleistungsaufnahme 3500W 2 x 3500W

Volumen 8L [mit Ventil) 2 x 8L [mit Ventil)

Schutzklasse Klasse |

Wasserbestandigkeitsklasse IPX3

Timer-Bereich 30 Sekunden ~ 20 Minuten

Temperaturbereich 25°C ~195°C

AuBenabmessungen 300x515x(H)345mm 605x515x(H)345mm

Hinweis: Die technische Spezifikation kann ohne Vorankiindigung verandert werden.

Entdeckung und Beseitigung von Mangeln

Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, muss man sich zum Finden der richtigen Lésung mit der nachfol-
genden Tabelle vertraut machen. Wenn Sie das Problem nicht losen konnen, dann setzen Sie sich bitte mit
dem Lieferanten in Verbindung.

Storung Phanomen Ursache evt. Losung

Kontrollieren Sie die elektrische

Keine Netzspannung. Anlage. Schalter defekt.

Uberhitzungsschutz (Thermische
Abschaltung) riicksetzen [siehe auf
Seite 17)

Uberhitzungsschutz (Thermische

Das Gerét funktioniert | Oranges Licht Abschaltung] wurde aktiviert.

nicht. leuchtet nicht

Uberhitzungsschutz (Thermische | Kontakt mit dem Lieferanten auf-
Abschaltung) defekt. nehmen

Kontakt mit dem Lieferanten auf-

Thermostat defekt.
nehmen

Kontakt mit dem Lieferanten auf-

Thermostat defekt.
nehmen

Das Gerét erreicht die
eingestellte Tempera- | Lange Frittier Dauer.

tur nicht. Element defekt. Kontakt mit dem Lieferanten auf-
nehmen

Wenn trotz aller Kontrollen das Gerat weiterhin Storungen aufweist wenden Sie sich bitte an den Kunden-
dienst. Setzen Sie sich im Zweifelsfall auch mit lhrem Lieferanten in Verbindung!



Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemafl genutzt wurde.
Ilhre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel] zu enthalten.

Gemaf unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankilindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat auf3er Betrieb genommen, darf es
nicht Gber den Hausmill entsorgt werden. Der
Benutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine
geeignete Sammelstelle fur Altgerate verantwort-
lich. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf
den geltenden Vorschriften tber die Abfallentsor-
gung bestraft werden. Die getrennte Sammlung
und das Recycling der Altgerate tragt zur Scho-
nung der natirlichen Ressourcen bei und sorgt

flr eine umwelt- und gesundheitsschonende Ver-
wertungsweise. Weitere Informationen dariber, wo
Sie lhre Altgerate entsorgen konnen, erhalten Sie
bei Ihrem ortlichen Entsorgungsunternehmen. Der
Hersteller und der Importeur Gbernehmen keine
Verantwortung fir das Recycling sowie die um-
weltfreundliche Verwertung von Abfallen, weder
direkt noch Uber ein &ffentliches System.



Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

o Dit apparaat is enkel bedoeld voor commercieel gebruik.

¢ Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van onjuis-
te bediening en verkeerd gebruik.

o /org dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanra-
king komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk
de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

« /I\ Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In
het geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

o Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het net-
snoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soort-
gelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* Zorg ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

¢ Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

* Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingsbron.

* Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

¢ Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.
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o Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

* Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen mo-
gelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

» Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

¢ Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

o | aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Speciale veiligheidsvoorschriften

* /\ Let op! Heet oppervlak! De temperatuur van het bereikbare oppervlak is zeer heet

tijdens gebruik. Raak alleen de knoppen op het bedieningspaneel aan.

o Als dit apparaat in de buurt van muren, scheidingswanden, keukenmeubilair, decora-
tieve afwerkingen, etc. wordt geplaatst, wordt aanbevolen dat deze zijn gemaakt van
niet-brandbaar materiaal; als dit niet het geval is, moeten ze worden gecoat met een
niet-brandbare warmte-isolerend materiaal, en moet er zeer veel aandacht worden be-
steed aan de brandpreventievoorschriften.

¢ Plaats het apparaat niet op een verwarmingsvoorwerp (kooktoestel op benzine, elek-
triciteit, houtskool, etc.). Houd het apparaat uit de buurt van warme oppervlakken en
open vuur. Gebruik het apparaat altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige
en droge ondergrond.

* Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieve of ontvlambare materialen, credit-
cards, magnetische schijven of radio’s.

o Dit apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden in combinatie met een externe timer
of apart systeem voor gebruik op afstand.

» WAARSCHUWING: Er bestaat brandgevaar indien de olie onder de L-markering (het mi-
nimumniveau) zakt of er geen olie in de bak zit.

* WAARSCHUWING: Frituur nooit te natte voedingsmiddelen of te veel voedingsmiddelen
per keer om overmatig schuimen en oliespetters te voorkomen. U kunt per keer ca. kg
in de bak plaatsen.

¢ Laat minimaal 20 cm ruimte vrij rond het apparaat voor voldoende ventilatie.

* Gebruik alleen olie of vet dat geschikt is voor frituren. Vervang de olie of het vet regel-
matig. Te lang gebruikte of vuile olie of vet kan tot worden ontstoken wanneer het wordt
oververhit.”
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* Gebruik geen plastic keukengerei tijdens gebruik.

* Gevaar! Gebruik nooit oude olie, omdat oude olie een gereduceerd vlampunt heeft en
vatbaarder is voor overkoken, wat het risico op brand en gevaarlijke situaties verhoogt.

¢ Waarschuwing! Als u te nat voedsel of te grote hoeveelheden voedsel in het apparaat
plaatst, heeft dit invloed op het kookpunt van de olie.

¢ Om veiligheidsredenen wordt aanbevolen niet teveel voedsel tegelijkertijd te frituren
(max. hoeveelheid voedsel ca. 2kg).

* Reinig het apparaat en andere accessoires altijd na elk gebruik (-->Reiniging en onder-
houd).

* Gebruik geen waterstralen of stoomreiniger en spoel niet rechtstreeks af met water, om-
dat de onderdelen van het apparaat nat kunnen worden en dit kan leiden tot elektrische
schokken.

o Let op! Plaats het netsnoer indien nodig op een veilige manier om te voorkomen dat
het in contact kon komen met het verwarmingsoppervlak en dat er per ongeluk aan het
netsnoer kan worden getrokken.

* Was het apparaat niet met water. Wassen kan lekkages veroorzaken en het risico op
elektrische schokken verhogen.

* Niet reinigen of opbergen tenzij het apparaat volledig Is afgekoeld.

* Geen van de onderdelen zijn vaatwasmachinebestendig.

* Trek de stekker altijd uit het stopcontact als u de friteuse vult of reinigt.

* De elektrische installatie dient te voldoen aan de nationale en plaatselijk geldende voor-
schriften.

¢ De oliebak en het verwarmingselement moeten voor gebruik correct worden geplaatst
en geinstalleerd, omdat deze zeer heet worden tijdens gebruik.

Beoogd gebruik

¢ Dit apparaat is bedoeld voor professioneel ge-
bruik en kan alleen worden bediend door gekwa-
lificeerd personeel.

e Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor het bak-
ken van geschikt voedsel, zoals frites, enz. Elk
ander gebruik kan leiden tot schade aan het ap-
paraat of lichamelijk letsel.

e Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico’s die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

Installatie met aarding

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings-
klasse | en moet worden aangesloten op een aan-
sluiting met aarde. Aarding verlaagt de kans op
elektrische schokken doordat elektrische stroom
via een ontsnappingsdraad kan weglopen. Dit ap-

paraat is uitgerust met een snoer met een aarde-
draad en een geaarde stekker. De stekker moet in
een stopcontact worden gestoken dat juist is gein-
stalleerd en geaard.



Ingebruikname

e Controleer of het apparaat niet beschadigd is.
Neem in geval van beschadiging onmiddellijk
contact op met uw leverancier en gebruik het ap-
paraat NIET.

e Verwijder al het verpakkingsmateriaal en de
eventueel aanwezige beschermfolie.

* Reinig het apparaat met handwarm water en een
zachte doek.

¢ Plaats het apparaat waterpas op een stabiele on-
dergrond, tenzij anders aangegeven.

e Zorg ervoor dat er rondom het apparaat genoeg
ruimte vrij blijft voor de afvoer van warmte.

¢ Plaats het apparaat zo dat de stekker te allen tij-
de bereikbaar is.

Installatie

¢ Plaats het apparaat met de rubberen voetjes op
een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige en
droge ondergrond.

e Installeer de achtersteun met het verwarmings-
element op de achterkant van de oliebak.

Opmerking:

1. Zorg ervoor dat de pin op de achtersteun zich in
de juiste positie bevindt & juist is gemonteerd.

2. Het apparaat moet voor gebruik op een veilige plek
in uw keuken worden geplaatst om gevaar door
hoge temperaturen tijdens gebruik te voorkomen.

Belangrijkste onderdelen van het apparaat

1. Bedieningspaneel

2. Afneembare verwarmings- en bedieningsunit

3. Basiseenheid met oliebak

4. Resetknop (Aan de achter- en onderkant van de
verwarmingsunit)
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5. Deksel

6. Olieaftapkraan

7. Voetjes

8. Frituurmand met handgreep
9. Mandhouder



Functietoetsen op het bedieningspaneel

E

A AAN/UIT-knop

B Verhogen-knop (om de temperatuur- & timerin-
stelling te verhogen)

C) TEMPERATUUR-knop

D] Bovenste regel display

F G
E) Onderste regel display
F) TIMER-knop

G) Verlagen-knop (om de temperatuur- & timerin-
stelling te verlagen)

Gebruik

e Zorg ervoor dat de olieaftapkraan is gesloten.

e Trek de stekker uit het stopcontact.

e Zorg ervoor dat de oliebak leeg en droog is en dat
er geen water in de bak staat.

e Vul de bak voorzichtig met olie tot tussen de
L-markering [min] en H-markering (max].

e Steek de geaarde stekker in een geaard stopcon-
tact.

¢ De friteuse is nu klaar voor gebruik.

Frituren

De friteuse is voorzien van een unieke koude zone
waardoor kruimels en bakresten naar de bodem
zinken en het vet aanzienlijk langer mee zal gaan.

Controleer regelmatig of er voldoende olie of vet in
de bak zit. Het niveau mag nooit onder de L-mar-
kering (min) indicatie komen.

Bediening

1. De TEMPERATUUR instellen

1.1 Vul de bak met olie en zorg ervoor dat het olie-
niveau tussen de L- en H-markering staat. Op-
merking: Houd er rekening mee dat het olie-
niveau stijgt als u voedsel in de bak plaatst.
Frituur nooit te natte voedingsmiddelen of te
veel voedingsmiddelen per keer.

1.2 Steek de stekker in een geschikt stopcontact.

1.3 Druk op de AAN/UIT-knop & het lampje licht
op. De knoppen VERHOGEN / VERLAGEN knip-
peren. De bovenste regel van het display toont
de INGESTELDE TEMPERATUUR. (TEMPERA-
TUURBEREIK: 25°C ~ 195°C].

1.4 Druk op de knop VERHOGEN of VERLAGEN
om het verwarmen te starten. De bovenste
regel van het display toont de WERKELIJKE
TEMPERATUUR van de olie. En de TEMPERA-
TUUR-knop knippert constant.

1.5 U kunt ook op de TEMPERATUUR-knop druk-
kern om de laatst INGESTELDE TEMPERA-
TUUR voor 1 ~ 2 seconden te bekijken. Druk,
indien gewenst, binnen deze periode op de
knop VERHOGEN of VERLAGEN om de INGE-
STELDE TEMPERATUUR aan te passen. Druk
één keer op de knop VERHOGEN / VERLAGEN
om de temperatuur met +1,0°C / - 1,0°C aan
te passen. Houd ingedrukt om snel in te stel-
len. Nadat u niet langer op de knoppen drukt,
zal de nieuw INGESTELDE TEMPERATUUR na
ongeveer 2 ~ 3 seconden automatisch worden
opgeslagen.

- @



1.6 Tijdens het verwarmen knippert de TEMPERA-

TUUR-knop continu tot de INGESTELDE TEM-
PERATUUR is bereikt. Nadat de INGESTELDE
TEMPERATUUR is bereikt, zal het lampje van
de TEMPERATUUR-knop uitschakelen en wordt
de temperatuur binnen een bereik van + 2°C
gehouden.

1.7 Als het apparaat wordt uitgeschakeld, wordt
de melding “oFF" getoond op de bovenste re-
gel van het display en de melding "Hot" (heet)
wordt getoond op de onderste regel van het
display.

2. De TIMER instellen

2.1U kunt tijdens gebruik de TIMER-functie acti- 2.5 Als het aftellen is voltooid, zal de melding "End”
veren. continu knipperen op de onderste regel van het

2.2 Houd de TIMER-knop voor 2 ~ 3 seconden inge- display. Er klinken twee korte pieptonen voor 10

drukt om naar de modus voor het instellen van
de TIMER te schakelen. Houd de TIMER-knop
voor 2 ~ 3 seconden ingedrukt om naar de mo-
dus voor het instellen van de TIMER te scha-
kelen. Het VERHOGEN/VERLAGEN icoon zal
knipperen.

seconden gedurende een periode van 1 minuut.
2.6 Druk eenmaal op de TIMER-knop om naar de
laatst ingestelde tijd te gaan. Druk nog een
keer op de TIMER-knop om naar de modus voor
het instellen van de TIMER te schakelen en de
tijd te veranderen. Het VERHOGEN/VERLAGEN

2.3 Druk daarna binnen 1 ~ 2 seconden op de knop icoon zal knipperen. De nieuwe TIMER wordt
VERHOGEN of VERLAGEN om de TIMER in te opgeslagen en het aftellen start binnen 2 ~ 3
stellen. Druk één keer om de instelling te verho- seconden.
gen of verlagen met 30 seconden. De onderste
regel van het display toont de ingestelde aftel- Let op: De mandhouder is alleen bedoeld voor het

tijd van de TIMER. Houd VERHOGEN of VERLA- tijdelijk plaatsen van de frituurmand, zodat overtol-
GEN ingedrukt om de afteltijd snel in te stellen lig olie kan wegdruppelen. Plaats de frituurmand

(Bereik TIMER: 30 seconden ~ 20 minuten). niet te lang op de houder om te voorkomen dat het
2.4 De nieuwe TIMER wordt opgeslagen en het af- ~ mandje naar beneden valt en er hete olie uit de bak
tellen start binnen 2 ~ 3 seconden. springt.

Kalibratiefunctie

Deze functie kan worden gebruikt om de weer- ¢ Plaats de thermometer (niet meegeleverd) ver-
gegeven “weergavetemperatuur” en “werkelijke volgens in de oliebak om een vergelijking te ma-
temperatuur” te kalibreren en aan te passen. Eris ken. Wees voorzichtig, de olie in de bak is heet.
een gekalibreerde thermometer met sonde vereist * Als de temperatuur stabiel is, druk dan op de
(niet meegeleverd) voor de meting. knop VERHOGEN of VERLAGEN om de “weerga-
e Houd de knoppen VERHOGEN en VERLAGEN tij- vetemperatuur” in overeenstemming te brengen
dens gebruik voor 5 ~ 6 seconden ingedrukt om met de meetwaarde die is af te lezen op de ther-
naar de “kalibratiemodus” te schakelen. mometer (niet meegeleverd).
* Daarna knippert de op het display getoonde e Druk daarna ter bevestiging op de TEMPERA-
“weergavetemperatuur” continu. TUUR-knop om het kalibreren te voltooien.



Resetten thermische zekering

De resetknop zit aan de onderkant van de afneem-

bare verwarmingsunit en is voorzien van een be-

schermkap (Zie lijntekening om oververhitting te

voorkomen.)

¢ Trek de stekker van de friteuse eerst uit het stop-
contact.

e L aat de friteuse volledig afkoelen.

e Verwijder de afneembare verwarmingsunit van
de steun.

e Schroef de zwarte beschermdop van de RE-
SET-knop los.

e Druk op de RESET-knop van de maximaal ther-
mostaat. U moet een duidelijke klik horen.

e Schroef de achterkant van de zwaarte be-
schermdop terug op de RESET-knop.

¢ Plaats de afneembare verwarmingsunit terug op
de steun.

Frituur tips

e Gebruik bij voorkeur alleen vloeibaar frituurvet
of -olie.

¢ De aanbevolen temperatuur voor frites en snacks
is 175°C maximaal.

e Warm het vet/de olie langzaam op. Het liefst in
drie stappen bijvoorbeeld: eerst naar 100°C, dan
van 100-140°C en vervolgens van 140°C naar
175°C met tussendoor een kwartier rust.

e Verwijderijs en kruimels van de diepvriesproduc-
ten

e Frituur niet te veel te gelijk hierdoor koelt de
olie of het vet te snel af. Hierdoor kunnen de fri-

tuurproducten onvoldoende snel dichtschroeien
waardoor ze meer vet op zullen nemen. De ideale
verhouding tussen de te frituren producten en
het frituurvet mag maximaal 1:10 zijn.

Bij intensief gebruik dient u steeds de bakresten
uit het vet te zeven

Vervang de olie of het vet tijdig. Gebruik regelma-
tig teststrips of meetapparatuur om bij te houden
wanneer het vet vervangen moet worden.

Indien het vet of de olie gaat schuimen, walmen
of stroperig wordt, dient u dit te vervangen. Ook
wanneer het een sterke geur of smaak krijgt.

Vast Vet

e Indien u tegen ons advies in toch vast frituurvet
gebruikt: warm het vet dan op de laagste stand
langzaam op totdat het gesmolten is. Wanneer
het vet gesmolten is, dient u pas de juiste frituur-
temperatuur in te stellen.

¢ Bij gebruik van nieuw vet smelt u de vetblokken
eerst langzaam op lage temperatuur in een nor-

male pan. Giet het gesmolten vet voorzichtig in
de frituurpan. Steek dan pas de stekker in het
stopcontact en schakel de frituurpan in.

Verwijder het mandje na gebruik uit het vet. Dit

voorkomt dat het mandje in het gestolde vet vast
gaat zitten.

Na gebruik

e Schakel de apparatuur uit door de schakelaar
uit te zetten en de stekker uit het stopcontact te
verwijderen.

Verwijder de mand uit het vet. Dit voorkomt dat
de mand vast komt te zitten in het gestolde vet.
Plaats de deksel op de friteuse, zodat het vet
nietveroudert.
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Reiniging en onderhoud

* Trek de stekker altijd uit het stopcontact en laat
het apparaat volledig afkoelen alvorens het te

reinigen.

e Let op: Nooit het apparaat in water of een andere

vloeistof onderdompelen!

¢ De buitenkant maakt u schoon met een vochtig
doekje (water met mild reinigingsmiddel].

® Gebruik nooit agressieve schoonmaakmiddelen
of schuurmiddelen. Geen scherpe en puntige

voorwerpen gebruiken. Geen benzine of oplos-
middelen gebruiken! Schoonmaken met een

vochtige doek en eventueel afwasmiddel, geen

schurende middelen gebruiken.

e Hetapparaat niet reinigen met een hogedrukspuit

of stoomreiniger.

¢ Na reiniging het apparaat weer in elkaar zetten,

zorg ervoor dat het verwarmingselement goed is
bevestigd anders zal het apparaat niet werken.

Technische specificaties

Itemnr. 207369 207376
Bedrijfsspanning en frequentie 230V~ 50Hz

Nominaal ingangsvermogen 3500W 2 x 3500W
Capaciteit 8L (met kraan) 2 x 8L (met kraan)
Beschermingsklasse Klasse |

Beschermingsklasse waterdichtheid IPX3

Bereik timer

30 seconden ~ 20 minuten

Temperatuurbereik

25°C ~ 195°C

Buitenafmetingen

300x515x(H]345mm

605x515x(H)345mm

Opmerking: Technische specificaties onderhevig aan verandering zonder voorafgaande kennisgeving.

Problemen oplossen en foutcodes

Als het apparaat niet naar behoren werkt, kijk dan in de onderstaande tabel voor een oplossing. Als u het
probleem niet zelf kunt oplossen, neem dan contact op met de leverancier/dienstverlener.

Storing Verschijnsel Oorzaak Mogelijke oplossing
Geen netspanning Controleer de elektrische installatie.
Schakelaar defect
Apparaat doet hele- De oranje indica- Maximaal thermostaat aange- Reset de maximaal thermostaat.
maal niets tielamp brandt niet. sproken (Zie pagina 25)
Maximaal thermostaat defect Contact opnemen met leverancier.

Thermostaat defect

Contact opnemen met leverancier.

Apparaat bereikt de
ingestelde tempera- Lange baktijd
tuur niet.

Thermostaat defect

Contact opnemen met leverancier.

Element defect

Contact opnemen met leverancier.

Als na deze handelingen het apparaat nog steeds niet functioneert, adviseren wij u contact op te nemen met
de technische dienst. Neem in geval van twijfel altijd contact op met uw leverancier!




Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren
bij een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet
opvolgen van deze regel kan worden bestraft in
overeenstemming met de geldende voorschriften
voor afvalverwerking. De gescheiden inzameling
en recycling van uw afgedankte apparatuur ten
tijde van buitengebruikstelling helpt bij de instand-

houding van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt
dat de apparatuur wordt gerecycled op een manier
die de volksgezondheid en het milieu beschermt.
Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.
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Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczego6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

o Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzycie moga spowodowac powazne uszkodzenie
urzadzenia lub zranienie 0sob.

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku komercyjnego.

* Urzadzenie stosuj wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent i/lub Sprzedawca nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i nie-
wtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

¢ W czasie uzycia zabezpiecz urzadzenie | wtyczke kabla zasilajacego przed kontaktem z
woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia urzadzenia w
wodzie, natychmiast wyciagnij wtyczke z kontaktu, a nastepnie zlec¢ kontrole urzadzenia
specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

o Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

Ryzyko porazenia pradem! Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku
wykrycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie na-
prawczym.

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub

ulegnie uszkodzeniu w inny sposob, przed dalszym uzyciem zawsze Zle¢ przeprowadze-
nie kontrolii ewentualna naprawe w wyspecja llzovvanym punkcie naprawczym.

o Ostrzezenie! Nie zanurzaj elektrycznych czesci urzadzenia w wodzie lub w innych pty-
nach. Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod b|ezaca vvoda

* Nigdy nie naprawia urzadzema samodzielnie moze to spowodowac zagrozenie zycia.

o Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami i chron go
przed otwartym ogniem. Jezeli chcesz odtaczy¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze chwytaj
za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

o Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kontaktu
ani sie o niego nie potknat.

¢ Urzadzenie powinno by¢ uzywane tylko do celow, dla ktorych zostaty pierwotnie zapro-
jektowane.

¢ Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uZytkovvania

* Dzieci nie uswiadamiaja sobie zagrozen, jakie moze spowodowac uzycie urzadzen elek-
trycznych. Nigdy nie pozwalaj dzieciom postugiwac sie elektrycznymi urzadzen|am| go-
spodarstwa domowego bez nadzoru.

* Gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz zawsze przed czyszczeniem, odtacz je od zrodta
zasilania, wyciagajac wtyczke z kontaktu.

“DSD



o Uwaga! Jezeli wtyczka kabla zasilajacego jest podtaczona do kontaktu, urzadzenie caty
czas pozostaje pod napieciem.

* Wytacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu,

¢ Nigdy nie przeno$ urzadzenia za kabel zasilajacy.

¢ Nie uzywaj akcesoriow innych niz dostarczone z urzadzeniem.

* Urzadzenie mozna podtaczac wytacznie do gniazda o napieciu i czestotliwosci zgodnej z
danym| znajdujacymi sie na tabliczce znamionowej.

* Unikaj przecigzenia.

¢ Po uzyciu wytacz urzadzenie wyjmujac wiyczke z gniazda.

¢ Instalacja elektryczna musi odpowiadac krajowym i lokalnym przepisom.

* 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby (takze dzieci), u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
I doswiadczenia, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjami osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Szczegolne przepisy bezpieczenstwa

* /g\ Uwaga! Goraca powierzchnia! Temperatura dostepnych powierzchni urzadzenia
w czasie uzytkowania jest bardzo wysoka. Dotykaj wytacznie przyciskow panelu ste-
rowania.

o Jesli urzadzenie ma zosta¢ umieszczone blisko sciany, scianek dziatowych, mebli ku-
chennych, wykonczen dekoracyjnych itp., zaleca sie, by pokryte byty one materiatami
niepalnymi; jesli nie jest to mozliwe, nalezy pokryc takie powierzchnie odpowiednim nie-
palnym materiatem termoizolacyjnym i postepowac zgodnie z przepisami przeciwpoza-
rowymi.

o Nie umieszczaj urzadzenia na obiekcie emitujacym ciepto (kuchenka gazowa, elek-
tryczna, grill, itp.). Trzymaj urzadzenie z dala od jakichkolwiek goracych powierzchni lub
otwartego ptomienia. Ustaw urzadzenie na réwnej, stabilnej, czystej i suchej powierzchni,
odpornej na dziatanie wysokich temperatur.

* Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatow wybuchowych Lub tatwopalnych, kart ptatni-
czych, dyskovv magnetycznych lub radioodbiornikow.

¢ Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomoca zewnetrznego timera lub od-
dme[nego systemu zdalnego sterowania.

¢ OSTRZEZENIE: Jesli poziom oleju w zbiorniku siega ponizej oznaczenia L (poziom min.]
lub jesli zbiornik jest pusty, istnieje ryzyko pozaru.

* OSTRZEZENIE: Nie smaz w urzadzeniu produktow zywnosciowych, ktore zawieraja duzo
wody, aby zapobiec pienieniu sie i pryskaniu oleju. W komorze smazenia mozna umiesci¢
maksymalnie 1 kg produktow zyvvnosuovvych

* Zapewnij co najmniej 20-centymetrowa przestrzen wokot urzadzenia, celem umozliwie-
nia odpowiedniej wentylacji podczas uzytkowania.

* Uzywaj] wytacznie oleju przeznaczonego do smazenia. Regularnie wymieniaj olej lub
ttuszcz w zbiorniku. Stary lub zanieczyszczony olej moze sie zapali¢ po podgrzaniu
do zbyt wysokie| temperatury.
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* Nie korzystaj z plastikowych sztuccow w czasie obstugiwania urzadzenia.

. NlebezpleczenstwoI Nigdy nie uzywaj starego oleju, poniewaz ma on obnizong tempe-
rature zaptonu i jest bardziej podatny na nagte wrzenie, co zwieksza ryzyko powstania
pozaru lub sytuacji mebezp|ecznych

* Ostrzezenie! Umieszczanie zywnoci o zbyt duzej zawartosci wody Lub w zbyt duzej ilosci
ma wptyw na szybkosc osiagania temperatury wrzenia przez olej.

o /e wzgledovv bezpieczenstwa, za kazdym razem podczas smazenia nie wktadaj zbyt duzej
porcji zywnosci (maksymalny wsad to ok. 2 kg]

o Urzadzenie i akcesoria do niego nalezy umyc po kazdym uzyciu (--> Czyszczenie i kon-
serwacjal

¢ Nie czys¢ urzadzenia strumieniem wody pod cisnieniem ani przy pomocy myjki parowe,
nie sptukuj urzadzenia woda, poniewaz doprowadzi to do zawilgocenia lub zamoczenia
czesci wewnatrz urzadzenia, co moze skutkowac porazeniem pradem.

¢ Uwaga! Odpowiednio poprowadz i zabezpiecz przewdd zasilajacy, aby zapobiec przypad-
kowemu pociagnieciu lub kontaktowi z nagrzana powierzchnia.

* Nie czyéc’ urzadzenia woda. Mycie urzadzenia moze spowodowac przedostanie sie wody
do czesci elektrycznych | doprowadzm do porazenia pradem.

* Nie czysc ani nie umieszczaj urzadzenia w miejscu przechowywania, zanim catkowicie
nie ostygnie.

o Czesci urzadzenia nie moga by¢ myte w zmywarce.

* Przed czyszczeniem lub napetnianiem urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka.

¢ Instalacja elektryczna musi spetniac odpovv|edn|e wymogi krajowe | migjscowe.

* Upewnij sie, czy zbiornik na olej oraz element grzewczy ustawione zostaty w bezpiecznym
miejscu w kuchni ze wzgledu na wysoka temperature urzadzenia podczas pracy.

PRZEZNACZENIE

¢ Urzadzenie przeznaczone do uzytku profesjonal-
nego, obstuga tylko przez wykwalifikowany per-
sonel.

e Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku komer-
cyjnego i stuzy do smazenia odpowiednich pro-
duktéw spozywczych, takich jak frytki itp. Uzycie
urzadzenia w jakimkolwiek innym celu moze pro-
wadzi¢ do jego uszkodzenia lub do obrazen ciata.

¢ Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytacznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.

Montaz uziemienia

Mikser jest urzadzeniem | klasy ochronnosci i wy-
maga uziemienia. Uziemienie zmniejsza ryzyko
porazenia pradem, dzieki zastosowaniu przewodu
odprowadzajacego prad elektryczny. Urzadzenie
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wyposazone jest w przewod z uziemieniem z wty-
kiem uziemiajacym. Wtyczka musi zosta¢ podta-
czona do gniazdka sieciowego, ktére zostato odpo-
wiednio zamontowane i uziemione.



Przygotowanie przed pierwszym uzyciem

e Sprawdz, czy urzadzenie nie jest uszkodzone.
W przypadku jakichkolwiek uszkodzen nie-
zwtocznie skontaktuj sie ze swoim dostawca
i NIE korzystaj z urzadzenia.

* Zdja¢ cate opakowanie i folie ochronna (o ile do-
tyczy).

e Wyczy$¢ urzadzenie przy pomocy letniej wody
i miekkiej szmatki.

¢ O ile nie zalecono inaczej, ustawi¢ urzadzenie
na ptaskim i stabilnym podtozu.

e Zapewni¢ wystarczajaca przestrzen wokoét urza-
dzenia, aby umozliwi¢ wentylacje urzadzenia.

e Ustaw urzadzenie tak, aby mie¢ zawsze dobry do-
step do wtyczki.

Instalacja

e Urzadzenie wyposazone jest w gumowe nozki.
Urzadzenie nalezy ustawi¢ na réwnej, stabilnej,
czystej i suchej powierzchni, odpornej na dziata-
nie wysokich temperatur.

e Ostroznie zamocuj tylny wspornik urzadzenia
z elementem grzewczym z tytu zbiornika na olej.

Uwaga:

1. Upewnij sie, czy sworzen znajdujacy sie na tyl-
nym wsporniku urzadzenia zostat prawidtowo
zamocowany.

2. Przed rozpoczeciem pracy upewnij sie, czy zbior-
nik na olej oraz element grzewczy ustawione zo-
staty w bezpiecznym miejscu w kuchni ze wzgle-
du na wysoka temperature urzadzenia podczas

pracy.

Gtowne czesci urzadzenia

1. Panel sterowania

2. Demontowalny element sterujacy urzadzenia
z elementem grzewczym

3. Obudowa z wewnetrznym zbiornikiem na olej

4. Przycisk RESET (w tylnej dolnej czesci urzadze-
nia)

5. Pokrywa

6. Kurek spustowy oleju

7. Nozki

8. Koszyk na frytki z uchwytem

9. Uchwyt/listwa do zawieszania kosza po wyjeciu

go z ttuszczu
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Panel sterowania

A) Przetgcznik ON/OFF

B) Przycisk zwiekszania wartosci
oraz czasu)

C) Przycisk TEMPERATURY

D) Wyséwietlacz gérny

(temperatury

E) Wyséwietlacz dolny

F) Przycisk TIMERA (ustawienie czasu smazenia)

G) Przycisk zmniejszania wartosci (temperatury
i czasu)

Eksploatacja

e Upewnij sie, czy kurek spustowy oleju jest za-
mkniety.

* Wyjmij wtyczke z gniazdka.

e Upewnij sie, czy zbiornik na olej jest czysty i czy
w $rodku nie znajduje sie woda.

¢ Ostroznie napetnij zbiornik olejem - poziom oleju
powinien znajdowad sie miedzy oznaczeniami L
(minimalnym) a H [maksymalnym).

e Wtdz uziemiona wtyczke do uziemionego gniazd-
ka elektrycznego.

* Mozna przystapi¢ do smazenia.

Smazenie w gtebokim ttuszczu

Frytownica jest wyposazona w unikalny system
.zimnej strefy” umozliwiajacy opadanie okruszkéw
i pozostatosci po frytowaniu na dno pojemnika, co
pozwala znacznie zwiekszy¢ wydajnosé ttuszczu/
oleju .

Regularnie sprawdzaj, czy w pojemniku jest wy-
starczajaca ilos¢ oleju lub ttuszczu. Poziom ttusz-
czu nigdy nie moze by¢ nizszy niz poziom oznaczo-
ny jako “L".

Obstuga

1. Ustawienie TEMPERATURY

1.1 Napetnij zbiornik olejem i upewnij sie, czy po-
ziom oleju znajduje sie miedzy oznaczeniami L
a H. Nalezy pamietac¢, ze umieszczenie zywno-
$ci w oleju spowoduje podniesienie jego pozio-
mu. Nie wktadaj do zbiornika mokrych produk-
tow zywnosciowych lub ich duzej ilosci na raz.

1.2 Podtacz wtyczke do odpowiedniego gniazdka
elektrycznego.
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1.3 Naciénij przycisk .ON/OFF" - przycisk pod-
Swietli sie. Przyciski ZWIEKSZANIA i ZMNIEJ-
SZANIA wartosci zaczna miga¢. Na goérnym
wyswietlaczu pojawi sie aktualnie ustawiona
temperatura. (Zakres temperatury: 25 °C ~ 195
°C).



1.4 Wcisnij przyciski ZWIEKSZANIA lub ZMNIEJ-
SZANIA wartosci, by rozpoczac proces grzania.
Na gérnym wyswietlaczu pojawi sie AKTUALNA
TEMPERATURA oleju. Przycisk TEMPERATURY
bedzie stale migat.

1.5 Mozesz réwniez wybraé przycisk TEMPERA-
TURY, by na 1-2 sekundy wyswietli¢ ostatnia
USTAWIONA TEMPERATURE. W tym czasie
wcisnij przycisk ZWIEKSZANIA lub ZMNIEJ-
SZANIA temperatury, by zmieni¢ USTAWIONA
TEMPERATURE, jesli zachodzi taka potrzeba.
Wecisnij przycisk ZWIEKSZANIA lub ZMNIEJ-
SZANIA temperatury raz, by zwiekszyé/zmniej-
szy¢ temperature o 1 °C. Wcisnij i przytrzymaj

2. Ustawienie czasu smazenia

2.1 W czasie pracy urzadzenia mozliwe jest usta-
wienie funkgcji czyli ustawienie czasu smazenia.

2.2 Wcisnij i przyciénij przycisk TIMERA na 2-3
sekundy, by wej$¢ w tryb ustawienia TIMERA.
Przyciski ZWIEKSZANIA i ZMNIEJSZANIA war-
tosci zaczna migac.

2.3 W ciagu 1-2 sekund wcisnij przycisk ZWIEK-
SZANIA lub ZMNIEJSZANIA wartosci, by usta-
wi¢ czas TIMERA. Jedno wcisniecie przycisku
zmieni podana warto$¢ o 30 sekund - w dolnej
linii wyswietlacza pokazywany bedzie aktualny
czas ustawienia TIMERA. Nacisnij i przytrzymaj
przycisk ZWIEKSZANIA lub ZMNIEJSZANIA
wartosci w celu szybszego ustawienia zadanych
wartosci (zakres TIMERA: 30 sekund - 20 mi-
nut).

2.4 Nowo ustawiony czas TIMERA zostanie zapisa-
ny i po uptywie 2-3 sekund rozpocznie sie od-
liczanie.

przycisk, by szybciej zmienia¢ ustawiona war-
to$¢. Po puszczeniu przycisku, NOWA TEM-
PERATURA zostanie automatycznie ustawiona
po uptywie ok. 2-3 sekund.

1.6 W czasie podgrzewania, przycisk TEMPERATU-
RY bedzie migad, az olej osiagnie USTAWIONA
TEMPERATURE. Po osiagnieciu USTAWIONEJ
TEMPERATURY, przycisk TEMPERATURY zga-
Snie i urzadzenie bedzie utrzymywac USTAWIO-
NA TEMPERATURE [+ 2 °CJ.

1.7 Po wytaczeniu urzadzenia, w gérnej linii wy-

pojawi sie informacja .oFF",

a w dolnej linii wySwietlacza - .Hot".

Swietlacza

2.5 Po zakorfczeniu odliczania, w dolnej linii wy-
Swietlacza pojawi sie informacja .End”. Komu-
nikat ma 2 sygnaty dZzwiekowe w odstepie co 10
sekund, w przeciagu jednej minuty.

2.6 Wcisnij jednokrotnie przycisk TIMERA, by po-
wroci¢ do ostatnio ustawionego czasu. Wcisnij
ponownie przycisk TIMERA, by wej$¢ w tryb
ustawien TIMERA i zmieni¢ ustawiony czas.
Przyciski ZWIEKSZANIA i ZMNIEJSZANIA war-
tosci zaczna migac¢. Nowo ustawiony czas Tl-
MERA zostanie zapisany i odliczanie rozpocznie
sie ponownie po uptywie 2-3 sekund.

Uwaga: Uchwyt/listwa do zawieszania koszyka
stuzy do tymczasowego oparcia koszyka podczas
odsaczania nadmiaru oleju. Nie opieraj koszyka
o uchwyt/listwe przez dtuzszy czas, by zapobiec
jego ewentualnemu wygieciu ku dotowi i rozlaniu
goracego oleju.

Kalibracja

Ta funkcja umozliwia uzytkownikowi kalibracje

i ustawienie ,.temperatury wyswietlanej”, by wyno-

sita tyle samo, co .temperatura rzeczywista”. By

wykonac pomiar, niezbedny jest termometr z sonda

(niedotaczony do urzadzenia).

e W czasie pracy urzadzenia wciénij i przytrzymaj
oba przyciski ZWIEKSZANIA i ZMNIEJSZANIA
wartosci na 5-6 sekund, by uruchomic .tryb ka-
libracji”.

e Temperatura wyswietlana” na wyswietlaczu za-
cznie migac.

o Umies¢ termometr (niedotgczony do urzadzenia)
w zbiorniku na olej, by poréwnac wyniki. Zacho-
waj ostroznosé: olej w zbiorniku jest goracy.

e Za pomoca przyciskow ZWIEKSZANIA i ZMNIEJ-
SZANIA wartosci zmien ,temperature wyswietla-
na” zgodnie z odczytem uzyskanym za pomoca
termometru (niedotaczonego do urzadzenial.

e Po zakonczeniu kalibracji wcisnij przycisk TEM-
PERATURY, by zatwierdzic¢
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RESETOWANIE ogranicznika temperatury (wytacznik termiczny)

Nalezy pamietac, ze przycisk RESET stanowiacy

zabezpieczenie przed przegrzaniem znajduje sie w

dolnej czesci demontowalnego elementu steruja-

cego i zabezpieczony jest nasadka (patrz rysunek].

e Najpierw odtacz urzadzenie od Zrédta zasilania,
wyjmujac wtyczke z gniazdka.

* Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

e Odtacz demontowalny element sterujacy od obu-
dowy frytownicy gtéwne;.

e Odkrec¢ czarna nakretke ochronna przycisku RE-
SET.

e Wciénij przycisk RESET ogranicznika tempera-
tury (wytacznik termiczny). Ustyszysz klikniecie.

e Przykre¢ ponownie czarna nakretke ochronna
przycisku RESET. Ponownie zamocuj zdemonto-
wany element sterujacy do obudowy frytownicy.

Wskazéwki smazenia w gtebokim ttuszczu

» Uzywaj ptynnego oleju (zalecany) lub ttuszczu
do smazenia.

e Zalecana temperatura smazenia frytek i przeka-
sek to maksymalnie 175°C.

e Podgrzewaj ttuszcz wolno. Najlepiej podgrzewac
ttuszcz w trzech etapach, najpierw do 100°C, po-
tem od 100-140°C i nastepnie od 140°C do 175°C
z 15-minutowymi przerwami miedzy kazdym kro-
kiem.

e Usuwaj lod i okruchy z zamrozonej zywnosci.

e Nie smaz w gtebokim ttuszczu zbyt duzych por-
cji. Moze doprowadzi¢ to do spadku temperatury
oleju lub ttuszczu. Wychtodzony olej/ttuszcz nie
obsmazy odpowiednio powierzchni, powodujac

zwiekszenie wchtaniania ttuszczu. ldealna pro-
porcja zamrozonej zywnosci do oleju/ttuszczu do
smazenia to maksymalnie 1:10.

e W przypadku intensywnego uzytkowania nalezy
filtrowa¢ okruchy i odpady z oleju/ttuszczu.

¢ Nalezy wymieniac olej lub ttuszcz w odpowiednim
momencie. Aby sprawdzad, kiedy nalezy wymie-
ni¢ olej/ttuszcz, regularnie stosuj testy paskowe
lub urzadzenia do testow.

e Jesli olej lub ttuszcz zacznie sie pieni¢, dymic
lub stanie sie zbyt lepki, nalezy wymieni¢ olej lub
ttuszcz. Wymien olej/ttuszcz, gdy ma silny zapach
lub smak.

Staty ttuszcz

e W przypadku stosowania statego ttuszczu pomi-
mo zalecen: powoli podgrzewaj ttuszcz na najniz-
szej temperaturze do roztopienia. Po roztopieniu
ttuszczu mozna ustawic¢ odpowiednia temperatu-
re smazenia.

* W przypadku zastosowania statego ttuszczu po-
czekaj, az kawatki ttuszczu powoli sie roztopia na

zwyktej patelni, przy srednim ogniu. Ostroznie
przelej roztopiony ttuszcz do frytownicy. Podtacz
wtyczke i wtacz frytownice.

e Po uzyciu wyjmij kosz do smazenia w gtebokim
ttuszczu. Dzieki temu kosz nie zastygnie w ste-
zatym ttuszczu.

Po uzyciu

* Wytacz urzadzenie i odtacz kabel z gniazdka.

* Wyjmij koszyk ze zbiornika na olej. Dzieki temu
koszyk nie zastygnie w stezatym ttuszczu

«936

® Przykryj frytownice pokrywa, aby zapobiec sta-
rzeniu sie oleju.



Czyszczenie i konserwacja

® Przed umyciem zawsze odtacz urzadzenie od za-
silania i pozostaw do catkowitego ostygniecia.
e Uwaga: Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie

lub w innym ptynie!

e Umyj zewnetrzna strone przy pomocy wilgotnej
szmatki (uzyj roztworu wody i tagodnego $rodka

czyszczacego).

¢ Nigdy nie uzywaj zracych $rodkéw czyszczacych

ani materiatéow Sciernych. Nie uzywaj ostrych
przedmiotéw. Nie uzywaj benzyny ani rozpusz-
czalnikéw. Czyé¢ urzadzenie wilgotna szmatka

oraz ewentualnie ptynem do mycia naczyn. Nie
stosuj zadnych materiatéw Sciernych.

o Wyczys¢ otwory wentylacyjne przy pomocy odku-
rzacza.

e Urzadzenia nie czysci¢ przy pomocy myjki paro-
wej ani pod strumieniem wody.

® Po wyczyszczeniu, urzadzenie ponownie ztozyc
upewniajac sie, ze panel kontrolny (panel grzew-
czy) jest odpowiednio zamontowany - w przeciw-

nie.

nym razie urzadzenie nie bedzie dziata¢ popraw-

Specyfikacja techniczna

Nr produktu 207369 207376
Napiecie robocze i czestotliwosé 230V~ 50Hz

Znamionowy pobdr mocy 3500W 2 x 3500W
Pojemnos¢ 8L [z zaworem) 2 x 8L (z zaworem)
Stopien ochrony Klasa |

Klasa wodoodpornosci IPX3

Zakres czasu timera

30 sekund ~ 20 minut

Zakres temperatury

25°

C~195°C

Wymiary zewnetrzne

300x515x(H)345mm

605x515x(H)345mm

Uwaga: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

Wyszukiwanie i usuwanie usterek

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, zapoznaj sie z ponizsza tabela w celu znalezienia prawidtowego
rozwiazania. Jesli nie mozesz rozwiaza¢ problemu, skontaktuj sie z dostawca.

Usterka Objaw

Przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

Swiatetka wytacznika
nie Swieca sie i nie
pali sie pomaran-
czowa lampka

Urzadzenie w
ogole nie reaguje.

Brak napiecia sieciowego

Sprawdz instalacje elektryczna.
Awaria wytacznik

Wtaczyt sie system ogranicznika
temperatury (wytacznik termiczny).

Zresetuj system ogranicznika temperatu-
ry (wytacznik termiczny). (Patrz strona 34)

Awaria systemu ogranicznika
temperatury (wytacznik termiczny).

Skontaktowac sie z dostawca.

Awaria termostatu.

Skontaktowac sie z dostawca.

Urzadzenie nie Dtugi czas sma-

Awaria termostatu.

Skontaktowac sie z dostawca.

rozgrzewa sie zenia.
?O ustawione] Nie pali si¢ zielona Awaria grzatki. Skontaktowac sie z dostawca.
emperatury. lampka.

Jesli po przeprowadzeniu powyzszych kontroli usterka nadal wystepuje, zalecamy skontaktowanie
sie z serwisem technicznym. W razie watpliwosci zawsze skontaktuj sie z dostawca!
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Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu [np. paragon].

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdéw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddéw elek-
trycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi od-
powiedzialnoé¢ za przekazanie wycofanego z uzyt-
kowania urzadzenia do punktu gospodarowania
odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi prze-
pisami dotyczacymi gospodarowania odpadami.
Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest po-
prawnie odebrane jako osobny odpad, moze zostac
przetworzone i zutylizowane w sposéb przyjazny
dla $rodowiska, co zmniejsza negatywny wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyska¢ wiecej in-
formacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie
odbioru odpaddéw, nalezy skontaktowac sie z lokal-
na firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzucac do zwyktych pojemni-
kow na odpady.
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Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rted,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposoéb niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem za-
pobiega potencjalnym negatywnym konsekwen-
cjom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego zdro-
wia.

Jednoczesénie oszczedzamy naturalne zasoby na-
szej Ziemi wykorzystujac powtdrnie surowce uzy-
skane z przetwarzania sprzetu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’'usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Reégles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de lappareil ou provoquer des blessures.

o Cet appareil est destiné a un usage professionnel uniguement.

o L'appareil doit étre utilisé uniquement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

o \eillez a tenir lappareil et la prise électrique hors de portée de l'eau ou de tout autre li-
quide. Si malencontreusement lappareil tombe dans l'eau, débranchez immédiatement
la prise électrique et faites controler lappareil par un réparateur agréé. La non-observa-
tion de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

¢ Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de l'appareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de l'appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

« /i\ Risque d'électrocution! Ne tentez jamais de réparer [appareil. Tous défauts et dys- ﬂ
fonctionnement doivent étre supprimés par le personnel qualifié.

o N'utilisez jamais L'appareil endommagé! Débranchez l'appareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de l'appareil dans l'eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas l'appareil sous ['eau courante.

o \Erifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagéle) transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

¢ Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant la fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniere ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

¢ Surveillez en permanence lappareil pendant L utilisation.

o Avertissement ! Sila fiche est insérée dans la prise murale, l'appareil doit étre considére
comme branché a l'alimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

* Ne transportez jamais [appareil en tenant le cable.

¢ N'utilisez aucuns accessoires qui n‘ont pas été fournis avec lappareil.
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o 'appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées
sur la plaque signalétique.

¢ Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
qu'en cas de panne lappareil puisse étre immédiatement déconnecté. Pour éteindre
completement l'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la
fiche a lextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

o Eteignez l'appareil avant de débrancher lappareil de la prise!

* N'utilisez jamais les accessoires non recommandés par le fabricant. L utilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des risques pour utilisateur et provoquer
les dommages a appareil. Utilisez uniquement des pieces et accessaires originaux.

» Cet appareil n “est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec capa-
cités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas | “expé-
rience et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser lappareil.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

* Ne permettez pas aux enfants d'utiliser lappareil pour jouer

o Débranchez toujours l'appareil de lalimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

* Ne laissez jamais ['appareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

Consignes particuliéres de sécurité
ﬂ Attention ! Surface chaude ! La température des surfaces disponibles de lappareil
pendant ['utilisation est tres élevée. Touchez uniquement les boutons du panneau de
controle.

o Si lappareil doit étre placé a proximité de murs, de cloisons, de meubles de cuisine, de
finitions décoratives, etc., il est recommandé de les recouvrir de matériaux ininflam-
mables ; Si cela n'est pas possible, couvrez ce type de surfaces avec un matériau d'isola-
tion thermique non combustible approprié et respectez les réglementations en matiere
d'incendie.

¢ Ne placez pas lappareil sur un objet émettant de la chaleur (cuisiniére a gaz, cuisi-
niere électrique, grill, etc.). Gardez lappareil a 'écart de toute surface chaude ou d'une
flamme nue. Placez ['appareil sur une surface plane, stable, propre et seche, résistant
aux températures élevées.

o N'utilisez pas ['appareil a proximité de matériaux explosifs ou inflammables, de cartes de
paiement, de disques magnétiques ou de radios.

o ['appareil n'est pas concu pour fonctionner avec une minuterie externe ou un systeme
de télécommande séparé.

o AVERTISSEMENT : Si le niveau d'huile dans le réservair est inférieur au marquage L
(niveau minimum] ou si le réservoir est vide, il y a un risque d'incendie.

o AVERTISSEMENT : Ne faites pas frire des produits alimentaires contenant beaucoup
d'eau pour éviter la formation de mousse et les éclaboussures d'huile. Il est possible de
mettre au maximum 1 kg de produits alimentaires dans la chambre de cuisson.
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* Assurez un espace d'au moins 20 cm autour de l'appareil pour garantir une ventilation
adéquate pendant [utilisation.

o Utilisez uniquement lhuile destinée a la friture. Changez d'huile ou la graisse dans le
réservoir. Lhuile usée ou sale peut s'enflammer lorsqu'elle est chauffée a une tempéra-
ture trop élevée.

o N'utilisez pas de couverts en plastique lorsque vous utilisez lappareil.

¢ Danger ! N'utilisez jamais de ['huile usée parce que son un point d'éclair est inférieur et
elle est plus sujette a U'ébullition soudaine ce qui augmente le risque d'incendie ou de
situation dangereuse.

o Attention ! L utilisation de la nourriture de teneur en eau trop élevée ou de la quantité de
nourriture excessive influencera la rapidité d'atteindre de la température d"ébullition de
lhuile.

¢ Pour des raisons de sécurité chaque fois pendant la friture ne mettez pas trop de nour-
riture (la quantité maximale est d’environ 2 kg.

* Lavez l'appareil et les accessoires apres chaque utilisation (--> Nettoyage et entretien)

* Ne nettoyez pas lappareil avec un jet d’eau sous pression ou avec un nettoyeur a vapeur,
ne rincez pas lappareil avec de l'eau pour éviter thumidité ou la pénétration de leau
dans l'appareil ce qui pourrait entrainer un choc électrique.

o Attention ! Faites passer et protégez correctement le cordon d'alimentation pour éviter
toute traction accidentelle et tout contact avec la surface chauffée.

* Ne nettoyez pas lappareil avec de 'eau. Le nettoyage de l'appareil peut provoquer la pé-
nétration de l'eau dans les pieces électriques et provoquer un choc électrique.

* Ne nettoyez pas et ne placez pas l'appareil dans un endroit de stockage avant qu'il ne soit
completement refroidi.

¢ L es parties de lappareil ne peuvent pas étre lavées au lave-vaisselle.

¢ Avant de nettoyer ou de remplir lappareil, débranchez la fiche de la prise de courant

¢ L'installation électrique doit répondre aux exigences nationales et locales pertinentes.

* Assurez-vous que le réservoir d'huile et [élément chauffant sont placés dans un endroit
sUr dans la cuisine en raison de la température élevée de l'appareil pendant le fonction-
nement.

Destination de Uappareil

e Cet appareil est destiné a un usage professionnel. e Lutilisation de lappareil a d'autres fins sera
Ne peut qu'étre utilisé par du personnel qualifié. considérée comme une utilisation inappropriée.

e | ‘appareil est destiné a un usage commercial et L'utilisateur sera seul responsable de l'utilisation
est utilisé pour la friture d'aliments appropriés incorrecte de l'appareil.

tels que les frites, etc. L'utilisation de l'appareil
a d'autres fins peut entrainer des dommages ou
des blessures.



Mise a la terre

Le batteur mélangeur est un appareil de la lere
classe de protection et doit étre obligatoirement
mis a la terre. La mise a la terre réduit le risque
de choc électrique grace a un conduit évacuant

le courant électrique. L'appareil est équipé d'un
conduit avec la mise a la terre et la prise de terre.
N'insérez pas la fiche a la prise murale si l'appareil
n'a pas été correctement installé et mis a la terre.

Préparation avant la premiére utilisation

e Assurez-vous que L appareil est intact. S”il est
endommagé, contactez immédiatement votre
fournisseur et N"UTILISEZ PAS "appareil.

e Enlevez tout le matériel d'emballage et le feuil de
protection éventuellement existant

e Nettoyez | “appareil avec de l'eau tiéde et un chif-
fon doux.

* Mettez l'appareil dans une position horizontale
et sur un fondement stable a moins qu'il ne soit
indiqué autrement.

e Veillez a ce qu'il reste assez d’espace autour de
l'appareil pour ['évacuation de la chaleur.

e Installez L “appareil en veillant a ce que la prise
de courant demeure accessible a tout moment.

Installation

e L'appareil est équipé de pieds en caoutchouc.
L'appareil doit étre placé sur une surface plane,
stable, propre et séche, résistant aux tempéra-
tures élevées.

e Fixez soigneusement le support arriére de lap-
pareil avec 'élément chauffant a l'arriere du ré-
servoir d'huile.

Note:

1. Assurez-vous que l'axe a larriere de lappareil
est correctement fixé.

2. Avant de commencer le travail, assurez-vous
que le réservoir d'huile et l'élément chauffant
sont placés dans un endroit sir dans la cuisine
en raison de la température élevée de l'appareil
pendant le fonctionnement.

Parties principales de Uappareil

1. Panneau de controle
2. Support arriere démontable avec
chauffant

lélément

3. Unité de base avec le réservoir d'huile
4. Bouton RESET (dans la partie inférieure du sup-
port arriére)

quZ

5. Couvercle

6. Robinet de vidange d'huile

7. Pieds

8. Panier pour les frites avec la poignée
9. Barre supportant le panier



Panneau de controle

A) Interrupteur ON/OFF

B) Bouton de augmentation de la valeur (tempé-
rature & minuterie)

C) Bouton de TEMPERATURE

D] Afficheur supérieur

E) Ecran d'affichage inférieur

F) Bouton de MINUTERIE

G) Bouton de la diminution de la valeur (tempéra-
ture & minuterie)

Préparation

e Assurez-vous que le robinet de vidange est fer-
mé.

e Débranchez la fiche de la prise de courant.

e Assurez-vous que le réservoir d'huile est propre
et qu'il n'y a pas d’eau a lintérieur.

e Remplissez soigneusement le réservoir avec de
l'huile - le niveau d’huile doit se trouver entre les
marques L [minimum]) et H (maximum].

e Insérez la fiche mise a la terre dans une prise
électrique reliée a la terre.

* Vous pouvez commencer a frire.

Friture

La friteuse comporte une zone froide unique pour
que les miettes et le résidu coulent au fond et pour
préserver la qualité de Uhuile.

Controlez régulierement s'il y a assez d'huile ou
de graisse dans le récipient. Le niveau ne doit ja-
mais se trouver au-dessous de lindication “L"(mi-
nimum).

Fonctionnement

1. Réglage de la TEMPERATURE

1.1 Remplissez le réservoir d'huile et assurez-vous
que le niveau d'huile est entre les marques L
et H. N'oubliez pas qu’en placant les aliments
dans l'huile son niveau augmentera. Ne mettez
pas les aliments humides dans un récipient ou
une grande quantité en méme temps.

1.2 Connectez la fiche a une prise électrique ap-
propriée.

1.3 Appuyez sur le buton ,ON/OFF" - le bouton
s'allume. Les boutons de TAUGMENTATION et
de la DIMINUTION des valeurs commencent
a clignoter. La température actuellement ré-
glée apparait sur 'écran d'affichage supérieur.
(Plage de température : 25°C ~ 195° C).

1.4 Appuyez sur les boutons de TAUGMENTATION
et de la DIMINUTION de valeurs pour démarrer
le processus de chauffage. La TEMPERATURE
D'HUILE ACTUELLE apparaitra sur lécran
d'affichage supérieur. Le bouton TEMPERA-
TURE clignotera constamment.
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1.5 Vous pouvez également sélectionner le bou-
ton de TEMPERATURE pour afficher la DER-
NIERE TEMPERATURE REGLEE pendant 1 a 2
secondes. A ce moment, appuyez une fois sur
le bouton de de TAUGMENTATION et de la DI-
MINUTION de la température pour augmenter/
diminuer la température d'1 °C. Appuyez sur le
bouton et maintenez pour modifier le réglage
plus rapidement. Aprés avoir relaché le bouton
la NOUVELLE TEMPERATURE est automati-
quement réglée aprés environ 2 a 3 secondes.

2. Réglage de la MINUTERIE

2.1 Pendant le fonctionnement de l'appareil, il est
possible de régler la fonction MINUTERIE.

2.2 Appuyez sur le bouton MINUTERIE pendant 2 a
3 secondes pour accéder au mode de réglage
MINUTERIE. Les boutons dAUGMENTATION et
de DIMINUTION commencent a clignoter.

2.3 Pendant 1 a 2 secondes appuyez sur le bouton
de LAUGMENTATION ou de la DIMINUTION de
lavaleur pour régler le temps de la MINUTERIE
; Appuyez sur le bouton et maintenez appuyé
le bouton de TAUGMENTATION ou de la DIMI-
NUTION de la valeur pour modifier plus rapide-
ment les valeurs souhaitées (plage de la MINU-
TERIE : 30 secondes - 20 minutes).

2.4 Le temps de la MINUTERIE nouvellement ré-
glé est sauvegardé et apres 2 a 3 secondes le
compte a rebours commence.

2.5 Aprés avoir terminé le compte a rebours sur la
ligne inférieure le message « END » apparait.

1.6 Pendant le chauffage le bouton de TEMPERA-
TURE clignote jusqu’a ce que Uhuile atteigne la
TEMPERATURE REGLEE et le bouton de TEM-
PERATURE s'éteint et lappareil maintient la
TEMPERATURE REGLEE. (+ 2 °C).

1.7 Aprés avoir éteint l'appareil, linformation “oFF"
apparait sur la ligne supérieure de l'écran et
linformation “Hot” apparait sur la ligne infé-
rieure de U'écran.

Deux signaux sonores courts sont émis pen-
dant environ 1 minute (qui durent jusqu’a 10
secondes).

2.6 Appuyez une fois sur le bouton MINUTERIE
pour revenir au dernier temps réglé. Appuyez
a nouveau sur le bouton de la MINUTERIE pour
entrer dans le mode de réglage de la minuterie
et changer le temps réglé. Les boutons d'/AUG-
MENTATION et de DIMINUTION commencent a
clignoter. Le temps de la MINUTERIE nouvel-
lement réglé est sauvegardé et aprés 2 a 3 se-
condes le compte a rebours commence.

Remarque : La barre supportant le panier sert a
soutenir temporairement le panier pendant le vi-
dange de lexces d'huile. Ne penchez pas le pa-
nier sur la barre pendant une longue période pour
empécher de tomber ou de faire verser de lhuile
chaude.

Calibrage

Cette fonction permet a lutilisateur de calibrer et

de régler la "température d'affichage” pour qu’elle

soit identique a la "température réelle”. Pour ef-
fectuer une mesure, il est nécessaire d'utiliser un

thermomeétre avec une sonde (non connectée a

lappareil).

* Pendant le fonctionnement, appuyez et mainte-
nez les boutons de FAUGMENTATION et de la DI-
MINUTION pendant 5 a 6 secondes pour lancer le
« mode de calibrage ».

e La température affichée” sur 'écran commence
a clignoter.

o -

¢ Placez le thermometre [non fourni avec l'appa-
reil) dans le réservoir d’huile pour comparer les
résultats. Soyez prudent : U'huile dans le réservoir
est trés chaude.

e En utilisant les boutons de TAUGMENTATION et
de la DIMINUTION des valeurs modifiez la .tem-
pérature affichée” conformément a la lecture
obtenue avec un thermomeétre (non fourni avec
lappareil).

¢ Une fois le calibrage terminé, appuyez sur le bou-
ton TEMPERATURE pour confirmer.



REMISE A ZERO (RESET) du dispositif de protection thermique

Veuillez noter que le bouton de REINITIALISATION

est situé sous l'ensemble de l'élément chauffant

amovible et est protégé par un capuchon (voir la

figure).

e D'abord débranchez la friteuse de la prise élec-
trique.

e Laissez refroidir la friteuse completement.

e Débranchez le support arriere démontable de
l'unité principale .

* Retirez le capuchon noir de protection du bouton
de REINITIALISATION.

e Appuyez sur le bouton de REINITIALISATION du
dispositif de protection thermique. Vous allez en-
tendre un clic.

* Revissez le capuchon noir de protection du bou-
ton de REINITIALISATION.

e Fixez a nouveau le support arriere démonté a
l'unité principale .

Conseils de friture

« Utilisez de Uhuile liquide [recommandée) ou de la
graisse pour faire frire.

e | a température recommandée pour les frites et
les collations est de 175°C maximum.

e Chauffer Uhuile/la graisse lentement. Par exemple,
de préférence en trois étapes: tout d'abord a
100°C, ensuite de 100-140°C, puis 140-175°C, avec
une pause entretemps de 15 min.

¢ Retirez de la glace et des miettes des aliments
congelés.

¢ Ne mettez jamais trop de produits a frire dans la
friteuse, car cela refroidit U'huile/la graisse rapi-
dement et les produits a frire ne seront pas assez

vite grillés et seront plus intégrés avec de matieres
grasses. La ratio idéal entre la graisse/Uhuile et les
produits a frire est 1:10.

e Avec un usage intensif vous devriez toujours enle-
ver les restes de cuisson de la graisse/huile.

¢ Remplacez Uhuile/la graisse a temps. Utilisez des
bandes d'essai ou un appareil de mesure pour
suivre quand il faut remplacer la graisse.

e Si la graisse ou d'huile a de la mousse, la fumée
ou devient liquoreux, vous devez le remplacer. Aus-
si quand une forte odeur ou un go(t fort se déve-

loppe.

Graisse consistante

e Sivous utilisez, contre nos conseils, quand méme
de graisse consistante : faire chauffer la graisse
lentement, dans la position la plus basse jusqu’a
cafonde. Lorsque la graisse a fondu, vous pouvez
régler la température de friture adéquate.

e Lorsque vous utilisez de graisse consistante,
laissez fondre le bloc de graisse lentement sur

un feu modéré dans une poéle a frire normale.
Versez délicatement la graisse fondue dans la
friteuse. Branchez la fiche principale et allumez
la friteuse.

e Retirez le panier de friture apres utilisation de
la graisse. Cela empéche que le panier devient
coincé dans la graisse solidifiée.

Apres utilisation

e Débranchez l'appareil, éteindrez linterrupteur et
retirez la fiche de la prise de courant.

e Retirez le panier du réservoir d'huile. Grace a
cela, le panier ne se congele pas dans la graisse
concentrée .

e Placez le couvercle sur la friteuse pour mieux
conserver la graisse.
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Nettoyage et entretien

e Avant le nettoyage, débranchez toujours l'appa-
reil de la prise d'alimentation et laissez-le refroi-
dir completement.

e Attention : Ne plongez jamais l'appareil dans de
l'eau ou dans un autre liquide !

e Nettoyez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon
humide (imbibé d’eau mélangée a un détergent
doux).

e N'utilisez jamais de détergent agressif ou de la
poudre a récurer. N'utilisez jamais d’objet tran-

chant ou pointu. N'utilisez jamais d’essence ou
de solvant | Nettoyez avec un chiffon humide et
éventuellement du liquide vaisselle, mais n’utili-
sez pas de produit abrasif.

e L'appareil ne peut pas étre nettoyé avec un net-
toyeur a vapeur ou a l'eau.

e Aprés le nettoyage réassembler lappareil en
s'assurant que le panneau de contrdle [panneau
de chauffage] est correctement installé, sinon
l'appareil ne fonctionnera pas correctement.

Caractéristiques techniques

Produit numéro 207369 207376
Tension et fréquence 230V~ 50Hz

Consommation de l'énergie 3500W 2 x 3500W
Capacité 8L (avec le robinet] 2 x 8L (avec le robinet]
Niveau de protection Classe |

Résistance a l'eau IPX3

Plage de temps de la minuterie

30 secondes ~ 20 minutes

Plage de température

25°C ~ 195°C

Dimensions externes

300x515x(H]345mm

605x515x(H)345mm

Remarque : Les caractéristiques techniques peuvent étre modifiées sans préavis.

Recherche des pannes et dépannage

Si 'appareil ne fonctionne pas correctement, lisez les instructions dans le tableau ci-dessous pour trouver
une bonne solution. Si vous ne pouvez pas résoudre le probléme, contactez votre revendeur.

Panne Description Cause

Solution possible

Pas de tension

Contrélez linstallation électrique

Interrupteur défectueux

L'appareil ne fonctionne | Voyant orange ne i
enclenchée.

Dispositif de protection thermique

Réinitialisez la dispositif de protection
thermique (voir page 42)

pas du tout. s'allume pas

Dispositif de protection thermique

défectueuse.

Contactez votre fournisseur.

Thermostat défectueux

Contactez votre fournisseur.

L'appareil ne fournit pas

Thermostat défectueux

Contactez votre fournisseur.

. . Cuisson longue
la température désirée.

Elément défectueux

Contactez votre fournisseur.

Si apres ces contréles, le dysfonctionnement persiste, il est conseillé de contacter 'assistance technique.
En cas de doute, prenez aussi toujours contact avec votre fournisseur.



Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de lappareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou lappareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de l'utilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de l'achat de l'appareil et produire
un justificatif nécessaire (par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a l'emballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Elimination et protection de U'environnement

En cas de retrait du produit de lUexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de 'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénali-
tés conformément a la réglementation applicable
en matiere d'élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources na-

turelles et assurent un recyclage sans danger pour
la santé et U'environnement. Pour plus d'informa-
tions sur les endroits de collecte des équipements
usagés pour le recyclage, contactez la société de
collecte des déchets locale. Le producteur et l'im-
portateur ne sont pas responsables du recyclage et
du traitement des déchets d'une maniére respec-
tueuse de l'environnement directement et dans le
systéme public.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per 'uso con
attenzione prima di collegare l'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

* ['uso scorretto e improprio dell apparecchio possono danneggiare seriamente apparec-
chio e ferire gli utenti.

* Questo apparecchio € destinato esclusivamente all'uso commerciale.

* ['apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui € stato concepito e proget-
tato. Il produttore non e responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

* Tenere apparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso impro-
babile che lapparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa
e fare ispezionare l'apparecchio da un tecnico certificato. . Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

¢ Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soli.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

* Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

* /A Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare l'apparecchio da solo. Even-
tuali difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! Lapparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

o Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere l'appa-
recchio sotto 'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

* Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare la spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disporre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante ['uso.

o Attenzione! Se la spina € inserita nella presa, lapparecchio € considerato come colle-
gato.

¢ Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere apparecchio!

* Non trasportare [apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessorio che non € stato fornito con lapparecchio.

* | 'apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.
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¢ Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente apparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull'estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare a spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

¢ Non usare gll accessori non raccomandati dal produttore. L'uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per lutente e provocare i danni allapparecchio. Usare unica-
mente solo pezzi ed accessori originall.

* L'installazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte, o senza esperienza e conoscenza.

¢ Non permettere ai bambini di utilizzare ['apparecchio.

o Tenere l'apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

¢ Non permettere ai bambini di giocare con lapparecchio.

* Scollegare apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

¢ Non lasciare l'apparecchio incustodito durante l'utilizzazione.

Disposizioni particolari di sicurezza
Attenzione! Superficie calda! La temperatura delle superfici disponibili dell'appa-
recchio durante l'uso & molto alta. Toccare solo i pulsanti del pannello di controllo.

* Se lapparecchio deve essere posizionato vicino a pareti, pareti divisorie, mobili da cucina,
finiture decorative, ecc., si raccomanda che siano coperti con materiali non infiammabili;
se questo non e possibile, coprire tali superfici con un idoneo materiale isolante termico
non combustibile e osservare le norme antincendio.

* Non posizionare ['apparecchio su un oggetto che emette calore (fornello a gas, fornello
elettrico, grill, ecc.). Tenere apparecchio lontano da superfici calde o fiamme libere.
Posizionare ['apparecchio su una superficie piana, stabile, pulita e asciutta, resistente
alle alte temperature.

* Non utilizzare lapparecchio vicino a materiali esplosivi o inflammabili, carte di pagamen-
to, dischi magnetici o radio.

o 'apparecchio non e progettato per funzionare con un timer esterno o un sistema di con-
trollo remoto separato.

¢ AWERTENZA: se il livello dell olio nel recipiente € al di sotto del segno L (livello minimo)
o se il recipiente € vuoto, ¢'¢ il rischio di incendio.

» AWERTENZA: non friggere prodotti alimentari che contengono molta acqua per evitare
la formazione di schiuma e schizzi d'olio. Mettere nella camera di frittura al massimo 1
kg di prodotti alimentari.

¢ Prevedere almeno uno spazio di 20 centimetri attorno all apparecchio per assicurare una
corretta ventilazione durante l'uso.

» Utilizzare solo olio per frittura. Cambiare regolarmente olio o grasso nel recipiente. Lolio
vecchio o sporco puo incendiarsi se € riscaldato a una temperatura troppo alta.
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* Non utilizzare le posate di plastica mentre si utilizza lapparecchio.

* Pericolo! Non usare mai olio vecchio perché il suo punto di infiammabilita & inferiore
ed e piu incline ad ebollizione improwisa che aumenta il rischio di un incendio o di una
situazione pericolosa.

o Attenzione! Lutilizzo di cibo di contenuto troppo elevato di acqua o di quantita eccessiva
di cibo influisce la velocita di raggiungere la temperatura di ebollizione dell'olio.

o Per ragioni di sicurezza ogni volta durante frittura non mettere troppa quantita di cibo
(carico massimo ¢ di circa 2 kg).

o Lavare lapparecchio e i suoi accessori dopo ogni utilizzo (-> Pulizia e manutenzione)

* Non lavare l'apparecchio con acqua o un forte getto di acqua e non utilizzare un pulitore a
vapore. La pulizia dellapparecchio con l'acqua puo causare la penetrazione dellumidita
nel componenti elettrici e causare una scossa elettrica.

o Attenzione! Far passare e proteggere il cavo di alimentazione per evitare di strappare o
toccare accidentalmente la superficie riscaldata.

¢ Non pulire lapparecchio con l'acqua. La pulizia dellapparecchio con l'acqua puo causare
la penetrazione dellumidita nei componenti elettrici e causare una scossa elettrica.

¢ Non pulire o posizionare l'apparecchio in un luogo di conservazione se non & completa-
mente raffreddato.

* Le parti dell'apparecchio non possono essere lavate in lavastoviglie.

* Prima di pulire o riempire l'apparecchio, scollegare l'apparecchio dalla presa.

¢ Linstallazione elettrica deve soddisfare i requisiti nazionali e locali pertinenti.

o Assicurarsi che il recipiente dell'olio e elemento riscaldante siano collocati in un luogo
sicuro in cucina a causa dell elevata temperatura dell apparecchio durante il funziona-
mento.

Destinazione del dispositivo

e Questo apparecchio & destinato all'uso profes-
sionale e puo essere utilizzato solo da personale
qualificato.

e L'elettrodomestico & progettato esclusivamente
per friggere alimenti adatti come patatine fritte,
ecc. L'uso del dispositivo per qualsiasi altro sco-
po puo causare danni o lesioni.

e L'uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo
sara considerato un uso improprio. L'utente sara
l'unico responsabile per l'uso scorretto del dispo-
sitivo.

Messa a terra

Il mixer planetario & l'apparecchio della | classe di
protezione e deve esser messa a terra. La messa a
terra riduce il rischio di scosse elettriche grazie al
cavo evacuante il corrente elettrico. L'apparecchio

e dotato di un cavo con una messa a terra. Non in-
serire la spina nella presa di corrente se l'apparec-
chio non ¢é stato correttamente installato o messo
aterra.



Preparazione per la messa in funzione

e Testare l'apparecchio per eventuali danni. Se tali
danni esistono, contattare immediatamente il
fornitore e non usare in nessun caso l'apparec-
chio.

¢ Togliere limballaggio e leventuale pellicola pro-
tettiva.

e Pulire l'apparecchio con un panno morbido ed
acqua tiepida.

¢ In mancanza di disposizioni, posizionare l'appa-
recchio in modo orizzontale.

¢ Intorno all'apparecchio dovrebbe esserci spazio
sufficiente.

¢ Posizionare l'apparecchio in modo che la spina
possa essere tolta in ogni momento.

Installazione

e L'apparecchio e dotato di piedini in gomma. Lap-
parecchio deve essere posizionato su una super-
ficie piana, stabile, pulita e asciutta, resistente
alle alte temperature.

e Attaccare con attenzione il supporto posteriore
con lelemento riscaldante sul retro del recipien-
te dell'olio.

Nota:

1. Assicurarsi che il perno sul supporto posteriore
dell'apparecchio sia correttamente fissato.

2. Prima di iniziare i lavori, assicurarsi che il re-
cipiente dell'olio e l'elemento riscaldante siano
collocati in un luogo sicuro in cucina a causa
dell'elevata temperatura dell'apparecchio du-
rante il funzionamento.

Parti principali dellapparecchio

. Pannello di controllo

2. Supporto posteriore smontabile dell'apparecchio
con l'elemento riscaldante

3. Unita di base con recipiente dell'olio

4. Pulsante RESET (nella parte inferiore del sup-

porto posteriore)

5. Copertura

6. Rubinetto di scarico dell'olio

7. Piedini

8. Cestino per patate fritte con manico
9. Listello di supporto del cestino



Pannello di controllo

AJ Interruttore ON/OFF

B) Pulsante di aumento del valore (temperatura &
timer)

C) Pulsante di TEMPERATURA

D] Display superiore

E) Display inferiore

F) Pulsante di TIMER

G) Pulsante di diminuzione del valore (temperatura
& timer]

Preparazione all’'uso

e Assicurarsi che il rubinetto di scarico dell'olio sia
chiuso.

* Rimuovere la spina dalla presa.

e Assicurarsi che il recipiente dell'olio sia pulito e
che non vi sia acqua all'interno.

* Riempire con attenzione il serbatoio con olio - il
livello dell'olio deve essere compreso tra i con-
trassegni L (minimo) e H (massimol.

e Inserire la spina con messa a terra in una presa
elettrica dotata di messa a terra.

e Adesso ¢ possibile friggere.

Friggere

La friggitrice € in possesso di una zona-freddo uni-
ca, dove i resti della frittura e le briciole scendono
sul fondo e, percio, il grasso ha una durata natural-
mente piu lunga.

Controllare regolarmente se nel contenitore c’e
olio o grasso a sufficienza. Il livello non deve scen-
dere mai sotto il contrassegni L (minimo).

Funzionamento

1. Impostazione della TEMPERATURA

1.1 Riempire il serbatoio con olio e assicurarsi che
il livello dell'olio sia compreso tra i contrasse-
gni L e H. Ricordare che dopo aver posizionato il
cibo nell'olio il livello dell'olio aumentera. Non
mettere gli alimenti umidi in un recipiente o in
una grande quantita allo stesso tempo.

1.2 Collegare la spina a una presa elettrica adatta.

1.3 Premere il pulsante "ON / OFF" - il pulsante
si illuminera. | pulsanti di AUMENTO e DIMI-
NUZIONE inizieranno a lampeggiare. La tem-
peratura attualmente impostata apparira sul
display superiore. (Intervallo di temperatura:
25°C~195°CJ.
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1.4 Premere i pulsanti AUMENTO e DIMINUZIONE
per avwviare il processo di riscaldamento. La
TEMPERATURA DELLOLIO CORRENTE appa-
rira sul display superiore. Il pulsante TEMPE-
RATURE lampeggia costantemente.



1.5 E anche possibile scegliere il pulsante TEM-
PERATURA per visualizzare lultima TEMPE-
RATURA IMPOSTATA per 1-2 secondi. A questo
punto, premere il pulsante di AUMENTO o DI-
MINUZIONE della temperatura per modificare
la TEMPERATURA IMPOSTATA, se necessario.
Premere il pulsante di AUMENTO o DIMINU-
ZIONE della temperatura una volta per aumen-
tare / diminuire la temperatura di 1 ° C. Preme-
re e tenere premuto il pulsante per modificare
pit velocemente il valore impostato. Dopo aver
rilasciato il pulsante, la NUOVA TEMPERATURA
verra impostata automaticamente dopo circa
2-3 secondi.

2. Impostazione del TIMER

2.1 Durante il funzionamento dell'apparecchio &
possibile impostare la funzione del TIMER.

2.2 Premere e premere il pulsante TIMER per 2-3
secondi per accedere alla modalita di impo-
stazione TIMER. | pulsanti di DIMINUZIONE e
di AUMENTO del valore inizieranno a lampeg-
giare.

2.3 Premere entro 1-2 secondi il pulsante di AU-
MENTO o DIMINUZIONE del valore per impo-
stare il tempo del TIMER. Dopo aver premuto
il pulsante una volta il valore cambiera di 30
secondi - il tempo corrente dellimpostazione
TIMER verra mostrato nella riga inferiore del
display. Premere e tenere premuto il pulsante
deivalori di AUMENTO o DIMINUZIONE per im-
postare i valori desiderati pit rapidamente (in-
tervallo TIMER: 30 secondi - 20 minuti).

2.4 1L tempo TIMER appena impostato e salvato e
dopo 2-3 secondi il conto alla rovescia € iniziato.

1.6 Durante il riscaldamento, il pulsante TEMPE-
RATURA lampeggia finché lolio non raggiun-
ge la TEMPERATURA IMPOSTATA. Dopo aver
raggiunto la TEMPERATURA IMPOSTATA, il
pulsante TEMPERATURA si spegnera e l'unita
manterra la TEMPERATURA IMPOSTATA (+ 2 °
Cl.

1.7 Dopo aver spento l'apparecchio l'informazione
“oFF" apparira nella riga superiore del display
e linformazione "Hot" apparira nella riga infe-
riore del display.

2.5 Dopo aver terminato il conto alla rovescia nel-
la riga inferiore del display viene visualizzata
liscrizione "END". Due brevi segnali acustici
sono emessi per circa 1 minuto (che durano
fino a 10 secondil.

2.6 Premere una volta il pulsante TIMER per tor-
nare all'ultimo tempo impostato. Premere di
nuovo il pulsante di TIMER per accedere alla
modalita di impostazioni del TIMER | pulsanti di
DIMINUZIONE e di AUMENTO del valore inizie-
ranno a lampeggiare. Il tempo TIMER appena
impostato e salvato e dopo 2-3 secondi il conto
alla rovescia ¢ iniziato.

Nota: Il listello di supporto del cestello viene uti-
lizzato per sostenere temporaneamente il cestello
quando si scarica l'olio in eccesso. Non appoggia-
re il cestello sullo listello per un lungo periodo di
tempo per evitare di cadere o versare l'olio caldo.

Taratura

Questa funzione consente all'utente di calibrare e

impostare la “temperatura visualizzata” perché sia

uguale alla “temperatura effettiva”. Per effettuare
una misurazione, € necessario un termometro con
una sonda [non fornito all'apparecchio).

e Mentre l'apparecchio € in funzione, premere e
tenere premuti entrambi i pulsanti di AUMENTO
o DIMINUZIONE per 5-6 secondi per awiare la
“modalita di taratura”.

e La “temperatura visualizzata” sul display lam-

peggia.

¢ Posizionare un termometro (non fornito all'appa-
recchio) nel recipiente dell'olio per confrontare i
risultati. Fare attenzione: lolio nel recipiente &
caldo.

o Utilizzare i pulsanti di AUMENTO e DIMINUZIO-
NE per modificare la “temperatura visualizzata”
in base alla lettura ottenuta con un termometro
(non fornito all'apparecchio).

* Dopo aver terminato la taratura premere il pul-
sante di TEMPERATURA per confermare.
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Eseguire il reset del circuito di sovraccarico

Il pulsante RESET che costituisce la protezione

contro il surriscaldamento si trova nella parte in-

feriore del supporto posteriore smontabile e € pro-

tetto con un cappuccio (vedere la figura.

e In primo luogo scollegare lapparecchio dalla
presa elettrica togliendo la spina.

e Lasciare raffreddare completamente l'apparec-
chio.

e Scollegare il supporto posteriore smontabile
dall'unita principale.

e Togliere il tappo nero di protezione del pulsante
RESET.

* Premere il pulsante RESET della circuito di so-
vraccarico. Si sente un clic.

e Awvitare il tappo nero di protezione del pulsante
RESET.

* Riattaccare il supporto posteriore rimosso all'u-
nita principale.

Suggerimenti per la frittura

» Utilizzare olio liquido (consigliato) o grasso per
frittura.

e | a temperatura di frittura consigliata non deve
superare maii 175° C.

e Riscaldare l'olio lentamente in tre fasi, per esem-
pio, prima a 100° C, poi a 140° C ed infine a 175°
C, con una sospensione di circa 15 minuti tra una
fase e l'altra.

¢ Allontanare il ghiaccio e le briciole dalla frittura
congelata.

¢ Non friggere mai troppo in una sola volta, cio puo
causare un raffreddamento del grasso rispetti-
vamente dell'olio. Olio o grasso freddo, possono
essere assorbiti dagli alimenti. Il rapporto ideale
& max 1:10.

* Dopo l'uso, filtrare accuratamente le briciole ed
altri resti dall'olio/grasso.

e Cambiare regolarmente lolio/grasso. Usare le
strisce reattive per regolari controlli.

¢ Se l'olio/grasso inizia a schiumare, fumare od a
puzzare, sostituirlo immediatamente.

Dopo luso

* Spegnere l'apparecchio spegnendo linterruttore
e togliendo la spina dalla presa.

e Rimuovere il cestello dal recipiente dell'olio. Gra-
zie a cio, il cestino non rimarra in grasso con-
centrato

e Porre il coperchio sulla friggitrice, in modo che il
grasso resti fresco.

Pulitura e manutenzione

e Prima di pulire, scollegare sempre l'apparecchio
e lasciarlo raffreddare completamente.

e Attenzione: non immergere mai lapparecchio
nell'acqua od in altri liquidi!

e Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno
umido (acqua con un detergente delicato).

e Non usare maiin nessun mai detergenti o abrasi-
vi aggressivi. Non usare oggetti appuntiti o affila-
ti. Non usare benzina o solventi! Pulire 'apparec-
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chio con un panno umido o eventualmente, con
un detersivo. Non usare abrasivi.

¢ 'apparecchio non deve essere pulito con un puli-
tore a vapore o con acqua.

* Dopo la pulizia, lapparecchio deve essere rias-
semblato controllando che il pannello di controllo
[pannello di riscaldamento) & installato corretta-
mente - altrimenti l'apparecchio non funzionera
correttamente.



Specifiche tecniche

Prodotto n. 207369 207376
Tensione e frequenza 230V~ 50Hz

Consumo di energia 3500W 2 x 3500W
Capacita 8L (con valvola) 2 x 8L (con valvola)
Classe di protezione Classe |

Resistenza all'acqua IPX3

Intervallo di tempo del timer

30 secondi ~ 20 minuti

Intervallo di temperatura

25°C ~195°C

Dimensioni esterne

300x515x(altezza) 345mm

605x515x(altezza) 345mm

Nota: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso.

Identificazione e risoluzione dei problemi
Se l'apparecchio non funziona correttamente, leggere la tabella qui sotto per trovare la soluzione corretta.

Se non é possibile risolvere il problema, contattare il rivenditore.

Guasto

Motivo

Causa

Eventuale soluzione

L'apparecchio non
funziona

La spia verde
arancione non &
accesa

Nessuna tensione di rete

Controllara limpianto elettrico
Linterruttore e difettoso

E stato attivato il circuito di sovrac-
carico

Disattivare il circuito di sovraccarico.
(Vedere pagina 51)

Il circuito di sovraccarico ¢ difettoso

Contattare il fornitore

Termostato difettoso

Contattare il fornitore

L'apparecchio non rag-
giunge la temperature
indicata

Durata della frittu-
ra troppo lunga

Termostato difettoso

Contattare il fornitore

Elemento difettoso

Contattare il fornitore

Se, nonostante tutti i controlli lapparecchio presente sempre ancora guasti, ribolgersi al servizio clienti.
In caso di dubbi, mettersi in contatto con il fornitore!



Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che e stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui l'intervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.

Smaltimento e protezione dell'ambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. L'utente & responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimen-
to dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di
attrezzature usate contribuiscono alla conserva-

zione delle risorse naturali e garantiscono il rici-
claggio in modo tale da non nuocere alla salute e
allambiente. Per ulteriori informazioni sui luoghi
di smaltimento delle apparecchiature usate per il
riciclaggio, contattare la societa locale di raccol-
ta dei rifiuti. Il produttore e limportatore non sono
responsabili per il riciclaggio e il trattamento dei
rifiuti in modo ecologico, sia direttamente che nel
quadro del sistema pubblico.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

* Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav apara-
tul si poate cauza rani oamenilor.

o Acest aparat este destinat numai pentru uz comercia.

* Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operarii incorecte si a utilizarii necorespun-
zatoare. R

¢ Asigurati-va cd aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apa, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

* Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatulul.

¢ Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului.

. Nu atingeti s stecherul cu mainile ude sau umede.

Pericol de electrocutare! Nu incercati s3 reparati singur/a aparatul. In cazul unei
defectlunl, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat. ﬂ
¢ Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electrica si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
fineti niciodata aparatul sub jet de apa. X

o Verificati in mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

* Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul [sau prelungitorul] si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

¢ Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de
electricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

¢ Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu-L de cablu.

o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreuna cu aparatul.

o Conectati aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mentiona-
te pe eticheta aparatulul.
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o Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibild, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

¢ Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numal piese si accesorii originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copil.

o Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

o Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

* Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este ldsat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

* Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizaril.

Instructiuni speciale de siguranta
Atentie! Suprafata fierbinte! Temperatura suprafetei accesibile este foarte ridicata
in t|mpul utilizarii. Atmgeh doar pictogramele de pe panoul de comanda.

¢ Dacd aparatul trebuie asezat in apropierea unui zid, perete despartitor, mobilier de buca-

ﬂ tarie, finisaje decorative etc., recomandam ca acestea sa fie facute din materiale necom-

bustibile: daca nu, acestea trebuie invelite in materiale termoizolatoare, cu maximum de
atentie la respectarea normelor de prevenire a incendiilor.

o Nu puneti aparatul pe un obiect de incdlzire (aparat de gatit cu benzina, electric, carbune
etc.). Mentineti aparatul la distanta de orice suprafete fierbinti si de flacari deschise.
Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata orizontald, stabild, curata, termorezistenta
si uscata.

¢ Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor explozibile sau inflamabile, cardurilor de
credit, discurilor magnetice sau radiourilor.

o Acest aparat nu este construit spre a fi utilizat cu ajutorul unui cronometru extern sau al
unui sistem de control separat.

o AVERTISMENT: Existd pericol de foc daca nivelul uleiului se afld sub marcajul ,L" (Min)
sau daca recipientul pentru ulei este gol.

o AVERTISMENT: Nu prajiti alimente prea umede si prea multe alimente in acelasi timp,
pentru a evita spumarea excesiva si deversarea uleiului. Cantitatea maxima a unui lot
este de aproximativ 1 kg.

« In timpul utilizarii, 3sati cel putin 20 cm n jurul aparatului ca spatiu de ventilatie.

* Folositi doar ulei sau untura adecvate pentru prajit. fnlocuiti uleiul sau untura laintervale
regulate Uleiul sau untura prdjite excesiv sau murdare se pot aprinde daca se suprain-
calzesc.”

o Nu utilizati tacamuri din plastic in timpul functionarii.
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¢ Pericol! Nu folositi niciodata ulei vechi deoarece uleiul vechi are un punct de aprindere
mal scazut si este mai susceptibil de a forma spuma, ceea ce creste riscul de incendiu si
de aparitie a situatiilor periculoase.

o Avertisment! Alimentele excesiv de umede sau puse in cantitate prea mare in aparat
influenteaza punctul de fierbere al uleiulu.

¢ Din motive de sigurantd, nu este bine sa puneti la prajit cantitati prea mari dintr-o data
cantitatea maxima de incarcare este de aproximativ 2 kg.

o Curatati aparatul si celelalte accesorii dupa fiecare utilizare (-->Curdtare siintretinere).

¢ Nu folositi niciodata jeturi de apa, nu turnati apa direct peste aparat si nu curatati apara-
tul cu abur, deoarece piesele se vor uda, ceea ce ar duce la electrocutare.

* Atentie! Asezati corespunzator cablul de alimentare, daca este cazul, pentru a impiedica
tragerea neintentionata sau contactul cu suprafata de incalzire.

¢ Nu spalati aparatul cu apa. La spalare se pot produce scurgeri, ceea ce va creste riscul
de electrocutare.

¢ Nu curatati si nu depozitati aparatul decat dupa ce s-a racit complet.

¢ Niciuna dintre piese nu este destinata spalarii in masina de spalat vase.

* Scoateti intotdeauna stecherul din priza atunci cand umpleti sau curatati friteuza.

¢ Instalatia electrica trebuie sa fie conforma cu reglementarile aplicabile nationale si lo-
cale.

o Rezervorul friteuzei si elementul trebuie amplasate intr-o pozitie sigura in bucataria
dumneavoastra inainte de utilizare, din cauza continutului fierbinte din timpul utilizarii.

Destinatia produsului

e Acest aparat este destinat uzului profesional si
poate fi utilizat numai de personal calificat.

e Acest aparat este destinat exclusiv prajirea nu-
mai a anumitor alimente cum ar fi cartofii prajiti.
Orice alta utilizare poate provoca avarierea apa-

ratului sau accidentarea persoanelor.

o Utilizarea aparatului in orice alt scop reprezinta o
utilizare incorecta. Utilizatorul este singurul ras-
punzator de orice utilizare incorecta a aparatului.

Instalatia de impamantare

Acest aparat este Tncadrat in clasa de protectie | si
trebuie conectat la fmp3mantare de protectie. Im-
pamantarea reduce riscul electrocutdrii prin asi-
gurarea unui fir de iesire pentru curentul electric.

Acest aparat este dotat cu un cablu cu fir si fisa
de Tmpamantare. Fisa trebuie conectata la o priza
instalata corespunzator si cu Tmpamantare.

Pregatirea pentru prima sa utilizare

* Verificati ca aparatul s& nu fie avariat. In cazul
unor avarii, contactati imediat furnizorul dum-
neavoastra si NU utilizati aparatul.

e Scoateti ambalajul acestuia

e Curatati aparatul cu apa calduta si cu o carpa
moale.

o Pozitionati aparatul pe o suprafata dreapta si sta-
bila, doar daca nu s-a mentionat altfel.

¢ Asigurati-va ca este destul loc in jurul aparatului
pentru ventilatie.

e Pozitionati aparatul in asa fel incat accesul la pri-
za sa fie permis tot timpul.
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Instalare

 Pozitionati aparatul, cu piciorusele de sustinere
din cauciuc, pe o suprafata orizontald, stabils,
curatd, termorezistentd si uscata.

e Instalati cu grija suportul posterior cu element
de ncalzire pe muchia din spate a recipientului
pentru ulei.

Nota:

1. Asigurati-va ca stiftul de pe suportul posterior
se afld in pozitie corectd si este montat cores-
punzator.

2. Aparatul trebuie amplasat intr-o pozitie sigurd in
bucataria dumneavoastra inainte de utilizare, din
cauza continutului fierbinte din timpul utilizarii.

Principalele piese ale aparatului

1. Panou de comanda

2. Suport posterior detasabil cu element de ncal-
zire

3. Unitatea de baza cu recipientul pentru ulei

4. Buton de RESETARE (la partea din spate si par-
tea de jos a suportului posterior)

- 3
|
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5. Capac
6. Robinet de scurgere a uleiului
7. Picioare

8. Cos de prajire cu maner
9. Suport pentru cos de prajire



Tastele functii de pe panoul de comanda

A} Comutator PORNIT/OPRIT

BJ Pictograma Crestere (Pentru cresterea tempe-
raturii si configurarea cronometrului)

C) Pictograma TEMPERATURA

D] Afisaj superior

E) Afisaj inferior

F) Pictograma CRONOMETRU

G) Pictogramd Descrestere (Pentru scdderea tem-
peraturii si configurarea cronometrului)

Utilizare

¢ Asigurati-va ca robinetul de scurgere a uleiului
este Tnchis.

* Deconectati stecherul de la priza.

¢ Asigurati-va ca recipientul pentru ulei este curat,
uscat, si nu contine apa.

e Umpleti cu grija recipientul cu ulei intre marcajul
L (Min) si .H" (Max].

e Introduceti stecherul impamantat intr-o priza cu
fmpamantare.

e Acum puteti folosi friteuza.

Prepararea

Dispozitivul de prajire este proiectat cu un sistem
de racire unic care permite ca resturile si rezidurile
sa se depuna. Acest lucru permite, de asemenea
reutilizarea uleiului/grasimii.

Verificati periodic daca rezervorul contine o canti-
tate suficientd de ulei sau grasime. Nivelul nu tre-
buie s3 fie niciodata sub marcajul ,L" (Min).

Utilizare

1. Configurarea TEMPERATURII

1.1 Umpleti recipientul cu ulei si asigurati-va ca ni-
velul uleiului se afld intre marcajele .L" si H".
Nota: Tineti cont de faptul ca introducerea ali-
mentelor Tn ulei va creste nivelul acestuia. Nu
introduceti alimente prea umede sau o cantita-
te prea mare de alimente n acelasi timp.

1.2 Conectati stecherul la o priza electrica adec-
vata.

1.3 Apasati pictograma PORNIT/OPRIT pentru a
porni aparatul. Pictograma CRESTERE / DE-
SCRESTERE va clipi. Afisajul superior va afisa
TEMPERATURA SETATA curent3. (Intervalul de
TEMPERATURA: 25°C ~ 195°C).

1.4 Apasati pictograma CRESTERE sau DESCRES-
TERE pentru aincepe incalzirea. Afisajul superi-
or va afisa TEMPERATURA CURENTA a uleiului.
Pictograma TEMPERATURA va clipi constant.

1.5 Puteti de asemenea s3 apasati pictograma
TEMPERATURA pentru a vedea ultima TEMPE-
RATURA SETATA timp de 1-2 secunde. in timpul
acestei perioade, apasati pictograma CRESTE-
RE sau DESCRESTERE pentru a regla TEM-
PERATURA SETATA dac& doriti. Ap&sati o data
pictograma CRESTERE / DESCRESTERE pen-
tru +1,0°C /- 1,0°C. Apasati si mentineti pentru
reglaj rapid. Dupa incetarea apasarii timp de
2-3 secunde, noua TEMPERATURA SETATA va

fi memorata automat.
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1.6Tn timpul operatiunii de incalzire, pictogra-
ma TEMPERATURA va clipi constant pan3 la
atingerea TEMPERATURII SETATE. Dupa ce
se atinge TEMPERATURA SETATA, iluminarea
pictogramei TEMPERATURA se va stinge si va
mentine temperatura intr-un interval de + 2 °C.

2. Configurarea CRONOMETRULUI

2.1 Tn timpul functionarii puteti activa functia CRO-
NOMETRU.

2.2 Apasati si mentineti butonul CRONOMETRU
timp de 2-3 secunde pentru a intra in modul de
configurare CRONOMETRU. Pictograma CRES-
TERE / DESCRESTERE va clipi.

2.3 Apasati apoi pictograma CRESTERE sau DES-
CRESTERE in interval de 1-2 secunde pentru a
configura CRONOMETRUL. Apdsati o data pentru
+30 secunde / -30 secunde iar afisajul inferior va
afisa durata configurata pentru CRONOMETRU.
Apasati si mentineti pictograma CRESTERE
sau DESCRESTERE pentru reglaj rapid (Interval
CRONOMETRU: 30 secunde ~ 20 minute).

2.4 CRONOMETRUL nou setat va fi inregistrat si
va incepe numadratoarea inversd in aproximativ
2-3 secunde.

1.7 Dupa ce stingeti aparatul, se va afisa .OPRIT"
pe afisajul superior si .Fierbinte” pe afisajul
inferior.

2.5 La sfarsitul numaratorii inverse, va clipi conti-
nuu .Finalizare” pe afisajul inferior. Se vor auzi
doud sunete scurte cu durata de aproximativ 10
secunde ntr-o perioada de 1 minut.

2.6 Apasati butonul CRONOMETRU o data pentru a
reveni la ultima ora presetata. Apasati din nou
butonul CRONOMETRU pentru a intra Tn modul
de configurare CRONOMETRU pentru modifi-
carea orei. Pictograma CRESTERE / DESCRES-
TERE va clipi. CRONOMETRUL nou setat va fi
inregistrat si va incepe din nou numaratoarea
inversa in aproximativ 2-3 secunde.

Atentie: Suportul pentru cosul de prajire este pro-
iectat pentru a contine doar temporar excesul de
ulei deversat. Nu mentineti un timp indelungat
pentru a preveni caderea accidentala si varsarea
uleiului incins.

Functia de calibrare
Aceasta functie permite utilizatorului calibrarea si
reglajul .temperaturii afisate” pentru a se alinia cu
.temperatura curenta”. Pentru masurare este nece-
sar un termometru calibrat cu sonda (nu este inclus).
o In timpul functionarii, apasati si mentineti ambe-
le butoane CRESTERE si DESCRESTERE timp de
5-6 secunde pentru a intra in .modul calibrare”.
e .Temperatura afisata” pe ecran va clipi apoi con-
stant.

e Introduceti termometrul (nu este inclus in livrare)
n interiorul recipientului pentru ulei si compa-
rati. Aveti grija deoarece uleiul este fierbinte.

e Odata ajuns la o citire stabild, apasati butonul
CRESTERE sau DESCRESTERE pentru a alinia
Jtemperatura afisata” cu citirea termometrului
(nu este inclus in livrare).

e Dupa aceea, apasati pictograma TEMPERATURA
pentru a confirma si finaliza calibrarea.



RESETATI siguranta (intrerupere termica)

De observat ca butonul RESET este situat in partea

de jos a suportului posterior detasabil si este aco-

perit cu un capac de protectie (Consultati desenul

pentru a evita supraincalzirea.)

e Mai intai scoateti friteuza din priza.

e | 3sati friteuza sa se raceasca complet.

o Indepartati suportul posterior detasabil de pe
suport.

e Desurubati capacul de protectie al butonului RE-
SET.

¢ Ap3sati butonul RESET al siguranta [intrerupere
termica). Trebuie s3 se auda un clic.

« Tnsurubati la loc capacul de protectie pe butonul
RESET.

* Montati la loc suportul posterior detasabil pe su-
port.

Sfaturi pentru preparare

e Utilizati doar ulei lichid pentru prajire (de prefe-
rat) sau untura.

e Temperatura recomandata pentru prajirea
chips-urilor si a gustarilor este de maxim 175°C.

o Incalziti uleiul treptat. Preferabil in 3 etape, de
exemplu, mai intai la 100°C, apoi la 100-140°C si
ulterior la 140°C - 175°C, cu pauze intre respec-
tivele etape de cate 15 minute.

« Indepartati gheata sau alte resturi ale alimente-
lor congelate.

e Nu prajiti o cantitate prea mare odata. Acest lu-
cru poate cauza racirea excesiva a uleiului sau a
grasimii. In uleiul racit/grasimea intarita alimen-

tele nu se prajesc in profunzime, acestea rama-
nand uleioase. Proportia ideala de alimente con-
gelate pentru ulei/grasime este de maxim 1:10.
Atunci cand aparatul este folosit intensiv, uleiul
trebuie filtrat pentru a elimina firimiturile si alte
resturi.

Tnlocuiti uleiul sau grasimea la timp. Folositi pe-

riodic benzi sau echipament de testare, pentru a
sti cand trebuie sa schimbati uleiul/grasimea.
Schimbati uleiul sau grasimea cand aceasta in-
cepe sa faca spuma sau devine inchisa la culoare
sau ldptoasd. De asemenea, schimbati uleiul/
grasimea daca are miros sau gust intepator.

Grasimi solide

e In cazul in care, contrar recomandarilor noastre,
folositi grasimi solide: incalziti grasmimea soli-
da treptat, la cea mai mica temperatura, pana ce
aceasta se topeste. Atunci cand grdsimea este
topita, puteti regla temperatura corespunzatoare
pentru prajire.

e La folosirea grasimilor solide, permiteti bucatilor
de grasime s3 se topeasca usor, la temperatura

moderatd, intr-o tigaie normald. Turnati cu grija
grasimea topita in rezervorul pentru ulei al fri-
teuzei. Introduceti stecherul in priza si porniti
aparatul.

Tnlaturati cosul de prajire din grasime dupa utili-
zare, in caz contrar, acesta se poate bloca in gra-
simea intarita.

Dupa utilizare

e Opriti aparatul si scoateti stecherul din priza din
perete.

o Indepartati cosul din recipientul pentru ulei.
Aceasta previne blocarea cosului in untura soli-
dificata.

Asezati capacul pe aparat, pentru a prelungi du-
rata de utilizare a grasimii.



Curatarea si intretinerea

¢ Deconectati intotdeauna stecherul din priza si
permiteti racirea completd Tnainte de a curata

aparatul.

e Atentie! Nu introduceti niciodata aparatul in apa

sau n orice alt lichid!

e Curatati aparatul cu o carpd umeda (apa cu de-

tergent usor).

¢ Nu utilizati niciodata agenti de curatare puternici
sau corozivi. Nu folositi obiecte ascutite sau con-

tondente. Nu folositi petrol sau solventi! Curatati

cu o carpa umeda si detergent daca este necesar.

Nu folositi materiale abrazive.

¢ Nu curatati aparatul folosind aburi sau jet de apa.

* Asamblati aparatul dupa curatare si asigurati-va
cd panoul de incalzire si comanda este montat
corect, in caz contrar aparatul nu va functiona.

Specificatia tehnica

Articol nr. 207369 207376
Tensiune si frecventa de functionare 230V~ 50Hz
Puterea nominala de intrare 3500W 2 x 3500W

Capacitate

8L (cu robinet)

2 x 8L [cu robinet)

Clasa de protectie

Clasa de protectie contra apei

Interval temporizator

30 secunde ~ 20 minute

Intervalul de temperatura

25°C ~ 195°C

Dimensiuni exterioare

300x515x(H]345mm

605x515x(H)345mm

Remarks: Technical specification is subjected to change without prior notification.

Depanare

Daca aparatul nu functioneaza corespunzator, consultati tabelul de mai jos pentru a gasi solutia. Va rugam
contactati distribuitorul/agentul de service in cazul in care problema nu poate fi rezolvata.

Defect Problema

Cauza posibila

Solutie posibila

Friteuza nu porneste
aprinde

Nu exista curent in sursd

Verificati instalatia electrica
Comutator defect

Indicator luminos
portocaliu nu se

Siguranta (intrerupere termica)

decuplat

Reglati din nou siguranta (intreru-
pere termica) (A se vedea pagina 58)

Siguranta (intrerupere termica)

defect

Contactati furnizorul

Termostat defect

Contactati furnizorul

Aparatul nu ajunge la
temperatura necesara durata.

Prajire de lunga

Termostat defect

Contactati furnizorul

Dispozitiv defect

Contactati furnizorul

Daca dupa aceste operatii, defectul continua, va recomandam sa contactati asistenta tehnica. In caz de
neclaritati, intotdeauna contactati producatorul!




Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparutd la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sd nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat impreun3 cu alte deseuri menajere. In
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei requli poate fi penalizata in conformita-
te cu reglementarile aplicabile privind eliminarea
deseurilor. Colectarea separata si reciclarea echi-
pamentului dumneavoastra uzat la momentul de-
barasarii contribuie la conservarea resurselor na-

turale si asigura realizarea reciclarii intr-un mod
care protejeaza sanatatea fiintelor umane si a me-
diului. Pentru informatii suplimentare privind mo-
dul in care puteti preda deseurile dumneavoastra
n scopul reciclarii, va rugam sa contactati compa-
nia locald de colectare a deseurilor. Producatorii
si importatorii nu fsi asuma responsabilitatea cu
privire la reciclarea, tratarea si eliminarea ecologi-
ca a deseurilor, fie direct, fie prin intermediul unui
sistem public.



YBa)kaeMblit KnueHr,

Bonbwoe Bam cnacubo 3a 1o, 4to Bl kynunu obopyposanme ¢pupmel Hendi. BaMm cnepyet BHUMaTenbHO npo-
4nTaTb HACTOSLLYI0O MHCTPYKLUIO NOsib30BaTesNs Bo M3bexaHne NoBpeXAeHMS MalluHbI B pe3ynibTaTe Henpa-
BWJIbHOM 3KcnnyaTaunum. 0cobeHHO peKoMeHAyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpexAeHUIMN.

MpaBuna TexHukun 6esonacHocTn

¢ HenpaBuibHas akcnayaTauns 1 HeMoaxXoAsLLEe UCMONb30BaHME arperata MOXeT npuse-
CTV K €ro NoJIOMKe W MOpaHUTL 0nepaTopa.

* 370 0bopynOBaHMe NpedHa3HAYEHO TONBKO AN KOMMEPYECKOro MCNONb30BaHNS.

* ObopypnoBaHue cnedlyeT 1CMoNb30BaTh TOYHO MO Ha3HaueHMIo. [1pon3BoauTeNb He HeceT
0TBETCTBEHHOCTM 3@ NOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE HEMPaBWALHON 3KCMAyaTaLMel uamn He-
npaBubHbIM 06CAyX1BaHEM 060pyL0BaHNS.

o 0bopynoBaHMe 1 3NEKTPUYECKYIO LTEMCENbHYI0 BUAKY ClleflyeT fepkaTb BAAAN OT BOAbI
W NpOYMX XuaKocTen. Ecnn wrencenbHas Buka nonageT B BOAY, €€ CNEAYET TyT Xe Bbl-
TallyTh 113 PO3ETKM 3NEKTPONUTaHNS 1 06paTnTbCs B CyXDy cepTudMLmMpoBaHHoro cep-
BMCa AR NPOBEPKM YCTPOiCTBa. HecobniofeHne faHHbIX YKa3aHui MOXET NoBneyb 3a
coboi yrpo3y 300p0OBbIO 11 XM3HK 0BCNYKMBAIOLLETO NEPCOHANa.

* Henb3s cHuMaTb Koxyx be3 ocoboro paspeleHns.

¢ Henb3s KnacTb HYKaKyx NoCTOPOHHYX NPeAMETOB BOBHYTPb arperata.

* Henb3s KacaTbC MOKPBIMM, MW BN@XHBIMY PYKaMi LTENCENBHOM BUNKM.

m * /A\ OnacHocTb nopaxenus TokoM! He criefyeT caMoCTOATENbHO YMHWTb 3MeKTpoanna-

paTypy. JTiobble NonOMKM M HEMCPaBHOCTY AOMXHbI YCTPaHATLCH KBANNGULMPOBAHHBIM
MepcoHanoM.

* Hukorpga He cnegyeT noNb30BaThCA NOBPEXAEHHOI 3neKTpoannapatypoi. [ospexzieH-
HO€ YCTPONCTBO HYXHO OTCOEAVHMTb OT 3NEKTPOCETU 11 0DPaTUTLCS K NPOAABLY.

* [Ipepynpexpenne: He cnefyeT NOrpyxaTb 3NeKTPUYECKUX feTaneil B BOAY, MU WHble
XuaKocTu. He oMbiBaTh B CTPye BOAbI.

o PerynsipHo NpoBepsTb BIAKY 11 NPOBOJ 3NKTPONUTAHNS Ha NpeaMeT nospexaeHuit. Mo-
BPEXZAeHHbIe BUNKY MM NPOBOJ NepedaTb N8 PEMOHTA B CEPBUCHYIO TOUKY, MAK 0bpa-
TUTBCS K KBaNMOULMPOBAHHOMY 3M1EKTPUKY BO MMS NPeLoTBPaLLEeHNs 0NacHOCTU TPaBM.

* Y10CTOBEPUTLCA, UTO MPOBOS, 3NEKTPONMTAHUS He KaCAETCs OCTPBIX U FOPSUMX NPeaMeTOB;
[lepXaTb 371eKTPONPOBOZ BAaAM 0T OTKPbITOro orHa. s Toro, YTobbl BbIHYTL BUAKY M3
PO3eTKM BCErfia HYXXHO TAHYTb 3a BIAKY, & He 33 31eKTPonpoBof.

¢ 3aWWUTUTb NPOBOA INEKTPONMTAHNA (yAnUHMTENb) OT CRYHAIHOTO BbINAAEHUS 13 PO3ETKM
3neKTponpoBOoz NPOkNaabIBaTh Tak, YTobbl Cy4ailHo He 3aLienuThes 3a Hero.

* HenpectaHHo HabntofaTh 3a paboTatoluer 31eKTpoannapaTypoi.

o Mpegynpexpenue! Ecv BInKa HaxooUTCS B pO3ETKe — 3T0 03HAYAET, YTO 3neKTpoanna-
paTypa CuYUTaeTCs NOAKMIOYEHHO K 3NeKTPONUTaHMIo.

o [lepeq TOM, Kak BbIHYTb BIAKY 113 PO3ETKM, 31eKTpoannapaTypy CedyeT BbIKNUNTb!

* Hyikoria Henb3s NepeHocuTb, NepeaBuraTh 31eKTpoannapaTypy Aepxa 3a 3eKTponpo-
BOL.
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* He 1Ccnonb30BaTh HUKAKMX AeTanei, akceccyapos, KOTopble He NOCTaBASIOTCH BMECTe C
3T0W 371€KTpoannapaTtypou.

* JneKkTpoannapatypy CrefyeT NOAKN0YaTb UCKNIOUUTEBHO K PO3ETKE, B KOTOPOM MMeeTCs
HanpsKeHe 1 4acToTy, yka3aHHYIo Ha LLWTKe 31eKTpoannapaTypbi.

* Bunky cnepyet BCTaBNSTb B PO3ETKY, PAaCMON0KEHHYI0 B YA0OHOM 11 NerkofoCTynHOM Me-
CTe, Tak 4T0DbI B Clly4ae aBapun MOXHO Dbl ee HeMeANeHHO BbIHYTb. [Ing nonHoro obe-
CTOYMBAHMS 31eKTPoannapaTypbl ee CRefyeT 0TCOEANHNTD OT 3NeKTPONUTaHMUS; A5 3TOr0
CnedyeT BblHYTb BUJIKY, HAXOAALLYIOCSH Ha KOHLIE NPOBOAA 3NEKTPONMUTaHUS, 13 PO3ETKM.

o [lepef Tem, KaK BbIHYTb BUIKY BCEraa ceayer NOMHIUTb 0 TOM, YTOBbI CHavana BbIKNIoYNTb
3nekTpoannapartypy!

¢ He cnepyeT vMcnonb3oBaTh [eTanu, akceccyapbl, He pekoMeHayemble Npou3BoauTeNem
[laHHO 31eKTPOannapaTypl, T.K. UCNONb30BaHME TakuX LeTaneil, akceccyapoB MOXET
CO3/3aTb 419 NONb30BATENS YrpO3y €ro 3[0POBbLI0 1 XM3HW, @ TAKKe MOXET MpMUBECTU K
NonoMKe 3nekTpoannapatypsl. CnefyeT BCero CNonb30BaTb OPUTMHaNbHbIE fAeTanu, ak-
ceccyapbl.

¢ be3 Haanexallero KOHTPONS uAW NpedBapuTensHoro obyderus akcnayataumy obopyno-
BaHWS NPOBOAMMOr0 NWLOM, OTBEYalLLMM 3a be3onacHyio akcnnyatauuio, 0bopynosa-
HMEM He MOTYT NONb30BATbCA HI AETU, HI LA C OTPaHNYeHHbIMY QU3UYECKUMH, NN
MCUXMYECKMMY BO3IMOXHOCTAMU, HU U@, KOTOpble He 06nafaloT HeobXoAnMbIM ONbITOM
paboTbl 1 3HAHWAMY B laHHO 0bnacTy.

o H1 B KOEM Cllyyae Henb3s LOMyCKaTh K MCNONb30BAHMIO 3NeKTpoannaparypsl feTeil.

* JnekTpoannapaTtypy CefyeT XpaH!Tb B MeCTe HefJoCTYNHOM NS AeTell. m

¢ Henb3a pa3peluats AETAM UCM0b30BATH 3NeKTPOannapaTypy B Ka4ecTse UrpyLKM.

¢ Bceria anektpoannapartypy ciefyeT 0TCOeAUHNTL OT EKTPONUTaHNS, eCu 0CTaBAAEM
ee be3 Haa30pa, nepes MOHTaXoM, JEMOHTaXEM 1 YUCTKON.

¢ Henb3s ocTaBngTh paboTatolLyto 3nekTpoannapatypy bes Haazopa.

MoapobHble ykazaHus no 6esonacHoCcTH

* /$\ OcTopoxHo! Fopsuast nosepxHOCTb! Temnepatypa AOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEH YCTPOIA-
CTBa BO BPEMS CMO0Mb30BaHMS 04eHb Bbicokas. [pyKkacaliTech ToNbKO K KHOMKaM na-
Henu ynpaBnexus.

o Ecau ycTpolicTBo byaeT pacnonaraTbCs pAZoOM CO CTEHKOW, NeperopofkaMit, KyXoHHOM
Mebeftbio, LeKOPaTUBHON OTAEKOW U T.N., peKOMeHAyeTcs, YTobbl OHY Bbinn MOKPbITHI He-
BOCMAAMEHSIOLLAMIICS MaTepranamit; eCvt 3To HEBO3MOXHO, HaKPOWATe Takne NoBepXHO-
CTV MOAXOASLLAM HETOpIoYMM TEM0M30NSLLMOHHBIM MaTep/anoM 1 cobiofaiiTe npasuna
noxapHoi besonacHocTy.

* He pa3meLjaiiTe yCTpOACTBO Ha 00beKTe, KOTOPbIV M3Ny4aeT Tero (ra3osas Uy aN1eKTpu-
yeckas nauTa, rpunb v T.n.). [lepxuTe ycTpoiicTBO Noganblue oT NiobbIX ropsumx noBepx-
HOCTEJ! MW OTKPBITOro NAaMeHw. [ToMecTuTe YCTPOMCTBO Ha POBHYIO, CTabMABHYIO, YNCTYIO
M CyXylo NOBEPXHOCTb, YCTONUMBYIO K BBICOKIM TEMMepaTypaM.

¢ He vcnonbayiiTe yCTpocTBO BOAU3N B3PbIBYATHIX MAW NETKOBOCMIAMEHSIOLLIXCS MaTe-
pXanoB, NAATEXHbIX KAPT, MArHUTHBIX AVCKOB MAN PaAMONPUEMHIKOB.
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* YCTPOWCTBO He NpuCnocobneHo Ang ynpasneHns ¢ NOMOLLbI0 BHELIHEro TaliMepa 1au 0T-
LeNbHOM CUCTEMbI [NCTaHLUMOHHOTO YNpaBNeHNs.

o MPEQYNPEXXAEHUE: Ecnm yposeHb Macna B KoHTeiiHepe Hivke otMeTku L (MuHuMans-
Hbll1 YDOBEHb) U111 €CAM KOHTEIHEp MYCT, CYLLIECTBYET ONacHOCTb MOXapa.

o [TIPEJYNPEXAEHUE: He obxapwBaiite nuiieBble NpoayKThl, COAeEpXalline MHOTO BOAbI,
4T0BbI NPESOTBPATUTL BCMEHNBAHNE 11 pa3bpbi3riBanme Macna. B xapoyHoi BaHHe MOX-
HO MOMECTUTb MaKCUMansHo 1 Kr NuLLeBbIX NPOLYKTOB.

o Obecneysre no kpaiiHer Mepe 20-caHTUMETPOBOE NPOCTPAHCTBO BOKPYT YCTPONCTBA, YTO-
bbl 0becneynTb LOCTATOUHYIO BEHTUAALMIO BO BPEMS MCMONb30BAHMS.

* lcnonb3ayiTe TOAbKO Macno, NpefHasHauyeHHoe AN Xapku. PeryngpHo MeHsiiTe Macno
WM XM B KOHTeMHepe. CTapoe unu rpsi3Hoe Macno MOXeT 3aropeTbes Npy HarpesaHuu
[,0 CTIVLLIKOM BbICOKOW TEMMEPATYpbI.

* He ncnonb3yiiTe nnacTukoBble CToNoBbIe Nprbopel Bo Bpems paboTsl yCTponCTBa.

* OnacHoctb! Hukoraa He ncnonb3yiiTe CTapoe Macno, NoTOMY YTO OHO MeeT bonee HU3KyIo
TeMnepaTypy BCMbILWKM 1 bonee BOCMPUUMYMBO K BHE3AMHOMY KMMEHMI0, YTO YBENNY/BA-
€T pUCK NoXapa WAy 0NacHON CUTyaLNN.

* Npepynpexaenune! PasmellieHye N1y co CANLWKOM BbICOKIM COAEPXaH/eM BOAbI NV B
CAMLLKOM DOAbLLOM KONMYECTBE BAUSET HA CKOPOCTb OCTVXEHUS TEMNEPaTypbl KUNEHNS
Macna.

* [1o coobpaxeHusam 6e30MacHOCTM, HUKOr@ BO BPEMS Xapku He BCTaBNAWTE CAWLIKOM

BobLION NopLMM NULK [MaKCUManbHas NapTis — 370 NpuM. 2 kr).

m ¢ YCTPOACTBO 1 €10 aKCeccyapbl MOMTE Mocie Kaxaoro enoss3osanms (-->0unctka 1 0b-
cnyxusaHme)

* He MOiTe YCTPOMCTBO C MOMOLLBIO CTPYW BOALI MO, AaBAEHUEM AW NaPOOYNCTUTENS, HE
MPOMbIBAITE YCTPOCTBO BOLOM, Tak Kak 3T0 MOXET NPUBECTM K YBNAXHEHWIO UK Npo-
HUKHOBEH/IO BOAbI BO BHYTPEHHME YaCTV YCTPOWCTBA, YTO NPUBELET K MOPaXEHMI0 INeK-
TPUYECKMM TOKOM.

* BHuManme! [1paBunbHo nogkntoyuTe 1 3akpenuTe WHyp NuUTaHNsg 4ns NpefoTBpalLeH/s
CAy4aHOTO BBITATUBAHMS MU KOHTAKTa C HarpeTor NOBEPXHOCTbIO.

* He MoiTe ycTpolcTBO BOAOM. MBITbE YCTPONCTBA MOXET NPUBECTW K MOMafaHNI0 BOLb! B
3NeKTPUYECKNE LEeTanu 1 NPUBECTU K MOPAXEHMI0 INEKTPUHECKMM TOKOM.

* He yucTute M He NoMelLaliTe YCTPOWCTBO B MECTO XPaHEHWS, NOKa OHO MOAHOCTLIO He
OCTBIHET.

o [leTanu ycTponcTBa HeNb3s MbiTb B NOCYAOMOEYHOM MaLLVHE.

o [epeq YNCTKOM UNM 3aMONHEHVEM YCTPOICTBA BbIHBTE BUAIKY U3 PO3ETKY.

* Jn1eKTPOYCTaHOBKaA [0/KHa COOTBETCTBOBATH COOTBETCTBYIOLIMM HALMOHANBHbIM U MECT-
HbIM TpebOBaHUAM,

o YbeauTech, YT0 KOHTEMHEP AN1S MACNa W HarpeBaTeNbHbIN 3NEMEHT NoMeLleHb! B be3onac-
HOe MeCTO Ha KyXHe 113-3a BbICOKO/ TeMMnepaTypbl YCTPOMCTBa BO BpeMs paboTbl.
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Ha3sHauyeHue ycTpoicTBa

* 370 obopynoBaHue npefHa3HaveHo Ans npodec-
CMOHANBHOIO WMCMOABL30BaHUS U MOXET IKCnnya-
TUPOBATLCS TONBKO KBANMULMPOBaHHbLIM Nepco-
HanoM.

® YCTPOWCTBO NpefHa3Ha4yeHo ANf KOMMep4yecko-
ro MCMoNb30BaHWA U WMCMNONb3yeTcs ANs Xapku
onpeAenieHHbIX NPOAYKTOB, B TOM 4MCe KapTo-
bens dpu 1. N. Micnonb3oBaHue ycTpoicTBa Ans

MoBbIX APYrvX Lieneit MoXeT NPpUBECTU K MOBPeX-
LeHWIo Mnn TpaBMe Tena.

e lcnonb3oBaHue ycTpoicTBa Ana Nnobbix Apyrux
ueneit byner paccMatpuBaTthbCs, Kak MCMonb3o-
BaHWe He no HasHaueHwio. [Monb3oBaTens byget
HECTU MCKMIOYNTENbHYI0 OTBETCTBEHHOCTL 3a He-
npaBWbHOE NCMO0b30BaHWe YCTPOMCTBA.

MoHTaX 3a3eMneHuns

MVIKcep ABNAETCA \/CTpOIZCTBOM | knacca 3alnThbl
N OOJ1IXKeH bbITb 3a3eMsieH. 3asemsieHne cHUXaeT
pUCK MopaxXeHna 31eKTpUYecknM TOKOM 3a cHeTt
MCnoNnb3oBaHMA oTBOAALLLEr0 NpoBoa. yCTpO%CTBO

OCHaLLIeHO NMPOBOAOM 3a3eMIIEHNs C 3a3eMAsIoLLeN
BUNKOI. Bunka fonxHa bbiTe nofkioueHa Kk poset-
Ke MepemMeHHoro Toka, Kotopas Hagnexalm obpa-
30M yCTaHOB/IEHA W 3a3eMJleHa.

MoaroTtoBKa nepea NnepBbIM UCMOIb30BaHNEM

® YbeanTtech, 4YTO YCTPOMCTBO He noBpexpaeHo. B
cny4ae BO3HMKHOBEHMWS kakux-n1vubo nospexne-
HWI, HeMedfleHHO obpaTuTecb K MOCTaBLUMKY U
HE ncnonbayiite ycTpoiictso.

e CH/MWTE YNakoBKY UM 3aliMTHYIO nieHky (ecnw
nmetoTcs).

e O4yncTUTE YCTPOWCTBO TEMJION BOLOW W MArKOW
TKaHblo.

e Ecnu He ykasaHo WMHoe, yCTaHOBUTe YCTPOWCTBO
Ha POBHYIO 1 YCTOMYMBYIO NMOBEPXHOCT.

e ObecneybTe gocTaToyHOe MPOCTPAHCTBO BOKPYr
ycTpoicTBa Anst obecneyeHns ero BEHTUAALMUN.
 YcTaHoBUTE YCTPOWCTBO Tak, 4Tobbl Bcerga uMeTb

XOPOLUNIA [LOCTYN K BUSIKE.

YctaHoBKa

® YCTPOMCTBO OCHALLEHO PEe3WHOBbIMW HOXKaMMU.
YCTpONCTBO [OMKHO ObiTb pa3MelieHo Ha poB-
HOW, CTabUIbHOIM, YNCTOM M CyXOW MOBEPXHOCTU,
YCTOMYMBOI K BbICOKMM TemnepaTtypam.

® OCTOpPOXHO MpUKpPenuTe 3afjHNIA OMOPHbIV KPOH-
LUTEeMH yCTpOICTBa C HarpeBaTeslbHbIM 3EeMeH-
TOM Ha 3aJHeln YacTu KoHTeliHepa Ans Macna

[MpnmMeyanue:
1. Ybenutech, uyto WTMOT Ha 3anHew

yCTpOVICTBa HaOe>XHOo 3aKkperieH.

naHenn

2. Mepep Hauvanom paboTbl ybegwTech, YTO KOH-
TellHep AN Macna v HarpeBaTeNbHbIM 37eMEHT
yCTaHOB/EHbI B KyXHe B HafexXHOM MecTe 13-3a
BbICOKOV TeMMnepaTypbl yCTPOVCTBa BO BpeMs pa-
boTbl.



OCHOBHbIe YacTu YCTPOWCTBA

1. MaHenb ynpaBneHus
2. CbeMHbIN 3a[iHNI KPOHLUTEIH YCTPOICTBa C Ha-

rpeBaTesibHbIM 3/1EMEHTOM
3. OcHoBHo b110K C KOHTeHepoM Ans Macna
4. Knonka RESET (B 3agHeit HUXHel yacTu 3agHero

KpoHLWTeMHa)

MNaHenb ynpaBnexus

5. Kpbiwka

6. KpaH gns cnvea mMacna

7. Hoxkm

8. Kop3uHa pns kaptodens ¢pw ¢ pydkon
9. MnaHka, noaaepXunBatoLLas KOP3nHY

A) Nepexnioyatens ON/OFF

B) Knonka yBennuerus 3Hadenus (temnepatypsl &
Talimepa)

C) Knonka TEMMEPATYPbI

D) BepxHuii gucnneit

O »

E) HuxxHun gucnneit
F) KHornka TAMEPA
G) KHonka yMeHblieHNa 3HaueHns (TemnepaTypsl &

Talimepa)



3kcnnyataumsa

® YbeauTech, 4TO KpaH A4 CavBa Macna 3akpbiT.

® BblHbTe BUKY U3 PO3ETKU.

® YBeanTech, UTO KOHTEMHEp AN Macaa YUCTbINA K1
BHYTPW HeT BOAbI.

e OCTOpPOXHO 3aMonHUTE KOHTEHep MacioMm - ypo-

BEHb Maca A0/XeH HaXxOAMTLCA MexXay oTMeTKa-
MU L (MuHUManbHbIM) U H (MakcuManbHbiM).

e BcTaBbTe 3a3eMJIEHHYI0 BUSIKY B 3a3eMiIeHHYIo
3NEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

 Bbl MOXETe HayaTb XapuTb.

)Kapka Bo ¢pputiope
@puTiopHMLA OCHALLEHa YHUKanbHOM CUCTEMOM
«XONO[LHOW 30HbI», KOTOpasl Mo3BOJsieT OTnajath
KPOLWKaM 1 oCTaTkaM nocne Xapku Ha LHO eMKOCTH,
YTO NMO3BONAET 3HAYUTESIbHO MOBbLICUTb Sd)q)eKTl/lB—
HOCTb >Kl/|pa/Macna.

PerynapHo nposepsiiTe foCTaToO4HO M Macia uiu
XUpa B eMKOCTU. YPOBEHb XMpa HUKOMAa He MOXET
BbITb HUXE YPOBHSA, 0TMeYeHHOro Kak L (MuHuMans-
HbIM).

06cnyxuBaHue

1. Ycranoska TEMIMEPATYPbI

1.1 BanonHute KoHTelHep Macnom u ybepuTecs,
4TO YpOBEHb Macsia HaxoAWTCs Mexpay OTMeT-
kamn L 1 H. CnegyeT noMHUTL, 4TO noMeLleHne
NPOAYKTOB MUTaHUS B Macse yBENMYNT ero ypo-
BeHb. He nmoMeluaiTe B KOHTeMHep MOKpble Nu-
LeBble MPOAyKTbl WK OfHOBpPeMeHHO B bonb-
LLIOM KOJIMYecTBe.

1.2 MopkntounTe BUNKY K MOAXOASLLEN 3aeKTpuYe-
CKOW po3eTke.

1.3 HaxxmuTe «Honky .ON/OFF" - kHonka Gyget
nopacsedera. Knonkm YBEJTMHEHNA n YMEHb-
LWEHWA 3HaueHna HauHyT MuraTb. Ha BepxHeM
aucnnee otobpasnTcs Tekyllas 3afjaHHas Tem-
nepatypa. [[uanazoH temnepatypsi: 25 °C ~ 195
°CJ.

1.4 Haxxmute kHonky YBEJIMYEHUA nnn YMEHbB-
LWWEHWA 3HauyeHus, 4Tobbl Havancs npouecc
Harpesa. Ha BepxHeM gwcnnee oTobpasutcs
TEKYLLAA TEMMNEPATYPA macna. Knonka TEM-
MEPATYPbI byaeT nocTosiHHO MUraTh.

1.5 Bbl Takxe MoxeTe BbibpaTh kHonky TEMIEPA-
TYPbI pnsa otobpaxeHus nocnepnent 3ALAH-

2. YctaHoeka TAUMEPA

2.1 Bo Bpems paboTbl ycTpoiicTBa MOXHO YCTaHO-
BUTb PyHKLMIo TAMMEPA,

2.2 HaxmuTe v ynepxwsaiite kHonky TAVIMEPA 8
TeyeHune 2-3 cekyHA ANS BXoAa B peXWuM Ha-
ctpoiikn TAMMEPA. Knonku YBEJMYEHNA 1
YMEHbBLUIEHWA HauHyT MuraTs.

2.3 B teueHune 1-2 cekyHn HaxmuTe kHonky YBEJIN-
YEHWA nnn YMEHBLUEHWA 3HauveHuns, ytobbl

HOM TEMMEPATYPbI Ha 1-2 cekyHabl. OpHo-
BpeMeHHO HaxmuTe kHonky YBEJTMHEHWNA nnu
YMEHbBLWEHVA Temnepatypbl, 4Tobbl U3MEHUTH
3ALAHHYKO TEMMEPATYPY npu Heobxomm-
MocTu. Haxmute kHonky YBEJTMYEHWA wnu
YMEHbBLIEHWA temnepaTtypbl ele pa3, 4Tobbl
yBenMUNTL/yMeHblINTL TemnepaTypy Ha 1 °C.
HaxmuTe v ynepxwBaiite KHOMKy, 4Tobbl Obl-
cTpee WM3MeHWUTb 3afjaHHoe 3HaveHue. [locne
oTnyckaHua kHonku, HOBAA TEMIMEPATYPA
OyneT aBTOMaTUYeCKW yCcTaHOBEHA MPUMEPHO
yepes 2-3 cekyHAbl

1.6 Bo Bpems Harpea kHonka TEMIMEPATYPbI
Bynet MuraTb moka Macno He pocturHet 3A-
JAHHOW TEMMEPATYPbI. Mocne poctuxkeHus
3ALAHHOM TEMMEPATYPbI, kHonka TEMIIE-
PATYPbI noracHeT 1 ycTpoicTso byaeT nogaep-
xusatb SADAHHYIO TEMMEPATYPY (+ 2 °C).

1.7 Mocne BbIK/IOYEHNS YCTPOWCTBA, B BepxHeln
cTpoke aucnnes oTobpasutca  coobuieHune
.0FF", a B HWXHelt cTpoke ancnnes otobpaswnT-
ca - . Hot™.

ycTaHoBuTb Bpems TAMMEPA. OaHo HaxaTue
KHOMKW M3MeHseT 3afiaHHoe 3HaueHue Ha 30
CeKyHA - B HUXHEN cTpoke aucnnes byaet oTo-
BpaxaTbcs Tekylliee Bpems ycTaHosku TAMME-
PA. Haxmute n ynepxusante kHonky YBEJIVI-
HYEHVA nan YMEHBLUEHWA 3Haveruns, ytobbl
BoicTpee ycTaHoBUTL TpebyeMbie 3HaveHns (au-
anasoH TAUMEPA: 30 cekyHp - 20 MuHyT).
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2.4 3anoso ycTaHosneHHoe Bpems TAMMEPA 6byaet
coxpaHeHo 1 Yepe3 2-3 cekyHAbl HauHeTcs 06-
paTHbIV OTCYeT.

2.5 Mocne 3aBepweHns 0bpaTHOro oTcyeTa B HUX-
Hel cTpoke aucnnes oTobpasutcs cooblyeHne
.End”. [IBa KOpoTkMx 3BYKOBbIX CUrHana byayt
3ByyYaTb 0kono 1 MuHyTHl [gnnTensHocTbio go 10
cekyHa).

2.6 Haxxmute opmH pa3 kHonky TAMMEP, yTobbl
BEPHYTbCA K MOCAefHEMY YCTAaHOBJIEHHOMY
Bpemenu. Haxmute kHonky TAUMEP ewe pas,
uTobbI BOITY B pexumM HacTpoiiku TAUMEPA u

M3MeHWTb ycTaHoBNeHHoe Bpems. KHonku YBE-
JINMYEHVA v YMEHBLUEHWA HauHyT MuraTh.
3aHoBo ycTaHoBneHHoe Bpems TAVIMEPA 6yget
coxpaHeHo 1 yepe3 2-3 cekyHAbl HauHeTcs 06-
paTHbIV OTCYeT.

MpuMeuanwe: MnaHka, NoaaepxmBatoLLas Kop3uHy,
MCNoNb3yeTcs A8 BPEMEHHON NOLAEPXKM KOP3u-
Hbl Npu camBe mM3bbiToyHoro Macna. He onupaiTte
KOP3WHY B TeYeHWe ANWUTENbHOrO BpeMeHM, YTobbl
NpefoTBpaTUTL €€ BO3MOXHOE NajeHne Uan pas-
NIMB ropsiyero Macna.

KanubpoBka

9Ta yHKUMSA No3BOASET NONb30BaTEN0 OTKaNW-

bpoBaTb W ycTaHOBWTbL .0ToDpaxaeMyio Temnepa-

Typy”, 4T0bbl OHa Obina Takas e, Kak .Tekylas

Temnepatypa”. [na nposBeAeHWs M3MepeHUI He-

06x0f1MM TEPMOMETP C 30HA0M (He nocTasnseTcs ¢

ycTpoicTBOM).

e Bo Bpema paboTbl ycTpoiicTsa,
yoepxuBante obe kHonkv YBEJIMHEHUA wnwn
YMEHBLIEHWA 3HaueHuns B TeueHne 5-6 cekyHz,
4T0bbI HAYanCcs ., pexum kanmbposku”.

HaXMute =”

¢ .OTobpaxaemas TeMnepaTypa” Ha fucnnee Hauy-
HeT MuraTh.

* [lomecTnTe TepMmomeTp (He nocTasnsercs c
yCTpoiicTBOM) B KOHTElHep And Macna, 4Tobbl
CpaBHWTb pe3ynbTaThl. bybTe 0CTOPOXHbI: Mac/o
B KOHTelHepe o4eHb ropayee.

e [pu nomowm kHonok YBEJTMHEHUA nan YMEHb-
WEHNA 3HaveHus, n3meHuTe «oTobpaxaeMyio
TemnepaTypy» B COOTBETCTBMM C MOKa3aHMAMM,
MNoNly4eHHbIMM C MoMolblo TepMmoMeTpa (He no-
CTaBAEMOT0 C YCTPORCTBOM).

e [lo 3aBeplweHnn KanubpoBKM HaXMuUTe KHOMKY
TEMMEPATYPbI ana nonreepxaeHus.

RESET TennioBoro npepoxpaHutens (3awura ot neperpesa)

ObpatuTe BHUMaHWe, uto kHornka RESET, koTtopas

ABNIAETCA 3aLUMTON OT neperpesa, pacnosaraercs

B HUXHEI 4acTV CbeMHOro 3aAHero KpoHLITeNHa v

3auMLLeHa KoNaykoM (cMoTpuTe Ha pucyHok).

e CHayvana, oTkflo4MTe YCTPOWCTBO OT WMCTOYHMKA
MWUTaHUA, BbIHUMAs BUIIKY U3 PO3ETKU.

* OcTaBbTe YCTPOMCTBO A0 MOAHOMO OXAAXAEHNS.

e OTCOEUHWTE CbeMHbIN 38HWIA KPOHLUTEIH 0T 0C-
HoBHoOro broka.

e OTKpYTUTe YEPHBIN 3aLLMTHBINA KOANAYOK KHOMKM
RESET.

e Haxxmute kHonky RESET orpanunuutens [tepmo-
BoIKIl0UaTens). Yensiumte wenuok.

e [1puKpyTWTE 3aHOBO YEPHBIV 3aLLMTHbIN KOMayvoK
kHonkn RESET.

® YCTaHOBUTE 3aHOBO CbEMHbIV 3a[JHWNI KPOHLUTERH
K OCHOBHOMY bnoKy.



CoBeTbl No o6>xapuBaHuio Bo pputiope

e Vcnonbayinte xuakoe Macno (pekomerpyercs)
WAV KMP ANS SKapKu.

* PekoMeHfyeMasn TeMnepaTypa L9 Xapku KapTo-
dens ¢pw 1 3akycok coctaBnsieT Makcumym 175°C.

e [MoporpesaiiTe xup MeaneHHo. Jlyyle Bcero nogo-
rpeBaTb XuUp B TpU 3Tana, cHadana go 100°C, notom
ot 100-140°C, a 3atem ot 140°C po 175°C ¢ 15-mMu-
HYTHBIMU HTEPBaNaMu MexX/y KaxblM Larom.

® Ynansnte nef v KPOLUKM U3 3aMOPOXEHHbIX Npo-
LyKTOB.

® He xapwTb Bo GppuTiope cnunwkom bonblive nop-
UMK, 370 MOXET NPUBECTM K NafeHMI0 TeMnepa-
Typsl Macna uam kupa. OxnaxaeHHoe macino/
KNP He 06XapwT Hy>XHbIM 06pa3oM NOBEPXHOCTb,

4TO NMPUBOAUT K YBENNUEHMIO NOMIOLWEHNS XMpa.
MpeanbHas nponopuns 3aMOPOXEHHbIX NPOoayK-
TOB B Mache/>upe 4s xapku Bo puTiope 370
Makcumym 1:10.

B cnyyae WMHTEHCMBHOMO MCMONb30BaHWUSA HYXHO
bUNETPOBATL KPOLWKM 1 0TpaboTaHHOe Macio/Xup.
B HyXHoe Bpems cnefyeT NOMeHATb Macio Wiu
XUp B ycTponctee. YTobbl y3HaTb, Korga MeHsaTb
Macio/Xnp, PerynsipHo UCMonb3yiTe TecT-noso-
CKW WA YCTPONCTBO AN TeCTUPOBaHUSA.

Ecnv Macno vnm xup HaumHaeT neHwTbes, Abl-
MUTb WMAW CTAHOBWTCS CAULIKOM JIUMKWM, HY>HO
NOMEHSTb Mac/I0 MK Xup. 3aMeHnTe Macno/xmp,
Korja uMeeT pe3kuii 3anax unm Bkyc.

Tsepablit XXup

e Ecnv Bbl MCcNonb3yeTe TBEPAbIN KNP, HECMOTPS Ha
peKOMEeHAaLMM: MeafieHHO HarpeBainTe Xup Ao
pacTonaeHus. [ocne pacTonneHns xupa, MoxeTe
YCTaHOBUTb XenaeMyio TeMnepaTypy apeHbs.

e Ecnun Bbl Mcnonb3yeTe TBePAbIA XMp NOAOXANTE,
KOrAa KyckW Xupa Me[JIeHHO HayHyT TaaTb Ha

0DbIYHOI CKOBOpOAE, Ha cpefiHeM orHe. AKkypaT-
HO NepeneiiTe pacTOMNEHHbIN X1p BO GPUTIOPHM-
uy. BctaBbTe BUnKy 1 BKtoUUTE GPUTIOPHNLLY.
Mocne WCNONL30BaHWSA CHUMUTE KOP3UHY AN8
bpwviTiopa. B pesynbTtaTe, KOp3MHa He 3acCTbiHET B
3aryLLeHHOM Xupe.

Mocne ucnonbsoBaHus

e Bbik/lounTe ycTPOMCTBO, W OTCOeAnHUTe kabenb
0T PO3eTKy.

® BbiHbTe KOP3MHY M3 KOHTeHepa Ans Macna. bna-
rofaps 3TOMy, KOp3VHa He 3acTbiHET B 3aryLleH-
HOM XMpe.

HakpoliTe ¢puTiopHMLY KpbIWKOW, ANS npepfoT-
BpalleHNs cTapeHns Macna.

Yucrka u obcny)xmBanue

e [lepe ynCTKOM BCerpa oTko4anTe ycTpoicTBa
OT 3N1EKTPOCETU W [aiiTe eMy NOHOCTbIO OCTbITb .

¢ [pumeyaHue: NoMHUTE, YTO YCTPOWCTBO HeNb3s
norpyxatb B BOZY UK Nobyto Apyryto XuakocTb!

e OunCTUTE CHApPYXK TKaHbIO MCMONb3YiTe pacTBop
BOfbl M MATKOIO MOIOLLEro CPeacTsal.

e Hukorga He wcnonb3yiTe abpa3uBHble 4MCTH-
e cpeactea uam abpasvsHble MaTepuans.
He ncnonb3yiite ocTpble MAM OCTPO 3aTOYEHHbIE
npeametsl. He ucnonb3yite beHanH wnu pac-

TBOopuTenun! lMpoTupaiTe BRaXHOW TKaHblo WK
XKUAKOCTBIO 1% MbITbs MOCyAbl. He ncnonb3yiite
abpa3sviBHble MaTepuansl.

He unctute ycTpoiicTBO mapooymcTuTeneM Uau
CTpyev BOAbl.

[Mocne 4MCTKM YCTPOWMCTBO HYXXHO MOBTOPHO CO-
BpaTb ybeauBLUNCH, 4YTO KOHTPOMbHAs MNaHesb
(NaHens oTonneHns) ycTaHoBNEHA NPABUALHO — B
NPOTUBHOM CllyYae yCTPOMCTBO He byaeT paboTaTs
LOSIKHbIM 06pa3oM.



TexHUYecKas xapaKTepucTUKa

N® npopykTa 207369 207376
Paboyee HanpsxeHwue v yacToTa 230B~ 50Ty

[MoTpebnsemas MoLLHOCTb 3500BT 2 x 3500BT
EmkocTb 8L (c knanaHoM) 2 x 8L [c knanaHom)
CTteneHb 3alnTbl | Knacc

Knacc Bnarosauwmtsl IPX3

,D,I/ISI'\EBOH BpeMeHn TaMMepa

30 cekyHp ~ 20 MuHyT

,D,l/laﬂaBOH Temneparypsbl

25°C ~ 195°C

BHewwHue pa3mepsl

300x515x%
(BbIC.)345mm

605x515x
(BbIC.)345mm

BHuMaHue: TexHuyeckas XapakTepucTtuka Moxet 6bITb U3MeHeHa be3 npeaBapuTesibHOro ysefaoMieHus.

Mouck n ycTpaHeHUe HeucnpaBHoOCTEN

Ecnu ycTpoiicTBo He paboTaeT fomkHbIM 06pa3oM, obpaTuTech K NpuBeAEeHHOI HUXe Tabnuue, 4Tobbl HAWTK
npaBusibHoe pelueHue. Ecnu Bbl He MoXeTe pelwnTb npobneMy, o6paTUTech K NOCTaBLLMKY.

HeuncnpaBHocTb Mpu3Hak [pnunHa

Bo3MoxHoe pelweHue

OTCyTCTBVIe INeKTponnTaHus

poBepbTe 3n1eKTPOYCTaHOBKY.

HeMCI’IpaBHOCTb NaMnoYyKun.

YcTpoiicTo BoODLLE He He ropwT opaHxe-

Bkntoumnacb cnuctema orpaHnyuTend

[TepMoBbiknioyaTens)

C6poc orpanuuntens (tepmosbi-

knioyatens)(Cu. Ctp. 67)

pearnpyet Bad naMnoyka

ABapvm CUCTEMbI OrpaHnyunTend

[TepMmoBbIKNtOUaTENs)

Ob6paTuTtech K MoOCTaBLLWKY

Asapus TepmocTata

ObpaTtuTech K nocTaBLLMKY

YcTpoiicTBo He HarpesaeTcs | lonroe Bpems

Asapuis TepMocTaTa

ObpaTunTtech K NOCTaBLLMKY

110 Xenaemom TeMnepaTypebl XapeHbd

ABapus HarpesaTens

ObpaTnTech K NOCTaBLLMKY

Ecnu nocne BbllLlenepeynciieHHblIX NpoBepokK HEUCNPABHOCTb He yCTPpaHeHa, peKkoMeHayeM OﬁpaTMTbCﬂ K

nocTaBLUKY.

B cnyyau coMHeHwiA, Bceraa obpalyaitecb K CBOEMY MOCTaBLUUKY!

FapaHTus

Jiobas Hefopenka wnu nojomka, KoTopas BreyeT
3a coboil HenpaBWbHyl0 paboTy ycTpoicTBa, Ko-
Topas byneT BbiSBNEeHa B TeYEHWe NepBoro roga ot
naTbl nokynku, bynet ycTpaHera becnnaTHo, unu xe
BCe YCTpOWCTBO byfeT 3aMeHeHO HOBbLIM, eCM OHO
3KCMNyaTMpoBanocb K 06CNykMBanNoch CornacHo
MHCTPYKLMU Mo 0bCnyxKMBaHWIO U He MCMonb30Ba-
710Cb HEMPaBUAbHO, UK B pa3pes C HasHayeHueM.
[aHHoe nonoxeHne HM KOeW Mepe He HapywaeT
MHBIX NpaB noTpebuTens, n3noxeHHbIX B 3aKOHO-

o -

AatenbCcTBe. B cllydae 3aaBreHnd yCTpOIzCTBa B pe-
MOHT WNN Ha 3aMeHYy B paMKax rapaHtuu, cinepnyet
yKasaTb MeCTO M AaTy NOKYynkKu yCTpOVICTBa nnpuno-
KUTb CHET, NN HEKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Hallei MOAUTMKE COBEPLUIEHCTBOBaHMWSA
HallWMx NpofyKTOB OCTaBnseM 3a coboii npaso Ha
BBOJ, U3MEHEHWI B KOHCTPYKLIMIO, yNaKOBKY U B TeX-
HWYeckMe napameTpbl, ykasbiBaeMble B TexHU4e-
CKOW AoKyMeHTaummn 6e3 npeaynpexaeHus.



YTunusaums v 3awmra oKpyrxatowen cpegbl

B cnyuae BbiBofa 0bopynoBaHus U3 akcnayaTaumu,
NPOAYKT HeNb3s yTUAN3MPOBaTb BMECTe C ApYruMu
BbiToBbIMKM OTXOfAaMu. [Tonb3oBaTens HeceT oTBeT-
CTBEHHOCTb 3a nepefady obopynoBaHus B COOT-
BETCTBYIOLLMIA MyHKT MpuvéMa TexHWKW ObiBlWelR B
ynotpebneHnn. HecobniofeHune BbilLeykasaHHOIo
NONOXEHWS MOXET MPMBECTU K HANOXEHWIO LTpa-
$oB B COOTBETCTBMMW C AeNCTBYIOLWMMU NpaBUaaMu
B OTHOLUEHMMW yTUAM3aLuUmn oTxof0B. CenekTUBHBbIN
cbop u yTMnM3aumMa mMcnonb3oBaHHoro obopyno-
COXPaHEHWNIO MPUPOLHbIX

BaHNA CI'IOCO6CTByI-OT

pecypcoB 1 obecneyvBaloT peLupkyauuio Takum
obpa3oM, KoTopbll He BpedeH ANa 340pPOBbS U
OKpy>XatoLiei cpepbl. [na noayyeHus LOMOAHM-
TeNbHON MHGOpPMAUUKM O TOM, re MOXHO oThAaTb
ncnonb3oBaHHoe obopynoBaHve ANS yTUAU3auMK,
obpaTuTech B MeCTHyt KomnaHuio no cbopy oTxo-
nos. [ponssoanTenb U MMNOPTEP He HeCyT OTBET-
CTBEHHOCTW 3a peuupkysaumnio 1 nepepaboTky oT-
X0[l0B 3Kosormyeckn HesonacHbuiM crnocobom, kak
HemnocpeACTBEHHO, Tak M B paMKax rocygapcTBeH-
HOW CUCTEMBI.



Ayannté neAatn,

EuxapiloToupe nou ayopdcare auto 1o npotdv Hendi. AtaBaoTe npooeKTLKA TO NApPAV EYXELPidLo NpLv CUVIECETE
TN OUOKEUN, NpoKelPévou va npoAdBete niBavn BAABn nou pnopei va opeiletal oe Aav- Baopévn xpnon.
AwaBaoTe 18iwg Toug KavoviopoUG aopaleiag NoAU NPOCEKTLKA.

Kavoviopoi ac@aAegiag

* H ouokeun NpooplzeTal povo yLa enayyeAUaTkn xpnan.

* H ouokeun npeneL va xpnaLUONoLELTal JOVo yLa Tov GKOMO YL TOV 0Molo MpooplzeTat Kat
oxedlaotnke. O kataokeuaotng dev euBUveTal yua Tuxov Znpteg nou npokAnBnkav ano
£0(QaAYEVN )\ELToupy'o Kat akataMnAn xphon

* KpaTtnaTe Tn oUOKeun Kat 1o Buopo poKpLo ano vepo Kat ahha pro > neptmwon nou
N OUOKEUN MEDEL psoo 0€ VEPO, AQALPEDTE opsowc To Bopa ano v npiza kat pnv
XpNOLPONoLNOETE PEXpLva eheyxBel n ouakeun ano MLOTONOWNPEVO TEXVIKO. H Un Thpnan Twv
00NyLwv EVOEXETAL VA NPOKAAETEL KIVOUVO MPOG TN Zwn.

* Mnv entxelpnoeTe noTe va avoiEeTe Povol 0ag 10 NepBANPA TNG OUOKEUNG.

* Mnv tonoBereite avTikeipeva 010 nepiBAnpa TNG GUOKEUNG.

v ayyigeTe 10 Buopa Pe uypa xepla
Kivduvog nAektponAn€iag! Mnv enixelpnoete va eNLOKEVAOETE JOVOL 0AG TN GUKEUN.
L€ neplnTwan OuoAeToupyiag, oL EMLOKEVEG NPENEL Va OLEVEPYOUVTAL JOVO aNO EEELBIKEU-
HEVO NPOOWNLKO.
ﬂ * Mnv xpnatyonoteite noté cuokeun pe BAABN! 2e nepintwon BAaBng, anoouvdgate Tn ou-
OKEUNn ano Tnv npiza Kat ENKOWWYNOTE e TOV NWANTA.

* [Ipoetdonoinan! Mnv BuBizeTe Ta NAEKTPLKG EPN TNG GUOKEUNG € VEPO N GMa uypa. Mnv
BazeTe MOTE TN GUOKEUN KATW MO TPEXOUHEVO VEPO.

o EAEyXeTE TAKTIKA TO Buopo KaLTO KaAWOLO Tponpoéoomc; yla Tuxov Znpteg. Eav to Buopo nTo
kahwoLo Tponpoéoomc elvat KGTEOTpappevo npenet va aviikaraoraBel ano Texviko oepBLg n
ECELOIKEVPIEVA GTOL YLA TNV AMOGUYN TUXOV KIVOUVOU N TPaUpaTLOpOU.

* BeBawBeite o1t 10 KOAWOLWO dev epxeTal ae enaen pe otxpnpo n Beppa GVTLKstsva Kal
KPATNOTE TO aKpLa ano ewia. Na va Byakete 1o Buopa ano Tnv npiza, va 1paBarte navra 1o
BUuopa kat oxt 1o kahwdLo.

* BeBawwBeire 011 10 KaAwOLW [N T0 KAA®OLW EnékTaonc) eivat TonoBeTNEVO £T0L GOTE va unv
NPOKAAETEL KIVOUVO EKTPOMNG.

* Na NpogEXETE NAVTA TN GUOKEUN KATA TN XpNaN.

* Mpoetdonoinan! Oco 10 Buopa eivat atnv npiza, n ouokeun ivat ouvdEdEUEVN aTNV MNYN
Tpopodoolac.

* Anevepyonotnate Tn auakeun npwv paBnéete To Buopa ano Tnv npiza.

o [Tote pnv pETO(pépETE N OUOKEUN ano 1o KahwdLo.

* Mnv xpnotuonoteire ouomuec nou dev nopexovmt pOZL LE TN OUOKEUN.

* JUVOEQTE TN OUOKEUN POVO OE NAEKTPLKN MPiZa PE TAON KAt GUXVOTNTA NOU avapePOVIaL aTnv
ETIKETA TNG OUOKEUNG.

* JuvdeaTe T0 Buopa o€ pla eukoAa npoaBactun NAEKTPLKN Npiza €101 WOTE O€ NEPLNTWON

“p%



EKTAKTNG QVAYKNG N GUOKEUN va Pnopet va anoouvoeBel agéowe. Ma va anevepyononoeTe
nAnpwg Tn ouakeun, ByaAte To Buopa ano v npiza.

* AnevepyonoLeiTe NAVTa TN GUOKEUN NP anocuvdEETe To Buopa.

* Mnv xpnotuonoteire note e€aptnpata OLAQOPETIKA ANO QUTG MOU OUVLOTWVTAL NG TOV
kataokeuaoTn. 2e avtiBetn nepintwon, pnopet va dnptoupynBet kivduvog yLa Tov xpnoTn Kat
va npoMn@sizand 0TN GUCKEUN. Xpnmponme'ns pc')vo auBevika e€aprnpara kat ageoouap.

o Auth n ouokeun dev npoop ZeTat yia xpnon ano aropa [oupnspLAoquvopevwv nawdwv)
UE HELWHEVEG OWHATIKEG, aLOBNTAPLEG N OLAVONTIKEG LKAVOTNTEG N e EAAEWYN Nelpag Kat
YVQONC.

o Auth n ouakeun dev NPENEL, 0€ Kapla nepinTwaon, va xpnoylonoteirat ano natda.

¢ Kparnate Tn oUOKEUN Kat 1o KaAwOLo HakpLa ano natdla.

* Na anoouvdgere navia TN OUOKEUN AMNO TO PEUPA €AV QQNVETAL XWPLG EMINPNON N
Oev XpNOLOMOLETTAL KAl NPl anO €PYAsieq OuvappoAdynang, anoouvappoAoynong n
kaBaptopou.

* Mnv a@nveTe NOTE TN GUOKEUN XWPLG ENLTNPNON evw BpiokeTal oe Aeroupyia.

Ewdikég npo@ulagelg acpaleiag
* /g\ Mpoooxn! Kaurn enwpavewa! H Beppokpacia g eCwreptkng entpavelag eivat uynkn
KQTa TN AEToupyLa TNG 0UOKEUNG. AyyizeTe POVO 10 ELKOVIOLD OTOV MIVAKA EAEYXOU.

¢ Orav n ouokeun TonoBetnBel kovta o€ Toixo, xwplaparta, ENtnAa kouzivag, ALaKOOUNTIKA PL-
viplopaTta KA, NpoTelveTaL Ta QVTIKELKEVA QUTA Va NV €(VaL KATOOKEUAGKEVA N0 EUPAEKTA
UAKA. AtagopeTika, Ba npenet va enevouBolv pe kataAnAo pn eupAekTo BepuopovaTiko E
UALKO KaL Va TNPOUVTAL QUGTNEA 0L KAVOVLaKOL MuponpocTaciag.

¢ Mnv TonoBeteire Th ouokeun endvw o avrikeiueva BEppavang (Bevzivng, NAEKTPIKO, oUp-
VO pg KapBouva KAn). Atompshe TN OUOKEUN PaKpLa ano Beppeg eNLpAveLeg Kal QVOLKTEG
(pAoyec. Xpnotonolelre navra 1 ouokeun oe eninedn, otadepn, kaBapn, oTeyvn kat avBe-
KTLKN 0TN BEpOTNTa ENLPAveLd

* Mnv xpnotyonoteire TN oUOKEUN A Kova o EKPNKTLKA N EUPAEKTA UAIKQ, NIOTWTIKEG KAPTEG,
HayvnTkoug dlokoug N padlogwva.

o H ouokeun dev NpoopizeTal yLa Aetroupyia PEOW EEWTEPLKOU XpovodlakonTn n EexwpLaTou
0UGTNPATOG TNAEXELPLOKOU.

o [IPOEIAOMOIHZH: Ynapxet kivduvog nupkaytag av n otaBun Tou Aadtou ivat katw ané Tnv
evdelen "L [ehaxiorn o1aBun) n eav Oev undpxet kabohou Aadt atov kado Aadtou.

o [IPOEIAOMOIHZH: Mnv tnyavizete unepBolika uypa UAKG N JeYaAn NoooTNTa UKWV TaU-
TOXPOVA, YL VO GNOQUYETE TUXOV POUCKWUA Kal unepxeihion Tou Aadlou. To peyloTo goprio
dev Ba npenet va unepBaivel kata noAu 1o 1 KA.

¢ Apnore Touhaxtatov 20 cm eAeuBepo xwpo yUpw ano T GUGKEUN yLa AGyoug aepLopou Kata
T Xpnan.

¢ Xpnotonoteire povo kataMnho yia To Tnyaviopa Aadt n Ainog. Avrikaraotnote 1o AGOL n
10 AlMog ava TakTa xpovika dwactnpata. Eav 1o AGdL n 1o Ainog exel xpnotonotnBet Moy,
unopet va avaheyet av unepBepuavBel.”

* Mnv BuBizeTe nAaoTika okeun peaa ato Zeato AadL n Ainog.

" @



* Kivduvog! Mnv Eavaxpnatponoteite nOMEG Popeg To 1010 AadL, KaBwg exeL HELWEVO ONPELD
avapAe€Eng KaL elvat NEPLOCOTEPO ENPPENEC VA POUCKWOEL, QUEAVOVTAG TOV KIVOUVO PWTLAG
KaL ENKLVOUVWY KATAOTAOEWV.

. I'Ipouéonomon' To myovao TPOQWV € Uypacia Kat o€ PeyGAn MoooTNTA POVOULAG EXEL
apvNTIKN €NLOpPacn aTo onpsto Bpaopou Tou Aadtou.

* [Ipoedonoinan! Mnv Tnyavizete peyaAn NoooTNTA GAynToU POVOULAG, PEYLOTO POPTLO Elval
nepinou 2 ka.

* Na kaBapizete navia T ouokeun Kat 1a hotnd e€aprnpara peta ano kade xpnon (-> Kaba-
pLOpOC Kat guvhpnan)

* Mnv xpnatgonoteire nidakeg vepou Kat pnv EeNAEVETE GUEDa e VEPO N OUOKEUEC kaBapt-
apoU pe atpo, kabwg Ta e€aprnuarta Ba Bpaxolv Kat pnopet va npokAnBet nhektponAngia.
* [Ipogoxn! 2repewarte, eav eivat anapaitnto, 1o kahwolo TPOPoAOCLAC yia va anoQUyETE Tu-

X0V akoualo TpaBnypa n enagn pe v enwpavela Beppavang.

* Mnv nAévete Tn ouokeun pe vepo. To NAUOLO Pnopel va MPOKAAECEL OLAPPOEG KaL va augn-
0EL TOV Kivduvo nAekTponAngiac.

* Mnv kaBapizete N anoBnkeUeTe TN GUGKEUN €4V BV EXEL KPUWOEL NANPWG.

* Kaveva pepog TG 0UOKEUNG OeV lvat KaTAAANAO yla nAVINPLO NLaTwV.

o [Ipwv ano v nAnpwon n Tov kaBaplopo Tng epuezag, Byazere navra To Buopa ano Ty
npiza.

* H nAekTpwKn €ykaraoTaon NPENEL VA GUULOPPWVETAL HE TOUG LOXUOVTEG £BVIKOUG Kal ToML-
KOUG KaVOVLOHOUG.

* H ppureza npenet va TonoBenBet oe aopakn BEon atnv kouziva oag npw ano Ty xpnon g
AOYW TOU KQUTOU NEPLEXOHEVOU KATA TN XpNanN.

MpoBAenopevn xpnon

* H ouokeun evOelkvuTal yla enayyeApaTikn xpnan
kat pnopet va Tnv xelpizerat povo eEeOIKEUPEVO
NPOCWMLKO.

® H guokeun éxel oxedlaoTel POVO yLa TNyaviopa Tpo-
eilpwv 6Nwg TNyavnTeg Narareg k.An. Onotadnnore
GMn xpnon pnopet va NPokKaAéoel gnpLd oTn ou-
OKEUN N TPAUHATIOPO.

e H xpnon TnG OUOKEUNG yla omnotovonmnoTe Ao
okono Bewpeirat eapaipevn. O xphoTng eivat ano-
KAELOTIKA UNeUBUVOG yla TNV pn KataAAnAn xpnon
TNG GUOKEUNC.

Meiwon

AuTh n cuokeun Tagvopeital oTnv KAAon npooTaociag
| kat npeénetl va ouvdEeTal Pe yelwon npootasiag. H
yelwon pelwvet Tov kivouvo nAekTponAngiac napéxo-
VTaG €va KaAwolo OLapUYNG yLa To NAEKTPLKO pelpa.

AuTh n ouokeun eival eonAoPEVN Pe KAAWALO Nou
pepeL KaAwdLo yelwong pe Buopa yelwong. To Buopa
npenet va eivat ouvoedePEVo 0e OwaTa ToNoBeTNpE-
VN Kal YELwHEVN Npiza.



MposTolpacia npv ané Tnv npwTn XpRon

e BeBawwBeire 0Tl n ouokeun dev PEPeL ZNULEG. Xe
neplnTwon ZnNULAg, ENKOWWVNOTE APECWG HE TOV
npopnBeutn cag kat MHN xpnotgonotnoete Tn
OUOKEUN.

* ApatpeaTte 0AO TO UALKO OUOKEUAOLag Kat TNy npo-
otareuTikn PepBpavn (av unapxel.

e KaBapioTe Tn ouokeuh Pe xAlapd vepo Kat €va pa-
AOKO navi.

e TonoBethoTe TN ouokeun oe eninedn kat oTabepn
ENLPAVELT, EKTOG EAV QVAPEPETAL DLAPOPETIKA.

o BeBawwBeite o1l undpxel apkeTog eAelBepog xm-
poG yUpw ano Tn GUCKEUN yla AOYyouG aepLopou.

* TonoBeThoTe TN OUOKEUN e TETOLO TPOMO WOTE N
npiza va eivat navra npooBactun.

TonoBérnon

e TonoBethoTe TN ouckeun oe pia eninedn, otabe-
pn, kaBapn, oteyvn kat avBekTikn otn BeppodtnTa
ENLPAVELQ.

® TonoBeTnoTe NPOCEKTIKA TO Niow OTAPLYHA HE TO
Beppiko oTolxelo oTo Miow PEPOG Tou KAdou Aa-
dou.

Inpeiwon:

1. BeBawwBeire 011 0 neipog oT0 niow oThptypa exet
TonoBetnBel oworta.

2. H ouokeun npénet va TonoBeteital oe acpain
B€on oTnv Kouziva oag npw Tn xpnon, Aoyw Tng
augnpévnc Beppokpaoiag nou avanTuooeTat Kard
TN Xpnan.

Baoka e§apThpaTa Tng GUGKEUNG

1. Mivakag eAéyxou

2. Anoonmpevo niow otnptypa Je Beppiko atotxeio

3. Movada Baong pe kado Aadlou

4. Koupnt ENMANAGOPAY (010 KaT® PEPOC TOU Niow
oTnpiypartog)

5. Kanakt

6. Z1OpL0 EKpong Aadlou

7. Ztnpiypara

8. Kadog tnyaviopatog pe AaBn
9. KaAaBL tnyavicpatog



Koupnua Aettoupyl@v oTov nivaka eAEyxou

A) Atakontng ON/OFF

BJ Etkovidio au€nang Tung [yia va au€noere Tn Bep-
pokpaoia & Tov xpovo Tnyavicparog)

C) Ewkovidlo BEPMOKPAZIAY

D] Enavw oBovn

E) Katw 0Bovn

F) Ewkovidlo XPONOMETPOY

G) Ewkovidlo pelwong Tung (yia va petwoete n Bep-
pokpacia & Tov xpovo Tnyavioparog)

Xpnon

* BeBawwBeite o1L T0 0TOpLO €Kpong Aadou eivat
KAELOTO.

e ByaAre To Buopa ano Tnv npiza.

* BeBalwBeire 611 0 kKAG0C Aadiou eivat kaBapog Kat
anoAUTwG OTEYVOG.

e [epioTe NPOCEKTIKA TOV KABO PE AdOL NAvw ano Tnv
évdelEn L (eAaxiotn otaBpn) kat pexpL Tnv evdeléEn
H (péyotn orabpn).

e Bate 1o yelwpévo Buopa oe pia npiza pe yelwon.

e Twpa pnopeiTe va XxpnoLPONOLACETE TN PPLTEZQ.

BaBu Tnyaviopa

H gpuréza yia BaBu Tnyaviopa dtabéTel pla povadikn
kpua zavn, n onoia eNTPENEL 0T YixoUuAa Kat ota
unoAeippara va BuBizovrat atov nuBpéva Tou kadou.
AuTO enekTelvel onNPavTikd Tn LAPKEL ZwNG Tou Al-
nouc/Aadlou.

EAEyxeTe TOKTIKA €AV UNAPXEL ENAPKAC NOCOTNTA AQ-
ooU n Alnoug aTov kado. H otabun dev npenel note
va NEPTEL KaTw ano tnv évdelEn L (eAaxiotn otaBun).

Aettoupyia

1. P0Buion BEPMOKPAZIAL

1.1 Tepiote Tov KAdO He AadL kat BeBalwBeire o1t n
oT1aBun Aadlou Bpioketat petagu Twv evdeiewv
«L» kat «H». Znpelwon: Exete unoyn o1L 10 UAL-
kG nou Ba TonoBetnBouv péoa oto Aadt Ba au-
€noouv Tn o1aBun Tou Aadlou. Mnv TonoBeteite
p€oa oTov Kado unepBoAika uypd UALKA N peyaAn
NooOTNTA UALK®Y.

1.2 XuvdeaTe 10 BUopa o€ pla KATAANAN NAEKTPLKN
npiza.
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1.3 Marnare Tov dtakontn ON/OFF. H evdetktikn Au-
xvia Ba avayel. To ewkovidlo AYIHZH / MEIQZH
Ba apxioel va avaBoaBnvel. Ztnv enavw 08ovn Ba
eppaviotel n Tpéxouca OPIXBEIZA BEPMOKPA-
YIA. (Ebpog BEPMOKPAZIAZL: 25°C ~ 195°C).

1.4 Matnote 10 €lkovidlo AYIHXH A MEIQZH yua va
€eklvnoel n Aettoupyia Beéppavong. ITnv enavw
08ovn Ba epgpaviotel n MPATMATIKH 6EPMO-
KPAZXIA tou Aadiou kat To glkovidlo BEPMOKPA-
2IA Ba avaBooBnvet.



1.5 Mnopeite eniong va natnoete 10 €lkovidlo BEP-
MOKPAZIA via va eppaviotei n teAeutaia OPI-
IOEIZA BEPMOKPAZIA yia 1~2 deutepoAenta.
Méote 10 €lkovidlo AYIHIH n MEIQXH ya va
puBpioere Tn OPIZBEIZA BEPMOKPAZIA, eav
xpetazerat. Matnote pia gopa 70 €lkovidlo AY-
IHXH n MEIQZH yia va au€noete n va pelwoeTe
n Beppokpacia kata +1,0°C / -1,0°C avrioTowxa.
[MieoTe natnpévo yla ypnyopn puButon. Evrog ne-
pinou 2~3 OeuTepOAENTWV APOU OTAPATACETE Va
natare 1o ekovidlo, n véa OPIZBEIZA BEPMO-
KPAZXIA Ba anoBnkeutel autopara.

2. PUBuon XPONOMETPOY

2.1 Mnopelire va evepyonotnoete Tn Aetroupyia XPO-
NOMETPO ev n cuokeun Bpiloketal ae Aettoup-
yia.

2.2 Martnote natnpévo 1o etkoviolo XPONOMETPO
yta 2~3 deutepoAenTa yia petaBaon oTn Aettoup-
yia puBuiong XPONOMETPOY. To ewkovidio AY-
IHZH A MEIQZH Ba apxioet va avaBooBnvel.

2.3 Eviog 1~2 OeutepoAénTwyv, MIECTE TO ELKOVIOLO
AYEIHIH n MEIQXH yuwa va puBpioete 1o XPO-
NOMETPO. Meote pia popad yla va au§noete n
va pelwoete Tov xpovo kard 30 deutepolenta.
Itnv kaTtw 0Bovn Ba epgpavioTel o kaBoplopévog
xpovog aviiotpo@ng petpnong yla To XPONOME-
TPO. Meote napatetapéva 1o elkovidlo AYEHYH
n MEIQZH yua ypnyopn puBpton (Eupog XPONO-
METPQY: 30 deutepohenta ~ 20 Aentd).

2.4 H véa optoBeioa Tun Tou XPONOMETPOY Ba
anoBnkeutel kat n avrioTpopn peTpnon Ba Eekl-
VNOEL eVTOC Nepinou 2~3 deuTeEpOAENTWVY.

1.6 Yno Aetroupyia Beppavong, 1o etkovidto BEPMO-
KPAZIA Ba avaBooBnvel €wg o6Tou entreuxBel n
OPIZBEIZA BEPMOKPAXZIA. Orav enureuxBel n
OPIZBEIZA BEPMOKPAZIA, 10 ewkovidlo BEP-
MOKPAZIA 8a otapatnoet va avaBoaBnvet kat n
Beppokpaoia Ba dtatnpnBel oe elpog + 2°C.

1.7 Otav anevepyonoltnOETE TN GUOKEUN, OTNV £MAVW
0Bovn Ba epgaviotel n evdelEn «oFF» kat otnv
KaTw 08ovn n évoelEn «Hot».

2.50tav ohokAnpwBel n avrioTpopn peTpnon, n €v-
0el&n «End» Ba apxioel va avaBooBnvel otnv
KaTw oBovn. Méoa o dlaoTnpa evog Aentou, Ba
aKouaoToUV OUO GUVTOpOL NXoL OLdpKeLlag nepinou
10 deutepoAenTwv.

2.6 Matnote pia gopa 1o ekovidto XPONOMETPO
yla getaBaon otnv TeAeutala optoBeioa Twn. Ma-
ThoTe §ava To elkovioto XPONOMETPO yua va pe-
TaBeire otn Aettoupyia puButong XPONOMETPOY
kat va aANa€ete Tnv Tipn. To etkovidlo AYEHIH n
MEIQXH Ba apxioel va avaBooBnvel. H vea opt-
oBeioa T Tou XPONOMETPOY Ba anoBnkeu-
Tel kal n avtioTpopn petpnon Ba Eeklvnoel Eava
EVTOG Nepinou 2~3 OEUTEPOAENTWV.

Mpoooxn: H Baon Tou KAdOU Tnyaviopatog napexe-
TaL POVO yld MPOoWPLVA XPAON, yla TNV apaipeon Tou
neptrtou Aadou. Mnv apnveTe Tov kado otn Baon yla
pey@ho xpovikd dLdoTnpa, yla va ano@uyeTe Tnv Tu-
xata nTwon Kat dlappon Tou ZeaTou Aadiou.

Aewroupyia BaBuovounang

Autn n Aettoupyia entrpenet atov xpnatn va Babuo-

vopel Kat va euBuypappizel Tnv «ep@avigopevn Bep-

pokpacia» Pe TNV «npayuatikn Beppokpaacia». la tn

pérpnon anatreitat BaBpovopnpévo BepuopeTpo e

aeBntnpa (dev nephapBaveral).

e Katd Tn Aettoupyla TNG GUOKEUNG, MLECTE Napare-
Tapéva 1o ekovidlo AYEHIH kat MEIQZH yua 5~6
deutepOAenTa yla petaBaon otn «Aetroupyia Bab-
povopnong».

® JTn OUVEXeLD, N «ep@avizopevn Beppokpacia» Ba
apxioet va avaBooBnvet otaBepa.

 TonoBetnote 10 Beppopetpo (dev nepapBaveray)
péoa otov kado Aadlou yla ouykpton. poaexete
ylati To AddL eivat kauto.

e Y& oTaBepn KaTaoTaon, NAaTNoTe 1O €lKovidlo AYEH-
ZH n MEIQXH yia va euBuypappioete Tnv «edpavt-
zopevn Beppokpacia» pe Tnv évoelgn Tou Beppo-
pérpou (dev nepthapBaveral).

* MeTa TNV oAokAnpwon Tng BaBpovopnong, natnote
10 elkovidlo BEPMOKPAZIA yia va entBeBatwoerTe.

. @



EMANA®OPA tn¢ diata€ng neploplopou (Beppikn dtakonn)

To koupnt ENMANA®OPA, yia tnv anoguyn unepBep-
Havong, PEPEL NPOOTATEUTIKO KAAUH A Kal BpiokeTal
0TO KATW PEPOG TOU ANOCMNWHEVOU Niow OTNPlyHaTog
(BA. ox€do)

* ANoouvOEDTE MPMTA TN GELTEZA ANo6 TNV Npiza.

® APNaOTe TN PPLTEZA VA KPUWOEL TEAELWC.

* Apalp€oTe To ANOCNWHUEVO Niow OTAPLYyHa ano To
oTNPLYHa.

e TeBdwoTe 1O PAUPO MPOCTATEUTIKO KAAUPHA TOU
koupniou EMANAGOPA.

e [Matnote 1o koupni EMANA®OPA otn dwdragn ne-
ploplopou (Beppikn duakonn). Mpénet va akouoTel
£Va KALK.

* BldwoTe §ava T0 NPOOTATEUTIKO KAAUHHA OTO KOU-
pnt EMANAGOPA.

¢ EnavaronoBetnoTe To anoonwpevo niow oThpLypa.

TupBoUAEG yla Tnyavicpa

* Xpnotponoteite povo Aadt yia tnyaviopa (ouviora-
Tau) A Alnoc.

e H avwtatn ouvioTwpevn Beppokpacia Tnyaviopa-
10G eivat 175°C.

e ZeoTavete To AAOL apyd. Kard npotipgnon oe 3 Bnpa-
Ta, n.x. npwra atoug 100°C, peta otoug 100-140°C
kat apyotepa ano Toug 140°C €wg Toug 175°C pe
dlakeippara 15 Aentav petagu Twv Bnpatwy.

* Apalpeite Tov nayo anod Ta KaTeWuypeva TpOPLUa.

* Mnv Tnyavizete unepBoAlkn NocdTNTA UAKWV TaU-
TOXpova. Autd pnopetl va npokaAéoel TNV anwAeLa
Beppokpactag ato AGdL 1 10 Ainog. To naywpevo
Madi/Ainog dev TNyavizel cwoTa TNV ENLPAvELa Tou
UMKOU Kal ETOL anoppopatat neploootepo Ainog. H
davikn avaloyia KaTeWuyuEVoY UNK®Y kat Aadtou/
Alnoug Tnyavioparog eivat 1:10.

* ‘Orav 1o AGd/Alnog xpnaotlonoteitat TakTka, Ta yi-
XOUAQ Kal GA\a unoAeippara npenet va apatpou-
vTat ano auto.

AvtikaBiotate 1o AadL h To AlMog TakTIka. Xpnotpo-
noleiTe TAKTIKG OOKIPAOTIKEG TAWieg N AANo OoKL-
HaoTIKO €60MALONO yLa va EAEYXETE MOTE NPENEL va
avTikaTaoTnoeTe 1o AadUALMOG.

Eav To AddL A To Alnoc apxizel va (poUCKAVEL, va
Bydzel kanvod n va yivetat unepBoAlkd naxuppeu-
0TO, MPENEL VA TO AVTIKATACTNOETE. AVTIKATAGTAOTE
entong 10 AAdYAINog og NepinTwon viovng pupw-
d1ag n yeuong.

Ireped Ainn

¢ Av napa TiG oUPBOUAEG pag xpnolponoteite 0TEPED
Alnog: 161 BeppdveTe To AAdL apyd oTNV XAPNAOG-
TepN B€on pexpl va Alwoel. MOAG To Ainog Alwoet
pnopeite va puBpioete TNV KataAnAn Beppokpa-
ola Tnyavioparoc.

e Otav xpnolgonoleite oTéPeo AIMOG, APNVETE Ta
pnAoK Ainoug va Alwoouv apya oe peTpla Bepuo-
TNTA OE £va KAvoVvLKO Tnyavt. PixveTe NpooekTka 10
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Awpevo Ainog oe pia gptreza yia Babu Tnyaviopa.
Bagzete 10 gLc otnv npiza kat evepyonoteite TN gpt-
T€za yla Babu Tnyaviopa.

Agpalpgate 10 KaAaBL yia BaBu Tnydviopa peta tn
xpnon Tou Alnoug. Kata autov Tov Tpono ano@eu-
YETAL va KOMNOEL TO KAAGBL 0TO OTEPEOMOLNPEVO
Ainog.



Mera tn xpnon

* AnevepyonotnoTe Tn ouckeun, BETovtag Tov OLaKo-
ntn oe B¢on «OFF» kat agatpavrag 1o Buopa ano
TNV npiza.

* ApalpeoTe T0 KaAaBL anoé Tov kado Aadlou. Me au-
TOV TOV TPOMO, 0 KAOOG OEV KOMAEL OTO GTEPEOMOL-
npévo Ainog.

e TonoBeThoTe To KANAKL oTN PELTEZA, WOTE va UN
XaAdeL 10 AadL.

KaBaplopog kat Xuvrnpnon

e [Ipwv ano Tov KaBaplopd TNG CUCKEUNG, MPEMEL va
ByazeTe navra To Buopa ano Tnv npiza kat va Tnv
QPNVETE VA KPUWOEL TEAELWG.

e [lpoooxn: Mnv BuBizeTe noteé Tn cuokeun oe vepod
n og GAo uypo!

* KaBapizete TNV e€wTEPIKN ENLPAVELD TNG OUCKEU-
NG e éva uypo navi (vepd pe nno kabaptoTiko).

e [Toté pnv xpnolgonoleite enBeTika N Aelaviika
kaBaploTikd. Mnv xpnotponoteite awxpnpd n Ko-
(pTEPG avTiKeideva. Mnv xpnotgonoteite Bevzivn n

OlaAUTeg! KaBapioTe pe éva uypd navi kat anoppu-
navriko, eav eivat anapairnto. Mnv xpnotgonoteire
AELAVTLIKG UNIKA.

* Mnv kaBapizeTe TN ouokeun pe atgokabaptotn h
ekTogeuTnpa vepou.

® JUVAPHOAOYNOTE TN CUOKEUN HETA Tov KaBaplopo
Kat Olaopaliote OTL o nivakag Béppavong kat
ehéyxou €xel TonoBeTnBel owatd, dlapopeTkd n
ouokeun Ogv Ba Aettoupynaoet.

Texvikég npodLaypagig

Ap. npoidvrog

207369

207376

Taon kat ouxvoTnTa AetToupyiag

230V~ 50Hz

OvopaoTikn Loxug el06d0uU

3500W

2 x 3500W

XwpnTikoTnTa

8L [ue otopLo)

2 x 8L (pe atopo)

Karnyopia npootaciag

Karnyopia |

KAdon npootaciag vepou

IPX3

Eupog xpovopéetpou

30 deutepoAenta ~ 20 AenTa

EUpog Beppokpaoiag

25°C ~195°C

E€wrtepikeg OlaoTaoelg

300x515x(H)345mm

605x515x(H)345mm

Inpeiwon: OL TEXVIKEG NpodLaypaPEG Hnopolv va TpononotnBouv xwpig nponyoUpevn ldonoinon.



AvTigeT®wnion npoBANpATWV

Av n guokeun Oev AetToupyei owoTd, cupBouAguTeiTe TOV NapakdaTw nivaka yia nBaveg AUGELG. Av GUVEXIZETE
VO PNV Prnopeite va eNAUOETE To NPOBANKA, ENKOWVWVACTE e TOV NpopnBeutn/napoxo oépBLg.

MMpoBAnpa Tuuntopa

MBavn atria

MBavh Auon

Aev unapxet Taon OLKTUOU.

EAEyETe TNV NAeKTPLKN gykaTaoTaon.
EAatToopatikog dlakontng wTiopou

EAartwpariko dakonn)

H ouokeun dev Aettoupyet

Evepyonoinon neploplatn (Bepuikn

EMANAOEPETE tnv owata€n nept-
oplopoU (Beppikn dlakonn) (Aeite
ENANA®OPA o1n oehida 76).

OTOUXELO

Ehattwpartikn oataén neploptopou
[Bepukn duakonn) 0ag.

Enwkowwvnote pe Tov npopnBeutn

EAattwpatikog Beppootdrng

Enwowwvnote pe Tov npopnBeutn
0ac.

H ouokeun dev pravel otn | MeyaAn didpketa

Ehattwpartikoc Beppootdrng

Entkowwvnarte pe Tov npopnBeutn
0aG.

puButopévn Beppokpaota. | Tnyaviopatog

Ehattwpartiko otoixeto

Enwowwvnorte pe Tov npopnBeutn
0agG.

Edv petad Toug napandvw eAéyxoug, n dUCAELTOUpPYia OUVEXiZETAL, NPOTEIVETAL VO EMIKOWVWVNACETE HE TNV TE-

XVIKA BonBela.

Eav €éxeTe ap@BoAieg, va entkowvwveiTe ndvra Pe Tov NpopunBeuTh oag!

EyyUnon

OnotodnnoTe eAdTT@HA €MNPEGZEL TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG OUOKEUNG MOU YivETaL NPoQavec duo xpo-
vla PETA TNV ayopd Tng, Ba dlopBwveral pe dwpeav
EMLOKEUN N QVTIKATAOTAON, APKEL N CUOKEUN VA €XEL
xpnolponotnBet kat ouvtnpnBei cUPPwva pe TIg 00N-
yleg Kal va pnv €xel yivel kataxpnon n AavBaopevn
XpNon TnG pe onotlovonnote Tpono. Ae Biyovral 1a vo-
pilpa dwkatwpard oag. Eav n ouokeun unooTtnpizeTat

ano eyyunon, dnAwoTe nou Kat NoTe €xel ayopaoTel
Kat oupnep\aBete Tnv anoddet€n ayopag (n.x. ano-
del€n Alavikng nwAnong).

ZUP@wvVa e TNV MOMTIKN PAG yla TN ouvexn €§EAMEN
Twv NpolovVIWY Jag, dlaTnpoUpe To dtkaiwpa va alha-
€oupe 10 NpoLoY, TN CUOKeUAGia Kat Tig npodlaypa-
(PEG TEKPNPLWONG TOU Xwpig npogtdonoinan.

Anoppuyn & MeptBaAlov

H ouokeun, petd 1o NEpag TG SLAPKELAC ZWNG TNG,
dev NpeneL va anoppinTeETal WG OWKLAKO andppLupa.
Mpénel va anoppinterat, pe Owkn oag euBuvn, oe
kaBoplopévo anpeio oulMoyng. H pn mpnon autou
EVOEXETAL VA TIHWPEITAL CUPPWVA PE TOUG LOXUOVTEG
kavoviopoug yla Tn dtaBeon Twv anopptppatwy. H
XWPLOTN OUAOYA Kal avakUKA®WoN autng Tng ou-
OKEUNG KaTd Tn OTWHN TnG anodppwng BonBa otn
OlaTNPNON TWV PUOLK®OV NOpwV Kal e€acpalizel Tnv

YEPBIX EANAAQE:

TnA.: 2130998989 (10 ypappec)
info@pks-hendi.com

o -~

aVaKUKAWGN TNG e TpOMO Nou npooTateUel TNV av-
Bpwnwn uyeia kat To neptBarov. Ma neplocdTepeg
NANPOPOPLEG OXETIKA pE TO NMoU pnopeite va anop-
PLYETE TN OUOKEUN yla AVAOKUKAWON, EMIKOWWVNOTE
HE TNV TOMKN €Talpeia ouloyng anopptppdrwv. Ot
KOTOOKEUAOTEG Kal oL eloaywyeic dev avahapBavouv
TNV €uBUVN avakUKAWONG, €NEgEPYaciag Kal olko-
Aoylkng OtaBeong, eite dpeoa eite HEow ONPOGLOU
OuGTNHATOG.
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www.facebook.com/HendiToolsforChefs
www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.

www.youtube.com/HendiEquipment
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